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Nous nous réservons le droit de modifier & tous moments et sans préavis les caractéristiques techniques de cet appareil.
Les informations figurant dans ce document ne sont pas contractuelles et peuvent étre modifiées a tout moment.
© Tous droits réservés pour fous pays par : Robot-Coupe s.N.C.

We reserve the right to alter at any time without notice the technical specifications of this appliance.
None of the information contained in this document is of a contractual nature. Modifications may be made at any time.
© All rights reserved for all countries by: ROBOT-COUPE s.N.c.

Wir behalten uns das Recht vor, zu jeder Zeit und ohne Vorankindigung die technischen Eigenschaften dieser Geréte zu Gndern.
Die in di Dokument enthalt Angaben sind nicht bindend und kdnnen jederzeit gecindert werden.
© Alle Rechte fiir alle Linder vorbehalten durch ROBOT-COUPE s.N.c.

Wij behouden ons het recht voor de technische kenmerken van deze apparaten zonder voorafgaande kennisgeving te wijzigen.
De in dit document vervatte informatie is niet contractueel en kan op elk moment gewijzigd worden.
© Alle rechten voor dlle toestellen voorbehouden aan: ROBOT-COUPE s.N.c.

Nos reservamos el derecho de modificar en todo momento y sin previo aviso las caracteristicas técnicas de este aparato.
Las informaciones que figuran en este documento no son contractuales y pueden ser modificadas en todo momento.
© Todos los derechos reservados para todos los paises por : ROBOT-COUPE s.N.C.

ROBOT-COUFPE si riserva il diritto di modificare senza alcun preavviso le caratteristiche tecniche degli apparecchi.
Le informazioni che figurano in questo documento non contrattuali e possono essere modificate in qualsiasi momento.
© Ogni diritto riservato per tutte le nazioni dalla ROBOT-COUPE s.N.c.

Reservo-nos ao direito de modificar em qualquer momento e sem aviso prévio as caracteristicas técnicas deste aparelho.
As informagdes que figuram neste documento ndo sdo contratuais e podem ser modificadas em qualquer momento.
© Reservados todos os direitos para todos os paises por ROBOT-COUPE s.N.c.

Vi forbehdller oss ratten till att utan férvarning utféra konstruktionsandringar.
Informationerna i detta dokument dr inte kontraktsbindande och kan utan férvarning foréndras.
© Rattigheter i alla lander forbehalls ROBOT COUPE s.N.c.

Vi forbeholder os til enhver tid og uden forudgaende varsel ret il at &ndre maskinens tekniske specifikationer.
Informationerne i dette dokument er ikke kontrakimaessigt bindende og kan g ga andringer fil enhver tid.
© ROBOT-COUPE s.N.c. forbeholder sig alle rettigheder i alle lande.

Mbi octaBnsem 3a co6oii npaBo B no6oi

T 6e3 peaynp A€HNA MeHATb TeXHNYeCKne XxapakKTepucTukn AaHHOro annapara.
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© Bce npaBa Bo Bcex cTpaHax oxpaHsaioTca pupmoii Robot-Coupe s.N.c.

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany, w kazdej chwili i bez ostrzezenia, parametréw technicznych prop go urza
Informacje pod W niniejszym dokt ie nie sg zobowigzujace i moga by¢ w kazdym momencie.
© Wszystkie prawa zastrzezone we wszystkich krajach $wiata przez Robot-Coupe Sp.J

Vyhrazujeme si pravo kdykoli bez ptedchoziho upozornéni zménit technické specifikace tohoto ptistroje.
© V3echna prava vyhrazena pro viechny staty - Robot-Coupe s.N.C.

Compania isi rezerva dreptul de a modifica in orice moment si fara preaviz caracteristicile tehnice ale acestui aparat.
Informatiile care apar in acest document nu au caracter contractual si pot fi modificate in orice moment.
© Toate drepturile rezervate pentru toate tarile de catre: ROBOT-COUPE s.N.c.

Bu cihazin teknik 6zelliklerini her an ve 6nceden haber vermeksizin degistirme hakkini sakli tutuyoruz.
Bu belge icerisinde yer alan bilgiler akdi degildir ve her an degistirilebilirler.
© Her iilke icin, her hakki Robot-Coupe s.N.c. tarafindan saklidir.

Vi forbeholder oss retten fil pa et hvilket som helst tidspunkt & endre apparatets tekniske spesifikasjoner, og det uten forvarsel.

Informasjonen som gis i dette dokumentet er ikke kontraktbundet, og kan endres pa ethvert tidspunkt.
© Med forbehold om dlle rettigheter for alle land av: ROBOT-COUPE s.N.c.

Fenntartjuk a jogot, hogy a késziilék miiszaki jell bit eld értesités nélkiil médositsuk
A dol k lalhato informaciok nem képezik szerzédés részét, és barmikor médosulhatnak.
© Minden jog f tva minden orszagban: Robot-Coupe s.n.c.
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Déclaration UE de Conformité

Robot-Coupe® SNC déclare que toutes les machines, objet de la présente nofice d'instruction
originale, ainsi que leurs accessoires et leurs emballages, sont conformes :

EU-Konformitétserklarung

Robot-Coupe® SNC erkléit, dass clle in der vori riginal-Bedi leitung auf-
gefuhr'en Geréite sowie ihr Zubehdr und ihre Verpcckung folgenden Vorschrifien enlsprechen
I Jlegenden Anforderungen der folgenden EG-Richflinien und den diese umsetzen-

* aux exigences essentielles des directives européennes suivantes et aux légi
les fransposant :
- Directive "Machines" 2006/42/CE,
- Directive "Basse-Tension" 2014/35/UE,
- Directive ”Compunbl\ne E|ec|romagnehque" 2014/30/UE,
- Directive "Réd des Sul dans les

(RoHS) 2011/65/UE,

- Directive "Déchets d'E Electriques et El " (DEEE) 2012/19/UE,

*au Reglement (CE) n°1907/2006 (derniére version consolidée) concernant
"|'Enregistrement, I'Evaluation et I'Autorisation des Substances Chimiques, ainsi que
les Restrictions applicables & ces Substances (REACH)" et qu'a ce fitre, aucun produit,

Electriques”

g
den gesetzlichen Bestimmungen:
- Maschinenrichtlinie 2006/42/EG
- Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU
- Elekiromagnefische Vertraglichkeit 2014/30/EU
- der Richtlinie zur Beschrankung der Verwendung bestimmter geféihrlicher Stoffe in Elektro-

und Elektronikgerdten (RoHS) 2011/65/EU,

- der Richtlinie iber Elekiro- und Elektronik-Altgerdte (WEEE) 2012/19/EU,

* Verordnung (EG) Nr. 1907/2006 (letzte konsolidierte Fassung) zur Registrierung,
Bewertung, Zulassung und Beschréinkung chemischer Stoffe (REACH); die von Robot-Coupe®
verkauften Produkte, Zubehrteile und Verpackungen enthalten keine Stoffe, die in der Liste

der fir eine Zulassung in Frage Jen besonders besorgniserregenden Stoffe der

accessoire et leurs emballages vendus par Robot-Coupe® SNC, ne contient de
inscrite sur la liste candidate de I'Agence Européenne des Produits Chimiques (ECHA et

comme pré

*au Reglemem (CE) n°1935/2004 "Matériaux et objets destinés & entrer en contact avec des
denrées alimentaires" modifié par le régl (CE) n°596/2009,

* au Réglement (CE) n°2023/2006 "Bonnes pratiques de fabrication des matériaux et obiets
destinés & entrer en contact avec des denrées alimentaires",

* au Réglement (UE) n°10/2011 "Matériaux et objets en matiére plastique destinés & entrer
en contact avec des denrées alimentaires”, ainsi qu'a tous les réglements (UE) pertinents
qui le modifient, le corrigent et/ou le rectifient, soit & la date de la présente déclaration,
les reglements (UE) n° 1282/2011, 1183/2012, 202/2014, 865/2014, 2015/174,
2016/1416,2017/752, 2018/79,2018/213, 2018/831 et 2019/37.

 aux des normes europé suivantes :
- EN'1SO 12100:2010 Sécurité des Machines — Principes généraux de conception,
- EN 60204-1:2006 Sécurité des Machines — Equipements électriques des machines,
- EN 60529 Degrés de protection procurés par les enveloppes (Code IP):
-IP 55 pour les commandes électriques,
- IP 34 pour les autres éléments de la machine,
* et selon la catégorie de |'appareil, aux dispositions des normes européennes harmonisées
précisant les prescriptions relatives @ la sécurité et & 'hygiéne :
-EN 454 Batteurs-Mélangeurs,

-EN 1678 Coupe-Légumes (et Extracteurs de Jus),

- EN 12852 Préparateurs Culinaires et Blenders,

- EN 12853 Batteurs et Fouets Portatifs (Mixers plongeants),
-EN 13208 Eplucheuses & Légumes,

-EN 13621 Essoreuses & Salade,

- EN 14655 Machines & Couper les Baguettes.

EU Declaration of Conformity

Robot-Coupe® SNC declares that all the machines subject of these original instructions, as well

as their accessories and their packaging, comply with:

© the essential requirements of the following European directives and with the corresponding
national regulations :

- Directive "Machinery" 2006/42/EC,

- Directive "Low Voltage" 2014/35/EU,

- Directive "Electromagnetic Compatibility” 2014/30/EU,

- Directive "Reduction of Hazardous Substances in Electrical Equipment" (RoHS) 2011/65/EU,
- Directive "Waste Electrical and Electronic Equipment" (WEEE) 2012/19/EU,

 Regulation (EC) No 1907/2006 (latest consolidated version) "concerning the Registration,
Evaluation, Authorisation and Restriction of Chemicals (REACH)" and as such, no product,
accessory and their packaging sold by Robot-Coupe® SNC, contains any substance on the
European Chemical Agency (ECHA) candidate list and considered of very high concern.

 Regulation (EC) No 1935/2004 "Materials and arficles intended to come info contact with
food" modified by regulation (EC) No 596/2009.

 Regulation (EC) No 2023/2006 "Good manufacturing practice for materials and articles
intended fo come into contact with food".

. Regulcnon (EU) No 10/2011 "Plastic materials and articles intended to come into contact
witl , as well as all relevant (EU) regulations which modify, correct and/or rectify
it, as uf fhe date of this declaration, the regulations (EU) No 1282/2011, 1183/2012,
202/2014, 865/2014, 2015/174, 2016/1416, 2017/752, 20]8/79, 2018/213,
2018/831 and 2019/37.

s and the ard

Europdischen Chemikali (ECHA) aufgefhrt sind.
. Verordnung [EG) Nr 1935/2004 ,Materialien und Gegenstiinde, die dazu bestimmt sind, mit
g zu kommen”, angepasst durch die dnung (EG) Nr. 596/2009

'Verordnung [EG] Nr. 2023/2006 ,Gute Herstellungspraxis fir Materialien und
Gegenstéinde, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berihrung zu kommen”,

« der Verordnung (EU) Nr. 10/2011 ,Materialien und Gegenstiinde aus Kunsistof, die dazu be-
stimmt sind, mit Lebensmitteln in Berihrung zu kommen” sowie allen einschléigigen Verordnungen
(EU), die sie veréndern, korrigieren und/oder berichtigen, das sind zum Zeitpunkt der vorlie-
genden Erklarung die Verordnungen (EU) 1282/2011, 1183/2012, 202/2014, 865/2014,
2015/174,2016/1416,2017/752,2018/79, 2018/213, 2018/831 und 2019/37.

© den Besti der folgenden | isierten Européischen Normen:

-EN 1SO 12100:2010 (Sicherheit von Maschinen — Grundbegriffe, allgemeine
Gestaltungsleitsatze),

- EN 60204-1:2006 (Sicherheit von Maschinen - Elektrische Ausriistung von Maschinen,
allgemeine Anforderungen),

- EN 60529 Schutzarten durch Gehéiuse (IP-Code):
- IP 55 fiir die Schalter,
- IP 34 fir die anderen Bestandteile des Gerétes,

s und je nach Kategorie des Gerdtes den Bestimmungen der folgenden harmonisierten
Europdischen Normen und den auf dem Gebiet der Gesundheit und Sicherheit geltenden
Rechtsvorschriften:

-EN 454 Planetenrishr- und -knetmaschinen,

-EN 1678 Gemijseschneid hinen (und Entsafter),
- EN 12852 Vertikalkutter und Mixer,

-EN 12853 Handmixer und Handrihrer,

- EN 13208 Gemiseschélmaschinen,

- EN 13621 Sola'schleudern

- EN 14655 Baguette-Sct

Nederlands

EU Conformiteitsverklaring

Robot-Coupe® SNC verklaart dat alle machines, die het onderwerp zijn van deze origincle
g jzing, evenals hun en met:

o Aan de essentiéle eisen, die zijn gespecificeerd in onderstaande Europese richtlijnen en in

de nationale wetgevingen waarin deze zijn omgezet:

- Richtlijn "Machines" 2006/42/EG,

- Richtlijn "Laagspanning” 2014/35/EU,

- Richtlijn "Elektromagnefische compatibiliteit" 2014/30/EU,

- de richtlijn inzake "beperking van het gebruik van gevaarlijke stoffen in elektrische
apparatuur” (RoHS) 2011/65/EU,

- de richtlijn inzake "afgedankte elektrische en elektronische apparatuur" (DEEE)
2012/19/EU,

« de Verordening (EG) nr. 1907/2006 (laatste geconsolideerde versie) inzake "de registratie
en beoordeling van en de autorisatie en beperkingen ten aanzien van chemische stoffen
(REACH]" en dat in dat opz\ch' geen enkel door Robot-Coupe® SNC verkocht product, noch

en ver hiervan, chemische stoffen bevat die zijn vermeld op de lijst
van stoffen die hiervoor in ccnmerkmg komen van het ECHA (Europees Agentschap voor
chemische stoffen) en die als uiterst zorgwekkend worden beschouwd.

* de Verordening (EG) nr. 1935/2004 "Materialen en voorwerpen bestemd om met
levensmiddelen in contact te komen" gewijzigd door verordening (EG) nr. 596/2009,

« de Verordening (EG) nr. 2023/2006 "Goede fabricagemethoden voor materialen en
voorwerpen bestemd om met levensmiddelen in contact te komen",

e de verordenlng (EU) nr. 10/2011 "Materialen en voorwerpen van kunststof bestemd om

o the provisions of the following harmonized European
specifying the safety and hygiene requirements:
- EN ISO 12100:2010 Safety of machinery ~ General principles for design,
- EN 60204-1:2006 Safety of machinery - Electrical equipment of machines,
- EN 60529 Degrees of protection provided by enclosures (IP Code):
- IP 55 for the electric controls,
- IP 34 for the other parts of the machine,
* and according to the category of the apparatus, with the provisions of the following
harmonized European standards specifying the safety and hygiene requirements:

-EN 454 Planetary Mixers,

-EN 1678 Vegetable Cutiing Machines (and Juice Extractors),
-EN 12852 Food Processors and Blenders,

-EN 12853 Hand-Held Blenders and Whisks (Power Mixers),
-EN 13208 Vegefable Peslers,

-EN 13621 Salad Dryers,

-EN 14655 Baguette Slicers.

13/02/2020

met I in contact te komen", evenals met dlle relevante (EU) verordeningen
die deze wilzigen, corrigeren en/of reciificeren, ofwel op de datum van deze verklaring
de verordeningen (EU) nr. 1282/2011, 1183/2012, 202/2014, 865/2014, 2015/174,
2016/1416,2017/752,2018/79, 2018/213,2018/831 en 2019/37.
« de bepalingen van onderstaande geharmoniseerde Europese normen:
- EN ISO 12100:2010 Veiligheidsuitrustingen van Machines — Alg pprincipes,
- EN 60204-1:2006 Veiligheidsuitrustingen van Machines - Elekirische vitrusting van de
machines,
- EN 60529 befreffende de door het omhulsel geboden beschermingsgraad (IP klasse):
- IP 55 voor de elektrische bedieningsorganen,
- IP 34 voor de andere onderdelen van de machine,

o en, afhankelijk van de categorie van het apparact, aan de bepalingen van de geharmoniseerde
Europese normen die de beschrijvingen met betrekking tot de veiligheid en de hygiéne preciseren:

-EN 454 Kloppers-Mixers,

“EN 1678 Shijmachines voor groente (en Sapexiractors),
- EN 12852 Keukenmachmes en b\enders

-EN 12853 Kloppers en handmi

- EN 13208 Groenteschilmachines,

-EN 13621 S|ccen|r|fu995/5\azwlerders

- EN 14655 hines voor stokk

Declaracién UE de Conformidad

Robot-Coupe® SNC declara que todas las méquinas que figuran en el presente manual de
instrucciones original, asi como sus accesorios y embalajes, se conforman:
o Los requisitos bésicos de las siguientes directivas europeas y a las legislaciones nacionales
que las transponen:
- Directiva “Méquinas” 2006/42/CE,
- Directiva “Baja tensién” 2014/35/UE,
- Directiva “Compatibilidad electromagnética” 2014/30/UE,
- a la Directiva "Restriccién de sustancias peligrosas en aparatos eléctricos y electrénicos”
(RoHS) 2011/65/UE,
- a la Directiva "Residuos de aparatos eléctricos y electrénicos" (RAEE) 2012/19/UE,
 al Reglamento (CE) N° 1907/2006 (Gltima versién consolidada) relativo “al registro,
la evaluacién, la autorizacién y la restriccién de las sustancias y preparados quimicos”
(REACH) y que, por tal motivo, ningtn producto, accesorio o embalaje vendido por Robot-
Coupe® SNC no confiene ninguna sustancia inscrita en la lista candidata de la Agencia
Europea de Sustancias y Preparados Quimicos (ECHA) y considerada extremadamente
preocupante.
« al Reglamento (CE) N° 1935/2004 "Materiales y objetos destinados a entrar en contacto
con alimentos", modificado por el reglamento (CE) N° 596/2009,
« al Reglamento (CE) N° 2023/2006 "Buenas practicas de fabricacion de materiales y
objetos destinados a entrar en contacto con alimentos",
 al Reglamento (UE) n° 10/2011 "materiales y objetos plésticos destinados a entrar en
contacto con alimentos”, asi como a todos los reglamentos de la UE pertinentes que lo
modifiquen, lo corrijan y/o lo rectifiquen, es decir, a la fecha de la presente declaracién,
los reglamentos (UE) N° 1282/2011, 1183/2012, 202/2014, 865/2014, 2015/174,
2016/1416,2017/752, 2018/79, 2018/213, 2018/831 y 2019/37.
o Alas disposiciones de las siguientes normas europeas armonizadas:
- ENISO 12100:2010 Seguridad de las maquinas — Principios generales de disefio,
- EN 60204-1:2006 Seguridad de las méquinas — Equipos eléctricos de las méquinas,
- EN 60529 Grados de proteccién proporcionados por las envolventes (cédigo IP):
- IP 55 para los mandos eléctricos,
- IP 34 para los ofros elementos de la méquina,
oy, segin la categoria del aparato, a las disposiciones de las normas europeas armonizadas
que precisan las prescripciones relativas a |u seguridad y la higiene:

-EN 454 Batidora:

-EN 1678 Corta-hortalizas (y extractores de zumos),

- EN 12852 Procesadores culinarios y licuadoras,

-EN 12853 Batidores y varillas portdtiles (trituradores de mano),
- EN 13208 Peladoras de hortalizas,

- EN 13621 Escurridores de lechuga,

- EN 14655 Méquinas para cortar barras de pan.

Dichiarazione di Conformita UE

Robot-Coupe® SNC dichiara che tutte le sue macchine, oggetto del presente libretto
distruzioni originale, oltre ai loro accessori e ai rispettivi imballaggi, sono conformi:
« Alle esigenze essenziali delle direttive europee seguenti e alle legislazioni nazionali che
le traspongono:
- Direftiva "Macchine" 2006/42/CE,
- Direftiva "Bassa fensione" 2014/35/UE,
- Direftiva "Compatibilita Eleftromagnefica" 2014/30/UE,
- Diretfiva "Riduzione delle Sostanze Pericolose nelle apparecchiature eletiriche” (RoHS)
2011/65/UE,

- Direttiva sui "Rifiuti di apparecchi

elettriche ed el iche" (DEEE) 2012/19/UE,
. Rego|cmen|‘o (CE) r| ]907/2006 (ultima verslone consolidata) concernente "la
, la e |'Autori elle sostanze chimiche, oltre alle

resmzlonl applicabili a queste sostanze (REACH)" e che per questo nessun prodotto,
accessorio e rispettivi imballaggi venduti da Robot-Coupe® SNC confengono sostanze
iscritte sullelenco delle sostanze candidate dell’Agenzia Europea dei prodoffi Chimici
(ECHA) e id come pre r

* Regolamento (CE) n° 1935/2004 "Materiales y objetos destinados a entrar en contacto con
alimentos", modificado por el reglamento (CE) N° 596/2009,

« Regolamento (CE) n° 2023/2006 "Buenas practicas de fabricacién de materiales y obiefos
destinados a entrar en contacto con alimentos",

* Regolamento (UE) n°10/2011 "materiales y objetos plésticos destinados a entrar en
contacto con alimentos", asi como a todos los reglamentos de la UE pertinentes que lo
modifiquen, lo corrijan y/o lo rectifiquen, es decir, a la fecha de la presente declaracion,
los reglamentos (UE) N° 1282/2011, 1183/2012, 202/2014, 865/2014, 2015/174,
2016/1416,2017/752, 2018/79, 2018/213, 2018/831 e 2019/37.

« alle disposizioni delle norme europee armonizzate seguenti:

- EN 1SO 12100:2010 Sicurezza del macchinario - Principi generali,
- EN 60204-1:2006 Sicurezza del macchinario - Equipaggiamento eleftrico delle macchine,
- EN 60529 gradi di protezione degli involucri (Codice IP):

- IP 55 per i comandi elettrici,

- IP 34 per gli altri elementi della macchina,

e a seconda della categoria dell’apparecchio, alle disposizioni delle norme europee
armonizzate che precisano le prescrizioni relative alla sicurezza e all'igiene:

-EN 454 Shattitori mixer,

-EN 1678 Tagliaverdure (ed estrattori di succo),

- EN 12852 reparatori g ici e miscel

- EN 12853 Shattitori e fruste portatili (Mixer ad |mmerswone)
- EN 13208 Sbucciatrici di verdura,

-EN 13621 Asciugatrici per l'insalata,

- EN 14655 Macchine per tagliare a fette baguette.

Declaracdo UE de Conformidade

Robot-Coupe® SNC declara que as maquinas, com os seus acessérios e embalagens,

designadas pelo respetivo tipo acima, estdo em conformidade com:

« Os requisitos essenciais das directivas europeias seguintes e as legislaaes nacionais que
as transpdem:

- Directiva "Méquinas" 2006/42/CE,

- Directiva "Baixa tensdo" 2014/35/UE,

- Directiva "Compatibilidade Electromagnética" 2014/30/UE,

- A direfiva sobre a "Reducdo das Substancias Perigosas nos Equipamentos Elétricos"
(RoHS) 2011/65/UE,

- A direfiva "Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletrénicos" (DEEE) 2012/19/UE,

« Regulamento (CE) n°1907/2006 (slfima versdo consolidadal relafivo ao “Registo,
Avaliagdo, Autorizacdo e Restricdo de Substancias Quimicas, (REACH)” e assim sendo,
nenhum produto, acessério ou respefivas embalagens, vendido por Robot-Coupe® SNC,
contém qualquer substancia inscrita na lista candidata da Agéncia Europeia dos Produtos
Quimicos (ECHA), iderada como

* Regulamento (CE) n°1935/2004 "Materiais e ob\e'os destinados a entrar em contacto com
os alimentos" modificado pelo regulamento (CE) n°596/2009,

« Regulamento (CE) n°2023/2006 "Boas préticas de fabrico dos ma-teriais e objefos
destinados a entrar em contacto com os alimentos",

 Regulamento (UE) n°10/2011 "Materiais e objetos de matéria plastica destinados a
entrar em contacto com os alimentos”, assim como todos os regulamentos (UE) relevantes
que o modifiquem, corrijam e/ou refifiquem, isto ¢, na data da presente declaragéo,
os regulamentos (UE) n°1282/2011, 1183/2012, 202/2014, 865/2014, 2015/174,
2016/1416,2017/752,2018/79, 2018/213,2018/831 e 2019/37.

o As disposicaes das seguintes normas europeias harmonizadas:

- EN 1SO 12100:2010 Seguranca das Mdquinas — Principios gerais de concepgéo,
- EN 60204-1:2006 Seguranca das Méquinas ~ Equipamentos eléctricos das méquinas,
- EN 60529 Graus de proteséio para invélucros (Cédigo IP):

- IP 55 para os comandos elécricos,

- IP 34 para os outros elementos da méquina,

«E, conforme a categoria do aparelho, com as disposicdes das normas europeias
hurmonlzcdcs que eshpu|um as prescrlcoes reluhvus & seguranca e & higiene:
-EN 454 ! Mi

-EN 1678 Cortadores de Legumes (e Extratores de Sumos),
- EN 12852 Preparadores culindrios e blenders,

-EN 12853 Batedeiras e batedeira portdteis (Trituradores),
- EN 13208 Descascadores de legumes,

-EN 13621 Escorredores de salada,

- EN 14655 Méquinas de Cortar Péo.

EU-Forsdkran om Overensstammelse

Robot-Coupe® SNC intygar att samtliga maskiner som ingér i denna ursprungliga
bruksanvisning, samt alla dessas tillbehsr och férpackningar éverensstimmer:
* Huvudsakliga krav enligt fsljande europeiska direktiv samt motsvarande nationella
regelverk:
- Direktiv 2006/42/EG - "Maskineri”,
- Direktiv 2014/35/EU - “Lagspanning’”,
- Direktiv 2014/30/EU - “Elektromagnetisk kompabilitet”,
- Direktivet om "Begréinsning av farliga Gmnen i elektrisk utrustning” (RoHS) 2011/65/EU,
- Direktivet om "Avfall som utgérs eller innehdller elektrisk eller elektronisk utrustning" (WEEE)
2012/19/EU,
¢ med fsrordning (EG) nr 1907/2006 (senaste k lid le versionen) !
"Registrering, utvirdering och godkénnande av kemikalier samt begransning av dessa
kemikalier (REACH)" och pa denna grund innehdller inte de produkter, tillbehér och dessas
Forpackmngar sélda av Robot-Coupe® SNC, nagm av de kem\kul\er som finns med pa den
figh (ECHA) och som

Srteckning som upprdttats av Europ:
inger mycket stora beténkligheter.

o med fsrordning (EG) nr 1935/2004 "Material och produkter som ér avsedda att komma i
kontakt med livsmedel" éndrat av férordning (EG) nr 596/2009,

* med férordning (EG) nr 2023/2006 "God fillverkningssed for material och produkter som
&r avsedda att komma i kontakt med livsmedel”,

* med férordning (EU) nr 10/2011 "Material och produkter av plast som &r avsedda att
komma i kontakt med livsmedel", samt samtliga relevanta férordningar (EU) med éndringar
och/eller réttelser, vilka tradit i kraft anfingen vid samma datum som denna férsakran,
fsrordningar (EU) nr 1282/2011, 1183/2012, 202/2014, 865/2014, 2015/174,
2016/1416,2017/752, 2018/79, 2018/213, 2018/831 och 2019/37.

 med foljande harmoniserade EU-standarder:

- EN 1SO 12100:2010 Maskinsékerhet — Generella principer for design,

- EN 60204-1:2006 Maskinstikerhet — Maskiners elektriska utrustning,

- EN 60529 om skydd genom inkapsling (IP-kod):
- IP 55 for elekiriska kontroller,

- IP 34 fsr maskinens 6vriga delar,

 och beroende pa maskink i, med har
sékerhets- och hygienkrav:

e EU Jarder om foreskrifter for

-EN 454 Blandare-mixers,

“EN 1678 Grénsakshack (och Juicepressar),

- EN 12852 Matberedare och blandare,

- EN 12853 Handburna blandare och vispar (stavmixers),
- EN 13208 Maskiner for beredning av grénsaker,

-EN 13621 Salladsslungor,

- EN 14655 Maskiner fér att skéra baguetter.



EU-Overensstemmelseserkleering

Robot-Coupe® SNC erklarer, at maskinerne i denne originale instruktionsbog og deres
tilbeher og emballage overholder::
« De vasentlige krav i folgende europzeiske direktiver og al national lovgivning fil
gennemforelse heraf:
- Maskindirektiv 2006/42/EF,
- Lavspaendingsdirektiv 2014/35/EF,
- Direktiv om elekAtromagnetisk kompatibilitet 2014/30/EF,
- direktiv 2011/65/EU om begrzensning af anvendelsen af visse farlige stoffer i elekirisk og
elektronisk udstyr (RoHS) 2011/65/EU,
- direktiv om affald af elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE) 2012/19/EU,
. fororamng (EF) nr. 1907/2006 (seneste konsoliderede udgave) om registrering, vurdering
af samt for k lier (REACH), og derfor ind

Deklaracja Zgodnosci UE

Robot-Coupe® SNC oswiadcza, ze wszystkie urzadzenia opisane w niniejszej instrukgji, a takze
ich akcesorla i opakowania, s zgodne z:
ep iami r ch dyrektyw europejskich i pr.

prawodawstwa poszczegélnych krajéw czlonkowskich:

- Dyrektywa ,Maszyny” z pézniejszymi zmianami 2006/42/WE,

- Dyrektywa ,Niskie napiecie” 2014/35/UE,

- Directive "Compatibilité Electromagnétique” 2014/30/UE,

- dyrektywa 2011/65/UE w sprawie ograniczenia

substancji w sprzecie elektrycznym i elektronicznym (RoHS),

- dyrektywa 2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE),

* rozporzadzeniem (WE) nr 1907/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady (ostatnia wersja

ego do nich

niektérych ni iecznych

hverken produkter, filbeher eller emballage, som saelges af Robot-Coupe® SNC, stoffer,
der er opfort p& Det Europzeiske Kemikalieagenturs (ECHA) liste og betragtes som seerligt
problematiske.

o forordning (EF) nr. 1935/2004 om materialer og genstande bestemt til kontakt med
fodevarer som aendret ved forordning (EF) nr. 596/2009,

o forordning (EF) nr. 2023/2006 om god fremstillingsmzessig praksis for materialer og
genstande bestemt til kontakt med fedevarer,

o forordning (EU) nr. 10/2011 om plastmaterialer og -genstande bestemt fil kontakt med
fodevarer samt alle relevante EU-forordninger om zendring og/eller berigtigelse af denne,
dvs. frem til datoen for denne erkleering forordning (EU) nr. 1282/2011, 1183/2012,
202/2014, 865/2014, 2015/174, 2016/1416, 2017/752, 2018/79, 2018/213,
2018/831 og 2019/37.

ok Iserne i felgende b isered k Jard
- EN 1SO 12100:2010 maskinsikkerhed — genere"e principper for projektering, konstruktion

og udformning,
- EN 60204-1:2006 maskinsikkerhed - elektrisk udstyr pa maskiner,
- EN 60529 beskyttelsesgrad sikret of kuppeme (IP- kode)
- IP 55 for de elektriske befi !

- IP 34 for de evrige maskinelementers vedkommende,
L

w sprawie rejestracji, oceny, udzielania zezwolen i stosowanych ograniczer
w zakresie chemikaliow (REACH) i w zwiazku z tym zaden produkt, akcesorium i ich
opakowania sprzedawane przez firme Robot-Coupe® SNC nie zawieraja substancji wp\sanych
na liste kandydacka Europejskiej Agencji Chemikaliéw (ECHA) i hza
szczegolnie duze obawy.

« rozporzadzeniem (WE) nr 1935/2004 w sprawie materialéw i wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia, zmienione rozporzadzeniem (WE) nr 596/2009,

« rozporzadzeniem (WE) nr 2023/2006 w sprawie dobrej praktyki produkcyjnej w odniesieniu
do materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia,

® rozporzadzeniem (UE) nr 10/2011 w sprawie materiatow i wyrobow z tworzyw sztucznych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia oraz wszystkimi rozporzadzeniami (UE), ktére
je modyfikuja lub koryguja, czyli na dzien niniejszej deklaracji, z rozporzadzeniami nr
1282/2011, 1183/2012, 202/2014, 865/2014, 2015/174, 2016/1416, 2017/752, 2018/79,
2018/213,2018/831i2019/37.

ch norm i h:

- EN1SO 12100:2010 Bezpieczeristwo maszyn — Ogélne zasady koncepdji,
- EN 60204-1:2006 Bezpieczeristwo maszyn — Wyposazenie elektryczne maszyn,
- EN 60529 Stopnie ochrony zapewniane przez obudowy (kod IP):

-IP 55 dla sterowania elektrycznego,

-1P 34 dla pozostalych elementéw urzadzenia,

+ og - afhaengig of kategori - b

standarder for sikkerheds- og hygieinekrav:
“EN454 roremaskiner,
-EN 1678 i kiner til (og saff

-EN 12852 foodprocessorer og blendere,

-EN 12853 handbetiente blendere og piskere (stavblendere),
-EN 13208 gronsagsskrasllere,

- EN 13621 salatterrere,

-EN 14655 skiveskzeringsmaskiner til baguetter.

Neknapauusa o CoorBetcTBum EC

Robot-Coupe® SNC 3asBnseT, YTo BCe annapatbl, ONUCaHHbIe B AaHHOM OPUTNHANbHOM
PYKOBOJCTBE M0 3KCM/yaTauyy, a Takke BCe NPUAAraiomecs K HAM akceccyaphbl 11 ynakoBKi
cooTBeTCTBYIOT :
© MONOXEHMAM CleYIOUNX EBPONENCKIX AUPEKTUB 11 COOTBETCBYIOWIAM FOC. 3aKOHOAATENb-
cTBam:
- npekTnBa no mexaHusmam 2006/42/EC,
- [IMpeKTUBa N0 HI3KOMY HanpsikeHmio 2014/35/EC,
- IMpeKTHBa NO 3NeKTPOMarH1THON coBmectumoctu 2014/30/EC,
- [InpekTuse 2011/65/EC "O CHIDKEHM CMONb30BaHIA ONACHbIX BELLECTE B 3NEKTPUYECKOM
obopyaosanum" (ROHS),
- Inpektuge 2012/19/EC "O6 OTXOAaX MEKTPUYECKOTO 1 3MEKTPOHHOTO 060pyAOBaHNA"
(WEEE),
 PernamenTy (EC) Ne 1907/2006 (NOCNeAHAA KOHCONMAMPOBAaHHaA BEPCUA) KacalowweMycs
npasun "Pernctpaunu, Ouenkn, C n Orp: XUMUUECKUX
Bewects (REACH)', B COOTBETCTBUY C Uem Bce NPOAYKTbI, NPOJaBaemble KomnaHuei Robot-
Coupe® SNC, a TakiKe UX aKceccyapbi 1 ynakoBOUHbIE MaTepHansl, He COREPXaT BElUjeCTs,
BbI3bIBAIOWVIX BBICOKIE ONACEHMA 113 COOTBETCTBYIOWETO CMINCKa EBPONEiicKoro xumuueckoro
arentctea (ECHA).
* PernamenTy (EC) N 1935/2004 "O
c nuTanma", ¢
® PernamenTy (EC) N 2023/2006 "O i npakTuke TBa [
V30enuii, npeHasHaueHHbIX AN1A KOHTAKTa C NPOAYKTaMIn NnTaHus'",
* Pernamenty (EC) N2 10/2011 "O nnacTukoBbix n
ANA KOHTAKTa C NPOAYKTaMM NUTaHNA", @ Takke BCcem pernamenTam (EC), BHOCALLMM U3Me-
HEHWA, NONPaBKM W/WN CNPABAEHNA B 3TOT PEINIAMEHT, 3 MEHHO CYUIECTBYIOLLIM Ha ATy
noAnvcaHuA HacTonleit [leknapauum pernamentam (UE) No 1282/2011, 1183/2012, 202/2014,
865/2014,2015/174,2016/1416, 2017/752, 2018/79, 2018/213,2018/831 1 2019/37.
Ye rap eBpONeNcKINX CTaHJapToB:
-EN SO 12100:2010 BesonacHocTb - O6uwwue n pasp: 3
- EN 60204-1:2006 besonacHocTb -
- EN 60529 CreneHb 3awuTbl o6onoukn (Knacc IP):
- 1P 55 pour les commandes électriques,
- IP 34 gnA ApyryIX 3NeMeHTOB annapara,
11, COMIACHO KaTeropuy anmnapara,
onpepenAoLM Tpe60BaHIA 6e30MaCHOCTIA 1 TUTHeHbI:

v n3penusx, npes AN KOHTaKTa
BHeceHHbIMM pernameHTom (EC) N2 596/2009,

eBPONeNcKuX C1

-EN 454 C MecuTenbHble

-EN1678 [¢] mCo TpaKTopsl),

-EN 12852 KyXOHHble NpoLeccopbl 1 MUKCEpbI,

-EN 12853 C6MBaTENM M NEPEHOCHBIE BEHUVKM (OTPYKaemble MUKCEpbI),
-EN 13208 ANnapatel A1f OUMCTKY OBOLLEH,

~EN 13621 ANNapaTbl A1A OTXAMaHUA BOAbI U3 CanaTa,

-EN 14655 Xne6opesku.

olw ici od kategorii urzadzenia z ieniami zhar
europejskich dotyczacych wymogéw w zakresie bezpieczeristwa i higieny:

h norm

-EN 454 Miksery-mieszarki,

-EN1678 Krajalnice warzyw (i sokowirowki),

-EN 12852 Wyroby kulinarny i blendery,

~EN 12853 Miksery i trzepaczki reczne (Miksery reczne),
-EN 13208 Obieraczki warzyw,

-EN 13621 Suszarki do sataty,

-EN 14655 Krajalnice bagietek.

EU Prohlaseni o shodé

Robot-Coupe® SNC prohlasuje, Ze viechna zafizeni uvedena v tomto originalnim navodu
veetné jejich piislusenstvi a obalii spliuji pozadavky:
 Pozadavkiim nasleduijicich evropskych norem a zakonnym predpisiim stétd, které je prevzaly
do své legislativy :
- Piedpisu , Stroje” 2006/42/ES,
- Predpisu ,Nizké napéti” 2014/35/EU,
- Piedpisu ,Elektromagneticka kompatibilita” 2014/30/EU,
- Smérnice 2011/65/EU o omezeni pouzivani nékterych nebezpecnych latek v elektrickych a
elektronickych zafizenich (RoHS),
- Smérnice 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ),

* Nafizenim (ES) €. 1907/2006 (aktualni konsolidovana verze) o registraci, hodnoceni,

EAAnvika

AnAwon Zuppoépewonc EE

H Robot-Coupe® SNC Snhwvel 6Tt OAEG O1 PNXAVEC TTOU amoTEAOUV QVTIKEIHEVO AUTWV TWV

EU-Konformitetserklzring

Robot-Coupe® SNC erklarer at alle maskinene som omtales i den originale

o8Nyl xprong, KaBug kai ta \ Katot iec Toug, 3
o Tic S1aTAEEIC TwV aKGAOUBWY EUPWTAIKGY OBNYIHY Kal TIC EBVIKEC VOUOBEGIEC TIOU TIC
HETaPEPOULV:
- 08nyia "Mnyavéc" 2006/42/EK,
- 08nyia "Xaun\r Téon" 2014/35/EE,
- 08nyia "HAektpopayvn Tk oupBatétnTa” 2014/30/EE,
- Me v 08nyia "Meiwon twv ooV oe 6" (NEO) 2011/65/EE,
- Me tnv odnyia "AnoBAnTa nAeKTPIKOU Kat NAeKTpovikoL e€onmhiopou” (AHHE) 2012/19/EE,
e Tov Kavoviopd (EK) apiB. 1907/2006 (teAeutaia evomoinuévn ék5oon) yia "ty kata-

brukerveiled samt disse maski tilbeher og emballasje, er konforme med:

 De essensielle kravene i felgende europeiske direktiver og samsvarende nasjonale
forskrifter:
- Direkfivet "Maskiner" 2006/42/EF,
- Direkfivet "Lav spenning” 2014/35/EU,
- Direktivet "Elektromagnetisk kompatibilitet" 2014/30/EU,
- Direktivet om "Begrensning av visse farlige stoffer i elekirisk og elektronisk utstyr" (RoHS)
2011/65/EU,
- Direktivet om "Elektrisk og elektronisk avfall" (WEEE) 2012/19/EU,

Xipion, TV aiohéynon, Ty 10N Kai Toug 0 TWV XNHIKGV TTPOi6

« Forordningen (EF] nr. 1907/2006 (siste konsoliderte versjon) om “Registrering, vurdering,
dkienning og restriksjoner av kjemikalier (REACH)”. | denne forbindelse erkleeres det

(REACH)" Kkal, wg €K TOUTOU, Kavéva Tpoidv, e§aptnua 1 auTMV IV

an6 T Robot-Coupe* SNC Gev mepiéxet ovoia 1) onoia nepAGHBAVETal GTOV KaTaAoYo Twv
OUGIGV TTOU UTIBKEIVTAL O £YKPLoT Tou Ei 0 Opy HoU XnuK@V Mpoid (ECHA)
Kkal Bewpeital ovoia n onoia mpokahei TOAY peyahn avnouyia.

 Kavoviopdg (EK) apiB. 1935/2004 "oxeTikd pie Ta UNIKA Kat avTiKelpeva mou mpoopifovrat va
£pBouv o€ emagn e TPOPIpA’ TToU TpoTooIBNKE armé Tov kavovioud (EK) apiB. 596/2009,

* Kavovioud (EK) api®. 2023/2006 "OXeTIKA He TNV 0B TIPAKTIKA Tapaywyrng UAKOV Kat
avTiKetpévwy TTou poopilovtal va ENBouv Gt EMag He TPOPIA,

* Kavoviopo (EE) apiBu. 10/2011 "yia Ta mAAOTIKG UNIKG Kal avTikeipeva mou mipoopilovtat
va épBouy Oe EMaQA pe TP6IA’, KABUG KAl uE GAOUG TOUG OXETIKOUG KavoviopolG (EE) TTou
Tov Tpomonoioy, Tov S10pAwVoLY fi/kal Tov BENTIGVOUV, ATOL KATd TV Npepopnvia g
mapovoag Shwang, Toug kavoviopoug (EE) apib. 1282/2011, 1183/2012, 202/2014, 865/2014,
2015/174,2016/1416, 2017/752,2018/79, 2018/213, 2018/831 ka1 2019/37.

* Me Tiq Slatageig Twv
-ENISO 12100:2010 AGQAAELQ TWV UNXAVEY — FEVIKEG ApXEQ oxséluzwou
- EN 60204-1:2006 AGQAAEIa TwV pnxavmv HAEKTPIKGC EE0MIOHBE TWY HNXaVAY,
- EN 60529 BaBpoi i ané BAA (kwdIKOG IP):

- IP 55 yia Ta yia NAEKTPIKEG EVIONEG,
- IP 34 yia Ta GM\a pépn TG pnxavic,

* Kal avaloya e TNV Katnyopia TG OUOKEUNE, HE TIG SIATAEEIC TWV EVAPHUOVIOHEVWV
£UPWNAIKMY TPOTUTIWY TTIOL KABOPICOLV TIC AMAITHOEIG AOPANELAG KAl LYLEWAG:

-EN 454 Migep,

-EN1678 Mnxavég KT AaxaviK@v (Kat amoxupwTEC),

-EN 12852 MOAG pnxavApaTa Kat pméviep,

~EN 12853 Mi€ep kat xrummipia xeipoc (MEep pe 161kn e@appoen),
~EN 13208 ATIOQAOIWTEC AaxaVIK&Y,

~EN 13621 ZnPavTrPEC CaNATAV,

-EN 14655 Mnxavéc TEPaYIOHOU TPOQIHWY OF PETEG,

EU-vaatimustenmukaisuusvakuutus

Robot-Coupe® SNC -yhtié ilmoittaa taten, ettci kaikki koneet, joita néma kéyttoohjeet koskevat,
kaikki niiden lisévarusteet ja pakkaukset noudattavat:

* Seuraavien direkfiivien
kansallisten sccidssten vaafimokset:
- Konedirektiivi 2006/42/EY,
- Plen|unn||ed|re|(h|w 20]4/35/EU
- Direktiivi sahké ivuud
- Direkfiivi vaarallisten aineiden kaytsn rajoittamisesta (RoHS-direktiivi) 2011/65/EU,
- Direkfiivi siihks- ja elektroniikkalaiteromusta (SER-direktiivi) 2012/19/EU,

® Euroopan parlamentin ja Neuvoston kemikaalien rekistersinnistd, arvioinnista,
|upomeneﬂely|sm ja rajoituksista [REACH), annetun asetuksen (EY) N:o 1907/2006

ja niita

povolovani a omezovani chemickych latek (REACH). Z tohoto titulu vyrobky, pfislus; i ani
jejich obaly, jejichz prodejcem je Robot-Coupe® SNC, neobsahuiji latky uvedené na seznamu
Evropské agentury pro chemické latky (ECHA) a povazované za vysoce znepokojujici.

© Nafizenim (EU) & 1935/2004 o materidlech a predmétech uréenych pro styk s potravinami ve
znéni nafizeni (EV) ¢. 596/2009,

 Nafizenim (EU) & 2023/2006 o spréavné vyrobni praxi pro materialy a predméty uréené pro
styk s potravinami,

© Nafizenim (EU) ¢&. 10/2011 o materiadlech a pfedmétech z plasti urcenych pro styk
s potravinami, a dale viechna nafizenf (EU), ktera ho méni, upravuji a/nebo opravuji, a ktera
vstoupi v platnost po vydani tohoto prohlaseni; k dnesnimu dni se jedna o nafizeni (EU)
€. 1282/2011, 1183/2012, 202/2014, 865/2014, 2015/174, 2016/1416, 2017/752, 2018/79,
2018/213,2018/831a2019/37.

« ustanoveni evropskych harmonizovanych norem nize:
- ENISO 12100:2010 Bezpecnost stroji — Zakladni pravidla projektovani,
- EN 60204-1:2006 Bezpecnost strojli - Elektrovybava stroj,
- EN 60529 Stupné ochrany krytem (kryti - IP kéd):

- 1P 55 pro tlacitka ovladani,
- IP 34 pro ostatni souéésti strojniho zafizeni,

® a v zavislosti na kategorii zafizeni, i s imi viech ych h

norem upfesfujicich pozadavky na bezpeénost a hygienu:

-EN 454, Planetové mixéry,

-EN 1678 Stroje na krajeni zeleniny (a Odstaviiovace),
-EN 12852 Pfistroje pro pipravu jidel a blendery,

~EN 12853 Ruéni mixéry a slehace (Ponomé mixery),
~EN 13208 Stroje na loupéni zeleniny,

-EN 13621 Susice salatu,

- EN 14655 Narezové stroje na bagety.

version) ja niin ollen, mikéén Robot-Coupe® SNC-

yhtion myyma tuote, listvaruste tai niiden pakkaus ei sisalld yhtacn ainetta, joka kuuluu
Euroopan kemikaaliviraston (ECHA) luetteloon aineista, jotka mahdollisesti sisdllytet:
lupamenettelyn piiriin ja joita pidetddn erityista huolta aiheuttavina.

o Asetus (EY) N:o 1935/2004 "elintarvikkeiden kanssa kosketukseen joutuvista materiaaleista
ja tarvikkeista", sellaisena kuin se on muutettu asetuksella (EY) n°596/2009

o Asetus (EY) N:o 2023/2006 "elintarvikkeiden kanssa kosketukseen joutuvien materiaalien
ja tarvikkeiden hyvistd tuotantotavoista”,

derfor at ingen produker, ikke noe filbeher eller emballasie som selges av Robot-Coupe®
SNC inneholder substanser som er fart opp pa listen over meget farlige produkter fra det
Europeiske Kjemikaliebyraet (ECHA).
« Forordningen (EF) nr. 1935/2004 om "Materidler og gienstander beregnet pé & komme i
kontakt med naeringsmidler" endret av (EF)-forskriften nr. 596/2009,
« Forordningen (EF) nr. 2023/2006 om "God fremstillingspraksis for materialer og
gienstander beregnet pa & komme i kontakt med naeringsmidler",
. Forordmngen (EV) nr.10/2011 om- "Plasrmavencler og plastgjenstander beregnet pa
& komme i kontakt med ner , og med alle rel te (UE)-forskrifter som
andrer, borrigarer og/eller retter denme, cs. pé datasn for narviorends erklaring.
(UE)-forskriftene nr. nr 1282/2011, 1183/2012, 202/2014, 865/2014, 2015/174,
2016/1416, 2017/752, 2018/79, 2018/213, 2018/831 og 2019/37.
* Folgende harmoniserte europeiske standarder:
- EN ISO 12100:2010 Maskinsikkerhet — generelle designprinsipper,
- EN 60204-1:2006 Maskinsikkerhet - elektrisk utstyr i maskiner,
- EN 60529 Beskyttende kapsling (IP-kode):
- IP 55 for elekrisk kontroll,
- IP 34 for de andre elementene i maskinen,

® og, avhengig av kategorien apparat, de harmoniserte europeiske standardene med
forskrifter nar det gielder sikkerhet og hygiene:

-EN 454 Miksere/mik

-EN 1678 G sk (og saftp X
- EN 12852 Kiokkenmaskiner og miksere,

-EN 12853 Handmiksere og visper, ,

- EN 13208 Gronnsaksmaskiner,

-EN 13621 Salatspinnere,

- EN 14655 Baguettekuttere.

Romana

Declaratie de Conformitate UE

Robot-Coupe® SNC declara ca masinile indicate mai jos prin tipurile lor, precum si accesoriile si
ambalajele acestora sunt conforme cu:

directive si cu legislatiile nationale de

« Cu cerintele esentiale ale
transpunere a respectivelor directive:
- Directiva ,Masini” 2006/42/CE,
- Directiva ,Joasa tensiune” 2014/35/UE,
- Directiva ,Compatibilitate electromagnetica” 2014/30/UE,
- Directiva ,Reducerea continutului de substante periculoase din echipamentele electrice”
(RoHS) 2011/65/EU,
- Directiva ,Deseuri de echipamente electrice si electronice” (DEEE) 2012/19/EU,
+Reglementarea (CE) nr 1907/2006 (cea mai recenté versiune consolidata) cu privire la
Jnregistrarea, evaluarea si autorizarea substantelor chimice, precum si restrictiile aplicabile
acestor substante (REACH)” si c, in acest sens, nici un produs, accesoriu sau ambalaj vandute
de Robot-Coupe® SNC nu contin substante inscrise pe lista de candidati a Agentiei europene a
produselor chimice (ECHA) si considerate a fi de mare ingrijorare.

. Regulamemul (CE) nr. 1935/2004 ,Materiale si obiecte destinate s& vina in contact cu
p " modificat prin (CE) nr. 596/2009,

«Regulamentul (CE) nr. 2023/2006 ,Buna practica de fabricatie a materialelor si a obiectelor
destinate sa vina in contact cu produsele alimentare”,
« Regulamentul (UE] nr. 10/2011 »Materiale si obiecte din plastic destinate sa vina in contact

o Asetus (EU) Nro 10/2011 "elintarvikkeiden kanssa kosketuk
materiaaleista ja tarvikkeista" ja kaikki asiaa koskevat asetukset (EU) jotka muuttavat,
korjaavat ja/tai oikaisevat sitd, tai timén vakuutuksen péivimadrang asetukset (EU) N:o
1282/2011, 1183/2012, 202/2014, 865/2014, 2015/174, 2016/1416, 2017/752,
2018/79,2018/213, 2018/831 ja 2019/37.
 Seuraavat yhdenmukaistetut eurooppalaiset standardit
- EN ISO 12100:2010 koneturvallisuus - yleiset suunnitteluperiaatteet,
- EN 60204-1:2006 koneturvallisuus - koneiden séhkslaitteisto,
- EN 60529 Séhkalaitteiden kotelointiluokat (IP-kood):
- IP 55 sahkaisten ohjauslaitteiden osalta,
- IP 34 muiden koneen osien osalta,

* ja laitteen luokan mukaan yhdenmukaistettu ppalai Jardien turvalli ja
hygieniaa koskevat médréykset:
- EN 454 - vatkauskoneet,
-EN 1678 it luk (ja mehupuristimet),
- EN 12852 leish o tet
-EN 12853 kaidessé pidettéivat tehosekoittimet ja vatkai
-EN 13208 vihannesten kuorintakoneet,
-EN 13621 salaatinkuivaimet,
- EN 14655 Leivan viipalointikoneet.

cu pi ", precum si toate reglementrile (UE) relevante care le modifica,
corecteazi si/sau rectifica, existente la data prezentei declaratii, Regulamentele (UE) nr.
1282/2011, 1183/2012, 202/2014, 865/2014, 2015/174, 2016/1416, 2017/752, 2018/79,
2018/213,2018/831 5i 2019/37.
« dispozitiile urmatoarelor norme europene armonizate:
-EN1SO 12100:2010 Securitatea masinilor - Principii generale de proiectare,
- EN 60204-1:2006 Securitatea masinilor - Echipamente electrice ale masinilor,
- EN 60529 Clasele de protectie oferita de carcase (Codul IP):
- IP 55 pentru comentzile electrice,
- IP 34 pentru alte elemente ale masinii,
«in functie de categoria aparatului, dispozitiile normelor europene armonizate care precizeazi
cerintele referitoare la siguranta si igiena:

-EN454. Batatoare-Amestecatoare,

-EN 1678, Robot de téiat legume (si extractor de suc),
-EN 12852 Masini pentru preparare alimente si mixere,
-EN 12853 Mixere si teluri de mana (Mixere plonjor),
“EN13208.________ Masinide curatat legume,

-EN 13621 . Uscatoare de salatd,

-EN 14655 Masini de feliat paine.
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AB Uygunluk Beyani

Robot-Coupe® SNC yukarida gesitlerine gore gésterilen makinelerinin, aksesuarlarinin ve
ambalajlarinin:
© Avrupa Birligi Direktifleri'nin ana gerekleri ve Ulusal Mevzuatin Temel Gereksinimleri :
- "Makineler" Direktifi 2006/42/AT,
- "Diisiik Gerilim" Direktifi 2014/35/AB,
- "Elektromanyetik Uyum" Direktifi 2014/30/AB,
- Elektrik ve elektronik esyalardaki (EEE) belirli tehlikeli maddelerin kisitlanmasina iliskin
2011/65/AB sayili Direktif'e,
- Atik Elektrikli ve Elektronik Teghizatlara iliskin (DEEE) 2012/19/AB sayili Direktif'e,
© 1907/2006 sayil (birlestirilmis son hali) "Kimyasal Madde Kaydi, Degerlendirilmesi ve izni
ve Bu Maddelere Uygulanacak Kisitlamalar (REACH)" a iliskin AB Tiziigiine uygun oldugunu
beyan eder ve bu sebeple Robot-Coupe® SNC tarafindan satilan hicbir iriin, aksesuar veya
ambalaj, Avrupa Kimyasallar Ajansi (ECHA) listesinde yasakli olarak belirtilen ve yiiksek Snem
arz eden madde olarak kabul edilen hicbir maddeyi barindirmaz.
®596/2009 (AT) sayil Tiiziik ile degistirilmis "Gida ile temas eden maddelere ve malzemelere
iliskin (AT) 4 sayili avrupa par ve konsey tiiziigi",

® "Gida ile temas eden maddelere ve malzemelere iliskin iyi tiretim uygulamalari hakkinda (AT)
2023/2006 (AT) sayil AVRUPA KOMISYONU TUZUGU",
 "Gida ile temas eden plastik maddelere ve malzemelere iliskin (AB) 10/2011 sayili avrupa
komisyonu tiziigi" ile isbu beyan tarihi itibariyle bu tiizigii degistiren ve/veya dizelten tim
ilgili (AB) tuiztikleri, (AB) 1282/2011, 1183/2012, 202/2014, 865/2014, 2015/174, 2016/1416,
2017/752,2018/79,2018/213, 2018/831 ve 2019/37 sayili tiiziikler.
* Asagida siralanan uyumlastiriimis Avrupa normlarina :
-ENISO 12100:2010 Makine Giivenli
- EN 60204-1:2006 Makine Giivenligi — Makinelerin elektrik ekipmani,
- kiliflar araciigiyla koruma derecelerine iliskin EN 60529 (IP Yasasi) :
- Elektrik kumandalari igin IP 55,
- aletlerin diger unsurlarina iliskin IP 34,

~Tasarim icin genel prensipler,

eve cihaz kategorisine gére giivenlik ve hijyene iliskin yikimldlikleri belirleyen
uyumlastinilmis Avrupa normlarina :

-EN454 Déviiciiler-Kanstincilar,

“EN1678 Sebze dograma aletleri (ve meyve sikacaklari),

-EN 12852 Gida Hazirlayicilar ve kanstinicilar,

-EN 12853 Déviiciiler ve portatif cirpicilar (Dalmali kanstincilar),
“EN13208_________ Sebzesoyucular,

-EN 13621 Salata karistirici,

-EN 14655 Ekmek dilimleme aletleri.
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EU Megfelel6ségi Nyilatkozat

A Robot-Coupe® SNC igazolja, hogy a fentebb emlitett gépek, illetve tartozékaik és csomago-
lasuk megfelelnek:
* A kovetkez6 eurdpai iranyelvek alapkovetelményeinek és az azokbol atiiltetett nemzetkozi
jogszabalyoknak:
- A gépekre vonatkoz6 2006/42/EU irényelv,

-azalacsony natkozo6 2014/35/EU iranyelv,
-az a ) é| 6sé 6 2014/30/EK iranyelv,
- az elektromos ké é| a kibocsatasanak cso ésérél szolo (RoHS) 2011/65/

EU iranyelvnek,
-az elektromos és elektronikus hulladékok kezelésére vonatkozé (DEEE) 2012/19/EU
iranyelvnek,

* Az 1907/2006 sz. (EK) (legutolsé elfogadott valtozat), vegyi anyagok regisztraldsarol,
értékelésérdl, é éséré| és korlatozasardl szol6 (REACH) rendelkezésnek, és hogy
e rendelkezés alapjan a Robot-Coupe” SNC semmilyen terméke, illetve azok semmilyen
tartozéka vagy csomagoldsa nem tartalmaz az Eurépai Vegyianyag Ugynékség (ECHA)
kiilénés aggodalomra okot adé anyagok listajén szereplé anyagokat,

®az 596/2009/EK rendelettel modositott 1935/2004/EK rendelet ,az élelmiszerekkel
érintkezésbe ker(il6 anyagok és targyak”,

© 12023/2006/EK rendelet ,az élelmiszerekkel érintkezésbe kertil6 anyagok és targyak - helyes
gyartési gyakorlat”
©10/2011/EU rendelet "Az élelmiszerekkel rendeltetésszertien érintkezésbe kerdld
G 6l és mdanyag té 61", valamint az sszes vonatkozé EU rendelet, amely
médositja, javitja és/vagy helyesbiti azt, azaz a jelen nyilatkozat idépontjaban a 1282/2011,
1183/2012, 202/2014, 865/2014, 2015/174, 2016/1416, 2017/752, 2018/79, 2018/213,
2018/831 és 2019/37 rendeletek.

* AkS 6 izalt eurépai szabvanyok eléira
- EN SO 12100:2010 Gépek biztonsaga - Tervezési alapelvek,
- EN 60204-1:2006 Gépek biztonsaga - A gépek észei,

- EN 60529 A burkolatok védelmi szintje (IP kod):
- IP 55 az elektromos vezérlérendszerhez,
-1P 34 a gép Gsszes egyéb alkatrészén,
e illetve a késziilék kategoriajatol fiiggéen valamennyi egyéb, a biztonsagi és higiéniai

eurépai
-EN454 KeverSgépek,

-EN 1678 bldsé 6 (¢s facsaro) készilékek,

-EN 12852 Konyhai gépek és turmixgépek,

-EN 12853 —.._Hordozhat6 keverdk és habverék (botmixerek),
-EN 13208 Z6ldséghamoz6 gépek,

-EN 13621 Salatacentrifuga,

-EN 14655 Kenyérszeletelé gépek.

“ROTY"

Montceau-en-Bourgogne, le 1%" mars 2019

Jean-Marie LOZANO

Directeur des Opérations Industrielles

Robot-Coupe® SNC
12 avenue du Maréchal Leclerc - BP 134
71305 Montceau-en-Bourgogne Cedex - France
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LA GARANTIE LIMITEE DE ROBOT-COUPE s.n.c.

Votre machine ROBOT-COUPE est
garantie un an & partir de sa date
d'achat : cette garantie ne concerne
que l'acheteur d’origine & savoir le
distributeur ou I'importateur.

Si vous avez acheté votre machine
ROBOT-COUPE a un distributeur, la
garantie de référence est celle du
distributeur (vérifiez dans ce cas les
termes et conditions de cette garantie
avec votre distributeur).

La garantie ROBOT-COUPE ne se
substitue pas a celle du distributeur,
mais en cas de défaillance de la
garantie du distributeur, la garantie
ROBOT-COUPE serq, le cas échéant,
applicable sous certaines réserves
en fonction des marchés.

La garantie ROBOT-COUPE s.N.c.
est limitée aux défauts liés aux
matériaux et/ou au montage.

LES POINTS SUIVANTS NE SONT
PAS COUVERTS PAR LA GARANTIE
ROBOT-COUPE s.N.C. :

1 - Toute détérioration du matériel relevant
d’une utilisation incorrecte ou inappropriée,
d’une chute de I'appareil, ou toute détérioration
du méme genre causée ou résultant d’une
mauvaise application des instructions (montage
mal effectué, erreur dans le fonctionnement,
nettoyage et/ou entretien inadaptés,
emplacement inapproprié...).

2 - La main-d’ceuvre pour affoter et/ou les
pieces servant & remplacer les différents
éléments de |'assemblage d’un couteau, les
lames devenues émoussées, abimées ou usées
aprés un certain temps d'utilisation jugé normal
ou excessif.

3 - les pieces et/ou la main-d’ceuvre pour
remplacer ou réparer les lames, couteaux,
surfaces, fixations ou encore les accessoires
tachés, éraflés, abimés, bosselés ou décolorés.

4 - Toute modification, rajout ou réparation
effectuée par des non-professionnels ou par des
tiers non autorisés par 'entreprise.

5 = Le transport de la machine au S.A.V.

6 - Les colts en main-d‘ceuvre pour installer
ou tester de nouvelles piéces ou accessoires
(cf. cuves, disques, lames, fixations) remplacés
arbitrairement.

7 = les coits liés au changement du sens de
rotation des moteurs électriques triphasés
(I'installateur est responsable).

8 - LES DEGATS DUS AU TRANSPORT. Les
vices, qu'ils soient visibles ou cachés, incombent
au transporteur. Le client doit en informer le
transporteur ainsi que I'expéditeur dés |'arrivée
de la marchandise ou dés qu’il découvre le
défaut s'il s’agit d’un vice caché.

GARDEZ TOUS LES CARTONS ET EMBALLAGES
ORIGINAUX qui serviront lors de I'inspection du
transporteur.

La garantie ROBOT-COUPE s.N.C. est limitée
au remplacement des piéces ou machines
défectueuses : ROBOT-COUPE s.N.C. ainsi
que toutes ses filiales ou sociétés affiliées, ses
distributeurs, agents, gérants, employés ou
assureurs ne peuvent étre tenus responsables des
dommages, pertes ou dépenses indirects liés &
I'appareil ou & I'impossibilité de I'utiliser.
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PRECAUTIONS IMPORTANTES

A ATTENTION
CONSERVER CES INSTRUCTIONS

ATTENTION : Afin de limiter le nombre d’accidents (chocs électriques, blessures...) et afin de réduire les dégéts matériels liés @ une mauvaise
utilisation de votre machine, lisez attentivement les instructions suivantes et respectez-les impérativement. La lecture de cette notice vous
apportera une meilleure connaissance de votre appareil et vous permettra une utilisation correcte de votre machine. Lire la totalité des
instructions et les faire lire & toute personne susceptible d'utiliser I’appareil. Notre matériel est prévu pour un usage professionnel et ne doit étre

en aucun cas utilisé par les enfants.

DEBALLAGE

® Retirer précautionneusement |'équipement de son
emballage et extraire toutes les boites ou paquets
contenant les accessoires ou matériel spécifique.

* ATTENTION aux outils coupants : lames,
disques...

INSTALLATION

* || est recommandé d'installer votre appareil sur
un support parfaitement stable, propre et & une
hauteur de travail confortable.

BRANCHEMENT

* Toujours vérifier que la nature du courant de
votre installation électrique correspond bien &
celle indiquée sur la plaque signalétique du bloc
moteur et qu’elle supporte I'ampérage.

PHASES DE MONTAGE

* Bien respecter les différentes phases de montage
(voir pages suivantes) et s’assurer que tous les
accessoires sont correctement positionnés.

UTILISATION

* Ne pas enlever le couvercle avant I'arrét complet
du moteur et du panier.

* Ne jamais essayer de supprimer les systémes de
verrouillage et de sécurité.

* Ne pas metire de produits non-alimentaires
dans la goulotte.

e Cette machine est équipée d'un couvercle de
conception unique qui assure une fonction
automatique. Vous devez juste introduire les
produits par la goulotte d'alimentation et la
machine fera le reste.

* Toutefois, si des produits se coincent a l'intérieur
de la goulotte, NE JAMAIS UTILISER un autre
objet que le poussoir pour les décoincer.

Autre solution : arréter la machine et enlever les
produits de la goulotte.

* Ne jamais introduire la main dans la trémie
d'évacuation. Si un bourrage devait survenir
dans la goulotte d'éjection : arréter la machine
et nettoyer le couvercle sous I'eau.

* Ne jamais faire fonctionner la machine sans
surveillance.

NETTOYAGE

* Par précaution, avant de procéder aux
opérations de nettoyage, toujours débrancher
votre appareil.

* Nettoyer systématiquement la machine ainsi que
les accessoires a la fin du cycle de travail.

* Ne pas nettoyer la machine au jet d'eau ou au
canon a mousse.

* Ne pas metire le bloc moteur dans I'eau.

* Pour chaque piéce (en inox ou en plastique),
utiliser un produit détergent approprié.

® Pour les piéces en plastique, ne pas utiliser un
détergent trop alcalin (avec concentration trop
forte en soude ou ammoniaque).

* La cuve, le couvercle et le collecteur de pulpe
peuvent étre passés au lave-vaisselle, toutefois
pour augmenter la durée de vie de ces piéces,
il est conseillé de laver ces éléments avec un
détergent & vaisselle ménager.

* En aucun cas, Robot-Coupe ne peut étre tenu res-
ponsable d’'un manquement de I'utilisateur aux
régles élémentaires de nettoyage et d’hygiéne.

ENTRETIEN

* Avant toute intervention sur les parties
électriques, déconnecter impérativement votre
appareil du réseau.

e Vérifiez réguliérement |'étanchéité de I'arbre
moteur et assurez-vous que le systéme de
sécurité fonctionne correctement.

e ATTENTION : Ne jamais metire en marche
I'appareil si le céble d'alimentation ou la prise
sont endommagés.

* Si I'appareil fonctionne mal ou s'il a été
endommagé d'une quelconque maniére,
débrancher I'appareil et le faire réviser.

* N'hésitez pas a faire appel a votre service
aprés-vente agréé par ROBOT-COUPE si vous

constatez une anomalie.
13/02/2020
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VOUS VENEZ D’ACQUERIR
UN EXTRACTEUR DE JUS
J 80 - J 80 Buffet - J 100

L'extracteur de jus J 80/J 80 Buffet/J 100, stable et
robuste, permet de réaliser en quelques instants, et
a la demande, une multitude de jus 100% naturels !

L'extracteur de jus J 80/J 80 Buffet/J 100 est idéal
pour la préparation instantanée de jus de fruits frais,
ou exotiques, jus de légumes de toutes sortfes, ainsi
que des cocktails de jus raffinés, purs et naturels.

Il 'a donc des applications aussi bien dans les bars,
restaurants, cantines, foyers, créches... que dans les
cliniques, les cuisines diététiques, ou les jus de fruits
et de légumes frais ont une importance primordidle.
Les légumes comme les fruits, surtout crus apportent
a l'organisme des vitamines, des minéraux et
des fibres indispensables & notre santé. Les jus
de légumes contiennent principalement des sels
minéraux tandis que les jus de fruits contribuent au
bon fonctionnement de I'organisme par leur teneur
en vitfamines.

LES SELS MINERAUX

La répartition des sels minéraux dans les aliments
est irréguliére.

Certains minéraux comme le potassium, le
magnésium, le soufre, le chlorure de sodium
(sel) sont assez abondamment répandus pour
qu’une alimentation variée en apporte toujours
suffisamment. Mais pour certains minéraux, il est
utile de connaitre les aliments qui en sont riches.

Calcium : les légumes verts et les fruits.
Phosphore : les légumes secs.
Potassium : les légumes frais.
Fer : les épinards, le persil.
lode : tous les végétaux.
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TABLEAU DES VITAMINES FRUITS

Vitamines B1 C A

Abricots
Ananas
Cassis
Cerises
Citrons
Fraises
Framboises
Groseilles
Kiwis
Melons
Mires
Oranges
Pamplemousses
Péches
Poires
Pommes
Prunes
Raisins

TABLEAU DES VITAMINES LEGUMES

Vitamines B1/B6 A E K
Asperges .
Carottes .
Céleri branches
Céleri raves
Choux
Concombres
Courgettes
Cresson
Endives
Epinards
Fenouil
Laitues
Navets
Oignons
Persil
Poivrons
Tomates

e 6 6 6 ¢ 6 ¢ & o o o 0o o o o o o o
e 6 6 6 6 6 o6 o o o o o o o o o o o
[ ]
® © ¢ 06 ¢ o 6 o6 6 6 ¢ o ¢ ¢ o o 0o o T

La conception simple de cet appareil permet de
monter et de démonter en un tour de main toutes les
pieces faisant I'objet de manipulations fréquentes
pour leur entretien ou nettoyage.

Afin de vous faciliter la téche, nous avons
décomposé dans ce manuel les différentes
opérations de montage.

Cefte notice contient des informations importantes
élaborées pour que I'utilisateur tire le plus grand
profit de son extracteur de jus.

Aussi, nous vous conseillons vivement de lire
cette notice avant la mise en route de |'appareil.

MISE EN SERVICE
DE L’APPAREIL

Avant branchement, vérifier que la nature de
I'alimentation de votre installation électrique
corresponde & celle indiquée sur la plaque
signalétique de 'appareil.

L'extracteur de jus J 80/J) 80 Buffet/J 100 est
équipé d'un cdble d'alimentation avec une prise
standard monophasée.

Vérifier que la machine n'qit pas été endommagée
lors des opérations de transport ou de déballage.
Il faut notamment veiller & I'intégrité du cordon

d'alimentation et de la prise de courant.

A ATTENTION

CET APPAREIL DOIT ETRE IMPERATIVEMENT
RELIE A LA TERRE (RISQUE D’ELECTROCUTION).




PHASES DE MONTAGE J 80

Goulotte d'alimentation

Goulotte d'jection
Anses de préhension

Bras de sécurité

o BLoc moreur
0 Cuve

e Bec

o COLLERETTE

~—0

Disque Répeur

6 PaniER
o COLLECTEUR DE PULPE
0 CouvercLe

0 RAMASSE-GOUTTES

1) Placer le bloc mo-
teur en positionnant les
boutons Marche/Arrét
face & vous.

2) Poser la cuve sur le
bloc moteur.

3) Emboiter correcte-
ment la Collerette sur
la cuve.

Les nervures de la
Collerette doivent
étre alignées avec les
formes spéciales de la
cuve. Vérifier que la
piéce soit correc-
tement insérée.

4) Positionner le pa-
nier, en le tenant par
les anses de préhen-
sion.

Le faire tourner pour
qu'il prenne sa posi-
tion.

5) Aligner le Couvercle
avec les encoches de
la Collerette.

IMPORTANT

Assurez vous d'aligner
correctement la gou-
pille de I'axe moteur
avec |'encoche corres-
pondante du moyeu de
panier.

Se référer également a |'étiquette (voir ci-dessous)
collée sur le couvercle.

13/02/2020
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6) Positionner le
Collecteur de pulpe.

7) Fermer le bras de
sécurité.

Pour la mise en
marche de 'appareil,
appuyer sur le bouton
Marche (I). La machine
fonctionne uniquement

si le bras de sécurité
est fermé correctement (interrupteur de sécurité).

Placer le pichet en-dessous du bec. Votre extracteur
de jus est maintenant prét & |'action !
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PHASES DE MONTAGE J 80 Buffet

' GOULOTTE D’ALIMENTATION

0oO—
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RAMASSE-GOUTTES

@ Buoc oreur

Becs AnTi-
ECLABOUSSURES

e Cuve

© Couere
© P

© Couverae

f\Ttwus

L S

(GOULOTTE D'EJECTION

\ANSES DE PREHENSION

@ Poussor

SUPPORT AVEC RAMASSE-
GOUTTES INTEGRE

@ Couecreur o pure

1) Placer le bloc moteur dans son support en
positionnant les boutons Marche/Arrét face & vous.
Veiller & faire passer le cable dans la fente prévue
& cet effet.

3) Emboiter correctement la Collerette sur la cuve.
Les nervures de la Collerette doivent étre alignées
avec les formes spéciales de la cuve. Vérifier que la
piéce soif correctement insérée.




4) Positionner le panier,
en le tenant par les
anses de préhension.

Le faire tourner pour
qu'il prenne sa position.

5) Aligner le Couvercle avec les encoches de la
Collerette.

IMPORTANT

Assurez vous d'aligner
correctement la gou-
pille de I'axe moteur
avec |'encoche corres-
pondante du moyeu de
panier.

Se référer également & I'étiquette (voir ci-dessous)
collée sur le couvercle.

6) Positionner le collecteur de pulpe.

7) Fermer le bras de sécurité.

Pour la mise en marche de |'appareil, appuyer sur
le bouton Marche (I).

La machine fonctionne uniquement si le bras de
sécurité est fermé correctement (interrupteur de
sécurité).

Placer le verre ou le pichet en-dessous du bec.

Votre extracteur de jus est maintenant prét a
action !

13/02/2020
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PHASES DE MONTAGE J 100

E ' GOULOTTE D’ALIMENTATION

0oO—

Disue RAPEUR

A

— GouLorre D'EJECTION
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E R i o
0 > = \ ANSES DE PREHENSION

Tamis
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o BLoc moreur o COLLERETTE o Poussoir 0 TREMIE D'EVACUATION
BEcs antI- o S
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1) Placer le bloc moteur dans son support en
positionnant les boutons Marche/Arrét face & vous.
Veiller & faire passer le cable dans la fente prévue
& cet effet.

3) Emboiter correctement la Collerette sur la cuve.

Les nervures de la Collerette doivent étre alignées
avec les formes spéciales de la cuve. Vérifier que la
piéce soit correctement insérée.

4) Positionner le panier,
en le tenant par les
anses de préhension.

Le faire tourner pour
qu'il prenne sa position.

5) Aligner le Couvercle avec les encoches de la
Collerette.

IMPORTANT

Assurez vous d'aligner
correctement la gou-
pille de I'axe moteur
avec |'encoche corres-
pondante du moyeu de
panier.

Se référer également a I'étiquette (voir ci-dessous)
collée sur le couvercle.



6) 2 possibilités d'utilisation : B) Evacuation des résidus dans le Collecteur de
pulpe.

A) Evacuation des résidus en continu.

Positionner la trémie
d’évacuation en continu

dans le trou du support. Positionner le

Veiller & faire coincider Collecteur de pulpe

I"éjection des résidus
avec un bac de récupéra-
tion (non fourni).

7) Fermer le bras de sécurité.

Pour la mise en marche de |'appareil, appuyer
Pour une utilisation optimale de la trémie  SUr le bouton Marche (l). La machine fonctionne
uniquement si le bras de sécurité est fermé
correctement (interrupteur de sécurité). Placer
le verre ou le pichet en-dessous du bec. Votre
extracteur de jus est maintenant prét & |"action |

d’évacuation en continu, vous pouvez effectuer un
trou dans votre plan de travail.

Dimensions (en mm)

2 ’
“ o
—t
© 8) Utilisation de la
il N ‘ Sangle (voir p. 12) -
~ R \ (Option).
‘91
¢. Pour I'utilisation en bord
Vi N | de table, accrocher la
566 67 trémie d’évacuation en
continu au Couvercle

avec la Sangle fournie.

Trou & réaliser dans la table : @ 110 mm

13/02/2020 13
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CONSEILS DUTILISATION
J 80 - J 80 Buffet - J 100

- Avant la premiére utilisation, il est préférable de
nettoyer toutes les piéces en contact avec les aliments.

- Avant chaque utilisation, vérifier que le bras de
sécurité soit correctement fermé.

- Lors de la mise en fonctionnement de la machine
et avant le passage d'aliments dans la goulotte
d'introduction, veiller & placer un pichet sous
le bec et le Collecteur de pulpe ou la Trémie
d'évacuation sous la goulotte d'évacuation.

- Il est nécessaire de peler les agrumes avant de les
introduire dans la goulotte.

- Les fruits et légumes & peau épaisse

doivent étre pelés (ex : ananas, mangue,

...) et tous les gros pépins doivent étre retirés (ex :

melon). Vous devez toujours dénoyauter les fruits

a noyaux (ex. péche, abricot, cerise,...). Toutes les

raffles de raisin doivent étre retirées avant de
passer les grumes dans I'extracteur de jus.

- Certains produits, de par leur consistance trop
dure, comme la noix de coco ne sont pas adaptés
pour |'extracteur de jus.

- U'exiracteur de jus J 80 - J 80 Buffet - J 100 est
doté d'un systéme unique breveté de traitement
automatique des aliments, sans utilisation du poussoir.

- Aussi, pour tirer le meilleur parti de 'utilisation de
la J 80 - J 80 Buffet - J 100, il faut alimenter
manuellement (sans Poussoir) la goulotte avec les
produits au fur et & mesure de leur traitement par
la machine.

- Introduisez les morceaux de fruits et les légumes
dans la goulotte par petites quantités.

- En fin d'utilisation, laissez tourner |'appareil encore
quelques secondes pour finir I'extraction des jus.

13/02/2020

- Ne pas mettre de glagons ou fruits congelés dans
la goulotte.

- La répartition des résidus dans le panier peut
créer un balourd. Si la machine se met & vibrer en
cours d’opération, arrétez I'appareil et nettoyez le
Panier. Ensuite, reprenez normalement le travail.

- Vérifier que la Collerette et le Couvercle soient
correctement assemblés.

¢ J 80 - J 80 Buffet

- Avec la J 80 - J 80 Buffet, vous pouvez produire
plusieurs litres de jus sans vider le Collecteur
de pulpe. Cependant, vérifiez réguliérement le
remplissage du Collecteur de pulpe.

- Vérifier que la Collerette et le Couvercle soient
correctement assemblés.

- Toujours s'assurer que le Collecteur de pulpe soit
correctement mis en place.

*J100

- J100 avec Collecteur de pulpe :
Vous pouvez produire plusieurs litres de jus sans
vider le Collecteur de pulpe. Cependant, vérifier
réguliérement le remplissage du Collecteur de
pulpe.
- J100 avec trémie d'évacuation :
La Trémie d'évacuation (fournie avec la machine)
est un accessoire étudié pour une utilisation inten-
sive de la machine. Elle évite le vidage répété du
Collecteur de pulpe durant le service.

- Pour une utilisation en bord de table, il faut
veiller a ce que les pieds portent
correctement sur la table. En outre, il faut organiser
I'espace de travail pour éviter un basculement ou la
chute de I'appareil.

Nota : Pour une utilisation quotidienne importante,
préférer |'utilisation de la Trémie d'évacuation des
résidus en continu, avec ou sans le Support de
machine.

Préparation des fruits

Mode opératoire
CAROTTES | Carottes pelées entiéres, bouts coupés,
passées en machine par 2 ou par 3.
POMMES Pommes entiéres (lavées, sans étiquette et
sans queue).
FRAISES Enlever les queues pour le godt.
Eplucher les agrumes.
AGRUMES | Citrons ou oranges entiers sans
prédécoupe.
Eplucher et couper en 8 morceaux
ANANAS (3 coups de couteau).
MELONS Eplucher et couper en 8 morceaux.
Entiéres, lavées sans la partie verte.
TOMATES | \jctire dans la goulotte 2 ou 3 tomates.
POIVRONS Lavés. Couper en 4 morceaux
longitudinaux selon la forme des poivrons.
CELERI Couper en morceaux d'environ 6 & 7 cm
de coté.
Pelés. Couper en morceaux d'environ 15
CONCOMBRES cm de long.
Couper en morceaux
ANl d'environ 6 & 7 cm de cété.
Couper en morceaux pour une introduction
aisée dans la goulotte.
CUNCERERE Ne pas trop charger pour éviter un
coincement des morceaux entre eux.
RAISIN Enlever les rafles pour éviter I'amertume.

A

ATTENTION

Bien nettoyer les fruits et les légumes pour
éliminer toutes traces de pesticides ou salissures
qu'ils auraient pu subir.




NETTOYAGE

* Débranchez toujours |'appareil avant toute
opération de nettoyage.

® Entre 2 lots de fruits différents, vous pouvez rincer
la machine avec de I'eau potable (1 verre), versée
par la goulotte d'introduction de la machine mise
en marche.

* Nettoyez le panier en
frottant la partie extérieure
du céne filtrant, afin
d'enlever les résidus.
Utiliser une brosse ou une
éponge grattante avant de
le passer au lave-vaisselle.

® Pour un nettoyage correct, enlever la collerette de
la cuve avant le nettoyage.

* Retirer le bec pour le nettoyer.

* Toujours nettoyer |'appareil dans sa totalité apres
utilisation, en passant la collerette, la cuve, le
couvercle et le poussoir & I'eau chaude. Frotter
avec une brosse & 'aide d'un détergent adapté.

® Pour éviter fout dommage, ne pas taper les piéces
contre une surface dure.

*Astuce : Si la pulpe a séché sur le panier, plonger
le panier 5 a 10 minutes dans 'eau chaude pour
faciliter le nettoyage.

A IMPORTANT

Vérifiez que votre détergent soit utilisable sur
les piéces en matiére plastique et en acier
inoxydable. En effet, certains agents lessiviels
trop alcalins (avec forte concentration en soude
ou en ammoniaque par exemple) sont totalement
incompatibles avec certaines matiéres plastiques
et les détériorent trés rapidement.

A IMPORTANT

Ne jamais plonger le bloc moteur dans I’'eau ou
dans d’autres liquides et ne pas l'asperger !

Ne pas nettoyer au jet d’eau ni au canon &
mousse.

Si nécessaire essuyer le bloc moteur avec un
chiffon humide.

Retirer auparavant la fiche de la prise de courant.

CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES

* Bloc moteur > en acier inoxydable

e Cuve > en acier inoxydable

* Panier centrifugeur > en acier inoxydable
* Disque rdpeur —» en acier inoxydable

* Moteur électrique —» nombre de tours constant
ventilé (3000 tr/min.).

¢ Débit > 100 & 120 kg/heure de
fruits ou de légumes* pour
la J 80 - J 80 Buffet.
120 a 160 kg/heure pour
la J 100.

* Dans des conditions optimales de production, c'est-d-dire : un plan
de travail adapté, des fruits préparés et des accessoires (pichet,
poubelle, ...) d portée de main.

¢ POIDS

Net Emballé
J 80 12 kg 13 kg
J 80 Buffet 13 kg 16 kg
J100 15 kg 18 kg

e DIMENSIONS (en mm)

13/02/2020
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e HAUTEUR DE TRAVAIL

Nous vous conseillons d’installer la machine sur une
surface plane et stable & hauteur compatible avec
son utilisation.

* NIVEAU DE BRUIT

Le niveau continu équivalent de pression acoustique

en fonctionnement & vide de I'extracteur de jus est
inférieur a 70 dB (A).

o CARACTERISTIQUES ELECTRIQUES
J80 - J 80 Buffet

Moteur Vitesse (tr/min) Intensité (Amp.)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220 V/ 60 Hz 3600 6
230 V/ 50 Hz 3000 7

J100

Moteur Vitesse (tr/min) Intensité (Amp.)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220 V/ 60 Hz 3600 8
230 V/ 50 Hz 3000 8

- La Puissance est indiquée sur notre plaque
signalétique

SECURITE

* La machine se met en marche uniquement lorsque
le Couvercle est correctement positionné et que
le bras de sécurité est correctement verrouillé. Le
moteur s'arréte & |'ouverture du bras de sécurité ou
lors de |'appui sur le bouton Arrét (bouton rouge).

e Elle est dotée d'un puissant frein électrique
qui arréte la machine en moins de 2 secondes
si |'utilisateur ouvre le bras de sécurité de sa
machine en fonctionnement.

® Pour remettre en marche votre appareil, il suffit de
reverrouiller le bras de sécurité sur le Couvercle et
d’appuyer sur le bouton Marche (bouton vert).
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* La J 100 est équipée d’un disjoncteur thermique
qui arréte automatiquement le moteur en cas de
fonctionnement en surcharge prolongé.

Dans ce cas, attendre le refroidissement de I'appareil
avant de réarmer le bouton du disjoncteur
thermique situé sous la machine.

o ATTENTION : Toujours utiliser I'appareil avec le
Collecteur de pulpe ou la Trémie d'évacuation des
résidus en continu (pour la J 100) mis en place.

* Arréter la machine avant d'enlever le Collecteur
de pulpe ou la Trémie d'évacuation des résidus
en continu (pour la J 100).

* Ne jamais introduire la main ou un quelconque
autre objet dans la goulotte d'évacuation si la
machine est branchée ou si le Panier est en rotation.

* Ne jamais retirer la fiche de la prise de courant
par le céble ou avec des mains humides.

A RAPPEL

* Ne jamais essayer de supprimer les systémes
de verrouillage et de sécurité.

* Ne pas metire de produits non-
alimentaires dans la goulotte.

* La machine est équipée d'un Couvercle
de conception unique breveté qui assure son
fonctionnement automatique. Vous devez
juste introduire les aliments par la goulotte
d'alimentation et la machine fera le reste.

* Toutefois, si les produits se coincent & l'intérieur
de la goulotte, NE JAMAIS UTILISER un autre
objet que le Poussoir pour pousser le produit.
Autre solution : arréter la machine et enlever les
produits de la goulotte d'alimentation.

* Ne jamais utiliser la main pour pousser les
produits dans la goulotte d'alimentation.

* Ne jamais introduire la main ou un quelconque
autre objet dans la goulotte d'évacuation si
la machine est branchée ou si le Panier est en
rotation.

EN CAS DE PROBLEME

SYMPTOMES

CAUSES ET/OU REMEDES

L'appareil ne
fonctionne pas.

- Contréler les fusibles de votre
installation électrique.

- Fermer le bras de sécurité
correctement.
J100:

- Vérifiez que le bouton du disjoncteur
thermique (sous |'appareil) soit armé.

Bruit anormal.

- L'appareil n’a pas été monté
correctement. Voir chapitre
“Montage”.

- Une piéce est défectueuse.
Changer la piéce.

Mauvaise efficacité
du réipage

- Le disque rapeur est usé.
Remplacer le disque rapeur &
I'intérieur du panier.

- Des aliments sont coincés dans la
goulotte d’alimentation. Retirer les
aliments.

L'appareil vibre.

- Le collecteur de pulpe est plein ou le
panier présente un balourd do & la
pulpe sur le filtre.

- Si la vibration est permanente.
Vérifier que le panier ne soit pas
endommagé.

Le panier ne s’arréte
pas immédiatement
lors de I'ouverture
du bras de sécurité.

Le temps d'arrét
est supérieur & 2
secondes.

- Faites contréler la machine par un
personnel qualifié.

IMPORTANT :

En cas d’intervention, il est

impératif d'utiliser des piéces d’origine Robot-

Coupe.




NORMES

Se référer & la déclaration de conformité en page 2.

ENVIRONNEMENT
& RECYCLAGE

Dans le cadre du développement durable,
la conception de nos produits et le choix des
matériaux et composants utilisés ont été effectués
avec le souci de minimiser leur impact sur
I'environnement.

L'emballage de votre machine respecte les normes
environnementales en vigueur. Veillez & respecter
les conditions de recyclage.

Pour la France uniquement :
Ce symbole indique que ce produit ne
doit pas étre traité avec les déchets
ménagers. |l doit étre apporté dans

un point de collecte adapté au recyclage des
équipements électriques et électroniques.

Pour la reprise de cet équipement électrique
professionnel en fin de vie, contactez :

Memp o -ECOLOGIC
“ PEE2 Tel: +33(0)1305779 14
YNEG www.e-dechet.com

Code de I'Environnement
(Art. R543.172 a R.543-206-4)

13/02/2020
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ROBOT-COUPE s.N.c., LIMITED WARRANTY

Your new ROBOT-COUPE appliance is war-
ranted to the original buyer for a period

of one year from the date of sale if you
bought it from ROBOT-COUPE s.N.C.

If you bought your ROBOT-COUPE product
from a distributor your product is cove-
red by your distributor’'s warranty (Please
check with your distributor terms and
conditions of the warranty).

The ROBOT-COUPE s.N.c. limited warranty
is against defects in material and/or work-
manship.

THE FOLLOWING ARE NOT
COVERED BY THE ROBOT-COUPE
s.N.C. WARRANTY:

1 - Damage caused by abuse, misuse,
dropping, or other similar damage caused by
or resulting from failure to follow assembly,
operating, cleaning, user maintenance or
storage instructions.

2 = Labour to sharpen and/ or replacements
for blades which have become blunt, chipped or
worn after a normal or excessive period of use.

3 = Materials or labour to replace or repair
scratched, stained, chipped, pitted, dented or
discoloured surfoces, |o|odes, knives, attachments
or accessories.

4 - Any alteration, addition or repair that
has not been carried out by the company or an
approved service agency.

S - Transportation of the appliance to or from
an approved service agency.

6 - Labour charges to install or test new
attachments or accessories (i.e., bowls, discs,
blades, attachments) which have been arbitrarity
replaced.

7 = The cost of changing direction-of-rotation
of three-phase electric motors (Installer is
responsible).

13/02/2020

8 - SHIPPING DAMAGES. Visible and latent
defects are the responsibility of the freight
carrier. The consignee must inform the carrier
and consignor immediately, or upon discovery in
the case of latent defects.

KEEP ALL ORIGINAL CONTAINERS
AND PACKING MATERIALS FOR CARRIER
INSPECTION.

Neither ROBOT-COUPE s.N.C. nor its affiliated
companies or any of its distributors, directors,
agents, employees, or insurers will be liable for
indirect damage, losses, or expenses linked to
the appliance or the inability to use it.

The ROBOT-COUPE s.N.c. warranty is
given expressly and in liev of all other
warranties, expressed or implied, for
merchantability and for fitness toward a
particular purpose and constitutes the only
warranty made by ROBOT-COUPE s.N.c.
France.




IMPORTANT WARNING

A WARNING

KEEP THESE INSTRUCTIONS
IN A SAFE PLACE

WARNING: In order to limit accidents such as electric shocks or personal injury, and in order to limit material damage due to misuse of the
appliance, please read these instructions carefully and follow them strictly. Reading the operating instructions will help you get to know your
appliance and enable you to use the equipment correctly. Please read these instructions in their entirety and make sure that anyone else who
may use the appliance also reads them beforehand. Our equipment is designed for professional use and must not be used by children under

any circumstances.

UNPACKING

e Carefully remove the appliance from its
packaging, together with all the boxes or packets
containing the accessories or specific items of
equipment.

* WARNING: the blades and discs are extremely
sharp.

INSTALLATION

* We recommend that you install your appliance
on a clean and completely stable countertop at a
comfortable working height.

CONNECTION

* Always check that your power supply corres-
ponds to that indicated on the serial number plate
and that it is properly sized.

ASSEMBLY PROCEDURES

* Make sure you follow the assembly instructions in
the right order (see following pages) and check
that all the accessories are correctly positioned.

USE

* Never remove the lid until the motor and basket
have come to a complete standstill.

* Never insert anything other than fruit or
vegetables into the feed tube.

e The lid of your appliance features a unique Auto
Feed system. Simply feed the fruit or vegetables
into the tube and let the machine do the rest.

* If a blockage occurs inside the feed tube, NEVER
use any object other than the pusher to clear it.

* Never insert your hand into the ejection chute.
If the ejection chute gets clogged, stop the juicer
and wash the lid under running water.

* Never leave the machine running unattended.

CLEANING

e Always unplug your machine before cleaning.

e Always clean the machine and attachments at
the end of each use.

* Never clean the machine with a pressure
washer or foam lance.

* Never place the motor unit in water.

* Be sure to use the appropriate detergent for
each part (stainless steel or plastic).

* For plastic parts, do not use detergents that are
too alkaline (i.e., containing too much caustic
soda or ammonia...).

* The bowl, lid and pulp container are all
dishwasher-safe. However, to prolong their
lifespan, we advise hand-washing them with a
domestic washing-up liquid.

* Robot Coupe can in no way be held responsible
for the user’s failure to follow the basic rules of
cleaning and maintenance.

MAINTENANCE

e Always unplug the appliance before servicing.

* The watertightness of the motor shaft needs to
be monitored on a regular basis. At the same
time, check that the safety system is working
properly.

* WARNING: never switch your appliance on if
the power cord or plug has been damaged.

o If the appliance is not working properly or has
been damaged in any way, unplug it and have
it overhauled.

* Do not hesitate to call your ROBOT-COUPE
approved after-sales service if you notice a fault.

13/02/2020
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YOU HAVE JUST ACQUIRED
A ) 80 - J 80 Buffet - J 100
JUICER

Stable and sturdy, the J 80/J 80 Buffet/J 100 can
produce any number of 100% natural juices on
demand and in next to no time!

The J 80/) 80 Buffet/J 100 juicer is ideal for
making fresh juices from vegetables and locally-
grown or tropical fruit, as well as sophisticated
cocktails, all totally pure and natural.

It therefore has applications in bars, restaurants,
canteens, institutions and day nurseries, as well
as in healthcare settings and in the production of
dietetic foods, where fresh fruit and vegetable juices
play a key role.

Fruit and vegetables, especially when they are
raw, represent a valuable source of the vitamins,
minerals and fibers our bodies need to stay healthy.
Vegetable juices contain mainly mineral salts, while
fruit juices are packed full of vitamins to boost our
energy.

MINERAL SALTS

Not all foods contain the same mineral salts.

Some minerals, such as potassium, magnesium,
sulphur and sodium chloride (salt) are so
widespread that a varied diet will always ensure a
sufficient intake. For some minerals, however, it is
useful to know which are the best sources.
Calcium :
Phosphorus :

Potassium :

fruit and green vegetables.
pulses.

fresh vegetables.

Iron : spinach, parsley.

lode : all plants.
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TABLE OF VITAMINS IN FRUIT

oo
—r

A

Vitamins
Apricot
Pineapple
Blackcurrant
Cherry
Lemon
Strawberry
Raspberry
Redcurrant
Kiwi fruit
Melon
Blackberry
Orange
Grapefruit
Peach
Pear
Apple
Plum
Grape

® 6 6 6 06 6 06 o o o o o o 0o 0o o o o
® © ¢ 6 6 6 06 0 06 0 o o 0 O 0o O 0o 0o N

® © 6 06 ¢ o 6 ¢ © 6 ¢ 6 ¢ ¢ o 0o o o T

TABLE OF VITAMINS IN VEGETABLES

B1/B6 A E
Asparagus .
Carrot o
Celery
Celeriac
Cabbage
Cucumber
Courgette
Watercress
Chicory
Spinach
Fennel
Lettuce
Turnip
Onion
Parsley
Pepper
Tomato

Vitamines

Your appliance’s straightforward design means that
the parts which most frequently need to be handled
for cleaning or aftercare can be removed in no time
at all.

To make life even easier for you, these instructions
guide you through each of the assembly operations,
broken down into simple steps.

These instructions contain important information
to help users make the most of their juicer.

We therefore strongly advise you to read
through them carefully before you start to use
your appliance.

SWITCHING ON
THE MACHINE

Before connecting your appliance to the mains,
check that the voltage of your power supply
matches that indicated on your appliance’s identifi-
cation plate.

The J 80/J 80 Buffet/J 100 juicer is equipped with
a power cord and a standard single-phase wall
plug.

Check the machine carefully on arrival to ensure
that it has not been damaged during transport or
unpacking.

Pay particular attention to the power cord and plug.

A WARNING

THIS APPLIANCE MUST BE PLUGGED INTO AN
EARTHED SOCKET (RISK OF ELECTROCUTION).




ASSEMBLY J 80

Feed fube

Eiector

ﬂ Moror uniT
O Bow
e Spour
0 FLANGE

~—0

Grating disc

© bosket
@ Pulp container
@

0 Drip tray

1) Position the motor
unit so that the On/Off

buttons are facing you.

4) Lower the basket
into place, holding it
by its handles.

Rotate it until it slots
into place.

2) Place the bowl on
top of the motor unit.

3) Fit the flange onto
the rim of the bowl.

The ribs of the flange
should be lined up

with the flat panel of
the bowl. Check that

5) Line the lid up with
the notches in the
flange

IMPORTANT

Make sure that the pin
on the motor shaft is
correctly lined up with
the corresponding
notch in the basket
hub.

the flange is correctly

lid.

fitted. You can also refer to the label (below) stuck to the
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6) Position the pulp
container.

7) Close the safety

arm.

To start the machine,

, |'| I I " press the On button 1.
The juicer will not start

™ unless the safety arm
has been closed pro-

= | perly (safety switch).

Place a jug underneath the spout. Your juicer is
now ready to use!
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ASSEMBLY J 80 Buffet

' ,;
- FeeD TuBt

0oO—

(S

Esecror

GRATING DISC

HANDLES

SIEVE

DRip TRAY

@ Puster

BASE WITH BUILT-IN DRIP
CATCHER TRAY

© Pure conuner

@ Moror unr

No-SpLASH
SPOUTS

© sow.

© Fune
© Busk

O

1) Place the motor unit on its base so that the On/
Off buttons are facing you. Pass the power cord
through the slot provided.

3) Fit the flange onto the rim of the bowl.
The ribs of the flange should be lined up with the

flat panel of the bowl. Check that the flange is
correctly fitted.




4) Lower the basket 6] Position the pulp container.
into place, holding it
by its handles.

Rotate it until it slots
into place.

5) Line the lid up with the notches in the flange

7) Close the safety arm.
To start the machine, press the On button 1.

The juicer will not start unless the safety arm has
been closed properly (safety switch).

Place a jug underneath the spout.

Your juicer is now ready to use!

IMPORTANT

Make sure that the pin
on the motor shaft is
correctly lined up with
the corresponding
notch in the basket
hub.

You can also refer to the label (below) stuck to the

lid.
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ASSEMBLY J 100

ﬂ ' FEeD TUBE

0oO—

GRATING DISC

Od* ® |

o Moror unir o Franee o PusHEr
(2] g%j%ms” O ©

Ot Ow

@ Esecrion cHute

BASE WiTH BUILT-IN
DRIP CATCHER TRAY ° e

o PULP CONTAINER
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1) Place the motor unit on its base so that the On/
Off buttons are facing you. Pass the power cord
through the slot provided.

3) Fit the flange onto the rim of the bowl.

The ribs of the flange should be lined up with the
flat panel of the bowl. Check that the flange is
correctly fitted.

4) Lower the basket
info place, holding it
by its handles.

Rotate it until it slots
into place.

5) Line the lid up with the notches in the flange

IMPORTANT

Make sure that the pin
on the motor shaft is
correctly lined up with
the corresponding
notch in the basket
hub.

You can also refer to the label (below) stuck to the

lid.




6) Two possible uses: B) Ejection of pulp into the closed pulp container.

A) Continuous pulp ejection.

Position the continuous
pulp ejection chute in
the hole in the booster
base.

Position the pulp
container

Remember to place
a bin (not supplied)
directly beneath this
chute.

7) Close the safety arm.

To start the machine, press the On button 1. The
juicer will not start unless the safety arm has been
closed properly (safety switch).

For optimum use of the waste discharge hopper

flow-through, you can make a hole in your
van, you nyer Place a jug underneath the spout.

worktop.
Your juicer is now ready fo use!
Dimensions (in mm)
&
< e
A :
© 8) Using the strap (see
il N page 26) - (Option)
S \‘91 If you have positioned
¢‘ your juicer on the edge
i= N ‘ of a countertop, attach
67 the ejection chute to the
366 . .
lid using the strap sup-
plied with the appliance.
Size of hole to be made in the worktop: 110 mm

13/02/2020
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RECOMMENDATIONS FOR USE

e J80 ¢ J80 Buffet » J 100

- Before you use your juicer for the first time, it is a
good idea to wash dll the parts that will come into
contact with food.

- Always check that the safety arm has been closed
before using your appliance.

- Always place a container under the spout and either
the pulp container or the ejection chute under the
ejector after switching your machine on but before
you start feeding the fruit or vegetables in.

- Remember to peel citrus fruit before juicing.

- Thick-skinned fruit and vegetables (e.g.
pineapples, mangoes) need to be peeled
beforehand and any large pips (e.g. melon) removed.
Always remove the stones of stone fruit (e.g. peaches,
apricots, cherries). Remove all the stems from the
grapes before putting them into the juicer.

- Some foods are not suitable for processing in
a juicer, due to their hard consistency (e.g.
coconuts).

- The J 80 - J 80 Buffet - J 100 juicer features a
unique patented Auto Feed system which does
away with the need of a pusher.

- To make the best use of your J 80 - J 80 Buffet -
J 100 juicer therefore, introduce the ingredients
into the feed tube by hand (without the pusher),
according to throughput.

- Introduce the pieces of fruit or vegetables slowly
and in small quantities.

- When dll the ingredients have gone through,
leave the machine on for a few more seconds to
extract every last drop of juice.

- Never put ice cubes or frozen fruit in the feed
tube.

13/02/2020

- The pulp may become unevenly distributed inside
the basket, creating an imbalance. If the juicer
starts vibrating during operation, turn it off and
clean the basket. You can then resume juicing.

- Check that the flange and lid are correctly
positioned.

e J80 - J 80 Buffet

- With J 80 - J 80 Buffet, you can make several
quarts of juice without having to empty the pulp
container.

Nonetheless, remember to check the level of the
pulp in the container on a regular basis.

- Check that the flange and lid are correctly fitted.

- Always make sure that the pulp container has
been properly positioned.

*J100

- J100 with pulp container:
You can make several quarts of juice without
having to empty the pulp container.
Nonetheless, you should check the level of pulp in
the container on a regular basis.
- J100 with ejection chute:
The ejection chute (supplied with your appliance)
has been designed specifically to cope with
high-volume juicing. With the chute, there is no
need to keep on emptying the pulp container while
juicing.
- If you are using your juicer on the edge of
a worktop, make sure that all its feet are
firmly on the work surface. You must also
organize your work station so that there is no risk
of the juicer tipping over or falling off.

NB: If you intend to carry out high-volume juicing
every day, it is best to use the continuous pulp
ejection chute, with or without the booster base.

Fruit and vegetable preparation

Preparation
Peeled and left whole, topped and
elblens tailed. Feed in 2 or 3 at a time.
Washed and left whole
APPLES (remove stalk and any labels).
STRAWBERRIES | Remove stalks for the taste.
Peel all citrus fruit.
CITRUS FRUIT Oranges and lemons can be left
whole.
PINEAPPLES Peel and cut into eight chunks
(3 cuts)
MELONS Peel and cut into eight chunks.
Washed and left whole (remove hard
TOMATOES green core).
Feed in 2 or 3 at a time.
PEPPERS I\/Vasheo_| and cut info quarters
engthwise, according to shape.
CELERIAC Cut into 6-7 cm chunks
CUCUMBERS Peeled. Cut into sections measuring
approx. 15 c¢m long.
FENNEL Cut info 6-7 cm chunks
Cut info pieces to make it easier to
T feed into the juicer. ‘ .
Do not put foo many in at a time, to
prevent a blockage.
GRAPES Remove stalks to avoid bitterness.

A

WARNING

Always wash fruit and vegetables thoroughly to
remove all traces of dirt and pesticides.




CLEANING

e Always unplug the machine before cleaning of
any kind

* To rinse the machine out between two different
batches of fruit, switch the machine on and pour
a glass of drinking water into the feed tube.

® Clean the basket by
scrubbing the outside
of the filter cone with
a brush or scouring
sponge before putting it
in the dishwasher.

® For more thorough
cleaning, remove the

bowl flange beforehand.
* Remove the spout fo clean it.

* Always clean the entire machine after use,
washing the flange, bowl, lid and pusher in hot
water. Scrub with a brush using an appropriate
detergent.

* To avoid damaging the parts, do not tap them
against any hard surfaces.

*Tip: If the pulp has dried hard onto the basket,
immerse the basket into hot water for 5-10 minutes
to soften it.

A 'MPORTANT

Check that your detergent is suitable for use
with parts made from plastic or stainless steel.
Certain highly alkaline products (e.g. with a high
concentration of ammonia or caustic soda) are
totally incompatible with some plastics and cause
them to deteriorate very quickly.

A IMPORTANT

Never immerse the motor unit in water or any
other liquid and do not spray!

Do not clean it with a foam lance or pressure
washer.

If necessary, wipe the motor unit with a damp
cloth.

Always unplug your machine first.

TECHNICAL
SPECIFICATIONS

® Motorunit__ stainless steel

e Bowl

, stainless steel
e Juicer basket  stainless steel
e Gratingdisc_, stainless steel

e Ventilated _ yconstant speed
electric motor (3000 rpm)

e Throughput ., 100-120 kg/hour of fruit
or vegetables* for the

J 80 - J 80 Buffet.
120-160 kg/hour for the
J 100.

*In optimum working conditions, i.e. a svitable worktop, ready
prepared fruit and accessories (jug, bin, etc.) all within easy reach.

e WEIGHT

Net Gross
J 80 12 kg 13 kg
J 80 Buffet 13 kg 16 kg
J100 15 kg 18 kg

* DIMENSIONS (in mm)

13/02/2020
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¢ WORKING HEIGHT

We recommend placing the juicer on a flat, stable
work top at a suitable height.

¢ NOISE LEVEL

The equivalent continuous sound level when the

juicer is running empty is below 70 dB (A).

e ELECTRICAL DATA
J 80 - J 80 Buffet

Motor Speed (rpm) Intensity (Amp.)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220V/ 60 Hz 3600 6
230 V/ 50 Hz 3000 7

J100

Motor Speed (rpm) Infensity (Amp.)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220V/ 60 Hz 3600 8
230V/ 50 Hz 3000 8

The power is specified on our data plate.

SAFETY

® The juicer will not start unless the lid has been
correctly positioned and the safety arm properly
locked in place. The motor will switch itself off as
soon as you open the safety arm or press the Off
button (red button).

* The juicer is equipped with a powerful electric
brake which will shut the machine down in less
than 2 seconds if you open the safety arm while
the juicer is running.

* To switch your juicer back on, simply fold the
safety arm back over the lid and press the On
button (green button).
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® The J 100 is fitted with a thermal protection
system which automatically switches the motor off
if it remains overloaded for any length of time.
If this happens, wait for the appliance to cool
down before resetting the thermal protection
(button on underside of the appliance).

* WARNING: never use the appliance without
either the pulp container or the continuous
ejection chute (for the J 100).

* Always switch the machine off before removing
the pulp container or the continuous pulp ejection

chute (for the J 100).

e Never insert your hand or any object other
than the pusher into the ejector if the machine is
plugged in or the basket is rotating.

* Never unplug the appliance by tugging on the
power cord or with damp hands.

A REMEMBER

* Never try to override the locking or safety
systems.

e Never introduce anything other than
fruit or vegetables into the feed tube.

* The lid of your appliance features
a unique patented Auto Feed system. Simply
introduce the food into the feed tube and let the
machine do the rest.

* Should a blockage occur inside the feed tube,
NEVER USE any object other than the pusher
to clear it. Another solution is to switch the
machine off and remove the food causing the
problem inside the tube.

* Never use your hand to push the food down into
the feed tube.

* Never insert your hand or any object other
than the pusher into the ejector if the machine is
running or the basket rotating.

TROUBLESHOOTING

SYMPTOMS CAUSES AND/OR REMEDIES
The machine will not |- Check the fuses in your mains
start. supply.
- Close the safety arm properly.
J 100:

- Check that the thermall
protection (button on underside)
has been reset.

Abnormal noise.

- The appliance has been
incorrectly assembled.
See “Assembly” chapter.

- One of the parts is fc:u|ty and
needs replacing.

Inefficient grating.

- The grating disc is worn.
Replace the grating disc inside
the basket.

- There is a blockage in the feed
tube which needs to be cleared.

The appliance
vibrates.

- The pulp container is full or the
basket is out of balance due to
an accumulation of pulp on the
filter.

- If the vibration is permanent,
check that the basket has not
been damaged in some way.

The basket does not
stop immediately
when the safety arm
is opened.

It takes more than

2 seconds to stop.

- Have the appliance checked by
a qualified person.

IMPORTANT: For all repairs and maintenance, it is
vital to use parts supplied by Robot-Coupe.

STANDARDS

Consult the declaration of compliance on page 2.




GARANTIE

WICHTIGE HINWEISE

IHR ENTSAFTER
J 80 ¢ J 80 Buffet » J 100

INBETRIEBNAHME

MONTAGE J 80

MONTAGE J 80 Buffet

MONTAGE J 100

EMPFEHLUNGEN

INHALT

REINIGUNG

TECHNISCHE DATEN

SICHERHEIT

IM FALL EINES PROBLEMS

NORMEN

TECHNISCHE DATEN (Seite 199)

* Perspektivische ansicht
¢ Schalt- und Stromlaufplan

* Montageanleitung fir Zentrifuge 39910
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ROBOT-COUPE s.N.c., GARANTIEBEDINGUNGEN

Fir Ihr neves ROBOT-COUPE-
Produkt gilt dem urspriinglichen
Kéufer gegeniber eine Garantiefrist
von einem Jahr, gerechnet vom
Kaufdatum an, wenn Sie es von

ROBOT-COUPE s.N.c. gekauft
haben.

Wenn Sie lhr ROBOT-COUPE-
Produkt bei einem Héndler gekauft
haben, Gbernimmt lhr Handler
die Garantie fir lhr Produkt.
(Erkundigen Sie sich bitte bei lhrem
Handler nach den Garantiefristen
und -bedingungen.)

ROBOT-COUPE s.N.c. Ubernimmt
die Garantie fir Material- und/oder
Herstellungsfehler.

DIE ROBOT-COUPE s.N.C.
GARANTIE GILT NICHT FUR :

1 - Schaden, die durch MiBBbrauch, Fehl-
gebrauch, Herunterfallen oder durch die oder als
das Ergebnis der Nichtbeachtung der Anleitungen
zur Montage, Bedienung, Reinigung, Wartung
durch den Benutzer oder Aufbewahrung verur-
sacht wurden.

2 - Das Schérfen und/oder den Ersatz von
schneidenden Teilen oder Messern, die durch
normalen Gebrauch oder Mif3brauch stumpf
geworden, angeschlagen worden oder abgenutzt
worden sind.

3 - Material oder Arbeit zum Erneuern oder
Reporieren von zerkrotzten, verrosteten, ange-
schlagenen, fleckigen, verbeulten oder verférbten
Oberfléichen, Klingen, Messern, Aufséitzen oder
Zubehorteilen.

4 - Verénderungen, Zusétze oder Reparaturen,
die nicht von dem Unternehmen oder von einer
autorisierten Kundendienststelle vorgenommen
wurden.

5 = Den Transport zu oder von einer autorisierten
Kundendienststelle zum Reparieren eines Gerdtes.

6 - Arbeitskosten fir das Installieren oder
Ausprobieren von Aufsétzen oder Zubehdrteilen
(wie z. B. Schisseln, Auflagen, Messern,
Aufsatzen), die aus welchem Grund auch immer
ausgetauscht werden.

7 = Kosten fir das Umkehren der Drehrichtung
von Dreiphasen-Elekiromotoren (Verantwortungs-
bereich des Installateurs).

8 - TRANSPORTSCHADEN. Fir sichtbare und
versteckte Schéden ist das Transportunternehmen
verantwortlich. Der Empfénger muf3 das Trans-
portunternehmen und den Versender sofort bzw.
- im Fall von versteckten Transportschéden
- sofort nach deren Entdeckung benachrichti-
gen. BEWAHREN SIE ALLE ORIGINALVER-
PACKUNGEN UND DAS VERPACKUNGS-
MATERIAL ZUR KONTROLLE SEITENS DES
TRANSPORTUNTERNEHMENS AUF.

Weder ROBOT-COUPE s.N.C. noch die ihr ange-
g|ieo|er’ren Unternehmen noch ihre Héandler,
Fihrungskrdfte, Direktoren, Vertreter, Mitarbeiter
und Versicherer iibernehmen die Haftung fir
Folgeschéden oder andere Schéden, Verluste
oder Kosten in Verbindung mit oder aufgrund der
Unfshigkeit, das Gerit, zu welchem Zweck auch
immer, zu benutzen.
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WICHTIGE HINWEISE

BEDIENUNGSANLEITUNG AUFBEWAHREN

bedient werden.

ACHTUNG: Um Unféllen wie Stromschldgen und Kdrperverletzungen sowie Sach- und Geréteschdden durch unsachgeméBen Gebrauch vorzubeugen,
bitten wir Sie, die folgenden Hinweise sorgféltig zu beachten und sie genauestens zu befolgen. Durch das Lesen der Bedienungsanleitung machen Sie sich
mit lhrem Gerat und der korrekien Benutzung seiner Ausstattung vertraut. Lesen Sie die Anleitung bitte ganz durch und geben Sie sie auch jeder anderen
Person, die das Geréat benutzen kénnte, zu lesen. Unsere Gerate sind fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt und dirfen auf keinen Fall von Kindern

AUSPACKEN

e Das Gerdt sowie Beutel und Kéastchen mit
Zubehdr und Spezialteilen vorsichtig aus der
Verpackung nehmen.

® VORSICHT beim Auspacken der schneidenden
Teile (Messer, Messerblatter, Scheiben usw.).

AUFSTELLEN

* Das Gerdt auf einer stabilen und sauberen
Arbeitsfléche sowie in einer geeigneten Arbeitshche
verwenden.

ANSCHLIESSEN

* Bevor das Gerdt angeschlossen wird, iberpriifen,
ob die Stromart des Netzanschlusses mit der auf
dem Fabrikschild des Motorblocks angegebenen
Stromart Gbereinstimmt und ob die zuldssige
Stromstéirke ausreicht.

MONTAGE

* Die einzelnen Schritte der Montage (s. folgende
Seiten) genau beachten und darauf achten, dass
alle Teile korrekt eingesetzt werden.

BEDIENEN

e Den Deckel nicht vor dem vollsténdigen
Stillstand des Motors und des Siebs abnehmen.

* Nicht versuchen, die Verriegelungs- und
Sicherheitsvorrichtungen zu umgehen.

e Keine Nicht-Lebensmittel-Produkte in den
Einfillschacht geben.

* Das Gerdt verfigt iber einen Deckel mit einer
einzigartigen Einfillautomatik. Die Zutaten missen
lediglich in den Einfillschacht gegeben werden
und das Gerdat erledigt den Rest.

* Wenn trotzdem Zutaten im Einfillschacht
stecken bleiben sollten, NIEMALS einen anderen
Gegenstand als den Stopfer benutzen, um den
Einfillschacht frei zu bekommen.

Andere Lésung: das Gerdt ausschalten und die
Zutaten aus dem Einfillschacht nehmen.

* Niemals mit der Hand in den Auswurftrichter
greifen. Wenn der Tresterauswurf verstopft sein
sollte, das Gerét ausschalten und den Deckel unter
flieBendem Wasser reinigen.

REINIGEN

* Vor dem Reinigen immer den Netzstecker aus
der Steckdose ziehen.

e Gerdt und Zubehor nach jedem Arbeitsdurchgang
reinigen.

* Das Gerdt nie mit einem Wasserstrahl oder
einer Schaumdise reinigen.

* Den Motorblock nicht ins Wasser tauchen.

* Fir jedes Bestandteil (aus Edelstahl oder Kunststoff)
ein geeignetes Reinigungsmittel benutzen.

* Beim Reinigen der Kunststoffteile Reinigungsmittel
mit stark basischen Substanzen (wie z. B.
Natronlauge, Ammoniak usw.) vermeiden.

e Der Saftauffinger, der Deckel und der
Tresterbehalter kénnen in der Spilmaschine
gereinigt werden. Um die Lebensdaver dieser
Bestandteile zu verlangern, empfehlen wir jedoch,
sie mit einem Handspilmittel zu reinigen.

* Robot-Coupe kann auf keinen Fall fir die
Nichtbeachtung der Grundregeln fir Reinigung
und Hygiene seitens des Benutzers verantwortlich
gemacht werden.

WARTEN

e Vor Offnen des elekirischen Einbauraumes
immer den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.
* RegelmdBig die Dichtheit der Antriebswelle
uberprifen und sich vergewissern, dass das
Sicherheitssystem einwandfrei funktioniert.

e ACHTUNG: Das Gerdt nie in Betrieb nehmen,
wenn das Kabel oder der Stecker beschédigt ist.

* Wenn das Gerdt nicht einwandfrei funktioniert
oder in irgendeiner Weise beschadigt wurde, es
vom Stromnetz trennen und untersuchen lassen.

e Wenden Sie sich an lhren ROBOT-COUPE
Kundendienst, falls Sie einen Defekt feststellen.

13/02/2020
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IHR ENTSAFTER
J80-J80Buffet-J100

Mit dem stabilen und robusten Entsafter
J80-J80Buffet-J 100 lassen sich im
Handumdrehen und jederzeit eine Vielzahl
vollkommen natirlicher Safte zubereiten!

Der Entsafter J80-J80Buffet-J 100 eignet sich
hervorragend fir die Zubereitung von frischen
oder exotischen Fruchtséften, Gemusesdften aller
Art sowie schmackhaften, reinen und natirlichen
Fruchtcocktails.

Er lasst sich sowohl in Bars, Gaststdtten, Kantinen
und Kindergérten als auch in Kliniken und in der
Digtkiiche verwenden - Gberall dort, wo frischer Obst-
und Gemiisesaft von herausragender Bedeutung ist.

Insbesondere rohes Obst und Gemiise fihren dem
Kérper wichtige Vitamine, Mineralstoffe und Fasern
zu, die fir unser Wohlbefinden unerlasslich sind.
Gemisesafte enthalten vor allem Mineralsalze,
wathrend Obstséfte in erster Linie aufgrund ihres
hohen Vitamingehalts Energie spenden.

MINERALSALZE

Der Gehalt an Mineralsalzen ist je nach Nah-
rungsmittel unterschiedlich.

Manche Mineralstoffe, wie z. B. Kalium, Magnesium,
Schwefel und Natriumchlorid (Kochsalz) sind bei
einer ausgeglichenen Erndhrung stets ausreichend
vorhanden. Bei anderen Mineralstoffen hingegen ist
es nijtzlich, die Nahrungsmittel zu kennen, die viel
davon enthalten.
Kalzium: Frischgemise und Obst.
Phosphor: Hiilsenfriichte.
Kalium: frisches Gemise.

Eisen: Spinat, Pefersilie.

Jod: alle pflanzlichen Nahrungsmittel.
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VITAMINTABELLE OBST

Vitamine B1 C A

Ananas

Apfel

Apfelsinen
Aprikosen

Birnen

Brombeeren
Erdbeeren
Grapefruit
Himbeeren

Kirschen

Kiwis

Melonen

Pfirsiche

Pflaumen

Rote Johannisbeeren
Schwarze Johannisbeeren
Weintrauben
Zitronen

VITAMINTABELLE GEMUSE

Vitamine B1/B6 A E K

Endivien °
Fenchel
Knollensellerie
Kohl

Kopfsalat
Kresse
Médhren
Paprika
Petersilie
Salatgurken
Spargel
Spinat
Stangensellerie
Tomaten
Weif3e Riben
Zucchini
Zwiebeln

[ ]
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Das einfache Design des Gerdtes ermoglicht es,
rasch alle immer wieder gebrauchten Zubehéorteile
zum Warten bzw. Reinigen herauszunehmen und
wieder einzusetzen.

Um lhnen die Arbeit zu erleichtern, erkléren
wir lhnen die einzelnen Montageschritte in der
vorliegenden Bedienungsanleitung einen nach dem
anderen.

Diese Bedienungsanleitung enthdlt wichtige
Informationen, die dem Nutzer helfen sollen,
den gréBBtméglichen Nutzen aus seinem
Entsafter zu ziehen.

Wir empfehlen lhnen deshalb eindringlich, die

Bedienungsanleitung vor der Inbetriebnahme
des Gerdtes zu lesen.

INBETRIEBNAHME
DES GERATES

Vergewissern Sie sich, bevor Sie das
Gerdat anschlieBen, dass die Stromart lhres
Netzanschlusses mit der auf dem Fabrikschild des
Motors angegebenen Stromart entspricht.

Der Entsafter J80-J80Buffet-J 100 ist mit einem
Netzkabel mit Wechselstromstecker ausgestattet.

Sich vergewissern, dass das Gerdt nicht beim
Transport oder beim Auspacken beschédigt wurde.

Insbesondere den einwandfreien Zustand des
Kabels und des Steckers Gberprijfen.

DIESES GERAT MUSS UNBEDINGT GEERDET
WERDEN (STROMSCHLAGGEFAHR)!




1) Den Motorblock so
auf die Arbeitsflache

4) Die Zentrifuge an

MONTAGE J 80 den Griffen anheben,

einsetzen und drehen,
bis sie ihre korrekte
Position einnimmt.

stellen, dass sich
die Ein- und
Ausschalttasten Thnen
gegeniiber befinden.

EINFULLSCHACHT

5) Den Deckel in die
Einkerbungen des
Zwischenteils einsetzen.

p——"

o s - ©
e

NTY
i

REiBPLATTE
TRESTERAUSWURF ,
s

2) Den Saftauffénger
auf den Motorblock set-
zen.

»
~—0

*‘ﬁ

SICHERHEITSBUGEL

WICHTIG!

Darauf achten, dass
sich der Stift der
Antriebswelle in die

3) Das Zwischenteil
sorgfdltig in den Saft-
aufféinger einsetzen.

Die Rippen des Zwi-
schenteils mussen sich
in die besondere For-

entsprechende Kerbe
der Zentrifugennabe
einfigt.

mung des Saftaufféingers
einfigen. Darauf  Sich auch an dem auf dem Deckel angebrachten
achten, dass das  Schild orientieren:

Zwischenteil
korrekt einge-
setzt wird.

ﬂ MororsLoCK 6 LENTRIFUGE
O GeHAusE 0 TRESTERBEHALTER
e TuLLe 0 DECKEL

0 IWISCHENTEIL 0 TROPFENFANGER
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6) Den Tresterbehdalter
anbringen.

7) Den Sicherheits-
bigel verriegeln.

Zur Inbetriebnahme
des Gerdtes die
Einschalttaste (l) betd-

tigen. Das Gerat

funktioniert
wenn der Sicherheitsbiigel korrekt geschlossen ist
(Sicherheitsschalter).

nur,

Einen Behdlter unter die Tulle stellen. Ihr Entsafter ist
nun betriebsbereit!
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MONTAGE J 80 Buffet

' EINFULLSCHACHT

0oO—

L S

TRESTERAUSWURF

ReiBpLATTE
)

RAMASSE-GOUTTES

@ Mororstoc
© Am-SerrzTive @) Zevrwiruce

© Geiuse © D

O wswene. @) Stopre

@ SockeL MiT INTEGRIERTEM
TROPFENFANGER

© TresreaeiLrew

1) Den Motorblock so auf den Sockel setzen, dass die
Ein- und Ausschalter lhnen zugewandt sind. Das Kabel
durch die dafiir vorgesehene Aussparung fihren.

3) Das Zwischenteil sorgféltig in den Saftauffénger
einsetzen.

Die Rippen des Zwischenteils missen sich in die
besondere Formung des Saftaufféngers einfiigen.
Darauf achten, dass das Zwischenteil korrekt
eingesetzt wird.




4) Die Zentrifuge an
den Griffen anheben,
einsetzen und drehen,
bis sie ihre korrekte
Position einnimmt.

5) Den Deckel in die Einkerbungen des Zwischenteils

einsetzen.

WICHTIG!

Darauf achten, dass
sich der Stift der
Antriebswelle in die
entsprechende Kerbe
der Zentrifugennabe
einfigt.

Sich auch an dem auf dem Deckel angebrachten

Schild orientieren:

6) Den Tresterbehdlter anbringen.

7) Den Sicherheitsbigel verriegeln.

Zur Inbetriebnahme des Gerdtes die Einschalttaste
(1) betdtigen.

Das Gerdt funktioniert nur, wenn der Sicherheitsbiigel
korrekt geschlossen ist (Sicherheitsschalter).

Einen Behdlter unter die Tille stellen.

lhr Entsafter ist nun betriebsbereit!
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MONTAGE J 100

0 ' EINFULLSCHACHT

0oO—

REiBPLATTE

A

] f—;_-¢__

TROPFENFANGER

= o3

TRESTERAUSWURF
GRIFFE

SiEs

O — W

0 MororsLock o LWISCHENTEIL o STOPFER

SOCKEL MIT INTEGRIERTEM Q BAnD
TROPFENFANGER

o TRESTERBEHALTER

%']'LTESPR"Z' o TENTRIFUGE o
o GEHAUSE o DeckeL

0 AUSWURFTRICHTER

13/02/2020

1) Den Motorblock so auf den Sockel setzen, dass die
Ein- und Ausschalter lhnen zugewandt sind. Das Kabel
durch die dafiir vorgesehene Aussparung fihren.

3) Das Zwischenteil sorgféltig in den Saftauffénger
einsetzen.

Die Rippen des Zwischenteils missen sich in die
besondere Formung des Saftaufféngers einfiigen.
Darauf achten, dass das Zwischenteil korrekt
eingesetzt wird.

4) Die Zentrifuge an
den Griffen anheben,
einsetzen und drehen,
bis sie ihre korrekte
Position einnimmt.

5) Den Deckel in die Einkerbungen des Zwischenteils
einsetzen.

WICHTIG!

Darauf achten, dass
sich der Stift der
Antriebswelle in die
entsprechende Kerbe
der Zentrifugennabe
einfigt.

Sich auch an dem auf dem Deckel angebrachten
Schild orientieren:



6) 2 Anwendungsméglichkeiten:

A) Ununterbrochener Tresterauswurf.

Den Auswurftrichter in
die dafir vorgesehene
Aussparung des Sockels
sefzen.

Darauf achten, dass der
Trester in einen dafir
geeigneten Behdlter
(nicht mitgeliefert) fallt.

Fir eine optimale Verwendung des Auswurftrichters
kdnnen Sie ein Loch in lhrer Arbeitsfléche
anbringen.

Abmessungen (in mm)

628

247
205

| 67

Loch in der Arbeitsflache: Durchmesser 110 mm

B) Auswurf der Riickstdnde in den

Tresterbehdlter.

Den Tresterbehalter
anbringen

7) Den Sicherheitsbigel verriegeln.

Zur Inbetriebnahme des Gerdtes die Einschalttaste
(I) betdtigen. Das Gerét funktioniert nur, wenn

der Sicherheitsbiigel korrekt geschlossen ist

(Sicherheitsschalter).

Einen Behdlter unter die Tille stellen. Ihr Entsafter ist

nun betriebsbereit!

8) Verwendung des
Bandes (s. Seite 38) -
(Option)

Bei der Verwendung des
Gerdites am hinteren Rand
der Arbeitsflache den
Auswurfirichter mithilfe
des mitgelieferten Bandes
am Deckel befestigen.

13/02/2020
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EMPFEHLUNGEN

e J80-J80Buffet-J 100

- Vor dem ersten Gebrauch empfiehlt es sich, alle
mit Lebensmitteln in Berilhrung kommenden Teile
Zu reinigen.

- Vor jedem Gebrauch darauf achten, dass der
Sicherungsbiigel korrekt verriegelt ist.

- Bei der Inbetriebnahme des Gerdtes und vor dem
Einfullen der Frischte einen Saftbehdlter unter die
Tille und den Tresterbehdlter bzw. Auswurfirichter
unter dem Tresterauswurf anbringen.

- Zitrusfrichte vor dem Entsaften schalen.

A -Obst und Gemiise mit dicker Schale (Ananas,

Mango usw.) oder mit groBen Kernen (z. B.
Honigmelone) vor dem Entsaften schalen bzw.
entkernen. Steinobst (Pfirsiche, Aprikosen, Kirschen
usw.) Vor dem Einfilllen von Weinbeeren in den
Entsafter missen deren Stielgeriste entfernt werden.

- Manche zu harten Friichte wie z. B. Kokosnisse
eignen sich nicht zum Entsaften

- Wenn der Entsafter wahrend des Betriebs zu
vibrieren beginnt, das Gerét ausschalten und das
Sieb reinigen.

- Der Entsafter J80-J80Buffet-J 100 verfigt iber
eine exklusive patentierte Einfillautomatik, die die
Verwendung des Stopfers iberflissig macht.

- Die Obst- und Gemisestiicke in kleinen Mengen in
den Einfillschacht geben.

- Am Ende des Entsaftungsvorgang das Gerdt noch
ein paar Sekunden laufen lassen, bis kein.

- Keine Eiswiirfel oder gefrorenen Friichte in den
Einfillschacht geben.
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- Die Rickstéinde kénnen ungleich in der Zentrifuge
verteilt sein. Wenn der Entsafter wdhrend des
Betriebs zu vibrieren beginnt, das Gerat
ausschalten und das Sieb reinigen. Den Betrieb
danach wieder aufnehmen.

- Darauf achten, dass Zwischenteil und Deckel
korrekt zusammengesetzt sind.

¢ J80-J80Buffet

- Mit dem J80-J80Buffet lassen sich mehrere Liter
Saft ohne Leeren des Tresterbehdalters zubereiten.
Den Fillstand des Tresterbehdlters trotzdem
regelméBig iberwachen.

- Darauf achten, dass Zwischenteil und Deckel
korrekt zusammengesetzt sind.

- Immer darauf achten, dass der Tresterbehdalter
korrekt angebracht wurde.

*J100

- J100 mit Tresterbehdlter:
Es lassen sich mehrere Liter Saft ohne Leeren des
Tresterbehdlters zubereiten. Den Fillstand des
Tresterbehdlters trotzdem regelmdflig Gberwachen.

- J100 mit Auswurftrichter:
Der mitgelieferte Auswurftrichter wurde fiir einen
intensiven Gebrauch des Gerdtes konzipiert.
Dadurch lasst sich das wiederholte Leeren des
Tresterbehdalters wahrend des Betriebs vermeiden.

A- Bei einer Verwendung am hinteren Rand
der Arbeitsfliche darauf achten, dass die
FiBe des Gerdtes fest auf der Arbeitsflache
stehen. Die Arbeitsfléche so einrichten, dass das
Gerdt nicht umkippen oder hinunterfallen kann.

Anmerkung: Bei intensiver taglicher Verwendung
den Auswurftrichter fir einen ununterbrochenen
Auswurf der Riickstéinde verwenden, mit oder ohne

Sockel.

Vorbereitung der Frichte

Vorgehensweise

Méhren putzen, Enden abschneiden,

MOHREN | zu zweit oder dritt in den Entsaffer
geben.
. Ganze Apfel (gewaschen, ohne
APFEL Aufkleber und Stiel).
ERDBEEREN | Aus Geschmacksgriinden entstielen.
ZITRUSFRUCHTE Zitrusfriichte schdlep. Zitronen und
Orangen ungeschnitten entsaften.
ANANAS | Schdlen und achteln (3 Messerschnitte).
MELONE | Schélen und achteln.
Waschen, griine Stellen entfernen, zu
TOMATEN | zweit oder dritt ungeschnitten in den
Entsafter geben.
PAPRIKA  |Waschen und der Lénge nach vierteln.
SELLERIE | In 6 bis 7 cm lange Stiicke schneiden.
Schélen und in etwa 15 cm lange
GURKE Stiicke schneiden.
FENCHEL  |In 6 bis 7 cm lange Stiicke schneiden.
Zum leichteren Einfillen in Stiicke
INGWER sghneide'n. Nicht zu viele .StU.cke. auf
einmal hineingeben, damit sie sich
nicht gegenseitig blockieren.
WEINTRAUBEN | Abbeeren, um Bitterkeit zu vermeiden.

Gespritztes Obst und Gemiise sorgfdltig
reinigen, um alle Reste von Chemikalien zu
beseitigen.




REINIGUNG

* Das Gerét vor jeder Reinigung vom Stromnetz
trennen.

® Zum Spilen zwischen dem Entsaften zweier unter-
schiedlicher Obst- bzw. Gemisesorten bei laufendem
Gerit ein Glas Wasser in den Einfillschacht geben.

e Die Zentrifuge durch
Birsten der Auflenseite
des Siebs von Ricksténden
befreien. Vor dem Waschen
in der Spilmaschine mit
einer Birste oder der rauen
Seite eines Schwamms reinigen.

* Fir eine einwandfreie Reinigung zunéichst das
Zwischenteil aus dem Saftaufféinger nehmen.

* Die Tille zum Reinigen abnehmen.

® Das Gerdt nach jedem Gebrauch vollstédndig
reinigen: den Saftauffénger, das Zwischenteil,
den Deckel und den Stopfer mit warmem
Wasser spilen und mit einer Biirste sowie einem
geeigneten Reinigungsmittel sGubern.

* Um Beschadigungen zu vermeiden, die Bestandteile
nicht gegen eine harte Fléche schlagen.

Tipp: Wenn sich trockene Riicksténde in der
Zentrifuge festgesetzt haben, 5 bis 10 Minuten in
heiflem Wasser einweichen.

A WICHTIG

Vergewissern Sie sich, dass lhr Spilmittel mit
Kunststoff und Edelstahl vertréglich ist. Manche
stark alkalische Spulmittel (mit einem hohem
Gehalt an Natriumkarbonat oder Ammoniak)
vertragen sich nicht mit gewissen Kunststoffen
und kdnnen die entsprechenden Bestandteile
rasch beschadigen.

A WICHTIG

Den Motorblock nie in Wasser oder andere
Flissigkeiten tauchen und nie mit Wasser
bespritzen!

Nicht mit einem Wasserstrahl oder einer
Schaumdiise reinigen.

Den Motorblock ggf. mit einem feuchten Tuch
reinigen.

Vorher den Stecker aus der Steckdose ziehen.

TECHNISCHE
DATEN

¢ Motorblock » aus Edelstahl

* Saftauffanger

> aus Edelstahl

e Sieb > aus Edelstahl
* Reibplatte > aus Edelstahl
e Belifteter > mit konstanter Drehzah

Elektromotor (3000 U/min)

® Durchsatz ————» 100 - 120 kg/Std.
Obst bzw. Gemise*
beim J 80 - J 80 Buffet

120 - 160 kg/Std.
beim J 100.

*Bei optimalen Entsaftungsbedingungen: geeignete Arbeitsfliche,
Friichte vorbereitet und Zubehor (Karaffe, Miilleimer usw.)
bereitgestell:.

e GEWICHTE

Netto Verpackt
J8o 12 kg 13 kg
J80Buffet 13 kg 16 kg
J100 15 kg 18 kg

e ABMESSUNGEN (in mm)
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e ARBEITSHOHE

Wir empfehlen das Gerdt auf eine fir seine
Verwendung geeignete glatte und feste
Arbeitsfléiche zu stellen.

e GERAUSCHPEGEL

Der Gerduschpegel (Gquivalenter Dauerschallpegel)
des Entsafters im Leerlaufbetrieb liegt unterhalb von
70 dB (A).

e ELEKTRISCHE DATEN

J80-J80Buffet

Motor Drehzahl (U/min) Stromaufnahme (A)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220V/ 60 Hz 3600 6
230V/ 50 Hz 3000 7
J100
Motor Drehzahl (U/min) Stromaufnahme (A)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220 V/ 60 Hz 3600 8
230/ 50 Hz 3000 8

Die Leistung ist auf unserer Datenplakette angegeben.

SICHERHEIT

® Das Gerdt lasst sich nur einschalten, wenn
der Deckel korrekt aufgesetzt und der
Sicherungsbiigel korrekt verriegelt ist.

* Der J80-J80Buffet-J 100 verfigt iber eine
leistungsstarke elekirische Bremse, durch die das
Gerdt innerhalb von weniger als 2 Sekunden
zum Stillstand kommt, wenn der Sicherungsbiigel
wahrend des Betriebs gedffnet wird.

® Um den Betrieb wieder aufzunehmen, den Deckel
wieder korrekt mit dem Sicherungsbiigel verriegeln
und die (griine) Einschalttaste befcitigen.
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e Der J100 ist mit einem Uberhitzungsschutz
ausgestattet, der den Motor bei einer zu langen
Uberlastung automatisch abschaltet.

In dem Fall warten, bis sich das Gerét abgekihlt
hat und dann den Uberhitzungsschutz an der
Unterseite des Gerdites erneut aktivieren.

e ACHTUNG: Das Gerdt ausschlief3lich mit dem
korrekt angebrachten Tresterbehdlter bzw.
Auswurftrichter (beim J 100) verwenden.

* Vor dem Entfernen des Tresterbehdalters bzw.
Auswurftrichters (beim J100) das Gert abschalten.

e Niemals mit der Hand oder einem Gegenstand
in den Tresterauswurf greifen, solange das Gerdit
an das Stromnetz angeschlossen ist oder sich die
Zentrifuge dreht.

* Den Stecker nie am Kabel oder mit feuchten
Hénden aus der Steckdose ziehen.

A ERINNERUNG

e Niemals versuchen, die Verriegelungs-
oder Sicherheitssysteme zu umgehen.

e Keine Nicht-Lebensmittel-Produkte in
den Einfillschacht geben.

* Das Gerat verfigt Gber einen Deckel mit einer
einzigartigen patentierten Einfillautomatik. Die
Zutaten missen lediglich in den Einfillschacht
gegeben werden und das Gerdat erledigt den Rest.

e Wenn trotzdem Zutaten im Einfillschacht
stecken bleiben sollten, NIEMALS einen anderen
Gegenstand als den Stopfer benutzen, um
den Einfillschacht frei zu bekommen.

Andere Losung: das Gerdt ausschalten ud die
Zutaten aus dem Einfillschacht nehmen.

* Niemals Zutaten mit der Hand in den
Einfillschacht stopfen.

e Niemals mit der Hand oder einem Gegenstand in
den Tresterauswurf greifen, solange das Gerat
an das Stromnetz angeschlossen ist oder sich die
Zentrifuge dreht.

IM FALL EINES PROBLEMS
PROBLEM URSACHEN / BEHEBUNG
Das Gerét - Die Sicherungen lhres Stromnetzes

funktioniert nicht.

tberpriifen.

- Den Sicherungsbiigel korrekt

verriegeln.

J 100:
- Sich vergewissern, dass der Uber-

hitzungsschutz (Schalter an der
Unterseite des Gerdtes) aktiviert ist.

Ungewdhnliches
Gerédusch.

- Das Gerdt wurde nicht korrekt

zusammengesetzt.
(s. Abschnitt "Montage").

- Ein Zubehdrteil ist defekt.

Das Zubehorteil austauschen.

Die Zutaten werden
ungeniigend
zerrieben.

- Die Reibplatte ist abgenutzt.

Die Reibplatte in der Zentrifuge
austauschen.

- Zutaten sind im Einfollschacht

Festgeklemmt. Die Zutaten entfernen.

Das Gerét vibriert.

- Der Tresterbehdlter ist voll oder

die Zentrifuge weist aufgrund von
Rickstéinden auf dem Sieb eine
Unwucht auf.

- Bei stéindigem Vibrieren prijfen, ob

die Zentrifuge nicht defekt ist.

Die Zentrifuge bleibt
nicht gleich nach
dem Entriegeln des
Sicher-ungsbigels
stehen.

Das Gerdt kommt
nach mehr als 2 Sek
zum Stillstand.

- Das Gerdt durch qualifiziertes

Personal iiberprifen lassen.

WICHTIG: Im Fall einer Reparatur dirfen nur
Original-Ersatzteile von Robot-Coupe verwendet

werden.

NORMEN

Siehe Konformitéitserklérung Seite 2.




INHOUD

GARANTIE

BELANGRIJKE VOORZORGEN

U HEEFT ZOJUIST EEN
J 80 ¢ J 80 Buffet » J 100
SAPEXTRACTOR AANGESCHAFT

IN WERKING STELLEN VAN HET TOESTEL

MONTAGEFASEN J 80

MONTAGEFASEN J 80 Buffet

MONTAGEFASEN J 100

GEBRUIKSADVIEZEN
REINIGING

TECHNISCHE KENMERKEN
VEILIGHEID

PROBLEMEN OPLOSSEN
NORMEN

TECHNISCHE GEGEVENS (Bladzijde 199)
* Explosietekeningen
e Elektrische en bedradingsschema'’s

* Aanwijzingen voor montage van de mand 39910
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ROBOT-COUPE s.N.c., GARANTIEVOORWAARDEN

Bij aankoop van een product bij
ROBOT-COUPE s.N.C. heeft de
oorspronkelijke koper een jaar
garantie op het nieuwe ROBOT-
COUPE product, gerekend vanaf
de verkoopdatum

Bij aankoop van een ROBOT-COUPE
product bij een distributeur, valt het
gekochte product onder de garantie
van de distributeur. (Vraag in dit
geval uw distributeur om nadere
informatie over de van toepassing
zijnde garantievoorwaarden).

De Garantie van ROBOT-COUPE
$.N.C. heeft betrekking op materiaal-
en/of fabricagefouten.

HET VOLGENDE WORDT NIET
GEDEKT DOOR DE GARANTIE
VAN ROBOT-COUPE s.N.C.

1 - Schade door misbruik, verkeerd
gebruik, het vallen van het product of andere
gelijksoortige schade veroorzaakt door of
voortvloeiend uit het niet opvolgen van de
voorschriften voor montage, bediening,
schoonmaken, onderhoud en opslag door de
gebruiker.

2 - Arbeidsloon voor het slijpen van messen
of snijbladen en/of onderdelen ter vervanging
van messen of snijbladen die bot, beschadigd
of versleten zijn door normaal of abnormaal

gebruik.

3 - Materiaalkosten of arbeidsloon voor de
vervanging of reparatie van gekraste, bevlekte,
geschilferde, geputte, gedeukte of verkleurde
vlakken, sniib|oo|en, messen, hu|ps’rukken of
accessoires.

4 - Veranderingen, toevoegingen of reparaties
die niet door ons of een door ons erkend
servicebedrijf zijn vitgevoerd.

5 = Vervoer naar en van een erkend service-
bedrijf voor reparatie van een machine.

6 - Arbeidsloon voor het installeren of testen
van hulpstukken of accessoires (d.w.z. kuipen,
schijven, snijbladen, hulpstukken), die om welke
reden dan ook worden vervangen.

7 = Kosten voor het veranderen van de draai-
richting van driefasige elektromotoren (dit is de
verantwoordelijkheid van de installateur).

8 - SCHADE ONTSTAAN TIJDENS DE
VERZENDING. De transporteur is aansprakelijk
voor tijdens de verzending ontstane zichtbare
en verborgen schade. De geadresseerde dient
de transporteur en de afzender te verwittigen
van tijdens de verzending ontstane schade,
hetzij onmiddellijk, hetzij op het moment waarop
hij de schade ontdekt, in geval van verborgen
schade.

BEWAAR ALLE OORSPRONKELIJKE
VERPAKKINGEN EN VERPAKKINGSMATERIALEN
VOOR INSPECTIE DOOR DE TRANSPORTEUR.

ROBOT-COUPE s.N.c.,, de bij Robot-Coupe
aangesloten bedrijven of verdelers, de
medewerkers, directeuren, agenten, werknemers
of verzekeraars van ROBOT-COUPE sN.C. zijn
niet aansprakelijk voor indirecte schade, verlies
of onkosten in verband met of veroorzaakt
door de onmogelijkheid de machine voor een
bepaald doel te gebruiken.
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BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

A LET OP!
BEWAAR DEZE INSTRUCTIES
ZORGVULDIG

LET OP ! Ter voorkoming van ongelukken, bijvoorbeeld elektrische schokken, lichamelijk letsel of brand, en schade aan eigendommen of aan het
product tijdens het gebruik van uw keukenmachine, raden wij met klem aan onderstaande voorzorgsmaatregelen zorgvuldig in acht te nemen. Lees de
gebruiksaanwijzing aandachtig door, zodat u het apparaat beter leert kennen en leert hoe u ermee om moet gaan. Lees de instructies in hun geheel door

en laat ze lezen aan iedereen die de machine eventueel zal gebruiken.

UITPAKKEN

* Haal het toestel voorzichtig uit de verpakking en
neem alle dozen of pakken met de accessoires of
specifiek materiaal eruit.

® LET OP voor de scherpe onderdelen: messen, mes-

bladen, ...
INSTALLATIE

e Zet het apparaat op een stabiele en schone plaats
en op een geschikte hoogte voor comfortabel
werken.

AANSLUITING

e Controleer altijd of de stroom van uw elektrische
installatie overeenstemt met de stroom die staat
aangegeven op het kenplaatie van het motorblok
en of zij de stroomsterkte verdraagt.

MONTAGEFASEN

* Volg de instructies voor de montage (zie volgende
pagina’s) en let op dat alle accessoires op de
juiste manier gemonteerd worden.

GEBRUIK

* Verwijder het deksel niet voordat de motor en
de centrifugeerkorf volledig tot stilstand zijn ge-
komen.

* Probeer nooit om de vergrendelings- en veilig-
heidssystemen buiten werking te stellen.

* Plaats in geen geval non-food producten in de
invoergoot.

* Dit apparaat is voorzien van een deksel dat dankzij
het unieke ontwerp voor een volautomatische
werking zorgt. U voert de producten in via de
invoergoot, de machine doet de rest.

* Indien de invoergoot verstopt is, mag u echter
IN GEEN GEVAL iets anders gebruiken dan de
aanduwer om de producten door de invoergoot
te duwen.

U kunt ook het apparaat vitzetten en vervolgens
de producten vit de invoergoot verwijderen.

e Steek nooit uw hand in de afvoertrechter. In
geval van verstopte uitvoergoot: mocht de
afvoergoot verstopt raken, schakel de machine
dan uit en was het deksel onder water of.

* Laat het apparaat nooit aanstaan zonder
toezicht.

REINIGING

* Trek uit voorzorg altijd de stekker uit het
stopcontact alvorens het toestel te reinigen.

* Reinig de machine en de accessoires systematisch
na het gebruik.

* Reinig het apparaat niet onder een waterstraal
of met een schuimspuit.

e Dompel het motorblok niet in water.

* Gebruik voor elk onderdeel (roestvrij staat of
plastic) een geschikt schoonmaakmiddel.

® Gebruik voor het schoonmaken van onderdelen
van kunststof geen reinigingsmiddelen die te
sterke alkalische bestanddelen bevatten (zoals
natronloog of ammonia).

* De kom, het deksel en de pulpbak kunnen in
de vaatwasmachine gereinigd worden, maar
voor een optimale levensduur wordt aanbevolen
om deze onderdelen schoon te maken met een
huishoudelijk afwasmiddel.

* Robot-Coupe kan in geen geval aansprakelijk
worden gesteld voor het verzuim van de
gebruiker de elementaire regels van reiniging en
hygiéne in acht te nemen.

ONDERHOUD

* Het is absoluut noodzakelijk altijd eerst de stekker
vit het stopcontact te trekken alvorens aan de
elektrische onderdelen te werken.

* Controleer regelmatig de goede afdichting van
de aandrijfas en de goede werking van het
veiligheidssysteem.

* LET OP: Zet het apparaat nooit aan als de
elektriciteitskabel of de stekker beschadigd is.

e Als het apparaat niet goed werkt of op enigerlei
wijze beschadigd is, moet v de stekker vit
het stopcontact nemen en het apparaat laten
nakijken.

* Aarzel niet om contact op te nemen met de uw
door ROBOT-COUPE erkende klantenservice
indien u iets abnormaals constateert.

13/02/2020
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U HEEFT ZOJUIST EEN
J 80 ¢ J 80 Buffet « J 100
SAPEXTRACTOR AANGESCHAFT

Met de stabiele en robuuste J 80 - J 80 Buffet - J 100
sapextractor maakt u in enkele ogenblikken en op
elk gewenst moment een grote verscheidenheid
aan 100% natuurlijke sappen!

De J 80 - J 80 Buffet - J 100 sapextractor is ideaal
voor het ogenblikkelik maken van sappen van verse
of exotische vruchten, dllerlei groentesappen evenals
cocktails van verfijnde, pure en natuurlijke sappen.

Het apparaat is dus evengoed geschikt voor bars,
restaurants, kantines, tehuizen en créches als voor
klinieken of dieetkeukens waar verse groente- en
vruchtensappen van primordiaal belang zijn.

Net als fruit, zorgen groenten en vooral rauwe
groenten ervoor dat het lichaam de vitaminen,
mineralen en vezels naar binnen krijgt die noodzakelijk
zijn voor onze gezondheid. Groentesappen bevatten
voornamelitk minerale zouten, terwijl vruchtensappen
energie geven dankzij hun vitaminegehalte.

MINERALE ZOUTEN

Minerale zouten zijn onregelmatig verdeeld in de
voedingsmiddelen.

Sommige minerale zouten zoals kalium,

magnesium, zwavel en natriumchloride (zout) zijn

tamelijk overvloedig verspreid, met als gevolg dat

een gevarieerde voeding altijd voor voldoende

inbreng zorgt. Voor sommige mineralen is het

echter nuttig te weten welke voedingsmiddelen er
rijk aan zijn.

Calcium:

Fosfor:

Kalium:

lzer:

Jodium:

groene groenten en vruchten.
peulvruchten.

verse groenten.

spinazie, peferselie.

alle groenten.
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TABEL VAN DE VITAMINES IN VRUCHTEN

Vitamines B1 C A

Aalbessen
Aardbeien
Abrikozen
Ananas
Appels
Bramen
Citroenen
Druiven
Frambozen
Grapefruits
Kersen

Kiwi's
Meloenen
Peren
Perziken
Pruimen
Sinaasappels
Zwarte bessen

TABEL VAN DE VITAMINES IN GROENTEN

Vitamines B1/B6 A E K
Asperges °
Bleekselderij
Courgettes
Knolselderij
Komkommer
Kool
Kropsla
Paprika
Peterselie
Raapjes
Spinazie
Tomaten
Uien

Venkel
Waterkers
Witlof
Wortels

e 6 ¢ 6 ¢ 6 o & o ¢ o o o o o o o o
e 6 6 6 6 6 o6 o o o o o o o o o o o
® © 6 6 ¢ 6 6 o6 o6 6 6 6 0 ¢ o o o o T

Door de eenvoudige vormgeving van dit apparaat
kunnen alle onderdelen die vaak verwijderd
moeten worden om ze te kunnen schoonmaken
en onderhouden, in een handomdraai worden
losgenomen en weer in elkaar gezet.

Om u deze taak te vergemakkelijken hebben
we in deze handleiding de verschillende
montagehandelingen ontleed.

Deze gebruiksaanwijzing bevat belangrijke
informatie, speciaal samengesteld om de
gebruiker optimaal profijt te laten trekken van
zijn sapextractor.

Wij raden u daarom ten stelligste aan deze
handleiding te lezen, voordat u het apparaat in
werking stelt.

IN WERKING STELLEN
VAN HET TOESTEL

Controleer, voordat u het apparaat aansluit op
het elektriciteitsnet, of de kenmerken van uw
elektriciteitsinstallatie overeenkomen met de op de
typeplaat van het apparaat vermelde gegevens.

De J 80 - J 80 Buffet - J 100 sapextractor is
voorzien van een snoer met een standaard
eenfasige stekker.

Controleer of het apparaat beschadigd is tijdens
het transport of het vitpakken.

Let in het bijzonder op de goede staat van het
elekiriciteitssnoer en de stekker.

DIT APPARAAT MOET ABSOLUUT GEAARD
WORDEN (GEVAAR VAN ELEKTROCUTIE).




MONTAGEFASEN J 80

INVOERGOOT

RASPSCHUF

UrworpcooT , .
HANDGREPEN / 1

LEEF

VEILIGHEIDSBEUGEL

ﬂ MororsLok 6 CENTRIFUGEERKOR
O MororsLok 0 PuLpsAK
e SCHENKTUIT 0 DEKSEL
0 KraaGRING 0 DRUPPELVANGER

1) Plaats het motorblok
met de ON-OFF kno-

ppen naar u toe.

2) Plaats de kom op
het motorblok.

3) Plaats de kraagring
in de juiste stand op
de kom.

De ribben van de
kraagring moeten
vitgelijnd zijn met
de speciale vormen
van de kom.
Controleer of
de kraagring
goed stevig zit.

4) Neem de centri-
fugeerkorf bij de
handgrepen en plaats
hem op de kraagring.

Draai hem tot hij goed
op zijn plaats zit.

5) Leg het deksel
zo dat de lip in de
inkepingen van de
kraagring past.

BELANGRIJK

Zorg dat de nok van
de aandrijfas vitgeli-
ind is met de overeen-
komstige inkeping van
de naaf van de korf.

De aanwijzingen staan ook op de sticker (zie
hieronder) op het deksel.
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6) Plaats de pulpbak.

7) Sluit de veiligheids-
beugel.

Druk, om het apparaat
aan te zetten, op de
= ON knop (I). Het ap-
paraat kan alleen wer-

| ken als de veiligheids-
beugel goed gesloten is (veiligheidsschakelaar).

Plaats de sapkan onder de schenktuit. Uw
sapextractor is nu klaar voor gebruik!

13/02/2020

PHASES DE MONTAGE J 80 Buffet

' INVOERGOOT

0oO—

RaspscHuF
UrworpGooT

°—> f\HANDGREPEN
LEEF

DRUPPELVANGER

@ Mororstok O Krmsrin @ Mouwer

Scuenkrumen wer @) Cetmiruseerkore () VOETSTUK MET INGEBOUWDE
ANTISPATSYSTEEM DRUPPELVANGER
© Devst

© Kon © Puwwsi

1) Plaats het motorblok in het voetstuk met de
Aan/Uit knoppen naar u toe gericht. Zorg dat u
het snoer door de daartoe bestemde gleuf leidt.

3) Plaats de kraagring in de juiste stand op de kom.

De ribben van de kraagring moeten uitgelijnd zijn
met de speciale vormen van de kom. Controleer of
de kraagring goed stevig zit.




4) Neem de centrifu-  6) Plaats de pulpbak.
geerkorf bij de hand-
grepen en plaats hem
op de kraagring.

Draai hem tot hij goed
op zijn plaats zit.

5) Leg het deksel zo dat de lip in de inkepingen van
de kraagring past.

7) Sluit de veiligheidsbeugel.

Druk, om het apparaat aan te zetten, op de ON
knop (1).

Het apparaat kan alleen werken als de veilig-
heidsbeugel goed gesloten is (veiligheidsschake-
laar).

Plaats de sapkan onder de schenktuit.

Uw sapextractor is nu klaar voor gebruik!

BELANGRIJK

Zorg dat de nok van
de aandrijfas vitgeli-
ind is met de overeen-
komstige inkeping van
de naaf van de korf.

De aanwijzingen staan ook op de sticker (zie
hieronder) op het deksel.
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MONTAGEFASEN J 100

0 ' INVOERGOOT

0oO—

DRUPPELVANGER

Od* ® |

o MortoRrsLOK
o SCHENKTUITEN MET
ANTISPATSYSTEEM

o Kom

o COLLERETTE

r

UrworpcooT

RASPSCHLF

f—)

—

HANDGREPEN

LEEF

o AANDUWER @ AFVOERTRECHTER

o G o VOETSTUK MET INGEBOUWDE o B
ENTRIFUGEERKORF DRUPPELVANGER EVESTIGINGSRIEM

o DekseL

o PuLpeak
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1) Plaats het motorblok in het voetstuk met de
Aan/Uit knoppen naar u toe gericht. Zorg dat u
het snoer door de daartoe bestemde gleuf leidt.

3) Plaats de kraagring in de juiste stand op de kom.
De ribben van de kraagring moeten uitgelijnd zijn
met de speciale vormen van de kom. Controleer of
de kraagring goed stevig zit.

4) Neem de centrifu-
geerkorf bij de hand-
grepen en plaats hem
op de kraagring.
Draai hem tot hij goed
op zijn plaats zit.

5) Leg het deksel zo dat de lip in de inkepingen van
de kraagring past.

BELANGRIJK

Zorg dat de nok van
de aandrijfas vitgeli-
ind is met de overeen-
komstige inkeping van
de naaf van de korf.

De aanwijzingen staan ook op de sticker (zie
hieronder) op het deksel.




6) 2 mogelijkheden: B) Afvoer van afval in de pulpbak

A) Continue afvoer van afval.

Plaats de afvoertrechter
voor continue afvoer van
afval in de opening van

Plaats de pulpbak
het voetstuk. aatrs de pulpba

Zorg dat er onder de
afvoertrechter een (niet
meegeleverde) afvalbak

staat. 7) Sluit de veiligheidsbeugel.

Druk, om het apparaat aan te zetten, op de
ON knop (I). Het apparaat kan alleen werken
als de veiligheidsbeugel goed gesloten is
(veiligheidsschakelaar).

Voor optimaal continu gebruik van de

vitworptrechter kunt u een opening in uw werkblad
maken. Plaats de sapkan onder de schenktuit. Uw

sapextractor is nu klaar voor gebruik!

Afmetingen (in mm)

2
- S 8) Gebruik van de bevestigingsriem (zie p. 50) -
) :

. (Optioneel)
— Als u het apparaat op de
N b ] rand van het werkvlak
@1 wilt zetten, kunt u de
‘ afvoertrechter met de
I = meegeleverde bevesti-

67 . .

566 gingsriem aan het deksel

hangen.

In het werkblad te maken opening: & 110 mm
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GEBRUIKSADVIEZEN

* J 80 - J 80 Buffet - J 100

- Wij raden u aan om, voordat u het apparaat voor
het eerst in gebruik neemt, alle onderdelen aof te
wassen die in aanraking komen met levensmiddelen.

- Controleer altijd, véér het gebruik, of de
veiligheidsbeugel goed gesloten is.

- Zorg dat u, voordat u het apparaat aanzet en
voordat u voedingsmiddelen in de invoergoot doet,
een sapkan onder de schenktuit en de pulpbak of
de afvoertrechter onder de uitvoergoot zet.

- Citrusvruchten moeten geschild worden voordat u
ze in de invoergoot doet.

- Fruit en groente met dikke schil (bijv.:
A ananas, mango, ...) moeten geschild
worden en dikke pitten (bijv.: meloen) moeten
verwijderd worden. Pitvruchten (bijv.: perziken,
abrikozen, kersen, ...) moeten ontpit worden. De
druiven moeten volledig van de tros zijn afgerist
voordat u ze in de sapexiractor verwerkt.

- Sommige producten, zoals kokosnoot, zijn
vanwege hun hardheid niet geschikt om in de
sapextractor verwerkt te worden.

- De sapextractor is uitgerust met een uniek
gepatenteerd systeem voor automatische
verwerking van voedingsmiddelen, zonder
aanduwer.

- Om optimaal profijt te trekken van de sapextractor,
moet u de voedingsmiddelen met de hand (zonder
aanduwer) in de invoergoot plaatsen naarmate
ze door het apparaat verwerkt worden.

- Breng de stukken fruit en de groente in kleine
hoeveelheden in de invoergoot.

- Laat aan het eind het apparaat nog een paar
seconden doordraaien om alle sap vit de
producten te halen.
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- Doe geen ijsblokjes of ingevroren fruit in de
invoergoot.

- Ophoping van restproducten in de centrifugeerkorf
kan het evenwicht van het apparaat verstoren. Als
de machine tijdens de werking begint te trillen,
schakel het toestel dan it en maak de Zeef schoon.
Daarna kunt u de bewerking normaal hervatten.

- Controleer of de kraagring en het deksel goed
gemonteerd zijn.

¢ J80 - J 80 Buffet

- Met de J 80 - J 80 Buffet kunt u enkele liters sap
bereiden zonder dat u de pulpbak hoeft te legen.
Het is echter nuttig om regelmatig te controleren of
de pulpbak vol is

- Controleer of de kraagring en het deksel goed
gemonteerd zijn.

- Controleer altijd of de pulpbak goed op zijn
plaats staat.

*J100

- J100 met pulpbak:

U kunt enkele liters sap bereiden zonder dat u
de pulpbak hoeft te legen. Het is echter nuttig om
regelmatig te controleren of de pulpbak vol is.

- 1100 met afvoertrechter:

De afvoertrechter (meegeleverd) is een hulpstuk
dat speciaal geschikt is voor intensief gebruik
van het apparaat. U hoeft dan niet regelmatig de
pulpbak leeg te maken.

- Als u het apparaat op de rand van de tafel
installeert, dient u erop te letten dat de
pootijes goed op de tafel rusten. Zorg ook dat de
werkplek zo georganiseerd is dat het apparaat
niet kan kantelen of vallen.

NB: In geval van dagelijks en intensief gebruik
verdient het aanbeveling de afvoertrechter voor
continue afvoer van afval te gebruiken, met of
zonder het voetstuk van het apparaat.

Voorbereiding van de voedingsmiddelen

Werkwijze

Hele wortels, geschi|d, bovenste en

WORTELS onderste stukje eraf snijden, 2 of 3
tegelijk in de invoergoot steken.

APPELS Hele appels (gewassen, zonder etiket en
zonder steel).

AARDBEIEN Steeltje verwijderen voor de smaak.
Citrusvruchten schillen.
CITRUSVRUCHTEN | Hele citroenen en sinaasappels, niet in
stukken gesneden.
Schillen en in 8 stukken snijden

L (doormidden snijden en elke helft in driegn).

MELOEN Schillen en in 8 stukken snijden.

Hele fomaten, gewassen, zonder het
Nt groen. Per 2 of 3 fegelijk in de invoergoot.

PAPRIKA Wassen. In de |er1gterichting in vieren
snijden, afhankelijk van de vorm.

SELDERL In stukken van ongeveer 6 of 7 cm snijden.

KOMKOMMER Scb(i::|en. In stukken van ongeveer 15 cm
snijden.

VENKEL In stukken van ongeveer 6 of 7 cm snijden.
In stukken snijden voor gemakkelijke
verwerking in de invoergoot. Niet

CEMEER proppen, om te voorkomen dat de
stukken tegen elkaar klemmen.

DRUIVEN Stelen verwijderen om bittere smaak te

voorkomen.

Vruchten en groente moeten zorgvuldig
gewassen worden, om bestrijdingsmiddelen en
vuildeeltjes zo goed mogelijk te verwijderen.




REINIGING

e Zet het apparaat altijd it voordat u het schoonmaakt.

e Als u 2 verschillende soorten vruchten verwerkt,
kunt u na de eerste verwerking het apparaat
spoelen door een glas water in de invoergoot te
schenken terwijl het apparaat aan staat.

* Reinig de korf door
met een borstel of een
schuurspons de buitenkant
van de filter schoon te
maken om restdeeltjes te
verwijderen.

* Verwijder de kraagring van de kom om het
apparaat goed fe reinigen.

* Verwijder de schenktuit om deze schoon te
maken.

* Maak altijd het hele apparaat na gebruik
schoon: de kraagring, de kom, het deksel en
de aanduwer met warm water reinigen met een
borstel en een geschikt afwasmiddel.

* Om beschadiging te voorkomen, wordt
afgeraden de onderdelen tegen een hard
oppervlak aof te kloppen.

*Tip: Als de vruchtenpulp is aangekoekt in de
korf, kunt u deze 5 of 10 minuten in warm water
dompelen om het reinigen te vergemakkelijken.

A BELANGRIJK

Controleer of uw schoonmaakmiddel geschikt
is voor plastic of roestvrij stalen onderdelen.
Sommige schoonmaakproducten zijn namelijk
te alkalisch (bevatten bijvoorbeeld te veel soda
of ammoniak) en zijn daardoor niet geschikt
voor sommige kunststoffen die daardoor snel
beschadigd raken.

A BELANGRIJK

Dompel het motorblok in geen geval in water
of in een andere vloeistof en sproei het niet nat!
Niet onder een waterstraal of met een schuims-
puit schoonmaken.

Indien nodig kunt u het motorblok met een
vochtige doek schoonmaken.

Neem van tevoren de stekker uit het
stopcontact.

TECHNISCHE KENMERKEN

e Motorblok roestvrij staal

\

e Kom roestvrij staal

\/

e Centrifugeerkorf roestvrij staal

\

* Raspschiif roestvrij staal

\

* Geventileerde > constant gevenﬁ|eerd
elektromotor toerental (3000 tpm)

e Verwerkingssnelheid —> 100 tot 120 kg/uur
vruchten of groente* voor

de J 80 - J 80 Buffet.

120 tot 160 kg/uur
voor de J 100.

*In optimale verwerkingsomstandigheden, dat wil zeggen een
geschikt werkblad, voorbereide vruchten en hulpstukken (sapkan,
afvalbak, ...) binnen handbereik.

e GEWICHT

Netto Verpakt
J 80 12 kg 13 kg
J 80 Buffet 13 kg 16 kg
J 100 15 kg 18 kg

e AFMETINGEN (in mm)
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* WERKHOOGTE

Wij raden u aan de machine op een vlak en stabiel
oppervlak te plaatsen op een voor het gebruik
geschikte hoogte.

e GELUIDSNIVEAU

HHet equivalente continue geluidsdrukniveau tijdens
onbelaste werking van de sapextractor is minder

dan 70 dB (A).

o ELEKTRISCHE KENMERKEN
J 80 - J 80 Buffet

Motor Snelheid (tpm) Infensiteit (Amp)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220 V/ 60 Hz 3600 6
230 V/ 50 Hz 3000 7

J100

Motor Snelheid (tpm) Infensiteit (Amp)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220 V/ 60 Hz 3600 8
230 V/ 50 Hz 3000 8

Het vermogen wordt aangegeven op ons
gegevensplaatie.

VEILIGHEID

* De machine treedt uitsluitend in werking
als de Deksel goed gepositioneerd is en de
veiligheidsarm goed vergrendeld is. De motor
stopt wanneer u de veiligheidsbeugel opent of
wanneer u op OFF (rode knop) drukt.

* De machine is voorzien van een krachtige
elekirische rem die de motor in minder dan 2 sec.
vitschakelt als de gebruiker de veiligheidsbeugel
opent terwijl het apparaat in werking is.

* Om het apparaat weer te starten, moet u
de veiligheidsbeugel weer op het deksel
vergrendelen en op ON (groene knop) drukken.
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* De J 100 is voorzien van een thermische veili-
gheidsschakelaar die de motor automatisch stopt
in geval van aanhoudende overbelasting. In dat
geval moet u wachten tot het apparaat is afgekoeld
en vervolgens op de knop van de thermische veili-
gheidsschakelaar drukken, onder het apparaat.

e LET OP: Gebruik het apparaat altijd met de
pulpbak of de afvoertrechter voor continue afvoer
van afval (voor de J 100).

e Schakel het apparaat uit voordat u de pulpbak of
de afvoertrechter (voor de J 100) verwijdert.

e Steek nooit uw hand of een ander voorwerp dan
de aanduwer in de uitvoergoot wanneer het appa-
raat aan staat of wanneer de korf centrifugeert.

* Neem nooit de stekker uit het stopcontact door aan
het snoer te trekken of als uw handen vochtig zijn

A WAARSCHUWINGEN

* Probeer nooit de veiligheids- of vergrendelings-
systemen buiten werking te stellen

* Steek geen non-food producten in de
invoergoot

¢ Dit apparaat is voorzien van een
deksel dat dankzij het unieke ontwerp voor een
volautomatische werking zorgt.
U voert de producten in via de invoergoot, de
machine doet de rest.

¢ Indien de invoergoot verstopt is, mag u echter
IN GEEN GEVAL iets anders gebruiken dan de
aanduwer om de producten door de invoergoot
te duwen.
U kunt ook het apparaat vitzetten en vervolgens
de producten uit de invoergoot verwijderen.

e Steek nooit uw hand in de invoergoot om
producten door de invoergoot te duwen.

* Steek nooit uw hand of een ander voorwerp in
de vitvoergoot wanneer het apparaat aan staat
of als de korf centrifugeert.

PROBLEMEN OPLOSSEN

SYMPTOMEN

OORZAKEN EN/OF OPLOSSINGEN

Het apparaat doet
het niet.

- Controleer de zekeringen van uw
elekirische installatie.

- Zorg dat de veiligheidsbeugel goed
gesloten is.
J100:

- Controleer of de knop van de thermische
veiligheidsschakelaar (onder het
apparaat) op aan staat.

Vreemd geluid.

- Het apparaat is niet goed gemonteerd.
Zie hoofdstuk “Montage”.

- Onderdeel defect.
Vervang het defecte onderdeel.

Raspfunctie werkt
niet goed

- De raspschijf is verslefen.
Vervang de raspschijf in de korf.

- De invoergoot is verstopt. Verwijder
de voedingsmiddelen die de
invoergoot verstoppen.

Het apparaat trilt.

- De pulpbak is vol of de het evenwicht
is verstoord door ophoping van afval
op de filter van de kort.

- Als het trillen aanhoudt: controleer of
de korf niet beschadigd is.

De korf stopt
niet zodra de
veiligheidsbeugel
geopend wordt.

De stoptijd is langer
dan 2 seconden.

- Laat het apparaat nakijken door een
bevoegde onderhoudstechnicus.

BELANGRUJK: In geval van defect moeten

originele Robot-Coupe onderdelen gebruikt

worden.

NORMEN

Zie de conformiteitsverklaring op pagina 2.
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LA GARANTIA LIMITADA DE ROBOT-COUPE s.N.c.

Su aparato ROBOT-COUPE tiene
una garantia de un afo a partir
de la fecha de su compra. Esta
garantia atafie Unicamente al
comprador de origen, a saber, el
distribuidor o importador.

Si usted ha comprado su aparato
ROBOT-COUPE a un distribui-
dor, la garantia de referencia es
la del distribuidor (en ese caso,
examine los términos y condi-

ciones de dicha garantia con su
distribuidor).

La garantia ROBOT-COUPE s.N.c.
se limita a los defectos relacio-
nados con el material y/o le
montaje.

LA GARANTIA ROBOT-COUPE
s.N.C. NO CUBRE LOS SIGUIENTES
PUNTOS:

1 = Cudlquier deterioro del material derivado
de una utilizacién incorrecta o inadecuada o de
la caida del aparato o cualquier deterioro del
mismo tipo derivado o resultante de una mala
aplicacién de las instrucciones (montaje mal efec-
tuado, error de funcionamiento, limpieza y/o
mantenimiento inadecuados, ubicacién inade-
cuada, etc.).

2 - La mano de obra para dfilar y/o las pie-
zas que sirven para cambiar los distintos ele-
mentos del montaje de una cuchilla, las hojas
desafiladas, deterioradas o gastadas tras un
cierto tiempo de utilizacién considerado normal o
excesivo.

3 - Los piezas y/o la mano de obra para cam-
biar o reparar las hojas, cuchillas, superficies y
fijaciones o los accesorios manchados, rallados,
deteriorados, abollados o descoloridos.

4 - Cualquier modificacién, adicién o repara-
cién efectuada por personas que no sean pro-
fesionales o por terceros no autorizados por la
empresa.

S = El transporte del aparato al servicio posventa.

6 - Los costes de mano de obra para instalar o
probar nuevas piezas o accesorios (por ejemplo,
cubas, discos, hojas, fijaciones) sustituidos arbi-
trariamente.

7 = Los costes derivados del cambio del sentido
de rotacién de los motores eléctricos trifésicos (la
responsabilidad incumbe al instalador).

8 - L0S DA—OS DEBIDOS AL TRANSPORTE.
La responsabilidad por los vicios, ya sean visibles
u ocultos, incumbe al transportista. El cliente debe
informar al respecto al transportista y al remitente
en cuanto reciba la mercancia o en cuanto descu-
bra el defecto, si se trata de un vicio oculto.

CONSERVE TODAS LAS CAJAS Y EMBALAJES
ORIGINALES que serén examinados durante la

inspeccién del transportista.

La garantia ROBOT-COUPE s.N.C. se limita a la
sustitucién de las piezas o méquinas defectuosas.
ROBOT-COUPE s.N.C. y todas sus filiales o socie-
dades dfiliadas, sus distribuidores, agentes, ge-
rentes, empleados o aseguradores no se podrén
considerar responsables de los dafios, pérdidas
o gastos indirectos relacionados con el aparato o
con la imposibilidad de utilizarlo.
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PRECAUCIONES IMPORTANTES

A\ ATENCION
CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

ATENCION: A fin de limitar el némero de accidentes (cortocircuitos, heridas, etc.) y de reducir los dafios materiales debidos a la utilizacién
inadecuada del aparato, le aconsejamos que lea atentamente las siguientes instrucciones y las siga en todo momento. Este manual le permitira
conocer mejor su aparato y utilizarlo correctamente. Lea la totalidad de las instrucciones y haga que las lean las personas que podrian utilizar
el aparato. Nuestro equipo estd previsto para un uso profesional y en ningin caso debe ser utilizado por nifos.

DESEMBALAJE

* Saque el aparato de su embalaje con cuidado
y saque todas las cajas o los paquetes que
contienen los accesorios o material especifico.

* Tenga CUIDADO con los accesorios cortantes
(hojas, discos...).

INSTALACION

* Se recomienda instalar el aparato sobre una
superficie perfectamente estable, limpia y de una
altura de trabajo cémoda.

CONEXION

* Asegurese siempre de que el tipo de corriente de
su instalacién eléctrica corresponde al indicado
en la placa de caracteristicas del bloque motor y
soporta el amperaje.

FASES DE MONTAJE

® Respetar las diferentes fases de montaje (ver las
pdginas siguientes) y comprobar que todos los
accesorios estén correctamente posicionados.

UTILIZACION

* No levantar la tapa antes de la parada total del
motor y de la cesta.

* Nunca traten de suprimir los sistemas de
bloqueo y de seguridad.

* No colocar productos no alimentarios en la
tolva.

e Esta mdquina estd equipada con una
tapa de disefio exclusivo que garantiza
un funcionamiento automatico. Sélo hay
que introducir los productos en la tolva de
alimentacién y la maquina se ocupara del resto.

* No obstante, si hay productos que se bloquean
en la tolva, NO UTILIZAR NUNCA ningin otro
objeto que no sea el mazo empujador para
desbloquearlos.

Otra solucién: detener la mdquina y retirar los
productos de la tolva.

* Nunca introducir la mano en el conducto de
evacuacién. Si se produce un atasco en el
conducto de expulsién, detener la maquina y
lavar la tapa bajo el chorro de agua.

* No hacer funcionar nunca la maquina sin vigilarla.

LIMPIEZA

* Por precaucién, desenchufe siempre el aparato
antes de proceder a las operaciones de
limpieza.

e Limpie sistematicamente el aparato y sus
accesorios al final del ciclo de trabajo.

* No lavar nunca la maquina con un chorro de
agua ni con una bomba de espuma.

* No sumerja el bloque motor en el agua.

* Para cada pieza (de acero inoxidable o de
plastico), utilizar un producto detergente
adecuado.

* No utilice un detergente demasiado alcalino
(con una concentraciéon demasiado elevada de
sosa o amoniaco) para las piezas de pléstico.

* La cubaq, la tapa y el colector de pulpa pueden
lavarse en el lavavaijillas, pero, para prolongar
su duracién de vida, se recomienda lavarlos a
mano con un detergente para vajilla.

* Robot-Coupe nunca podrda ser considerado
responsable en caso de incumplimiento por
parte del usuario de las reglas fundamentales
de limpieza e higiene.

MANTENIMIENTO

* Antes de manipular las partes eléctricas,
desconecte siempre el aparato de la red.

e Verificar regularmente la hermeticidad del arbol
motor y comprobar que el sistema de seguridad
funcione correctamente.

e ATENCION: No poner nunca en marcha el
aparato si el cable de alimentacién eléctrica o el
enchufe estan dafados.

* Si el aparato funciona mal o si estd dafiado de
alguna manera, desconectarlo y hacerlo revisar.

* No dudar en llamar el servicio posventa
autorizado por ROBOT-COUPE si se comprueba
una anomalia.
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USTED ACABA DE ADQUIRIR
UN EXTRACTOR DE ZUMOS
J 80 - J 80 Buffet - J 100

El extractor de zumos J 80-J 80 Buffet-J 100, estable
y robusto, permite realizar en unos instantes, y a la
carta, una infinidad de zumos 100 % naturales.

El extractor de zumos J 80-J 80 Buffet-J 100 es ideal
para preparar instantdneamente zumos de frutas
frescas o exdticas, zumos de verduras de todo tipo y
cécteles de zumos refinados, puros y naturales.

Por consiguiente, tiene multiples aplicaciones,
tanto en bares, restaurantes, comedores, hogares
o guarderias como en clinicas y cocinas dietéticas,
donde los zumos de frutas y hortalizas frescas
tienen una importancia primordial.

Las hortalizas, como las frutas, sobre todo crudas,
aportan al organismo vitaminas, minerales y fibras
indispensables para nuestra salud. Los zumos de
hortalizas contienen principalmente sales minerales,
mientras que los zumos de frutas dan energia
gracias a su contenido de vitaminas.

LAS SALES MINERALES

La distribucién de las sales minerales en los alimentos
es irregular.

Algunos minerales como el potasio, el magnesio,
el azufre y el cloruro de sodio (sal) son lo bastante
corrientes como para que una alimentacién variada
los aporte en cantidad suficiente, pero respecto a
otros minerales, es Gtil conocer los alimentos que los
contienen en abundancia.

Calcio: hortalizas verdes y frutas.
Fésforo: hortalizas secas.
Potasio: hortalizas frescas.
Hierro: espinacas, perejil.
Yodo: todos los vegetales.
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CUADRO DE VITAMINAS DE LAS FRUTAS
B1 C A

Vitaminas
[ ]

Albaricoque
Casis
Cereza
Ciruvela
Frambuesa
Fresa
Grosella
Kiwi

Limén
Manzana
Melocotén
Melén
Mora
Naranja
Pera

Pifa
Toronja
Uva

CUADRO DE VITAMINAS DE LAS HORTALIZAS

Vitaminas B1/B6 A E
Apio . o
Apio nabo
Berros ° °
Calabacines . .
Cebolla
Col ° ° °
Endibia
Espdrrago
Espinaca
Hinojo
Lechuga
Nabo
Pepino
Perejil
Pimiento morrén
Tomate
Zanahoria

® ©6 ¢ 6 ¢ 6 o6 o6 ¢ 6 ¢ 6 © ¢ o o o o T

e o o o
[ ]
[ ]
® © © ¢ o o o o o o 0o 0o o o 0o o o X

El disefio sencillo de este aparato permite montar
y desmontar en un abrir y cerrar de ojos todas las
piezas sometidas a manipulaciones frecuentes para
su mantenimiento o limpieza.

Para facilitar la tarea, hemos separado en este
manual las diferentes operaciones de montaje.

Las presentes instrucciones contienen informa-
cién informacién importante preparada para
que el usuario saque el mayor provecho de su
extractor.

Por lo tanto, aconsejamos leer atentamente
estas instrucciones antes de poner en marcha
el aparato.

PUESTA EN SERVICIO
DE LA MAQUINA

Antes de enchufar el aparato, verificar si el tipo de
corriente de la instalacién eléctrica corresponde a
la indicada en la placa de caracteristicas.

El extractor de zumos J 80-J 80 Buffet-J 100 estd
equipado con un cable de alimentacién y una toma

monofdsica estdndar.

Verificar que la maquina no se haya daiiado
durante el transporte o el desembalaje.

En particular, hay que comprobar la integridad del
cable de alimentacién y del enchufe.

ATENCION

A

CONECTAR OBLIGATORIAMENTE EL APARATO
A TIERRA (PELIGRO DE ELECTROCUCION).




FASES DE MONTAJE J 80

ToLvA DE INTRODUCCION

1) Colocar el bloque
motor orientando los
botones Marcha /

4) Posicionar la cesta
toméndola por las
asas de sujecién.

Parada frente a usted. Hacerla girar hasta

que ocupe la posicién
correcta.

~—0

DISco RALLADOR

TOLVA DE EXPULSION
Asas DE SUJECION /

5) Alinear la tapa en
las ranuras del collarin.

2) Colocar la cuba
sobre el bloque motor.

BRAZO DE SEGURIDAD

IMPORTANTE

Comprobar que el
pasador del eje motor
esté correctamente
alineado con la
correspondiente
ranura del cubo de la
cesta.

3) Encajar correcta-
mente el collarin sobre
la cuba.

Las estrias del collarin
deben estar alinea-
das con las formas
especiales de la cuba.
Verificar que la
pieza esté cor-
rectamente in-
sertada.

Consultar también la etiqueta (representada bajo
estas lineas) pegada sobre la tapa.

ﬂ BLoaue MoToR 6 (EsTA
O Cusa 0 COLECTOR DE PULPA
e Pico 0 Tapa
0 CoLLarin 0 RECEPTOR DE GOTAS
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6) Posicionar el
colector de pulpa.

7) Cerrar el brazo de
seguridad.

Para poner en marcha
el aparato, pulsar el
botén Marcha (l). La
mdaquina funciona
Onicamente si el brazo

] de seguridad estd
debidamente cerrado (interruptor de seguridad).

Colocar la jarra bajo el pico vertedor.

El extractor ya esté listo para funcionar.
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FASES DE MONTAJE J 80 Buffet

' ToLvA DE INTRODUCCION

0oO—

r

ToLvA DE EXPULSION

o A
0— #;\ASAS DE SUJECION
Tamiz

Disco RALLADOR

RECEPTOR DE GOTAS

@ Mazo evpuiapor

@ SoroRTE coN RECEPTOR DE
GOTAS INTEGRADO

@ Couecror o purea

@ Buwanorr @) Couusrin
© Pos O Gn

ANTISALPICADURAS
O

e Cusa

1) Colocar el bloque motor en su soporte,
posicionando los botones Marcha/Parada frente
a usted. Verificar que el cable pase por la ranura
prevista con este fin.

3) Encaijar correctamente el collarin sobre la cuba.

Las estrias del collarin deben estar alineadas con
las formas especiales de la cuba. Verificar que la
pieza esté correctamente insertada.




4) Posicionar la cesta  6) Posicionar el colector de pulpa.
tomdndola por las
asas de sujecién.

Hacerla girar hasta
que ocupe la posicién
correcta.

5) Alinear la tapa en las ranuras del collarin.

7) Cerrar el brazo de seguridad.

Para poner en marcha el aparato, pulsar el botén
Marcha (I). La mdquina funciona Unicamente si
el brazo de seguridad estéd debidamente cerrado
(interruptor de seguridad).

Colocar la jarra bajo el pico vertedor.

El extractor ya esté listo para funcionar.

IMPORTANTE

Comprobar que el pa-
sador del eje motor
esté correctamente ali-
neado con la corres-
pondiente ranura del
cubo de la cesta.

Consultar también la etiqueta (representada bajo
estas lineas) pegada sobre la tapa.

13/02/2020 61



62

FASES DE MONTAJE J 100

u ' Touva DE INTRODUCCION

0oO—

Disco RALLADOR

A

=)

] f—;_-¢__

RECEPTOR DE GOTAS

Od* ® |

o BLoaue motor o CoLLarin o Mazo eMPuJADOR

o Picos
ANTISALPICADURAS

o Cusa o TarA o COLECTOR DE PULPA

ToLVA DE EXPULSION
AsAs DE SUJECION

Tamiz

0 COLECTOR DE PULPA

o Cesta o SOPORTE CON RECEPTOR Q ABRAZADERA
DE GOTAS INTEGRADO
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1) Colocar el bloque motor en su soporte,
posicionando los botones Marcha/Parada frente
a usted. Verificar que el cable pase por la ranura
prevista con este fin.

3) Encaijar correctamente el collarin sobre la cuba.

Las estrias del collarin deben estar alineadas con
las formas especiales de la cuba. Verificar que la
pieza esté correctamente insertada.

4) Posicionar la cesta
tomdndola por las
asas de sujecion.

Hacerla girar hasta
que ocupe la posicién
correcta.

5) Alinear la tapa en las ranuras del collarin.

IMPORTANTE

Comprobar que el pa-
sador del eje motor
esté correctamente ali-
neado con la corres-
pondiente ranura del
cubo de la cesta.

Consultar también la etiqueta (representada bajo
estas lineas) pegada sobre la tapa.




6) Dos posibilidades de uso: B) Evacuacién de los residuos en el colector de
pulpa.

A) Evacuacién continua de los residuos.

Posicionar el conducto
de evacuaciéon continua
de los residuos en el

agujero de la base. Posicionar el colector

de pulpa.

Pensar, al utilizar el
conducto de expulsién
de residuos, en colocar
debajo un recipiente
de recuperacién (no

7) Cerrar el brazo de seguridad.

provisto).
Para poner en marcha el aparato, pulsar el botén
Para hacer un uso 6ptimo del conducto de  Marcha (I). La méquina funciona Gnicamente si
evacuacién en modo continuo, se puede hacer un ¢l brazo de seguridad esté debidamente cerrado
agujero en la mesa de trabaijo. (interruptor de seguridad).
Colocar la jarra bajo el pico vertedor. El extractor
Dimensiones (en mm) ya estd listo para funcionar.

628

8) Uso de la abrazadera

247

3 : (ver la pag. 62) - (Opcién)

¢‘91 Para utilizar el aparato

1 =) N al borde de la mesa, en-
o 67 ganchar el conducto de

evacuacién continua a la

tapa con la abrazadera
provista.

Aguijero de @ 110 mm a redlizar en la mesa.
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CONSEJOS DE UTILIZACION

* J80-J80 Buffet-J 100

- Antes de la primera utilizacién, es preferible limpiar
todas las piezas en contacto con los alimentos.

- Antes de cada utilizacién, verificar que el brazo
de seguridad esté correctamente cerrado.

- Al poner en funcionamiento la mdéquina
y antes de introducir alimentos de la tolva de
infroduccién, no olvidar colocar una jarra bajo
el pico y el colector de pulpa o el conducto de
evacuacion bajo la tolva de expulsién.

- Es necesario pelar los citricos antes de introducirlos
en la tolva.

- Las frutas y hortalizas con céscara o piel

gruesa deben pelarse (ej.: pifia, mango, etc.)

y retirarse todas las semillas grandes (ej.: melén).

Siempre hay que retirar el hueso de las frutas que lo

tengan (melocotén, albaricoque, cereza, efc.). Antes

de pasar los granos por el extractor, hay que refirar
todo el escobaijo de las uvas.

- Algunos productos, debido a su consistencia
demasiado dura, como el coco, no son indicados
para el extractor.

- El J80-J80 Buffet-J100 cuenta con un sistema
dnico patentado de tratamiento automdtico de los
alimentos, sin necesidad de mazo empujador.

- Por lo tanto, para aprovechar al méximo la
180-J80 Buffet- J100, hay que introducir los
alimentos manualmente (sin mazo empujador) en
la tolva a medida que vayan descendiendo.

- Introducir los trozos de frutas y hortalizas en la
tolva por pequefias cantidades.

- Al final de la utilizacién, dejar el aparato en
marcha unos segundos para terminar la
extraccién de los zumos.
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- No colocar cubitos de hielo ni frutas congeladas
en la tolva.

- La reparticién de los residuos en la cesta puede
crear un desequilibrio. Si la maquina se pone a
vibrar durante la operacién, detener el aparato
y limpiar la cesta. Después, reanudar el trabajo
normalmente.

- Verificar que el collarin y la tapa estén correcta-
mente posicionados.

¢ J80-J80 Buffet

- Con la J80-J80 Buffet, se pueden producir
varios litros de zumo sin vaciar el colector
de pulpa.Sin embargo, hay que verificar
regularmente el llenado del colector de pulpa.

- Verificar que el collarin y la tapa estén
correctamente posicionados.

- Comprobar siempre que el colector de pulpa esté
correctamente colocado.

*J100
- J100 con colector de pulpa:
De pueden producir varios litros de zumo sin vaciar

el colector de pulpa. Sin embargo, hay que verificar
regularmente el llenado del colector de pulpa.

- J100 con conducto de evacuacion:
El conducto de evacuacion (provisto con la maquina)

es un accesorio estudiado para un uso intensivo de
la méquina. Evita tener que vaciar repefidamente el

colector de pulpa durante el servicio.
- Para un uso al borde de la mesa, hay que
verificar que todas las patas se apoyen
correctamente sobre la mesa. Ademds, hay que

organizar el espacio de trabajo para evitar que el
aparato se voltee o se caiga.

Nota: Para un uso intensivo diario, preferir el
uso del conducto de evacuacién continua de los
residuos con o sin la base de la maquina.

Preparacién de las frutas

Modo de operacién
Zanahorias peladas enteras o cortadas en
ZANAHORIAS trozos, introducidos de 2 en 2 o de 3 en 3
MANZANAS Manzqnas enteras (lavadas, sin etiqueta y
sin rabillo).
FRESAS Retirar los rabillos por razones de gusto.
citrICOS Pelar los citricos. Limones o naranjas
enteros, sin cortarlos.
N Pelar y cortar en 8 trozos
PINA (3 pasadas de cuchillo).
MELONES Pelar y cortar en 8 trozos.
Enteros, lavados y sin parte verde.
[OMAIES Introducir en la tolva 2 6 3 tomates.
PIMIENTOS | Lavados. Cortar en 4 trozos longitudinales
MORRONES | segin la forma de los pimientos.
APIO ICortar en trozos de unos 6 6 7 cm de
argo.
PEPINOS Pelados. Cortar en trozos de unos 15 cm
de largo
HINOJO ICort<:|r en trozos de unos 6 6 7 cm de
argo.
Cortar en trozos para introducirlos
JENGIBRE Facnlmepte en la tolva. No cargar
demasiado para que los trozos no se
bloqueen entre ellos.
UVA Retirar los escobajos para evitar el
amargor.

A

Lavar bien las frutas y hortalizas para eliminar
todas las trazas de los tratamientos que hayan
podido recibir.

CUIDADO!




LIMPIEZA

* Desconectar siempre el aparato antes de
limpiarlo.

 Entre 2 lotes de frutas diferentes, se puede
aclarar el aparato con agua potable (1 vaso),
vertiéndola por la tolva de introduccién con la
mdquina en marcha.

e Limpiar la cesta frotando
la parte exterior del
cono filtrante para
retirar los residuos.
Utilizar un cepillo o
una esponja metdlica
antes de ponerla en el
lavavaijillas.

® Para una limpieza correcta, retirar el collarin de
la cuba antes de limpiar.

* Retirar el pico para limpiarlo.

* Limpiar siempre el aparato totalmente después
de usarlo, lavando el collarin, la cuba, la tapa y
el empujador con agua caliente. Frotar con una
escobilla y un detergente adecuado.

® Para evitar dafos, no golpear las piezas contra
una superficie dura.

*Astucia: Si la pulpa se ha secado en la cesta,
sumergirla en agua caliente entre 5 y 10 minutos
para facilitar su lavado.

A IMPORTANTE

Verificar que el detergente pueda utilizarse
con piezas de plastico o de acero inoxidable.
El caso es que algunos agentes detergentes
demasiado alcalinos (con gran concentracién
de sosa o amoniaco, por ejemplo) son
totalmente incompatibles con ciertos plasticos y
los deterioran répidamente.

A IMPORTANTE

No sumergir nunca el bloque motor en agua u
otros liquidos y no rociarlo.

No lavar nunca la méquina con un chorro de
agua ni con una bomba de espuma.

Si es necesario, limpiar el bloque motor con un
trapo himedo.

Retirar antes el enchufe de la toma de corriente.

CARACTERISTICAS
TECNICAS

* Bloque motor de acero inoxidable

¢ Cuba » de acero inoxidable
¢ Cesta de la » de acero inoxidable
centrifugadora

e Discorallador > de acero inoxidable

o Motor eléctrico > nimero de revoluciones
ventilado constante (3000 rpm)

* Rendimiento ———» 100 a 120 kg/hora de
frutas u hortalizas* para
la J80J 80 Buffet.

120 a 160 kg/hora para
la J100.

*En condiciones optimas de produccion, es decir, en una mesa de
trabajo adecuada, con frutas preparadas y todos los accesorios (jarra,
cubo de basura, etc.) al alcance de la mano.

e PESO

Neto Embalado
J8o 12 kg 13 kg
J80 Buffet 13 kg 16 kg
J100 15 kg 18 kg

e DIMENSIONES (en mm)
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e ALTURA DE TRABAJO

Le aconsejamos instalar la méquina sobre una
superficie plana y estable a una altura compatible
con su uso.

¢ NIVEL DE RUIDO

El nivel continuo, equivalente a la presién acustica
en funcionamiento en vacio del extractor, es inferior

a 70 dB (A).

e CARACTERISTICAS ELECTROMECANICAS
J80-J80 Buffet

Motor Velocidad (rpm) Intensidad (Amp)
120V/ 60 Hz 3600 9
220 V/ 60 Hz 3600 6
230 V/ 50 Hz 3000 7

J100

Motor Velocidad (rpm) Intensidad (Amp)
120V/ 60 Hz 3600 9
220 V/ 60 Hz 3600 8
230 V/ 50 Hz 3000 8

- La potencia estd indicada en la placa de
caracteristicas.

SEGURIDAD

* La mdquina se pone en marcha solamente
cuando la tapa estd correctamente posicionada y
el brazo de seguridad correctamente bloqueado.
El motor se para al abrirse el brazo de seguridad
o cuando se pulsa el botén Parada (botén rojo).

* La mdquina estd equipada con un potente freno
eléctrico que detiene la méquina en menos
de 2 segundos si el usuario abre el brazo de
seguridad de la maquina en marcha.

* Para volver a poner en marcha el aparato,
basta volver a cerrar debidamente el brazo
de seguridad sobre la tapa y pulsar el botén
Marcha (botén verde).
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* La J100 estd equipada con un disyuntor térmico
que detiene automdticamente el motor en caso de
funcionamiento prolongado en sobrecarga.

Si es el caso, esperar que el aparato se enfrie
antes de volver a activar el botén del disyuntor
térmico situado bajo la maquina.

e ATENCION: Utilizar siempre el aparato con el
colector de pulpa o el conducto de evacuacién
continua de los residuos (para la J100) instalado.

* Parar siempre el aparato antes de retirar el
colector de pulpa o el conducto de evacuacién
continua de los residuos (para la J 100).

* No introducir nunca la mano ni ningdn objeto
en la tolva de evacuacién si la maquina esté
conectada o si la cesta estd en rotacién.

* Nunca retirar el enchufe de la toma de corriente
tirando del cordén ni con las manos himedas.

A RECUERDO

* Nunca tratar de suprimir los sistemas
de bloqueo y de seguridad.

* No colocar productos no alimentarios
en la tolva.

* La maquina esta equipada con una tapa de
disefio exclusivo que garantiza un funcionamiento
automdtico. Sélo hay que introducir los productos
en la tolva de alimentacién y la maquina se
ocupard del resto.

* No obstante, si hay productos que se bloquean
en la tolva, NO UTILIZAR NUNCA ningin otro
objeto que no sea el mazo empujador para
empujarlos.

Otra solucién: detener la maquina y retirar los
productos de la tolva de introduccién.

* No utilizar nunca la mano para empujar los
productos en la tolva de introduccién.

* No introducir nunca la mano ni ningin objeto
en la tolva de evacuacién si la maquina esté
conectada o si la cesta estd en rotacién.

EN CASO DE PROBLEMA

SINTOMAS

CAUSAS Y/O REMEDIOS

El aparato no
funciona.

- Verificar los fusibles de la instalacién
eléctrica.

- Cerrar el brazo de seguridad
correctamente.

J100:

- Verificar que el botén del disyuntor
térmico (bajo el aparato) esté activado.

Ruido anormal.

- El aparato no se ha montado
correctamente. Ver el capitulo “Montaje”.
- Hay una pieza defectuosa.
Cambiar la pieza.

Rendimiento
insuficiente del
rallado.

- El disco rallador estd gastado.
Cambiar el disco rallador dentro de la
cesta.

- Hay alimentos bloqueados en la tolva
de introduccién. Retirar los alimentos.

El aparato vibra.

- El colector de pulpa estd lleno o la
cesta esté desequilibrada debido a un
exceso de pulpa en el filtro.

- Si la vibracién es permanente,
verificar que la cesta no esté dafada.

La cesta no

se detiene
inmediatamente al
abrirse el brazo de
seguridad.

El tiempo de
parada es superior

a 2 segundos.

- Hacer revisar la maquina por personal
cudlificado.

IMPORTANTE: En caso de intervencién, es impe-
rativo utilizar piezas originales de Robot-Coupe.

NORMAS

Consultar la declaracién de conformidad en la pég. 2.
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GARANLZIA LIMITATA ROBOT- COUPE s.N.c.

Il vostro nuovo articolo ROBOT-
COUPE é garantito all’acquirente
d’origine per il periodo di un anno,
a decorrere dalla data di vendita,
se I'acquisto & effettuato presso

ROBOT-COUPE s.N.c.

Se l'acquisto del vostro ROBOT-
COUPE ¢ effettuato presso un conces-
sionario, |'articolo sard coperto dalla
garanzia del medesimo (verificare le
condizioni e i termini di tale garan-
zia presso il concessionario stesso).

La garanzia limitata ROBOT-COUPE
s.N.C. s’intende contro i difetti di
materiale e di fabbricazione.

LE SEGUENTI EVENTUALITA NON
SONO COPERTE DALLA GARANZIA
LIMITATA ROBOT-COUPE s.N.C. :

1 - Qualsiasi danno al materiale causato da
un uso non corretto o improprio, da una caduta
dell’apparecchio o da un danno del genere o che
risulti da una cattiva applicazione delle istruzioni
(cattivo montaggio, un errore durante il funziona-
mento, cattiva pulizia e/o manutenzione, colloca-
mento inadatto, ecc.).

2 -le operazioni di affilatura e/o i pezzi per
sostituire il sistema di lame e coltelli ormai spun-
tati, scheggiati o consumati in seguito a normale
uso o forzatura.

3 - Materiali e/o le prestazioni per rinnovare o
riparare superfici grattate, macchiate, scheg-
giate, bucherellate, ammaccate o scolorite, col-
telli, lame, pezzi vari e accessori.

4 - Modifiche, aggiunte o riparazioni non
effettuate dalla Societd o da un Centro di
Assistenza Autorizzato.

5 - Trasporto verso (o “ da ”) un Centro di
Assistenza Autorizzato per riparazione di qual-
siasi tipo di apparecchio.

6 - Oreri di intervento per installazione o test
di pezzi vari e accessori ( p.es. vaschette, dischi,
lame, accessori) da sostituire, per qualsivoglia
ragione.

7 = Gli oneri per la inversione del Senso di
Rotazione del motore elettrico trifase (la responsa-
bilita spetta all'installatore).

8 - DANNI CONSEGUENTI ALLA SPEDIZIONE.
La responsabilita dei danni - visibili o meno -
incombe al trasportatore. In caso di constatazione
di danni piv o meno visibili, il consegnatario deve
immediatamente informare il trasportatore e il
committente.

NB : CONSERVARE TUTTI I CONTENITORI
D'ORIGINE E IL MATERIALE D’'IMBALLAGGIO, Al
FINI DI UN'EVENTUALE PERIZIA RELATIVA ALLA
SPEDIZIONE.

La garanzia ROBOT-COUPE s.N.C. & limitata alla
sostituzione dei pezzi o degli apparecchi difettosi.
ROBOT-COUPE s.N.c., le sue Filiali o i suoi
concessionari, addetti, direttori, agenti, impiegati
o assicuratori non saranno responsabili di danni
indiretti (o di altra natura), perdite o spese rela-
tive all'incapacita di utilizzare I'apparecchiatura,
e qualunque ne sia la finalita.
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MISURE DI SICUREZZA IMPORTANTI

Attenzione: Per limitare il numero di incidenti (corti-circuiti, danni a carico delle persone), e ridurre la responsabilita civile relativa all’uso del vostro
apparecchio, rispettare molto attentamente le seguenti istruzioni e attenersi scrupolosamente alle medesime. La lettura di queste istruzioni di utilizzo vi
sara utile per familiarizzarvi con il vostro apparecchio e usare correttamente il materiale. Leggere tutto il libretto d'istruzioni e farlo leggere a tutte le
persone che utilizzeranno I'apparecchio. Il nostro materiale & previsto per un uso professionale e non deve essere in alcun caso utilizzato da bambini.

APERTURA DEL PACCO

* Rimuovere con cautela |'apparecchiatura ed
estrarre tutte le scatole e i pacchetti contenenti gl
accessori o gli articoli specifici.

o ATTENZIONE : alcuni utensili sono molto taglienti
(lame, coltello...)

INSTALLAZIONE

* Si consiglia d'installare il vostro apparecchio su
un supporto perfeﬂomen’re stabile, pulito e con
una comoda altezza di lavoro.

COLLEGAMENTI

* Verificare sempre che le caratteristiche della rete
di alimentazione corrispondano a quelle indicate
sulla targhetta posta sul blocco motore e che sia
compatibile con l'intensita di corrente prevista
dall'impianto.

FASI DI MONTAGGIO

* Rispettare le varie fasi di montaggio (vedere le
pagine seguenti) e assicurarsi che tuthi gli acces-
sori siano posizionati correttamente.

UTILIZZO

* Non togliere il coperchio prima che il motore e il
cestello si siano fermati completamente.

* Non cercare in alcun modo di mettere fuori uso i
sistemi di blocco e di sicurezza.

* Non introdurre prodotti non alimentari nella tra-
moggia.

* || coperchio di questo apparecchio ha una pro-
gettazione unica che garantisce una funzione
automatica. Vi bastera introdurre gli alimenti
dalla tramoggia di alimentazione e la macchina
si occupera di tutto il resto.

e Tuttavia, se un prodotto rimane incastrato
all’interno della tramoggia, UTILIZZARE
UNICAMENTE il pressino per disincastrarlo.
Soluzione alternativa: fermare la macchina ed
estrarre gli alimenti incastrati dalla tramoggia.

* Non introdurre mai la mano nella tramoggia di
espulsione. Se si dovesse verificare un intasa-
mento nella tramoggia di evacuazione: fermare
la macchina e pulire il coperchio sotto I'acqua.

* Non far mai funzionare la macchina senza sor-
veglianza.

PULIZIA

* Per precauzione, staccare sempre la macchina
dalla presa d’alimentazione prima di pulirla.

* Pulire sempre la macchina e gli accessori alla
fine di ogni ciclo di lavorazione.

* Non pulire la macchina con un getto d’acqua o
con un lancia schiuma.

* Non immergere nell’acqua il blocco motore.

Per ogni pezzo (in inox o in plastica), utilizzare
un prodotto detergente adatto.

Per le parti realizzate in materia plastica, non
usare prodotti eccessivamente alcalini, quali
soda caustica o ammoniaca.

La vasca, il coperchio e il contenitore per la
polpa possono essere messi in lavastoviglie, tut-
tavia per aumentare la durata di questi pezzi, si
consiglia di lavare tutti questi elementi a mano
con un sapone per i piatfi.

In nessun caso, la Robot-Coupe pud essere rite-
nuta responsabile del mancato rispetto delle
regole elementari di pulizia e d’igiene da parte
dell'utilizzatore.

MANUTENZIONE

Prima di aprire I'alloggiamento del motore occorre
tassativamente staccare la macchina dalla rete.
Verificare regolarmente la tenuta stagna dell’al-
bero motore e assicurarsi che il sistema di sicu-
rezza funzioni correttamente.

ATTENZIONE: Non avviare mai I'apparecchio
se il cordone di alimentazione o la presa sono
danneggiati.

Se I'apparecchio funziona male o se & stato
danneggiato, staccare |'apparecchio dalla presa
e farlo revisionare.

Contattare il servizio assistenza accreditato da
ROBOT-COUPE se rilevate un’anomalia.
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AVETE APPENA ACQUISTATO
UN ESTRATTORE DI SUCCO
J 80 - J 80 Buffet - J 100

L'estrattore di succo J80-J 80 Buffet-J 100, stabile

e robusto, permette di realizzare in pochi istanti, e
a richiesta, un gran numero di succhi naturali al
100%!

Lestrattore di succo J 80 -J 80 Buffet-J 100 & ideale
per la preparazione istantanea di succhi di frutta
freschi o esofici, succhi di verdura di qualsiasi tipo
oltre a cocktail di succo raffinati, puri e naturali.

Puo essere utilizzata nei bar, ristoranti, mense,
asili nido... come pure nelle cliniche, cucine
dietetiche dove i succhi di frutta e di verdura hanno
un’importanza primordiale.

La verdura e la frutta, soprattutto crude, apportano
all’organismo i minerali e le fibre indispensabili
alla nostra salute. | succhi di verdura contengono
essenzialmente sali minerali, mentre i succhi di
frutta danno I’energia grazie alle vitamine che
contengono.

| SALI MINERALI

La ripartizione dei sali minerali negli alimenti &
irregolare.

Alcuni minerali come il potassio, il magnesio,
lo zolfo e il cloruro di sodio (sale) si ritrovano
in abbondanza e un’alimentazione varia ne
apporta una quantits sufficiente.

Ma per alcuni minerali, & utile conoscere gli
alimenti che ne sono ricchi.

Calcium : la verdura verde e la frutta.
Fosforo: i legumi secchi.
Potassio: le verdure fresche.
Ferro: gli spinaci, il prezzemolo.

Lodio: tutti i vegetali.

13/02/2020

TABELLA DELLE VITAMINE NELLA FRUTTA

Vitamine B1 A

Albicocche o
Ananas
Mirtilli
Ciliege
Limoni
Fragole
Lamponi
Ribes
Kiwi
Meloni
More
Arance
Pompelmi
Pesche
Pere
Mele
Prugne
Uva

TABELLA DELLE VITAMINE DI VERDURE

Vitamine B1/B6 A E K
Asparagi o
Carote ° o
Sedani
Sedani rapa
Cavoli
Cetrioli
Zucchine
Crescione
Indivia
Spinaci
Finocchi
Lattuga
Rape
Cipolle
Prezzemolo
Peperoni
Pomodori

® © ¢ 06 ¢ 6 6 06 © 6 6 6 © 6 o o 0o o N
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La progettazione semplice di questo apparecchio
permette di montare e di smontare in un attimo tutti
i pezzi che si manipolano frequentemente per la
loro manutenzione o pulizia.

Per potervi facilitare il compito, in questo manuale
abbiamo scomposto le varie operazioni di montag-

gio.

Questo libretto d’istruzioni contiene informa-
zioni importanti redatte in modo che I'utilizzatore
possa trarre profitto nel migliore dei modi della
sua centrifuga.

Per questo vi consigliamo vivamente di leggere
questo libretto prima di utilizzare I'apparecchio
per la prima volta.

MESSA
IN FUNZIONE

Prima di collegare I"apparecchio, verificare
che il vostro impianto elettrico corrisponda
a quello indicato sulla targhetta segnaletica
dell’apparecchio.

L’estrattore di succo J 80 -J 80 Buffet-J 100 &
dotata di un cavo di alimentazione con una presa
standard monofase.

Verificare che la macchina non sia stata danneg-
giata durante le fasi di trasporto o di apertura
della confezione.

Prestare particolare attenzione all’integrita del
cordone di alimentazione e della spina.

A ATTENZIONE

QUESTO APPARECCHIO DEVE ESSERE
TASSATIVAMENTE COLLEGATO ALLA TERRA
(RISCHIO DI FOLGORAZIONE).




FASI DI MONTAGGIO J 80

TRAMOGGIA DI ALIMENTAZIONE

TRAMOGGIA
DI ESPULSIONE
MANIGLIEDI PRESA

SETACCIO

LEvA DI SICUREZZA

ﬂ BLocco moTore

O Vasca
e Beccuccio
0 GHIERA

~—0

DISco GRATTUGIA

6 (ksTELLO

o CONTENITORE PER POLPA

0 Coperctio

© Ruccostre cocce

1) Posizionare il
blocco motore con i
pulsanti di accensione
/spegnimento di fronte
a voi.

2) Porre la vasca sul
blocco motore.

3) Incastrare bene il
bordino sulla vasca.

Le nervature del bor-
dino devono essere
allineate con le forme
speciali della vasca.
Verificare che il pezzo
sia inserito cor-
retftamente.

Yol 4) Posizionare il ce-
stello tenendolo per le
maniglie di presa.

Farlo girare finché non
si posiziona.

5) Allineare il coper-
chio con le tacche del
bordino.

IMPORTANTE

Assicurarsi di allineare
correttamente la spina
di riferimento dell’asse
motore con la tacca
corrispondente del
mozzo del cestello.

Fare riferimento anche all’etichetta (vedere qui
sotto) incollata sul coperchio.
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6) Posizionare il conte- FASI DI MONTAGGIO J80 Buffet 1) Posizionare il blocco motore sul suo supporto

nitore per la polpa. mettendo i pulsanti Avvio/arresto di fronte a voi.

Far passare il cavo nella fessura prevista.
' TRAMOGGIA DI ALIMENTAZIONE > Y

0oO—

7) Chiudere il braccio Dscocarmuen A

di sicurezza. TRAMOGGIA DI ESPULSIONE

(= )
°—> #\ -_;V\MANIGLIE DI PRESA
SETACCIO

Per avviare I'apparec-
chio, premere il pul-
sante Accensione (l).
La macchina funziona

] unicamente se il braccio
di sicurezza & chiuso correttamente (interruttore di
sicurezza).

Posizionare la caraffa sotto il beccuccio.

Il vostro estrattore di succo & ora pronto per
funzionare!

3) Incastrare bene il bordino sulla vasca.

Le nervature del bordino devono essere allineate
con le forme speciali della vasca. Verificare che il
pezzo sia inserito correttamente.

RACcosLIE GoCce

@ Buconorore @) Ghiea @ Presino

Beccuca (esteLto SUPPORTO CON
ATISPRUZZO o o RACCOGLIGOCCE INTEGRATO
© Vs © mcio @) conenmore pek potea
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4) Posizionare il ce-
stello tenendolo per le
maniglie di presa.

Farlo girare finché
non si posiziona.

5) Allineare il coperchio con le tacche del bordino.

IMPORTANTE

Assicurarsi di allineare
correttamente la spina
di riferimento dell’asse
motore con la tacca
corrispondente del
mozzo del cestello.

Fare riferimento anche all’etichetta (vedere qui
sotto) incollata sul coperchio.

6) Posizionare il contenitore per la polpa.

7) Chiudere il braccio di sicurezza.

Per avviare |'apparecchio, premere il pulsante
Accensione (). La macchina funziona unicamente
se il braccio di sicurezza & chiuso correttamente (in-
terruttore di sicurezza).

Posizionare la caraffa sotto il beccuccio.

Il vostro estrattore di succo & ora pronto per
funzionare!
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FASI DI MONTAGGIO J 100

n ' TRAMOGGIA DI ALIMENTAZIONE

0oO—

Disco GRATTUGIA

A

TRAMOGGIA DI ESPULSIONE

=)

] f—;_-¢__

MANIGLIE DI PRESA

SETACCIO

RACCoGLIE GOCCE

oﬂmcco MOTORE o GHIERA o PREsSINO

Beccuca o
CEsTELLO SUPPORTO CON m CINGHIA
ANTISPRUZZO RACCOGLIGOCCE INTEGRATO

o Viasca o CoPERCHIO o CONTENITORE PER POLPA

TRAMOGGIA DI
ESPULSIONE
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Posizionare il blocco motore sul suo supporto
mettendo i pulsanti Awio / arresto di fronte a voi.
Far passare il cavo nella fessura prevista.

3) Incastrare bene il bordino sulla vasca.

Le nervature del bordino devono essere allineate
con le forme speciali della vasca. Verificare che il
pezzo sia inserito correttamente.

4) Posizionare il
cestello tenendolo per
le maniglie di presa.
Farlo girare finché
non si posiziona.

5) Allineare il coperchio con le tacche del bordino.

IMPORTANTE

Assicurarsi di allineare
correttamente la spina
di riferimento dell’asse
motore con la tacca
corrispondente del
mozzo del cestello.

Fare riferimento anche all’etichetta (vedere qui
sotto) incollata sul coperchio.




6) 2 possibilita di utilizzo : B) Espulsione dei rifiuti nel contenitore per la
A) Espulsione continua dei rifiuti. polpa.

Posizionare la tramoggia
di espulsione continua
dei rifiuti inserendola
nell’apposito vano sul

Posizionare il
contenitore per la

supporto. polpa.
Fare attenzione che i re-
sidui siano espulsi all’
interno di un contenitore
di recupero (non fornito).  7) Chiudere il braccio di sicurezza.

Per avviare |'apparecchio, premere il pulsante
Accensione (). La macchina funziona unicamente
se il braccio di sicurezza & chiuso correttamente

Per utilizzare nel modo migliore la tramoggia di
espulsione in continuo, & preferibile forare il piano

dilavoro. (interruttore di sicurezza).
Posizionare la caraffa sotto il beccuccio. Il vostro
Dimensioni (in mm) estrattore di succo & ora pronto per funzionare!
2 ’
< o
—t
© 8) Utilizzo della Cinghia
= " . (si veda p. 74) - (Opzione)
o~ ¢\.91 Per I'utilizzo sul bordo
; del tavolo, agganciare la
S tramoggia di espulsione
566 61 al Coperchio con la
Cinghia fornita.
Foro da realizzare sul piano di lavoro: @ 110 mm

13/02/2020 75



76

CONSIGLI DI UTILIZZO

e J80 - J80 Buffet » J100

- Prima di utilizzare la macchina per la prima volta,
si consiglia di pulire tuthi i pezzi a contatto con gl
alimenti.

- Prima di ogni utilizzo, verificare che il braccio di
sicurezza sia ben chiuso.

- Al momento dell’avviamento della macchina
e prima del passaggio di alimenti nella
tramoggia di alimentazione, fare attenzione di
posizionare una caraffa sotto il Beccucciocuccio
e il contenitore per la polpa o la tramoggia di
espulsione sotto la tramoggia di espulsione.

- Bisogna sbucciare gli agrumi prima d’introdurli
nella tramoggia.

- La frutta e la verdura con pelle grossa

devono essere sbucciati (ad es.: ananas,
mango, ...) e tuthi i semi grossi devono essere tolti
(ad esempio il melone). Bisogna sempre togliere il
nocciolo alla frutta con nocciolo (ad es. pesche,
albicocche, ciliegie,...). Tutti i raspi di uva devono
essere tolti prima di passare gli acini
nell’estrattore di succo.

- Alcuni prodotti, a causa della loro consistenza
troppo dura, non sono adatti al estrattore di succo.
- L’estrattore di succo J 80 -J 80 Buffet-J 100
& dotata di un sistema unico brevettato di
trattamento automatico degli alimenti, senza

dover ricorrere al pressino.

- Per questo, per trarre il piu grande vantaggio
dall’'uso della macchina, bisogna alimentare
manualmente (senza Pressino) la tramoggia con
i prodotti mano a mano che vengono aspirati dal
estrattore di succo.

- Introdurre i pezzi di frutta e di verdura nella
tramoggia a piccole dosi.
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- Quando avete finito la frutta e la verdura, lasciar
andare I'apparecchio ancora alcuni secondi per
finire I'estrazione del succo.

- Non mettere ghiaccio o frutta congelata nella
tramoggia.

- La ripartizione dei rifiuti nel cestello pud creare
un disequilibrio. Se la macchina si mette a vibrare
durante il funzionamento, fermare I'apparecchio
e pulire il Cestello. In seguito riprendere
normalmente il lavoro.

- Verificare che il bordino e il Coperchio siano
montati bene.

* J 80 - J 80 Buffet

- Con la J80 - J 80 Buffet, potete produrre diversi
litri di succo di frutta senza dover svuotare il
contenitore per la polpa.

Tuttavia, verificare regolarmente il livello di
riempimento del contenitore per la polpa.

- Verificare che il Bordino e il Coperchio siano
montati correttamente.

- Assicurarsi che il contenitore per la polpa sia
posizionato correttamente.

*J100

- J100 con il contenitore per la polpa:
Potete produrre diversi litri di succo senza dover
svuotare il contenitore per la polpa. Tuttavia,
verificare regolarmente il livello di riempimento del
contenitore per la polpa.

- J 100 con tramoggia di espulsione:
La tramoggia di espulsione (fornita con
'apparecchio) & un accessorio studiato per un uso
intensivo dell’estrattore di succo ed evita di dover
svuotare continuamente il contenitore per la polpa
durante la preparazione.

- Per un uso sul bordo del tavolo, bisogna

fare attenzione che le zampe di appoggio
siano ben posizionate sul tavolo. Inolire, bisogna
organizzare lo spazio di lavoro in modo da evitare
che la macchina si possa ribaltare o cadere.

Nota: Per un uso quotidiano importante, preferire
I'uso della tramoggia di espulsione continua dei
rifiuti, con o senza il supporto per la macchina.

Preparazione della frutta

Procedura
Carote sbucciate infere, tagliare le
CAROTE estremitd, passarle nel 'apparecchio
2 o 3 dlla volta.
MELE Mele intgrg (I|cwcte, senza etichetta e
senza picciolo).
FRAGOLE  |Togliere i peduncoli per il gusto.
AGRUMI Ebucc!are gli agrumi. o
imoni o arance interi senza tagliarli.
ANANAS | Sbucciare e tagliare a 8 pezzi
MELONI Sbucciare e tagliare a 8 pezzi
POMODORI | ™" lavati senza il peduncolo.'Meh‘ere
nella tramoggia 2 o 3 pomodori dlla volta.
PEPERONI | Loveti- Tagliarli in 4 pezzi |ongitu_dinc1|i a
seconda della forma dei peperoni.
SEDANO Tagliarlo a pezzi di circa 6 - 7 cm.
CETRIOU S.bucciati. Tag]iorli a pezzi lunghi
circa 15 cm di lunghezza.
FINOCCHIO |Tagliarlo a pezzi di circa 6 - 7 cm.
Tagliare a pezzi per introdurlo pit facilmente
ZENZERO | nella tramoggia. Non mettere troppi pezzi
assieme per evitare che si possano incastrare.
UVA ngliere i raspi per evitare che il succo
iventl amaro.

A

ATTENZIONE

Pulire bene la frutta e la verdura per eliminare
qualsiasi traccia di sostanze per trattamenti
eventualmente subiti.




PULIZIA

® Staccare sempre |'apparecchio dalla presa di
corrente prima di procedere alla pulizia.

e Se utilizzate 2 qualita diverse di frutta, potete
sciacquare la macchina con acqua potabile (1
bicchiere), versato dalla tramoggia di alimenta-
zione dell’estrattore di succo messa in moto.

e Pulire il cestello sfre-
gando la parte esterna
del cono filirante per to-
gliere bene tutti i residui.
Utilzzare uno spazzolino
o una spugnetta con un
lato per grattare prima di
metterlo in lavastoviglie.

® Per una buona pulizia, togliere il bordino della
vasca prima di effettuare la pulizia.

* Togliere il beccuccio per pulirlo.

* Pulire sempre integralmente |'apparecchio dopo
averlo utilizzato passando il bordino, la vasca,
il coperchio e il pressino sotto |'acqua calda.
Sfregare bene con uno spazzolino e usare un
sapone adeguato.

® Per evitare danni, non sbattere i pezzi contro una
superficie dura.

*Astuzia: Se la polpa si é seccata sul cestello,
immergere il cestello 5 - 10 minuti in acqua calda
per facilitarne la pulizia.

A IMPORTANTE

Verificare che il vostro sapone per i piatti possa
essere utilizzato per lavare pezzi in plastica e in
acciaio inossidabile. In effetti, alcuni saponi con
base troppo alcalina (con forte concentrazione
di soda o ammoniaca ad esempio) sono
incompatibili con alcune materie plastiche e le
possono deteriorare molto rapidamente.

A IMPORTANTE

Non immergere il blocco motore nell’acqua o in
aliri liquidi e non aspergerlo!

Non pulire I'apparecchio con un getto d’acqua
né un lancia schiuma.

Se necessario asciugare il blocco motore con uno
straccio umido.

Staccare prima la spina dalla presa di corrente.

CARATTERISTICHE
TECNICHE

e Blocco motore > in acciaio inossidabile

e Vasca > in acciaio inossidabile

* Cestello centrifuga —» in acciaio inossidabile
e Disco grattugia —» in acciaio inossidabile

* Motore elettrico > numero di giri costante
ventilato (3000 giri/min.)
* Portata —» da 100 a 120 kg/ora di frutta
e di verdura* per la J80 - J 80
Buffet.
da 120 a 160 kg/ora per la
J100.

* In condizioni oftimali di lavorazione, con piano di lavoro adatto,
frutta preparata e accessori (caraffa, spazzatura, ...) a portata di
mano.

* PESO

Netto Con imballo
J8o 12 kg 13 kg
J 80 Buffet 13 kg 16 kg
J100 15 kg 18 kg

¢ DIMENSIONI (in mm)

e ALTEZZA DI LAVORO

Vi consigliamo di montare |'apparecchio su una
superficie piana e stabile e a un’altezza adatta al

suo utilizzo.
13/02/2020
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e LIVELLO ACUSTICO

Il livello continuo di pressione sonora dell'estratiore di
succo in funzionamento a vuoto & inferiore a 70 dB (A).

o CARATTERISTICHE ELETTRICHE
J 80 - J 80 Buffet

Motore Velocita (giri/min) Intensitd (Amp.)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220V/ 60 Hz 3600 6
230 V/ 50 Hz 3000 7

J100

Motore Velocitd (giri/min) Intensitd (Amp.)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220V/ 60 Hz 3600 8
230 V/ 50 Hz 3000 8

- La potenza é specificata sulla nostra targhetta dati.

SICUREZZA

® La macchina si avvia automaticamente quando il
Coperchio & correttamente posizionato e il braccio di
sicurezza & correftamente bloccato. Il motore si ferma
all'apertura del braccio di sicurezza o quando si
preme il pulsante Spegnimento (pulsante rosso).

* La macchina & dotata di un potente freno elettrico
che arresta la macchina in meno di 2 secondi se
| utilizzatore apre il braccio di sicurezza del suo
apparecchio durante il funzionamento.

® Per riavviare il vostro apparecchio, basta bloccare
nuovamente il braccio di sicurezza sul Coperchio
e premere il pulsante Accensione (pulsante verde).

* la J100 ¢ dotata di un interruttore termico
che ferma automaticamente il motore in caso di
funzionamento prolungato in sovraccarico.
13/02/2020

In questo caso, attendere che |'apparecchio si
raffreddi prima di effettuare il riarmo del pulsante
dell'interruttore termico situato sotto la macchina.

e ATTENZIONE: Utilizzare sempre |'apparecchio
con il contenitore per la polpa o la tramoggia
di espulsione continua dei residui (per la J 100)
sistemati bene.

* Fermare |'apparecchio prima di togliere
il contenitore per la polpa o la tramoggia di
espulsione continua dei residui (per la J 100).

® Non introdurre mai la mano o un qualsiasi altro
oggetto nella tramoggia di espulsione se la
macchina & collegata alla presa di corrente o se il
cestello sta ruotando.

* Non staccare mai la spina dalla presa di corrente
tirandola per il cavo o con le mani umide.

A PROMEMORIA

¢ Non cercare in alcun caso di eliminare i sistemi

di bloccaggio e di sicurezza.

* Non introdurre prodotti non alimentari @
nella tramoggia.

* La macchina é dotata di un Coperchio con una
progettazione unica brevettata che ne garantisce
il suo funzionamento automatico. Basta semplice-
mente introdurre gli alimenti dalla tramoggia di
alimentazione e la macchina fara il resto.

* Tuttavia, se i prodotti s’incastrano all’interno
della tramoggia, UTILIZZARE UNICAMENTE il
pressino per spingere gli alimenti.

Soluzione alternativa: fermare la macchina e to-
gliere i prodotti dalla tramoggia di alimentazione.

* Non utilizzare le mani per spingere gli alimenti
nella tramoggia di alimentazione.

* Non introdurre le mani né alcun aliro oggetto

nella tramoggia di espulsione se la macchina &
collegata o se il cestello sta ruotando.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

SINTOMI

CAUSE E/O RIMEDI

L'apparecchio non
funziona.

- Controllare i fusibili del vostro
impianto elettrico.

- Chiudere il braccio di sicurezza
correttamente.

J100:

- Verificare che il pulsante
dell'interruttore termico (sotto
I'apparecchio) sia riarmato.

Rumore anomalo.

- 'apparecchio non & stato montato
correttamente. Si veda il capitolo
“Montaggio”.

- Un pezzo & difettoso. Cambiare il
pezzo.

Cattiva qualita di
centrifugazione

- Il disco per grattugiare & usurato.
Sostituire il disco per grattugiare
all'interno del cestello.

- Alcuni alimenti sono incastrati nella
tramoggia di alimentazione. Togliere
gli alimenti.

L'apparecchio vibra.

- Il contenitore per la polpa & pieno o il
cestello & in disequilibrio a causa della
quantitd eccessiva di polpa sul filtro.

- Se la vibrazione & permanente,
verificare che il cestello non sia dan-
neggiato.

Il cestello non si ferma
immediatamente
quando si apre il
braccio di sicurezza.
Il tempo che impiega
a fermarsi & superiore
a 2 secondi.

Far controllare la macchina da
personale qualificato.

IMPORTANTE: In

caso d’intervento di manuten-

zione, bisogna tassativamente utilizzare pezzi
originali Robot-Coupe.

STANDARDS

Fare riferimento alla dichiarazione di conformita a p 2.
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LA GARANTIA LIMITADA DE ROBOT-COUPE s.N.c.

A sua maquina ROBOT-COUPE é
garantida um ano a partir da data
de compra. Esta garantia aplicase
unicamente ao comprador de
origem, isto é o distribuidor ou o
importador.

Se comprou a sua maquina
ROBOT-COUPE a um distribuidor,
a garantia de referéncia é a do
distribuidor (nesse caso, verifique
os termos e condicoes dessa
garantia com o seu distribuidor).
A garantia ROBOT-COUPE s.N.c.
limita-se aos defeitos ligados aos
materiais e/ou @ montagem.

OS PONTOS SEGUINTES
NAO ESTAO COBERTOS PELA
GARANTIA ROBOT-COUPE s.N.C. :

1 = Qualquer deterioracdio dependente de uma
utilizagdo incorrecta ou inadequada, de uma
queda do aparelho, ou de qualquer deterioracdo
do mesmo tipo causada ou resultante de mé apli-
cagdio das instrugdes (montagem mal efectuada,
erro de funcionamento, limpeza e/ou manutengéo
ndo adaptadas, localizagdio ndio apropriada...)

2 - A méo-de-obra para dfiar e/ou as pecas
que servem para substituir os diferentes elemen-
tos da montagem de uma lémina de corte, as
laminas que ficaram embotadas, estragadas ou
usadas apds um certo tempo de uso considerado
normal ou excessivo.

3 = As pecas e/ou a mao-de-obra para subs-
tituir ou reparar as léminas, léminas de corte,
superficies, fixacdes ou ainda os acessérios
manchados, riscados, estragados, amolgados
ou descoloridos.

4 - Qualquer modificacdo, adicéio ou repara-
¢do efectuada por ndo profissionais ou por pes-
soas ndo autorizadas pela empresa.

5 = O transporte da méquina para o S.A.V.

6 - Os custos de mao-de-obra para instalar
ou testar novas pecas ou acessérios (ver cubas,
discos, laminas, fixacdes) substituidos arbitraria-
mente.

7 = Os custos relacionados com a mudanca do
sentido de rotacdo dos motores eléctricos trifdsi-
cos (o instalador é responsavel).

8 - OS DANOS DEVIDOS AO TRANSPORTE.
Os vicios, quer sejam visiveis ou ocultos, compe-
tem aos transportador. O cliente deve informar
o transportador assim como o remetente logo na
chegada da mercadoria ou logo que descobrir o
defeito quando se trata de um vicio oculto.
GUARDE TODAS AS CAIXAS DE CARTAO
E EMBALAGENS ORIGINAIS que vdo servir
aquando da inspecgdo do transportador.

A garantia ROBOT-COUPE s.N.C. limita-se &
substituicdio das pegas ou mdquinas defeituosas:
ROBOT-COUPE s.N.C. assim como todas as filiais
ou sociedades associadas, distribuidores, agentes,
gerentes, empregados ou seguradores ndo podem
ser considerados como responséveis pelos danos,
perdas ou despesas indirectas relacionadas ao
aparelho ou & impossibilidade de o utilizar.
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PRECAUCOES IMPORTANTES  [eoriace

ATENCAO

ATENCAO: Para limitar o nimero de acidentes (choques eléciricos, ferimentos...) e para reduzir os danos materiais devidos a uma mé
utilizagdo da mdaquing, leia com atencéo as instrucdes seguintes e respeite-as imperativamente. A leitura deste manual dé-lhe melhores
conhecimentos sobre o seu aparelho e permite-lhe uma utilizagéo correcta da sua maquina. Leia todas as instrugées e faga-as ler por todas as
pessoas susceptiveis de utilizar o aparelho. O nosso material esta previsto para um uso profissional e ndo deve ser em caso nenhum utilizado

por criangas.

DESEMBALAR

® Retirar com cuidado o aparelho da embalagem
e remover todas as caixas ou pacotes que conten-
ham os acessérios ou material especifico.

e ATENCAO aos instrumentos de corte: [éminas de
corte, laminas.

INSTALACAO

e E aconselhdvel instalar o aparelho sobre um
suporte perfeitamente estével, limpo e a uma
altura de trabalho confortével.

LIGACAO

® Verificar sempre se a natureza da corrente da
instalagdo eléctrica estd adaptada & indicada
na placa de caracteristicas do bloco motor e se
suporta a amperagem.

FASES DE MONTAGEM

* Respeitar bem as diversas fases de montagem
(ver pdginas seguintes) e verificar se todos os
acessérios estdo posicionados correctamente.

UTILIZACAO

* Ndo retirar a tampa antes da paragem completa
do motor e do cesto.

* Nunca tentar suprimir os sistemas de bloqueio e
de seguranca.

* Ndo introduzir produtos ndo alimentares na
boca.

* Esta mdquina estd equipada com uma tampa de
concepgdo exclusiva que assegura uma fungdo
automdtica. Basta introduzir os produtos pela
boca de alimentacdo e a mdquina fard o resto.

* No entanto, se os produtos emperrarem no
interior da boca, NUNCA UTILIZAR um objecto
diferente do impulsor para os desemperrar.
Outra solucdo: parar a mdquina e retirar os
produtos da boca.

* Nunca introduzir a mao no cone de evacuacao.
Em caso de obstrucdo no tubo de ejecdo, parar
a mdquina e limpar a tampa debaixo de dgua.

* Nunca fazer funcionar a maquina sem vigilancia.

LIMPEZA

e Como precaucéo, antes de efectuar as opera-
¢oes de limpeza, desligar sempre o aparelho da
corrente.

* Limpar sistematicamente a maquina assim como
os acessérios no fim do ciclo de trabalho.

* Ndo lavar a mdquina com jacto de agua nem
com jacto de espuma.

* Ndo pér o bloco motor na agua.

* Para cada peca (em inox ou em pléstico),
utilizar um produto detergente apropriado.

* Para as pecas plasticas, ndo utilizar um de-
tergente demasiado alcalino (com concentragdo
demasiado forte em soda ou amoniaco).

* A cuba, a tampa e o colector de polpa podem ser
lavados na maquina, contudo, para aumentar a
vida util destas pecas é aconselhdvel lavar estes
elementos com um detergente de louca doméstico.

* Em caso algum, a Robot-Coupe ndo pode ser
considerada como responsavel devido a uma
deficiéncia do utilizador perante as regras
elementares de limpeza e de higiene.

MANUTENCAO

e Antes de qualquer intervengdo nas partes eléc-
tricas, desligar imperativamente o aparelho da
corrente.

e Verificar regularmente a vedagdo do eixo motor
e confirmar que o sistema de seguranca fun-
ciona correctamente.

e ATENCAO: Nunca pér o aparelho a trabalhar
se o cabo de alimentacdo ou a ficha estiverem
danificados.

* Se o aparelho funcionar mal ou estiver da-
nificado seja de que maneira for, desligar o
aparelho da corrente e envid-lo em revisdo.

* Ndo hesite em recorrer ao servico pés-venda
auvtorizado pela ROBOT-COUPE se observar
uma anomalia.
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ACABA DE COMPRAR UM
EXTRATOR DE SUMOS
J 80 - J 80 Buffet - J 100

O extrator de sumos J 80 - J 80 Buffet - J 100,
estavel e robusto, permite realizar num épice e a
pedido, numerosos sumos 100% naturais!

O extrator de sumos J 80 - J 80 Buffet - J 100 ¢é
ideal para a preparagdo instanténea de sumos de
fruta frescos e exdticos, sumos de legumes de todo
o tipo, bem como sofisticados cocktails de sumos
puros e naturais.

Por isso tem utilidade tanto em bares, restaurantes,
cantinas, lares, creches... como em clinicas, cozin-
has dietistas, onde os sumos de frutas e de legumes
frescos sdio extremamente importantes.

Os legumes como as frutas, sobretudo crus,
fornecem ao organismo vitaminas, minerais e
fibras indispensdveis & nossa satde. Os sumos
de legumes contém principalmente sais minerais
enquanto os sumos de frutas d&o energia gragas
ao teor em vitaminas.

OS SAIS MINERAIS

A distribuicdo dos sais minerais nos alimentos é
irregular.
Certos minerais como o potdssio, o magnésio, o
enxofre, o cloreto de sédio (sal) encontram-se em
bastante abundéncia e uma alimentacdo variada
sempre fornece a quantidade suficiente. Porém,
para certos minerais, é conveniente conhecer os
alimentos que s@o mais ricos.
Calcio : legumes verdes e frutas.
Fésforo: legumes secos.
Potdssio: legumes frescos.
Ferro: espinafres, salsa.
lodo: todos os vegetais.
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QUADRO DAS VITAMINAS DE FRUTAS
B1 C A

Vitaminas

Ameixas
Amoras
Anands

Cdssis
Cerejas
Damascos
Framboesas
Groselhas
Kiwis
Laranjas
Limdes
Macas
Meldes
Morangos
Peras
Péssegos
Toranjas
Uvas

QUADRO DAS VITAMINAS DE LEGUMES

Vitaminas B1/B6 A E K
Agrido o o o

Aipo ramos o o o

Aipo tubérculo

Alfaces

Cebolas

Cenouras

Couve

Courgettes

Endivias

Espargos

Espinafres

Funcho

Nabos

Pepinos

Pimentos

Salsa

Tomates

® © ¢ 6 ¢ 6 o6 o6 ¢ 6 ¢ 6 © ¢ o o o o U

A concepcdo simples deste aparelho permite
montar e desmontar num instante todas as pegas
que requerem manipulacdes frequentes, para a
manutengdo ou limpeza.

De modo a facilitar o trabalho, as diversas

operagdes de montagem estdo separadas neste
manual.

Este manual contém informagdes importantes
destinadas a permitir ao utilizador que tire
o maior proveito possivel do seu extrator de
SUMoS.

Por isso, recomendamos com insisténcia
que leia estas instru¢des antes de utilizar o
aparelho.

COLOCACAO EM
SERVICO DO APARELHO

Antes de ligar & corrente, verificar se a natureza da
alimentagdo da instalagdo eléctrica corresponde &
indicada na placa de caracteristicas do aparelho.

O extrator de sumos J 80 - J 80 Buffet - J 100 estd
equipado com um cabo de alimentagdo com uma
ficha padrdo monofésica.

Verificar se a maquina néo sofreu danos durante
as operagdes de transporte ou de desembalar.

Em particular, verificar a integridade do cabo de
alimentacdo e da ficha da corrente.

A

ATENCAO

ESTE APARELHO DEVE SER LIGADO
IMPERATIVAMENTE A TERRA.
(RISCO DE CHOQUE ELECTRICO).




FASES DE MONTAGEM J 80

BocA DE ALIMENTACAO

] Disco RALADOR
Boca pE BIECCAO

BRACO DE SEGURANCA

o BLoco motor
0 Cusa
o Bico
O

1) Colocar o bloco
motor posicionando os
botdes Ligar/Desligar
diante de si.

2) Assentar a cuba
sobre o bloco motor.

3) Encaixar correcta-
mente o Colar sobre a
cuba.

As nervuras do Colar
devem ficar alinha-
das com as formas
especiais da cuba.
Verificar se a
peca fica inse-
rida correcta-
mente.

4) Posicionar o cesto,
segurando-o pelas
asas.

Fazé-lo rodar até a
posi¢cdo correcta.

5) Alinhar a Tampa
com os entalhes do
Colar.

IMPORTANTE

Alinhar correctamente
o pino do eixo motor
com o entalhe corres-
pondente do cubo do
cesto

Consultar igualmente a etiqueta (ver abaixo)
colada na tampa.
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6) Posicionar o
Colector de polpa.

7) Fechar o braco de
seguranga.

Para pér o aparelho
a trabalhar, premir
o botdo Ligar (I). A
mdquina sé poderd

funcionar se o braco
de seguranca estiver correctamente fechado (inter-
ruptor de seguranga).

Colocar o jarro debaixo do bico. O seu extrator de
sumos estd pronto a funcionar!

13/02/2020

FASES DE MONTAGEM J 80 Buffet

' BocA DE ALIMENTACAO

0oO—

Disco RALADOR

- S==

APARA-PINGOS

@ Boco moror

Bicos
ANTI-SALPICOS

e Cusa

O o

(Esto

© Twwen

)
\ASAS

f\(Rlvo

L S

Boca pE EXECCRO

@ EvpurraDor

SUPORTE COM
APARA-PINGOS INTEGRADO

@ (Couecror o pore

1) Instalar o bloco do motor no seu suporte
posicionando os botdes Liga/Desliga na sua
frente. Insira cuidadosamente o cabo na ranhura
revista.

3) Encaixar correctamente o Colar sobre a cuba.

As nervuras do Colar devem ficar alinhadas com as
formas especiais da cuba. Verificar se a peca fica
inserida correctamente.




4) Posicionar o cesto,  6) Posicionar o Colector de polpa.
segurando-o pelas
asas.

Fazé-lo rodar até &
posi¢do correcta.

5) Alinhar a Tampa com os entalhes do Colar.

7) Fechar o brago de seguranca.

Para pér o aparelho a trabalhar, premir o botdo
Ligar (1).

A méquina sé6 poderd funcionar se o brago de se-
guranga estiver correctamente fechado (interruptor
de seguranca).

Colocar o jarro debaixo do bico.

O seu extrator de sumos estd pronto a funcionar!

IMPORTANTE

Alinhar correctamente
o pino do eixo motor

com o entalhe corres-
pondente do cubo do
cesto

Consultar igualmente a etiqueta (ver abaixo)
colada na tampa.
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FASES DE MONTAGEM J 100

u ' Boc DE AUMENTACAO

0oO—

Disco RALADOR

I¢ ‘_—r’L‘E
#\ Asks
(rivo

A

Boca DE EJECCAO

O —

APARA-PINGOS

Or— I
o BLoco motor o Couar o EMPURRADOR 0 (CONE DE EVACUACRO

Bicos C S
570 UPORTE COM APARA- CoRREIA
ANTI-SALPICOS o 0o PINGOS INTEGRADO o

0 Cusa o Tapa o COLECTOR DE POLPA
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1) Instalar o bloco do motor no seu suporte
posicionando os botdes Liga/Desliga na sua
frente. Insira cuidadosamente o cabo na ranhura

revista.

3) Encaixar correctamente o Colar sobre a cuba.

As nervuras do Colar devem ficar alinhadas com as
formas especiais da cuba. Verificar se a peca fica
inserida correctamente.

4) Posicionar o cesto,
segurando-o pelas
asas.

Fazé-lo rodar até a
posi¢do correcta.

5) Alinhar a Tampa com os entalhes do Colar.

IMPORTANTE

Alinhar correctamente
o pino do eixo motor

com o entalhe corres-
pondente do cubo do
cesto

Consultar igualmente a etiqueta (ver abaixo)
colada na tampa.



6) Duas possibilidades de utilizaggo: B) Evacuacdo dos residuos no Colector de polpa.

A) Evacuacao dos residuos em continuo.

Posicionar o Cone de
evacuacdo dos residuos
em continuo no furo do

Posicionar o
Colector de polpa
suporte.

A ejeccdo dos residuos

deve coincidir com um

recipiente de recupera-
P P 7) Fechar o brago de seguranga.

¢do (ndio fornecido).

Para pér o aparelho a trabalhar, premir o botdo

Ligar (l). A mdquina sé poderd funcionar se o
braco de seguranca estiver correctamente fechado
Para utilizar idealmente a boca de evacuacdo em (interruptor de segurancal).
continuo, pode efetuar um furo na sua bancada. Colocar o jarro debaixo do bico.

O seu extrator de sumos estd pronto a funcionar!
Dimensoes (em mm)

628

o
A :

© 8) Utilizacdo da Correia
(ver pég. 96) - (Opgdo).

247

w
o~ ¢\.91 Para utilizacéio no bordo
; da mesa, prender o
S N Cone de evacuacgdo &
566 67 Tampa com a Correia

fornecida

Furo a realizar na bancada: @ 110 mm
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CONSELHOS DE UTILIZACAO
¢ J 80 -J 80 Buffet-J 100

- Antes da primeira utilizagdo, é preferl've| lavar
todas as pegas em contacto com os alimentos.

- Antes de cada utilizacéio, verificar se o braco de
seguranca estd correctamente fechado.

- Ao pér a mdaquina a funcionar e antes de passar
os alimentos na boca de introducdo, colocar um
jarro debaixo do bico e o Colector de polpa
ou o Cone de evacuagdo debaixo da boca de
evacuagdo.

- E necessdrio descascar os citrinos antes de os
introduzir na boca.

- As frutas e legumes de casca espessa
devem ser descascados (ex: anands,
manga...) e todas as sementes grandes devem ser
retiradas (ex: meldo). Retirar sempre os carogos
das frutas (ex. péssego, damasco, cereja...). Todo
o engaco das uvas deve ser retirado antes de
passar as bagas pelo extrator de sumos.
- Certos produtos, devido & consisténcia demasiado
dura, como o coco ndo sdo adaptados para o
extrator de sumos .

- O extrator de sumos J 80 - J 80 Buffet - J 100
estd provida de um sistema Unico patenteado
de tratamento automdtico dos alimentos, sem
utilizagdo do impulsor.

- Por isso, para uma utilizagdo optimizada da
J 80 - J 80 Buffet - J 100, é necessdrio alimentar
manualmente (sem Impulsor) a boca com os
produtos & medida que s&o tratados pela maquina.

- Introduza os pedagos de frutas e os legumes na
boca por pequenas quantidades.

- No final da utilizacdo, deixe o aparelho rodar

ainda alguns segundos para concluir a extracgdo
dos sumos.
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- N&o pér gelo nem frutas congeladas na boca.

- A distribuigdio dos residuos no cesto pode criar
um desequilibrio. Se a mdquina comegar a vibrar
durante a operagdio, pard-la e limpar o Cesto. Em
seguida, retome normalmente o trabalho.

- Verificar se o Colar e a Tampa estdo montados
correctamente.

¢ J 80 - J 80 Buffet

- Com a J 80 - J 80 Buffet, pode produzir vdrios
litros de sumos sem despejar o Colector de polpa.
Contudo, verifique regularmente o enchimento do
Colector de polpa.

- Verificar se o Colar e a Tampa estdo montados
correctamente.

- Confirmar sempre que o Colector de polpa estd
correctamente instalado.

*J 100
- J 100 com Colector de polpa:

Pode produzir vdrios litros de sumos sem
despejar o Colector de polpa. Contudo, verifique
regularmente o enchimento do Colector de polpa.

- J 100 com cone de evacuacao:
O Cone de evacuagdo (fornecido com a mdquina)
é um acessério previsto para uma utilizagdo
intensiva da mdquina. O que evita o despejo
repetido do Colector de polpa durante o servigo.

- Para uma vutilizacdo no bordo da mesa,
A verificar se os pés assentam correctamente
na mesa. Além disso, é necessdrio organizar o
espaco de trabalho para evitar que o aparelho
tombe ou caia.

Nota: Para uma utilizacdo didria importante,
preferir a utilizagdio do Cone de evacuacdo dos
residuos em continuo, com ou sem o Suporte de
mdquina.

Preparacéo das frutas

Modo operativo

Cenouras descascadas inteiras, pontas cor-

CENOURAS |tadas, passadas na méquina por duas ou
por trés.
MACAS Mgcﬁs infeiras (lavadas, sem efiqueta e sem
pé).
MORANGOS | Retirar os pés para o gosto.
CITRINOS | Descascar os citrinos. Limdes ou laranias
Inteiros sem corte prévio.
ANANASES Dehscoscor e cortar em oito pedacos
(trés entalhes).
MELOES Descascar e cortar em oito pedagos.
TOMATES | Inteiros, .|ovc|o|o;s sem a parte verde. Pér na
boca dois ou trés tomates.
PIMENTOS quados. Corfar em quatro peo!acos longitu-
dinais conforme a forma dos pimentos.
AIPO Cortar em pedagos de cercade 6 a7 cm de
lado.
PEPINOS Descascados. Cortar em pedagos de cerca
de 15 cm de comprido.
FUNCHO Cortar em pedagos de cerca de 6 a7 cm de
lado.
Cortar em pedagos para facilitar a introdugéo
GENGIBRE | na boca. Néo carregar demasiado para evitar
o emperro dos pedagos entre eles.
UVAS Retirar os engacos para evitar o amargo.

A

ATENCAO

Lavar bem as frutas e os legumes para eliminar
qualquer vestigio de tratamento que possam ter
recebido.




LIMPEZA

* Desligue sempre o aparelho da corrente antes de
qualquer operagdio de limpeza.

* Entre dois lotes de frutas diferentes, pode lavar a
mdquina com dgua potdvel (um copo), despejado
pela boca de introducdo com a méquina a
trabalhar.

* Limpe o cesto esfregando
a parte externa do cone
filtrante, de modo a refirar os
residuos. Utilizar uma escova
ou uma esponja dspera
antes de passd-lo pela
mdéquina de lavar louga.

® Para uma limpeza correcta, retirar o colar da
cuba antes da limpeza.

® Retirar o bico para limpé-lo corretamente.

* Lavar sempre o aparelho na sua totalidade
depois da utilizagdo, passando o colar, a cuba,
a tampa e o impulsor na dgua quente. Esfregar
com uma escova e um pouco de detergente
adaptado.

® Para evitar qualquer dano, ndo bater as pecas
contra uma superficie dura.

*Asticia: Se a polpa secar no cesto, mergulhar o
cesto 5 a 10 minutos em 4gua quente para facilitar
a limpeza.

A IMPORTANTE

Verifique se o detergente é adaptado a
pecas plasticas e em aco inoxidavel. Certos
agentes detergentes demasiado alcalinos
(forte concentracdo em soda ou amoniaco por
exemplo) sdo totalmente incompativeis com
certas matérias plasticas que ficam deterioradas
rapidamente.

A IMPORTANTE

Nunca mergulhar o bloco motor na agua ou
outros liquidos e ndo o salpicar!

Nao lavar com jacto de dgua nem com jacto de
espuma.

Se necessario, limpar o bloco motor com um
pano homido.

Retirar primeiro a ficha da tomada de corrente.

CARACTERISTICAS
TECNICAS

* Bloco motor » aco inoxiddavel
¢ Cuba

e Cesto centrifugador > ago inoxiddvel

> aco inoxiddvel

* Disco ralador » aco inoxiddavel

* Motor eléctrico > ndmero de rotacdes
ventilado constante (3000 rpm)

e Débito > 100 a 120 kg/hora de
frutas ou de legumes*
para a J 80 - J 80 Buffet.

120 a 160 kg/hora para
a J 100.

* Em condicdes optimas de producio, isto é: bancada adaptada,
frutas preparadas e acessorios (bilha, lata de lixo, ...) ao alcance
da miio.

e PESO

Liquido Embalado
J 80 12 kg 13 kg
J 80 Buffet 13 kg 16 kg
J100 15 kg 18 kg

 DIMENSOES (em mm)
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e ALTURA DE TRABALHO

Convém instalar a maquina sobre uma superficie plana
e estével com uma dltura adequada & sua utilizaggo.

« NiVEL DE RUIDO

O nivel continuo equivalente de pressdo acustica
no funcionamento em vazio do extrator de sumos é

inferior a 70 dB (A).

o CARACTERISTICAS ELECTRICAS
J 80 - J 80 Buffet

Motor Velocidade (rpm) Intensidade (A)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220V/ 60 Hz 3600 b
230 V/ 50 Hz 3000 7

J100

Motor Velocidade (rpm) Intensidade (A)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220 V/ 60 Hz 3600 8
230 V/ 50 Hz 3000 8

A poténcia estd especificada na placa de
caracteristicas.

SEGURANCA

* A mdquina comeca a funcionar unicamente
quando a Tampa estd corretamente posicionada e
o brago de seguranca estd corretamente travado.

* A méquina estd equipada com um travdo
eléctrico potente que péra a mdquina em menos
de 2 segundos se o utilizador abrir o brago de
seguranga da mdquina em funcionamento.

® Para pér de novo o aparelho a trabalhar, basta
bloquear o braco de seguranga na Tampa e
premir o botdo Ligar (botdo verde).

13/02/2020

e A J 100 dispde de um disjuntor térmico que
pdra automaticamente o motor em caso de
funcionamento prolongado em sobrecarga.
Nesse caso, aguardar o arrefecimento do
aparelho antes de rearmar o botdo do disjuntor
térmico situado debaixo da mdquina.

o ATENGAO: Utilizar sempre o aparelho com o
Colector de polpa ou o Cone de evacuagdo dos
residuos em continuo (para a J 100) instalado.

® Parar a mdquina antes de retirar o Colector de
polpa ou o Cone de evacuacdo dos residuos em
continuo (para a J 100).

* Nunca introduzir a mdo ou qualquer objecto na
boca de evacuagdo se a méquina estiver ligada
& corrente ou se o Cesto estiver em rotacdo.

* Nunca retirar a ficha da tomada de corrente
puxando pelo cabo nem com as méos humidas.

A RECORDANDO

* Nunca tentar suprimir os sistemas de
bloqueio e de seguranca.

* NGo introduzir produtos néo
alimentares na boca.

* A mdquina estd equipada com uma
Tampa de concepcdo exclusiva patenteada que
assegura o funcionamento automdtico. Basta
introduzir os alimentos pela boca de alimentagéo
e a mdquina fard o resto.

* No entanto, se os produtos emperrarem no
interior da boca, NUNCA UTILIZAR um objecto
diferente do Impulsor para empurrar o produto.
Outra solucéo: parar a mdquina e retirar os
produtos da boca de alimentagdo.

* Nunca utilizar a méo para empurrar os produtos
na boca de alimentacdo.

* Nunca introduzir a méo ou qualquer objecto na
boca de evacuagdo se a maquina estiver ligada
a corrente ou se o Cesto estiver em rotacdo.

EM CASO DE PROBLEMA

SINTOMAS CAUSAS E/OU SOLUCOES
O aparelho ndo - Verificar os fusiveis da instalagéo
funciona. eléctrica.

- Fechar o braco de seguranga
correctamente.

J100:

- Verificar se o bot&o do disjuntor
térmico (debaixo do aparelho) estd
armado.

Ruido anormal.

- O aparelho ndo estd montado
correctamente. Ver capitulo
“Montagem”.

- Uma pega estd defeituosa.
Substituir a peca.

Ralado deficiente.

- O disco ralador estd usado.
Substituir o disco ralador no interior
do cesto.

- Alimentos emperrados na boca de
alimentacdo. Retirar os alimentos.

O aparelho vibra.

- O colector de polpa estd cheio ou
o cesto apresenta um desequilibrio
devido & polpa no filtro.

- Se a vibragdo é permanente. Verificar
se o cesto ndo estd danificado.

O cesto ndo pdra
imediatamente ao
abrir o braco de
seguranca.

O tempo de
paragem é superior
a 2 segundos.

- Mandar controlar a méquina por
pessoal qualificado.

IMPORTANTE:

Em caso de intervencdo, é

imperativo utilizar pecas de origem Robot-Coupe.

NORMAS

Consultar a declaracdo de conformidade na

pdgina 2




INNEHALLSFORTECKNING

GARANTI ANVANDNINGSRAD
VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER RENGORING
TEKNISKA DATA

DU HAR JUST KOPT EN JUICEMASKIN
J 80 « J 80 Buffet » J 100

SAKERHET
MASKINENS IDRIFTSATTNING FELSOKNING
MONTERING J 80 NORMER
MONTERING J 80 Buffet TEKNISKA DATA (Sida 199)

* Spréngskisser
* El- och kabeldragningsschema

MONTERING J 100 * Monteringsanvisning fér korg 39910
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ROBOT-COUPE s.N.c. BEGRANSAD GARANTI

ROBOT-COUPE maskiner garan-
teras ett ar fr.o.m. inképsdatum.
Garantin gdller den ursprunglige
inkdparen och tillampas enbart
om inképet gjorts direkt hos

ROBOT-COUPE s.N.c.

Om du képt din ROBOT-COUPE
via en aterférsdljare gdller
dennes garanti (se i sa fall dver
garantivillkoren tillsammans med
aterforsdljaren).

ROBOT-COUPE s.N.c. garanti be-
grdansas till material- och/eller
monteringsfel.

FOLJANDE PUNKTER TACKS INTE
AV ROBOT-COUPE s.N.c. GARANTI:

1 - Materialfel som orsakats av felaktig eller
olémplig anvéndning eller genom att maskinen
fallit ned, eller fel som orsakats av felaktig filléim-
pning av bruksanvisningarna (felaktig montering,
misstag vid driften, oldmplig rengéring och/eller
olémpligt underhall, olémplig placering...).

2 - Arbetskostnader fr aft slipa delar och/eller
for att byta ut knivtillsatsens olika detaljer om kni-
vbladen blivit sléa, skadats eller slitits efter en viss
anvéndningstid som kan betraktas som normal
eller dverdrivet lang.

3 - Delar och/eller arbetskostnader for att byta
ut eller reparera knivblad, knivtillsatser, ytor,
fasten eller tilloehor med fléickar, repor, bucklor
eller missférgning.

4 - Foraéndringar, tillagg eller reparationer som
utfdrs av icke fackméin eller av en tredje part som

ej godkdnts av fretaget.

5 - Maskinens transport till kundtjéinst.

6 - Arbetskostnader for att installera och testa
de nya delarna eller tillbehéren (exempelvis
bunkar, skivor, knivblad, fésten) vid byte utan
verkligt behov.

7 - Kostnader for att &ndra rotationsrikiningen
pd trefas elmotorer (installatéren ansvarar for
detta).

8 - Transportskador. Synliga eller dolda fel
faller under transportdrens ansvar. Kunden bér
informera saval transportdr som avséndare vid
varornas ankomst eller sé snart felet upptécks
om det rér sig om ett dolt fel.

Spara alltid kartonger och originalférpackningar
for inspektion.

ROBOT-COUPE s.N.C. garanti begrdnsas till
utbyte av felaktiga delar eller maskiner: ROBOT-
COUPE s.N.c., dess filialer och koncernbolag,
distributérer, agenter, férestandare, anstéllda
eller forscikringsbolag ansvarar inte for skador,
forluster eller utgifter som &r indirekt knutna il
maskinen eller omgjligheten att anvéinda denna.
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VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

anvandas av barn.

OBSERVERA: Fér att minska antalet olycksfall (kortslutning, personskador...) och for att reducera de materiella skador som kan orsakas av
felaktig anvandning rekommenderar vi dig att nogrannt lasa igenom och félja nedanstéende anvisningar. Du lar kénna maskinen batire
och du far ocksé veta hur du anvander den pé bdsta satt. Las igenom anvisningar arna noggrant och se till att de personer som kommer att
anvdnda sig av maskinen ocksa léser igenom dem. Véra produkter ér avsedda for professionellt bruk och far under inga omsténdigheter

UPPACKNING

® Packa upp utrustningen forsiktigt och ta fram alla
lédor och paket med tillbehsr eller specialutrustning.

e VAR FORSIKTIG nér du packar upp skarverktygen:
knivtillsatser, knivblad och skivor &r mycket vassa.

INSTALLATION

* Vi rekommenderar dig att placera apparaten pé
en stabil och ren yta i lamplig arbetshajd.

ELANSLUTNING

e Kontrollera alltid att elndtet motsvarar de krav
som anges p& motorblockets maskinskylt innan
du ansluter maskinen och férsdkra dig om att
maskinen klarar spénningen.

MONTERING

* Respektera alltid monteringsféliden (se fsljande
siffror) och se till att alla tillbehdr placeras i réitt
lage.

ANVANDNING

* Ta aldrig av locket innan motorn och korgen
stannat helt.

* Forsok aldrig koppla bort las-eller sdkerhets-
systemet.

* Ldgg aldrig ned négot annat @n livsmedel i
matarroret.

* Maskinen ar utrustad med ett unikt lock som
automatiskt startar motorn. Lédgg bara ned
ingredienserna i matarréret och lat maskinen
gora resten.

e Om en ingrediens mot formodan skulle fastna
inne i matarroret far du ALDRIG anvénda nagot
annat féremdl &n pamataren fér att ta loss det.
Annan |8sning: stanna maskinen och plocka
bort ingredienserna ur matarréret.

* For aldrig in handen i utmatningstratten. Vid
stopp i utmatningsroret: stanna maskinen och
spola locket under rinnande vatten.

e Lat aldrig maskinen gé utan dvervakning.

RENGORING

e Kom ihag att alltid dra ur sladden innan du
reng6r maskinen.

* Rengor systematiskt maskinen och dess verktyg
och tillbehér efter avslutat arbete.

* Rengor aldrig maskinen med slang eller
skumspruta.

* Sank aldrig ned motorblocket i vatten.

* Anvénd ett diskmedel som lampar sig for de
olika delarna (rostfritt eller plast).

* Rengor inte plastdelarna med starka alkaliska
diskmedel (for hog soda- eller amoniakhalt).

e Skal, lock och avfallskarl tal maskindisk, men
for att skona delarna rekommenderar vi disk
med vanligt handdiskmedel.

* Robot-Coupe kan i inget fall anses ansvarig om
anvandaren inte iakttar elementéra regler for
hygien och rengéring.

UNDERHALL

* Innan ingrepp pd de elekiriska delarna skall
maskinen obligatoriskt kopplas bort fran natet.

* Kontrollera regelbundet motoraxelns téthet och
se fill att sikerhetssystemet fungerar som det
ska.

* OBSERVERA: Starta aldrig maskinen om sladden
eller stickkontakten ar skadade.

e Om apparaten fungerar daligt eller om den
skadats pé nagot satt, ska den kopplas ifran
och lamnas in for kontroll.

* Ta alltid kontakt med en av ROBOT-COUPE
godkénd kundservice om du konstaterat nagot

fel.
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DU HAR JUST KOPT EN
JUICEMASKIN
J80 ¢ J80 Buffet  J 100

Juicemaskin J 80 - J 80 Buffet - J100 ér stabil och
talig och klarar att p& bara eft par 6gonblick och
pé& begdran koéra en myckenhet 100 % naturliga
juicer!

Juicemaskin J 80 - J 80 Buffet - J100 &r idealisk
fér omedelbar tillverkning av férska fruktjuicer, med
exotiska frukter, alla sorters gronsaker eller utsskta
cocktails med rena och naturliga juicer.

Saftcentrifugen passar lika bra pé barer,
restauranger, personalmatsalar, institutioner och
daghem ... som pa sjukhus och i dietksk, dér juicer
gjorda pa farsk frukt och farska grénsaker har en
vasentlig plats.

MINERALSALTER

Mineralsalter fsrekommer oregelbundet i véra
fédodimnen.

Vissa mineraler som exempelvis kalium,
magnesium, svavel, natriumklorid (salt)
forekommer s@pass rikligt att en varierad kost
tillfor oss dessa @mnen i tillrdcklig méngd.
Men fér vissa mineraler &r det bra att kénna
till de fsdodmnen dar de rikligt fsrekommer.

Kalcium: gréna gronsaker och frukter.

Fosfor: torkade baljvéixter.

Kalium: farska gronsaker.
Jarn: spenat, persilja.

Jod:

alla véxter.
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VITAMINTABELL FOR FRUKT

Vitaminer B1 A

Ananas °
Apelsin
Apple
Aprikos
Bjornbar
Citron
Grapefrukt
Hallon
Jordgubbar
Kivi

Korsbar
Melon
Persika
Plommon
Paron

Réda vinbar
Svarta vinbdr
Vindruvor

VITAMINTABELL FOR GRONSAKER

Vitaminer B1/B6 A E K

Bladselleri ° ° °
Endiver
Fankal
Gurka
Krasse

Kal

Lok
Majrova
Morotter
Paprika
Persilja
Rotselleri
Salladshuvud
Sparris
Spenat
Tomat
Zucchini

® © ¢ 6 ¢ o 6 o6 ¢ 6 6 6 © 6 o 0o 0o o N
® © ¢ 06 ¢ o 6 o © 6 ¢ o © ¢ o o o o T

Gronsaker och frukter, i synnerhet om de ér réa,
tillfsr var kropp de vitaminer, mineraler och fibrer
var halsa kréver. Gronsaksjuice innehdller i forsta
hand mineralsalter och fruktjuicer ger oss energi
tack vare sin hdga vitaminhalt.

Apparaten har utformats sé att du med ett par
enkla handgrepp kan ta isér och sétta tillbaka de
delar som du ofta behdver hantera fér underhall
eller rengdring.

Bruksanvisningen visar tydligt hur de olika
monteringsingreppen ska utféras.

Bruksanvisningen innehéller viktiga informationer
som tagits fram fér att anvéindaren ska f& storsta
nytta av juicermaskinen.

Las darfér noggrant igenom bruksanvisningen
innan du bérjar anvénda apparaten.

MASKINENS
IDRIFTSATTNING

Innan anslutning till nétet méste du kontrollera att
ndtspdnningen &r densamma som den som anges
p& apparatens maskinskylt.

Juicemaskin J80 - J80 Buffet - J100 &r utrustad
med en anslutningssladd med standard enfasuttag.

Kontrollera att maskinen inte skadats under
transport eller uppackning.

Granska sarskilt sladden och stickkontakten.

OBSERVERA!

MASKINEN SKALL OBLIGATORISKT
ANSLUTAS TILL ETT JORDAT VAGGUTTAG
(RISK FOR ELSTOTAR ).

A




MONTERING J 80

MATARROR

l

Rivskiva

AVFALLSROR

(e—yr——
HANDTAG / 1
Sit

/

NTY
B

I

»
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l

SAKERHETSBYGEL

ﬂ Mororsas 6 Kore
O Kiire 0 AVFALLSKARL
e Pip 0 Lock
o Krace 0 DroppskYDD

1) Placera motorblocket
med knapparna Start/
Stopp mitt emot dig
sjdlv.

2) Satt skalen pa
motorblocket.

3) Satt fast kragen i
réitt léige pé skélen.
Kragens piggar ska
passa in i skalens
specialurtag.
Kontrollera att delen
placerats korrekt.

4) Satt korgen pé plats
genom att hélla den i
handtagen.

Vrid den tills den

hamnar i korrekt lage.

5) Placera locket

korrekt i kragens urtag.

VIKTIGT!

Se till att motorax-
elns stift ligger i
linje med motsva-
rande urtag i kor-
gens nav.
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6) Satt avfallskérlet pa
plats.

7) Stéing sckerhetsby-
geln.

Starta apparaten
genom att trycka pé
s knappen Start (I).

Maskinen fungerar en-

' bart om sdkerhetsby-
geln ar korrekt stéingd (sckerhetsbrytare).

Placera behallaren under pipen. Din juicemaskin &r
nu klar f&r anvéndning!
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MONTERING J 80 Buffet

°—> ' lM “
- MATARROR

0oO—

S

AvrALLSROR

o— (_- e ;)\HANDTAG

Rivskiva

DroppskyDD

@ Pimmie

@ Hiuwre Mep mBYGeD
DROPPSKAL

© Avaauskire

O Kruc
© fKor

O Lo

@ Mororeas
© Prue

STANKSKYDD

e Kirt

1) Placera motorbasen pé héllaren och se till att
knapparna Start/Stopp veter emot dig. Kom ihég

att féra in sladden i den avsedda slitsen.

3) Sétt fast kragen i ratt lage pé skdlen.
Kragens piggar ska passa in i skalens specialurtag.

Kontrollera att delen placerats korrekt.




4) Satt korgen pé
plats genom att halla
den i handtagen.

Vrid den tills den
hamnar i korrekt lége.

5) Placera locket korrekt i kragens urtag.

VIKTIGT!

Se till att motorax-
elns stift ligger i
linje med motsva-
rande urtag i kor-
gens nav.

nedan).

6) Scitt avfallskarlet pa plats.

7) Stéing sakerhetsbygeln.

Starta apparaten genom att trycka p& knappen
Start (l).

Maskinen fungerar enbart om sckerhetsbygeln &r
korrekt stéingd (sékerhetsbrytare).

Placera behdllaren under pipen. Din juicemaskin &r
nu klar f&r anvéndning!
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MONTERING J 100

0 ' MaTARROR

0oO—
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AVFALLSROR

Rivskiva

] (et

HanDTAG

Sit

DroppskyDD

o Maortoreas o KRaGE o PAMATARE @ UTMATNINGSTRATT
Pip MeD K Hi
! ORG ALLARE MED Rem
STANKSKYDD e o INBYGGD DROPPSKAL °

0 Kire o Lock o AVEALLSKARL
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1) Placera motorbasen pé héllaren och se till att
knapparna Start/Stopp veter emot dig. Kom ihég
att féra in sladden i den avsedda slitsen.

3) Sétt fast kragen i rétt lage pé skdlen.
Kragens piggar ska passa in i skalens specialurtag.
Kontrollera att delen placerats korrekt.

4) Satt korgen pa
plats genom att halla
den i handtagen.

Vrid den tills den

hamnar i korrekt lége.

5) Placera locket korrekt i kragens urtag.

VIKTIGT!

Se till att motorax-
elns stift ligger i
linje med motsva-
rande urtag i kor-
gens nav.

Se dven den limmade etiketten pa locket (se
nedan).




6) 2 mdjliga anvéndningar: B) Utmatning av avfallet i avfallskérlet.
A) Kontinuerlig utmatning av avfall.

Placera utmatningstrat-
ten fér kontinuerlig
utmatning i sockelns for-
djupning

Sétt avfallskarlet pa
plats.

Hall darefter avfallet i ett
uppsamlingskérl (medfsljer
ej).

7) Stang sakerhetsbygeln.

Starta apparaten genom att trycka p& knappen
Fér att utmatingstratten ska fungera pa bésta sétt — Start (1).

vid kontinuerlig anvéndning, kan du borra ett hdl i pMgskinen fungerar enbart om sdkerhetsbygeln ar
arbetsbénken. korrekt stéingd (sékerhetsbrytare).

Placera behéllaren under pipen.

Dimensioner (mm) Nu é&r résaftcentrifugen klar att anvéindas!

&
< e
A :

e 8) Anvéndning av rem-
= men (se sida 98) - (Tillval)
LS | ] Om apparaten ska

¢‘9 placeras pé bordskanten,
=N satts utmatningstratten

566 i fast vid locket med

hijglp av den bifogade

remmen.
Gor ett hal med diameter 110 mm i arbetsbénken.
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ANVANDNINGSRAD
¢ J80 ¢ J 80 Buffet * J 100

- Tvétta gérna alla delar som kommer att vara i
kontakt med livsmedel innan férsta anvéndningen.

- Kontrollera innan varje anvéndning att sékerhets-
bygeln &r korrekt stéingd.

- Nér maskinen tas i drift och innan ingredienserna
fors ned i matarrdret ska en behallare placeras
under pipen och avfallskérlet eller utmatningstrat-
fen séttas under utmatarroret.

- Citrusfrukter maste alltid skalas innan de léggs
ned i matarroret.

- Tjockskaliga frukter och gronsaker maste
A skalas (ananas, mango, ...) och stérre fron
maste tas bort (melon). Kdrna alltid ur stenfrukter
(persika, aprikos, korsbér,). Plocka alltid bort alla
druvstjélkar i klasen innan du kér druvorna i
juicemaskinen.

- Vissa produkter, till exempel kokosnétter, &r for
harda for att kunna kéras i rasaftcentrifugen.

- Juicemaskin J 80 - J 80 Buffet - J100 har forsetts
med eft unikt patententerat system fér automatisk
hantering av ingredienserna, utan hjélp av
pdmatare.

- For att f& ut det mesta mojliga av J80 - J 100 fylls
matarréret manuellt (utan hjélp frén pémataren)
med ingredienserna undan fér undan medan mo-
skinen kar.

-Légg ned mindre mdéngder frukt- och
grénsaksbitar i matarréret at gangen.

- Efter avslutat arbete, lat maskinen gé ett par
minuter till fr att utvinna resten av juicen.
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- Lagg aldrig isbitar eller djupfryst frukt i
matarroret.

- Avfallets fsrdelning i korgen kan ge upphov till
obalans. Om maskinen bérjar vibrera under
arbetet, ska den sténgas av och korgen rengéras.
Ateruppta dérefter arbetet som vanligt.

- Kontrollera att krage och lock monterats korrekt.

*J80
- Med hjalp av J 80 kan du kéra flera liter

juice utan att behéva témma avfallskérlet.
Kom dock ihég att regelbundet kontrollera nivan i
avfallskérlet.

- Kontrollera att krage och lock monterats korrekt.

- Se alltid till att avfallskérlet placerats korrekt.

¢ J100
- J 100 med avfallskarl:

Du kan kéra flera liter juice utan att behéva
tdmma avfallskarlet. Kom dock ihég att regelbun-
det kontrollera nivan i avfallskérlet.

- 100 med uvtmatningstratt:

Utmatningstratten (medfsljer maskinen) &r ett
tillbehdr som tagits fram f&r intensivt bruk. Du
slipper att upprepade génger t6mma avfallskarlet
under arbetets géng.

- Vid anvdndning péa en bordskant méste du
A se till att apparatens ben verkligen
har gott stéd mot bordet. Dessutom mdste du
organisera arbetsutrymmet sa att apparaten inte
kan tippa eller falla ned.

Anm.: Fér intensivt dagligt bruk anvénds helst
utmatningstratten med kontinuerlig utmatning av
avfallet, med eller utan maskinsockel.

Forbered frukt och gronsaker

Arbetssdatt

Skalade hela morstter, skér av dndarna,

MOROTTER kdr i maskinen 2 eller 3 stycken &t
gangen.
APPLEN Hela dpplen
(tvéttade, utan efikett och sticlk).
JORDGUBBAR | Ta bort stjélkarna fér smakens skull.
Skala citrusfrukterna.
CITRUSFRUKTER | Hela citroner och apelsiner, behéver e
delas i forvag.
ANANAS Skala och skar i 8 delar (3 knivsnitt).
MELONER Skala och skar i 8 delar
Hela, tvéittade, utan sticilk.
TOMATER Légg ned 2 eller 3 tomater &t géngen i
matarroret.
Tvéittade.
EHEEOR Skér i 4 delar pa léngden
ROTSELLERI Skér i bitar om 6 -7 cm.
Skala.
(e Skar i 15 langa bitar.
FANKAL Skar i bitar om 6 -7 cm.
. Skar i bitar for att latt kunna lagga i
INGEFARA matarréret. Lagg ned lite at géingen, sé
att bitarna inte fastnar varandra.
VINDRUVOR | Ta bort stjéilkarna som kan vara beska.

A

OBSERVERA!

Rengor frukt och gronsaker noggrant
for att fa bort eventuella rester av
behandlingsmedel.




RENGORING A VIKTIGT! o DIMENSIONER (mm)

® Dra alltid ur apparatens sladd innan rengéring.

* Mellan 2 satser olika frukter kan maskinen skéljas
av med dricksvatten (1 glas), som du héller ned i
matarréret medan maskinen kér.

* Rengdr korgen genom att
skrubba silens yttersida
for att ta bort rester.
Anvédnd en borste eller
en skursvamp innan du

kér den i diskmaskinen.

* Ta alltid bort kragen frén skalen for god
rengoring.
* Ta bort pipen fér att rengéra den.

* Rengdr alltid hela apparaten efter anvéndning,
och spola av kragen, kérlet, locket och
pé&mataren i varmt vatten. Skrubba med en borste
och lampligt diskmedel.

e Sl& aldrig delarna mot en hard yta, det kan
skada dem.

*Tips: Om rester har torkat in i korgen kan du
sdinka ned den 5 - 10 minuter i varmt vatten fér att
underlétta rengéringen.

A VIKTIGT!

Férsdkra dig om att bade plastdelarna och
de rostfria komponenterna tal det diskmedel
du anvander. Vissa alkaliska diskmedel (med
hog koncentration av soda eller ammoniak fill
exempel) lampar sig inte alls for vissa plaster,
som mycket snabbt forstors.

Sank aldrig ned motordelen i vatten eller nagon
annan vétska och utsdtt den inte f6r spill och
stank!

Rengor inte med vattenslang eller skumspruta.

Torka vid behov av motordelen med en fuktig
trasa.

Dra férst ur sladden ur véigguttaget.

TEKNISKA

DATA
¢ Maskinbas » i rostfritt stal
o Karl o i rostfritt stal

i rostfritt stal

\

e Centrifugkorg

¢ Rivskiva i rostfritt stal

\

¢ Ventilerad elmotor | med konstant varvtal
(3000 varv/min.)

» 100 till 120 kg/tim
frukt eller grénsaker*
for J 80 - J 80 Buffet.
120 till 160 kg/tim
for J100.

¢ Kapacitet

* Under hésta produktionsvillkor, med andra ord: limpligt arbetsplan,
forberedda frukter samt ftillbehdr (bringare, avfallskérl, ...) inom

riickhall.

e VIKT

Netto Férpackad
J8o 12 kg 13 kg
J 80 Buffet 13 kg 16 kg
J100 15 kg 18 kg

506

595
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e ARBETSHOJD

Vi rekommendrar dig att placera maskinen pé en
plan och stabil yta i lémplig arbetshsjd.

e BULLERNIVA

Den kontinuerliga ljudnivén dé& juicemaskinen gér

pé tomgang ligger under 70 dB (A).

e ELEKTRISKA DATA
J80 - J 80 Buffet

Motor Varvtal (v/min) Intensitet (A)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220V/ 60 Hz 3600 6
230V/ 50 Hz 3000 7

J100

Motor Varvtal (v/min) Intensitet (A)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220V/ 60 Hz 3600 8
230V/ 50 Hz 3000 8

Styrkan anges pa var dataplatta.

SAKERHET

* Maskinen startar enbart nér locket sitter i korrekt
lige och nér sdkerhetsbygeln ér l&st. Motorn
stannar nér sdkerhetsbygeln dppnas eller nér du
trycker p& stoppknappen (réda knappen).

* J80 - J 80 Buffet - J100 &r fsrsedd med en
elektrisk broms som stannar maskinen pé mindre
én 2 sekunder om scikerhetsbygeln dppnas nér
maskinen kr.

* For att starta apparaten igen récker det med att
lésa sckerhetsbygeln pd locket igen och trycka pa
Startknappen (gréna knappen).
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* J100 &r utrustad med en termisk brytare som
automatiskt stannar motorn vid léingre tids drift
med &verbelastning.
| s& fall méste du vénta tills apparaten svalnat och
dérefter trycka pé& den termiska brytarens knapp
p& maskinens undersida.

e OBSERVERA: Anvind alltid apparaten
tillsammans med avfallskarlet eller
utmatningstratten (géller J 100) pd plats.

* Stoppa maskinen innan du tar bort avfallskérlet
eller utmatningstratten (géller J 100).

e Stick aldrig in handen eller nagot annat féremdl i
utmatarréret om maskinen &r inkopplad eller om
korgen fortfarande roterar.

e Koppla aldrig ur stickkontakten genom att dra
i sladden och se till att du inte &r fuktig om
hénderna.

A KOM IHAG

* Forsok aldrig ta bort las- och sdkerhetssystemen.

* Ligg aldrig icke-livsmedelsprodukter @
i matarroret

* Maskinen &r utrustad med ett unikt
patenterat lock fér automatisk drift. Lagg

bara ingredienserna i matarroret, sa skoéter
maskinen resten.

* Om ingredienserna skulle fastna inne i
matarréret far du ALDRIG anvénda nagot
annat féremdl Gn pamataren fér att skjuta ned
ingrediensen.

Annan |6sning: stanna maskinen och ta bort
ingredienserna ur matarroret.

e Anvénd aldrig handen fér att peta ned ingre-
dienserna i matarroret.

* For aldrig ned handen eller nagot foremal i
utmatningsréret om maskinen &r inkopplad
eller om korgen fortfarande roterar.

FELSOKNING

SYMPTOM

ORSAKER OCH/ELLER ATGARDER

Apparaten fungerar
inte.

- Kontrollera sékringarna i

elinstallationen.

- Se till aft sékerhetsbygeln &r korrekt

stéingd.

J100:
- Kontrollera att den termiska brytarens

knapp (pa apparatens undersida) &r
tillslagen.

Onormailt ljud.

- Apparaten har inte monterats korrekt.

Se kapitlet “Montering”.

- En komponent &r felaktig.

Byt ut delen.

Ineffektiv rivning.

- Rivskivan ér sliten.

Byt ut korgens rivskiva.

- Ingredienser har fastnat i matarréret.

Ta bort ingredienserna.

Apparaten vibrerar.

- Avfallskarlet @r fullt eller det finns

obalans i korgen orsakad av avfall
pé filtret.

- Om vibrationerna inte upphér ska du

kontrollera att korgen inte &r skadad.

Korgen stannar inte
omedelbart nér
séikerhetsbygeln
oppnas.

Stopptiden ligger pé
Sver 2 sekunder.

- L&t en kvalificerad yrkesman

kontrollera maskinen.

VIKTIGT: Vid byte ar det absolut nédvéndigt att

anvanda ursprungsdelar fran Robot-Coupe.

NORMER

Se férsdkran om &verenskommelse pé sidan 2.




OVERSIGT

GARANTI / REKLAMATIONSRET

VIGTIGE ADVARSLER

TILLYKKE MED DIN NYE
SAFTPRESSER
J80 ¢ J 80 Buffet » J 100

IGANGSATNING AF MASKINEN

SAMLING J 80

SAMLING J 80 Buffet

SAMLING J 100

GODE RAD

RENGGRING

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

SIKKERHED

| TILFALDE AF PROBLEMER

STANDARDER

TEKNISKE DATA (side 199)
* Oversigtstegninger
* Elektrisk diagram
* Monteringsvejledning for slyngkurv 39910
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BEGRANSET REKLAMATIONSRET OVER
FOR ROBOT-COUPE s.N.C.

Der ydes et ars garanti pa
ROBOT-COUPE-maskinen fra
kebsdatoen. Garantien galder
for den oprindelige kesber og
kun, hvis maskinen er kobt, dos.
forhandleren eller importgren.

Hvis ROBOT-COUPE-maskinen
er indkebt hos en forhandler, er
det forhandlerens garanti, der er
geldende (i sa fald kontrolleres
garantibetingelserne med  fo-
rhandleren).

Reklamationsretten over for
ROBOT-COUPE s.N.c. omfatter
kun materiale- og/eller fabriks-
montagefeil.

REKLAMATIONSRETTEN OVER FOR
ROBOT-COUPE s.N.c. DAKKER IKKE:

1 - Beskadigelse of udstyret p& grund of forkert
anvendelse eller anvendelse til andre formél end
dem, maskinen er beregnet fil, beskadigelse fordi
den er faldet pa gulvet, eller lignende beskadigel-
ser, som skyldes eller er opstéet efter manglende
overholdelse af anvisninger og forskrifter (forkert
samling, fejl i funktionen, forkert rengering og/
eller vedligeholdelse, uhensigtsmaeessig placering
m.v.).

2. Arbejdstid til skaerpning og/eller dele til
udskiftning aof de forskellige elementer fil samling
af kniven, knivblade, som er blevet sleve, ade-
lagte eller slidte efter kortere eller leengere tids
brug, der anses for normal eller uforholdsmaessig.

3 - Dele og/eller arbejdstid fil udskiftning eller
reparation af knivblade, knive, overflader, beslag
eller plettet, ridset, adelagt, bulet eller misfarvet

tilbeher.

4 - Enhver endring, tilfejelse eller reparation,
som ikke er udfart of fagfolk eller of virksomheden
autoriserede personer.

S - Transport af maskinen il service, vedligehol-
delse eller reparation.

6 - Arbejdslen til montering eller afpravning
af nye dele eller tilbeher (f.eks. skale, jern, kni-
vblade, beslag), som udskiftes efter anske.

7 - Omkostninger i forbindelse med aendring of
omdrejningsretning pé& trefasemotorer (installate-
ren har ansvaret).

8 - TRANSPORTSKADER. Synlige eller skjulte
skader/fejl er transportfirmaets ansvar. Kunden
skal give transportfirmaet og afsenderen besked
herom straks ved varens ankomst, eller s& snart
fejlen/skaden opdages i tilfeelde af skjulte fejl.

AL ORIGINALEMBALLAGE SAMT KARTON SKAL
GEMMES og forevises ved transportfirmaets be-
sigtigelse.

Reklamationsretten over for ROBOT-COUPE
s.N.C. omfatter kun udskiftining of defekte dele
eller maskiner: ROBOT-COUPE s.N.C. og firmaets
datterselskaber eller tilknyttede virksomheder, fo-
rhandlere, agenter, bestyrere, medarbejdere eller
forsikringsselskaber kan ikke gares ansvarlige for
indirekte skader, tab eller udgifter i forbindelse
med apparatet eller pa grund of, at det er umuligt
at anvende.
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VIGTIGE ADVARSLER

‘ GEM DENNE VEJLEDNING \

VIGTIGT: For at forebygge uheld (kortslutninger, personskader osv.) og formindske de materielle skader pa grund of forkert anvendelse af
maskinen anbefales det at lse felgende anvisninger omhyggeligt og felge dem ngje. Lzs betjeningsanvisningerne, som vil hjzlpe med at lere
maskinen at kende og dermed sikre, at den bliver anvendt korrekt. Hele vejledningen lzeses igennem og skal laeses af alle, der kan fa brug for
at skulle betiene maskinen. Vores udstyr er beregnet til professionel brug og mé under ingen omsteendigheder benyttes af bern.

UDPAKNING

e Fiern forsigtigt maskinen fra indpakningen,
og tag alle aesker og pakker med udstyr og til-
beher ud.

e ADVARSEL: Imellem vaerkigijet findes knive og
snittejern, der er meget skarpe.

PLACERING AF MASKINEN

* Det anbefales at anbringe maskinen pé& en
fuldsteendig stabil flade i en bekvem arbe-

idshgjde.
TILSLUTNING

* Kontroller altid at netspendingen stemmer
overens med den spaending, der er markeret pé
motorens maerkeskilt, samt at installationen kan
klare maskinens stremforbrug.

SAMLING

* Folg ngje de forskellige monteringstrin (se efter-
falgende sider), og serg for, at dlle tilbehersdele
sidder rigtigt.

BRUG

* Tag ikke laget af, for motor og slyngkurv star
helt stille.

* Forseg aldrig at fierne eller omga lase- og
sikkerhedssystemerne.

* Fyld aldrig andet end levnedsmidler i tragten.

* Maskinen har et specialdesignet lag, som styrer
den automatiske funktion. Fyld fedevarerne i
tragten, og maskinen geor resten.

* Men hvis fedevarerne setter sig fast i trag-
ten, ma der ALDRIG ANVENDES andet end
nedstopperen til at lesne dem med.

Anden losning: Stands maskinen, og tag fede-
varerne ud of tragten.

» Stik aldrig fingrene ind i temmetragten. Hvis
der skulle sztte sig noget fast i udlgbstragten:
Stands maskinen, og skyl laget under rindende
vand.

* Lad aldrig maskinen arbejde uden opsyn.

RENGQRING

e Trek altid netstikket ud af stikkontakten inden
rengering af maskinen.

* Rengor altid maskinen og dens tilbehor straks
efter brug.

e Vask ikke maskinen ved spuling med slange
eller med skumkanon.

* Dyp ikke motorenheden i vand.

* Brug et egnet rengeringsmiddel til de enkelte
dele (rustfrit stal eller plastik).

e Til plasticdele mé der ikke anvendes for sterkt
alkaliske opvaskemidler (med for hgj soda- eller
ammoniakkoncentration).

e Skalen, laget og restopsamlingsbeholderen
kan vaskes i opvaskemaskine, men delene hol-
der lengere, hvis de vaskes med et mildt han-
dopvaskemiddel.

* Robot-Coupe kan under ingen omstendighe-
der holdes ansvarlig for brugerens manglende
overholdelse af de grundliggende regler for ren-
gering og hygiejne.

VEDLIGEHOLDELSE

* Traek altid netstikket ud of stikkontakten inden
nogen form for indgreb pa elekiriske dele.

* Se jevnligt efter, om motorakselpakningen er
teet, og om sikkerhedssystemet fungerer korrekt.

* OBS: Maskinen ma ikke sattes i gang, hvis led-
ningen eller stikket er beskadiget.

o | tilfelde af driftsfejl eller beskadigelse skal
stikket traekkes ud og maskinen sendes til efter-
syn.

e Kontakt en autoriseret ROBOT-COUPE forhan-
dler eller kundeservice, hvis der opstar fejl.
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TILLYKKE MED DIN NYE
SAFTPRESSER
J80 - J 80 Buffet - J 100

Med den stabile og robuste saftpresser J80-J80
Buffet-J 100 kan der pé et gjeblik tilberedes 100 %
naturlig juice i utallige kombinationer og lige,

inden den drikkes!

Saftpresser J 80 -J80 Buffet-J 100 er ideel til
hurtig tilberedning af saft af friske eller eksotiske
frugter og alle slags grensager samt raffinerede
cocktails med ren og naturlig juice.

Maskinen kan derfor anvendes i barer, restauranter,
kantiner, plejehjem og bgrneinstitutioner sével som
klinikker og dizetkakkener, hvor der laegges stor
vaegt pa frisk frugt- og grensagssatt.

MINERALSALTE

Fedevarerne har et uensartet indhold af
mineralsalte.

Visse mineraler som kalium, magnesium, svovl,
natriumklorid (salt) forekommer hyppigt i rigelige
mangder, sé almindelig varieret kost daekker
behovet tilstraekkeligt. Men for visse mineralers
vedkommende kan det vaere nyttigt ot vide hvilke

fedevarer, der indeholder mest.
Kalcium: grenne grensager og frugt
Fosfor: terrede baelgfrugter
Kalium: friske grensager
Jern: spinat, persille

Jod: dlle planter
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TABEL OVER VITAMININDHOLD | FRUGT

Vitamines B1 C A D
Abrikos ° ° ° °
Ananas J ° ° °

Appelsin ° ° ° °
Blomme ° ° °
Brombaer ° ° ° °
Citron ° ° ° °
Fersken ° ° °
Grc:pefrugt ° ° ° °
Hindbaer ° ° °
Jordbaer . o o
Kirsebaer . o o )
Kiwi ° ° ° °
Melon ° ° °
Pzre ° ° °
Ribs [ ° °
Solbaer . o °
Vindruer ° ° °
Able ° ° °
Vitamines B1/B6 A E K
Agurk . . .
Asparges o o
Bladselleri o o o
Brendkarse o o .
Fennikel o o
Gren hovedsalat o o
Gulerod . o o
Julesalat o
Kal ° ° ° °
Leg o
Maijroe .
Peberfrugt . . .
Persille .

Rodselleri .

Spinat . . o o
Squash . . .
Tomat ° °

Grensager og frugt - iseer ra - tilferer organismen
vitaminer, mineraler og fibre, som er yderst
vigtige for vores helbred. Grensagssaft indeholder
hovedsagelig mineralsalte, og frugtsaftens vitaminer
giver kroppen energi.

Takket vaere det enkle design kan alle dele monteres
og afmonteres i en h&ndevending ved rengering
eller vedligeholdelse.

For at hjaelpe brugeren er de forskellige monte-
ringsfaser forklaret trin for trin.

Denne brugsanvisning indeholder vigtige infor-
mationer, der skal sikre, at brugeren far mest
muligt ud aof sin saftpresser.

Derfor anbefales det at lzese den omhyggeligt,
inden maskinen tages i brug.

IGANGSATNING
AF MASKINEN

Inden maskinen tilsluttes, kontrolleres, om elinstal-
lationens stremforsyning stemmer overens med det,
der er anfert pd maskinens typeskilt.

Saftpresser J80-J 80 Buffet-J 100 leveres med en
ledning med enfaset stikprop.

Kontroller, at maskinen ikke er blevet beskadiget
under transport eller udpakning.

Seerligt skal ledningen og stikproppen ses efter for
skader.

DENNE MASKINE SKAL UBETINGET
TILSLUTTES ET STIK MED JORDFORBINDELSE
(RISIKO FOR ELEKTRISK ST@D).




SAMLING J 80 1) Stil motorblokken 4) Tag fat i hankene,
med start / stopknap- og anbring slyngkur-
PAFYLDNINGSTRAGT perne fremad. ven.
! Drej den, til den sidder
rigtigt.

l

RIEJERN

RESTUDKASTTRAGT

(o)
ax

NTY
B

5) Ret laget ind efter
hakkene i kraven.

2) Sat skalen pé
motorblokken.

| |

»

*1/9

l

SIKRINGSBAJLE

VIGTIGT

3) Tryk kraven godt
fast i skalen.

Ret motorakslens
stift ind efter kaerven

Kravens ribber skal
felge skalens facon.
Kontroller, om den er
sat rigtigt i.

i slyngkurvens nav.

ﬂ MororsLok 6 Kugv

O SkiL 0 RESTOPSAMLINGSBEHOLDER
e Tu 0 Lic
o Krave 0 DRABEBAKKE
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6) Seet restopsamlings- SAMLING J 80 Buffet 1) Stil motorblokken pa bundpladen med start-/

beholderen pa. stopknapperne fremad. Ledningen skal fores

gennem den dertil indrettede slids.
i ' PAFYLDNINGSTRAGT

0oO—

7) Luk sikringsbailen. RIVEIERN r

RESTUDKASTTRAGT

O—> {;_ A iﬁ\HANKE

Tryk pa startknap-
pen (I) for at seette
maskinen i gang.

- | Maskinen kan kun
!.*', x arbejde, hvis sikrings-

— = bojlen er forsvarligt
lukket (sikkerhedsafbryder).

Stil en kande under tuden. Saftpresseren er nu klar

til drift!

3) Tryk kraven godt fast i skélen.

Kravens ribber skal falge skalens facon. Kontroller,
om den er sat rigtigt i.

DRABEBAKKE

@ Mororstok O Krae @ Neostoreer

STANKFRI Kugv BUNDPLADE MED INDBYGGET
UDL@BSTUD o 0 DRYPBAKKE

© s O Ls © RestorsununssseroLoEr
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4) Tag fat i hankene,
og anbring slyngkur-
ven.

Drej den, til den sidder
rigtigt.

5) Ret léget ind efter hakkene i kraven.

VIGTIGT

Ret motorakslens

stift ind efter kaerven

i slyngkurvens nav.

6) Seet restopsamlingsbeholderen pé.

7) Luk sikringsbgilen.

Tryk p& startknappen (I) for at seette maskinen i
gang.

Maskinen kan kun arbejde, hvis sikringsbgijlen er
forsvarligt lukket (sikkerhedsafbryder).

Stil en kande under tuden.
Saftpresseren er nu klar til drift!

13/02/2020
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SAMLING J 100

ﬂ ' PAFYLDNINGSTRAGT

0oO—

RIVEJERN A

‘:-_. . -3 RESTUDKASTTRAGT
0—> s \HANKE

SI

DRABEBAKKE

00—
o MotorsLok o Krave o NEDSTOPPER

@ TOMMETRAGT
STANKFRI BUNDPLADE MED
UDLOBSTUD s QO INDBYGGET DRYPBAKKE © swor
O ue

o Sk o RESTOPSAMLINGSBEHOLDER

13/02/2020

1) Stil motorblokken p& bundpladen med start-/
stopknapperne fremad. Ledningen skal feres
gennem den dertil indrettede slids.

3) Tryk kraven godt fast i skélen.

Kravens ribber skal felge skélens facon. Kontroller,
om den er sat rigtigt .

4) Tag fat i hankene,
og anbring slyngkur-
ven.

Drej den, til den sidder
rigtigt.

5) Ret léget ind efter hakkene i kraven.

VIGTIGT

Ret motorakslens
stift ind efter kaerven

i slyngkurvens nav.

Se ogsa label (vist nedenfor) pa laget.




6) Maskinen kan anvendes p& 2 méder: B) Restudtemning i opsamlingsbeholderen.

A) Kontinuerlig restudtemning.

Anbring temmetragten i
hullet i bundpladen for
kontinuerlig restudtem-
ning.

Stil en beholder (ikke

medleveret) under
restudlabet.

Sat restopsamlings-
beholderen pa.

7) Luk sikringsbgilen.

Tryk pé& startknappen (l) for at saette maskinen i
gang.

Maskinen kan kun arbejde, hvis sikringsbgijlen er
forsvarligt lukket (sikkerhedsafbryder).

Stil en kande under tuden.

For optimal anvendelse af tragten til kontinuerlig
temning kan der laves et hul i arbejdsbordet.

. Saftpresseren er nu klar til drift!
Dimensioner (mm)

&
< e
A :
© 8) Anvendelse af strop
= (se side 110) - (valgfri)
- ¢\‘91 Ved anvendelse pa
‘ bordkanten haenges tem-
= &= e metragten fast p& laget
566 med den medleverede

strop.

Hul i arbejdsbordet: & 110 mm
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GODE RAD - Laeg ikke isterninger eller frossen frugt i tragten. ]
- Hvis frugt/grensagsresterne ligger ujaevnt fordelt Klargarmg of frugt og gront
¢ J80 - J 80 Buffet - J 100 i sflyngkurvenio kan jlet bevirke uligevajg{i;r. H|\(/is|,
) ) sarfpresseren begynder at ryste under dritt, ska Fremgangsmade

- Inden maskinen tages i brug ferste gang, vaskes den standses, og slyngkurven tommes. Derefrer gang
alle dele, som er i kontakt med fedevarerne. startes maskinen igen pd normal vis Enderne skeeres of, guleradderne skreelles
F ki . d genp ' GULER@DDER | og fyldes hele i maskinen 2 eller 3 ad

- For maskinen sattes | gang, underseges, om . ge efter, om kraven og laget er samlet ordentligt. gangen.
sikringsbgjlen er lukket rigtigt. B if v "

fiket filk fiernes,

- Nér maskinen startes, og inden der leegges © J80-J80 Buffet ABLER oé F(;kjcresoﬁeslel Ion o eeleme skylles
fedevarer i péfyldningstrag’fen, stilles en kande . pMed J 80 kan der fremstilles flere liter saft, feor JORDBAR | Blomsten fiernes af hensyn il smagen.
under tuden, og restopsamlingsbeholderen eller  estbeholderen skal tammes.
toemmetragten placeres under udkasttragten. . . Citrusfrugter skal skraelles. Citroner eller

. gren p i d . Men beholderens fyldningsgrad ber dog tiekkes CITRUSFRUGTER | appelsiner fyldes i hele uden at skaeres i

- Citrusfrugter skal skraelles, inden de fyldes i jeevnligt. stykker.
fragten. - Se efter, om kraven og laget er samlet ordentligt. ANANAS | Skreelles og skaeres i 8 siykker

A - Kontroller, om restopsamlingsbeholderen er sat (3 snit med en kniv).

- Frugter og grensager med tyk skal (f.eks. 0 plads MELONER | kol ores 18 ok
ananas, mango o.l.) skal skrlles og store kerner ' recfles og skaeres 1 © stylder.
(f.eks. melon) tages ud. Frugter med sten (fersken, © J 100 TOMATER | SKlles, fyldes i hele, men uden det granne.
. . Tragten fyldes med 2-3 tomater.
abrikos, kirsebaer m.v.) skal forst udstenes. Alle 1100 med restopsamlingsbeholder: :
druestilke skal fiernes, inden druerne slynges i i _ ' PEBERFRUGT | Sklles. Skeeres i 4 stykker pd langs
saftoresseren Der kan fremstilles flere liter saft, fer restbeholderen afheengig of faconen.
P ) skal temmes. Men restopsamlingsbeholderens SELLERI Skeeres i 6-7 cm ferninger.
- Visse fedevarer, f.eks. kokosned, har en  fyldningsgrad ber dog tiekkes jaevnligt. -
° . . . . raelles.
for fast og hard konsistens til at blive slynget i - 1100 med tommeiragt: AGURK Skaeres i ca. 15 cm lange stykker.
saffpresseren. T tragten (| d kinen) er b NN Sk I kk
- FENNIKEL ica. 15 .

- Saftpresser J80-180 Buffet-J 100 er udstyret gimf e of e e,;esf;:_ res fea. 15 cm lange styider
med et patentsystem for automatisk tilberedning aof . - ' Skeeres i passende stykker fil tragten.
fol qu dyen broa of nedsionoe 9 samlingsbeholderen skal s& ikke temmes flere INGEFER | For at undgé at stykkerne Klemmer sig
edevarerne u rug af nedstopper. gange under erg. fast, mé tragten ikke fyldes for meget.

- For at f& det bedste udbytte of J80-J 80 Silkons dode ™
Buffet-J 100 fyldes tragten med handkraft A Ved anvendelse pa bordkanten skal benene VINDRUER Sn'w;"’e |ernes, da de giver en oitier

hvile solidt pa bordet. Desuden skal arbejdsstedet
indrettes saledes, at maskinen ikke risikerer at
vippe eller falde ned.

(uden nedstopper), efterhédnden som maskinen
bearbejder fedevarerne.

- Put frugt- og grensagsstykkerne i tragten lidt efter

lidt i mindre portioner. NB: Hvis maskinen anvendes hyppigt og meget

hver dag, anbefales det at bruge temmetragten il
kontinuerligt udtemning af rester, med eller uden

bundplade.

Skyl frugt og grent omhyggeligt, saledes
at eventuelle rester af sprojte- eller
konserveringsmidler fjernes.

- Lad maskinen arbejde videre nogle sekunder til
sidst for at presse al saffen ud.
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RENGQRING

o Trek altid stikket ud af stikkontakten, fer
maskinen geres ren.

e Mellem 2 forskellige slags frugt kan maskinen
skylles igennem med postevand (1 glas), som
heldes gennem péfyldningstragten, mens
maskinen gér.

* Vask slyngkurven, og
rens filterkeglen udvendig
for frugtkedansamlinger.
Vask den med en berste
eller en skuresvamp,
inden den sattes i
opvaskemaskine.

* Tag kraven of skalen, og vask delene omhygge-
ligt.

® Gor hele maskinen ren, hver gang den har vaeret
brugt. Vask krave, skal, lég og nedstopper med
varmt vand. Brug berste og opvaskemiddel.

e Bank ikke delene mod hérde flader, ellers kan de
blive gdelagt.

*Tip: Hvis frugtkedet er torret ind pd slyngkurven,
leegges den 5-10 minutter i varmt vand, hvorefter
den er nemmere at gere ren.

71\ VIGTIGT

Underseg, om opvaskemidlet er egnet til dele
i plastik og rustfrit stal. Visse plastmaterialer
kan nemlig slet ikke tale sterkt alkaliske
opvaskemidler (f.eks. med hgj soda- eller
ammoniakkoncentration) og vil hurtig blive
odelagt.

71\ VIGTIGT

Leg aldrig motorblokken i vand eller andre
vaesker, og undgé oversprgijtning!

Vask ikke maskinen med spuleslange eller
skumkanon.

Ter eventuelt motorblokken of med en fugtig

klud.
Traek forst stikproppen ud af stikkontakten.

TEKNISKE

SPECIFIKATIONER
¢ Motorblok o rustrit stal
e Skal o rustrit stal
e Slyngkurv » rustfrit stal
* Rivejern . rustfrit stal

* Ventileret el-motor , fast omdrejningstal

(3000 o/min.)

e Kapacitet , 4 80 - J 80 Buffet: 100-120
kg frugt eller grent* i timen.

J100: 120-160 kg i timen.

* Under optimale arbejdsforhold, dvs. et velegnet bord, frugt og grent
klargjort og diverse udstyr (kande, skraldespand o..) inden for

rekkevidde

e VAGT

Netto Brutto
J 80 12 kg 13 kg
J 80 Buffet 13 kg 16 kg
J100 15 kg 18 kg

e DIMENSIONER (mm)

13/02/2020
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e ARBEJDSHQJDE

Det anbefales at anbringe maskinen pé en plan,
stabil flade i passende arbejdshgjde.

e STAJNIVEAU

Det akvivalente konstante lydtrykniveau med
saftpresseren i tomgangsdrift er under 70 db(A).

e ELEKTRISKE DATA
J 80 - J 80 Buffet

Motor Hastighed (o/min) Stramforbrug (A)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220 V/ 60 Hz 3600 6
230 V/ 50 Hz 3000 7

J100

Motor Hastighed (o/min) Stramforbrug (A)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220 V/ 60 Hz 3600 8
230 V/ 50 Hz 3000 8

Effekten er angivet pa vores dataplade.

SIKKERHED

* Maskinen starter kun, hvis laget sidder rigtigt
og sikringsbgilen er last forsvarligt. Motoren
standser, nar sikringsbgijlen dbnes, eller ved tryk
pé& stopknappen (red knap).

* Maskinen har en kraftig motorbremse, som
standser maskinen p& under 2 sekunder, hvis
sikringsbgijlen abnes under drift.

* For at starfe den igen skal sikringsbgilen l&ses fast
pé& laget og startknappen (gren knap) trykkes ind.

13/02/2020

® J 100 er forsynet med en termosikring, som
automatisk stopper motoren, hvis den arbejder for
laenge og bliver overbelastet.
| s& fald skal maskinen have tid til at kele of,
inden termosikringsknappen i bunden aof
maskinen slds til igen.

* OBS: Brug altid maskinen monteret med enten
restopsamlingsbeholder eller temmetragt til
kontinuerlig restudiemning (J 100).

e Stands maskinen, inden restopsamlingsbeholderen
eller temmetragten (J 100) fiernes.

e Stik aldrig fingrene eller genstande ind i
udkasttragten, sa leenge maskinen er tilsluttet
stikkontakten, eller slyngkurven drejer rundt.

e Trek ikke i ledningen for at tage stikproppen ud
af stikkontakten, og rer ikke ved stikket med vade
haender.

* Forseg aldrig at fierne eller ophaeve sikkerheds-
og lasesystemerne.

* Fyld aldrig andet end levnedsmidler
i tragten.

* Maskinen har et specialdesignet patentsystem
i laget, som styrer den automatiske funktion.
Fedevarerne skal blot fyldes i tragten, og
maskinen gor resten.

® Men hvis de satter sig fast i tragten, mé der
ALDRIG ANVENDES andet end nedstopperen til
at skubbe dem ned med.
Anden losning: Stands maskinen, og fjern
fedevarerne fra pafyldningstragten.

e Stop og skub aldrig fedevarerne ned i
pafyldningstragten med fingrene.

e Stik aldrig fingrene eller genstande ind i
udkasttragten, sa leenge maskinen er tilsluttet
stikkontakten eller slyngkurven drejer rundt.

| TILFALDE AF PROBLEMER

ARSAGER OG/ELLER

FEL AFHJALPNING

Maskinen virker - Se elinstallationens sikringer efter.

ikke. - Luk sikringsbegilen rigtigt.
J100:

- Se efter, om termosikringsknappen
(i bunden of maskinen) er sléet til.

- Maskinen er ikke samlet rigtigt.
Se afsnittet «Montering».

- En of delene er defekt.
Skift den.

Unormal stej.

River ikke effektivt. |- Rivejernet er slidt.

Skift rivejernet i slyngkurven.
- Fedevarerne sidder fast i

péfyldningstragten.

Fiern dem.

- Restopsamlingsbeholderen er fuld, el-
ler slyngkurven er ude af balance pa
grund af restansamlinger pé filteret.

Maskinen ryster.

- Hvis vibrationerne fortsaetter: Se efter,
at slyngkurven ikke er beskadiget.

- F& maskinen efterset af en kvalificeret
tekniker.

Slyngkurven standser
ikke straks, nar
sikringsbgjlen &bnes.

Det tager over
2 sekunder.

VIGTIGT: Ved reparation skal der altid anvendes
originale Robot-Coupe dele.

STANDARDER

Se overensstemmelseserklaeringen side 3.



COAEPXXAHUE

FAPAHTUA

BAKHbIE MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTU

Bbl MPUOBPEJIN
COKOBbIXKUMAJIKY-OKCTPAKTOP
J 80 * J 80 Buffet ® J 100

BBO/J B SKCIJTYATALIUIO ANMAPATA

NMOSTAMHbIA MOHTAX J 80

NMOSTAMHbIA MOHTAX J 80 Buffet

NMOSTAMHbIA MOHTAX J 100

COBETbI MO UCMNMOJIb3OBAHUIO

OYUCTKA

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKIN

3ALUTA

B CJIYYAE BO3HUKHOBEHUA
HEMNOJIAAOK

HOPMbI

TEXHUYECKUE OAHHDIE (ctp 199)
® TpexmepHble N306parkeHns
® JneKTPUYECKME CXEMbI U MPOBOAKM

* NIHCTpyKuma no c6opke Kop3nHKn 39910
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NMPEOEN TAPAHTUU ROBOT-COUPE S.N.C.

Baw annapat ROBOT-COUPE S.N.C.
MMeeT rapaHTNIO CPOKOM Ha OAVH
rogq C partbl MNOKYNKW: JAaHHaA
rapaHTUA OTHOCMUTCA, TOJNIbKO K
oduymanbHOMy N3roTOBUTENIO, €70
ANCTPUOGBLIOTEPY NN MMNOPTEPY.

Ecnrm Bbl  nokynaete annapar
ROBOT-COUPE y pauctpmubbloTopa,
ncxopHom ABnAeTcAa ero

rapaHTua (npoBepbTe CPOKM 1
yCNOBMA 3TOM rapaHTUM C Baluvm
ANCcTpnbbIOTEPOM).

fapanTna ROBOT-COUPE S.N.C. He
pacnpocTpaHAeTCA Ha rapaHTuIo
ANCTpnGHLIOTEpPA, OQHAKO B Cily4yae
OTCYTCTBUA MNOC/NEeAHEeN rapaHTusA
ROBOT-COUPE S.N.C. 6yner
AEeNCTBUTENIbHON C BO3MO>HbIMU
nonpaBkamm B 3aBUCMMOCTU OT
KOHbIOKTYPbI pbIHKa.

Fapantua ROBOT-COUPE S.N.C.
pacnpocTpaHAeTCcA TONbKO Ha
HennpaBHOCTH, CBA3aHble C

maTepuanom n/unm c6opkKon.

FAPAHTUA ROBOT-COUPE S.N.C.
HE PATMPOCTPAHAETCA HA
CNEAYIOLLEE:

1 - MNospexaeHus obopyaoBaHMA U3 -3a Henpa-
BWJIbHOTO WM HECOOTBETCTBYIOLErO MCMOMb30-
BaHVA, NafleHNsA annapara uam apyrvie nopaobHble
NOBPEXAEHWNA, Bbl3BaHHbIE HEMNpPaBWUSIbHbIM Bbl-
MOSIHEHNEM WMHCTPYKUMM MO cOOpKe, YCTaHOBKE,
NCMOJIb30BAHUIO, YNCTKE, OOCYKNBAHNIO U T. A.

2 = 3aTouyka MM 3ameHa 3aTynUBLUNXCA, NCNop-
YEHHbIX NN N3HOWEHHDbIX Nocdie onpeneneHHoro
BpemMeHn WncCnosb3oBaHNA, CHUTaOWEroca Hop-
MaJibHbIM UJTN Ype3MEPHbIM, ne3BuUn.

3 - 3aTouka M WMAM CTOMMOCTb 3aMeHbl VAW
pemMoHTa Ne3Bui, HOXel, MOBEPXHOCTEN, HacaoK
C nATHamK, nouapanaHHblX, MNOBPEXAEHHbIX,
NCKPUBNTIEHHbIX NN N3SMEHUBLLUUX LIBET.

4 - Nio6ble n3meHeHUs, [O6aBNEHUA UK [PEMOHT,
BbIMNOSIHEHHbIE HE YMOTHOMOYEHHbIM JINLIOM UK
npeanpuaTuem.

5 - NepeBo3ka annapata B\n3 cepBHC. LiIeHTpa.

6 - CroMMocCTb YCTaHOBKM UNM TECTUPOBAHUA HO-
BbIX eTanen Ui KOMMAEeKToB (Hanp., Yalu, au-
CKW, Ne3BUA, HacagKu), 3aMeHEeHHbIX MO COOCTBEH-
HOMY YCMOTPEHMIO.

7 - Pacxoppbl, CBA3aHHbIE C U3MEHEHNEM HamnpaB
NeHneMm BpalleHna TpexdasHOro 3NeKTpo ABumra-
TenA (OTBETCTBEHHOCTb HECET YCTAHOBLUUK).

8 - NMOBPEXOEHWSA, BbI3BAHHbBIE TPAHCIOP-
TUPOBKOW. Bugnmbie unu HEBUAUMbIE NMOBPEX-
JeHnA nexaT Ha OTBETCBEHHOCTW MepeBOo3unKa.
MNMonb3oBaTenb JOMKEH N3BECTUTb O HUX NEPeBO3-
yrKa 1 3KCneauTopa cpasy No NoayyYeHnn ToBapa,
UV MO OBHAPYKEHUIO NMOBPEXAEHUN €CNN TaKo-
Bble 3aMeTHbI He Cpas3y.

XPAHWUTE 3ABOJCKYIO YIAKOBKY, kotopas
MOHaAobVTbCA B Cllyyae MPOBEPKM NepeBo3unKa.

lapaHTna ROBOT-COUPE S.N.C. orpaHuum
-BaeTCA 3aMeHOW HeWCnpaBHbIX AeTanent unu
annapatoB. KomnaHua ROBOT-COUPE S.N.C,
a Takxee ee dunvanbl nan adbunMMPOBaHHbIE
NpeanpuATAA, AUCTPUOLIOTOPbLI, areHTbl, ynpa
BAAOWMe, ChyXKalime WM CTPaXOBLMKMA He
HecyT OTBETCTBEHHOCTb 3a yulepb, noTepr mnu
KOCBEHHbIe pacxofbl, CBA3aHHble C annapaTom
U HEBO3MOKHOCTbBIO €ro MCMOJIb30BaHUA.
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BAXHbIE MEPbI MPEAOCTOPOHOCTU

BHUMAHME: Bo ns6exxaHne Hec4acCTHbIX CJly4yaeB (31eKTPOTpaBMbl, paHEHUA U NP.) N ANA CHUXKEHUA MaTepuranibHOro yuep6a, HaHeCeHHOro
HenpaBWIbHbIM MCNONb30BaHMEM Ballero amnnapata, BHUMATeNbHO NpoYMTaiiTe Cefylolmnn WHCTPYKUUM U CTporo cobniopainte ux
BbiNosIHEHNE ITO NoMoXKeT Bam nyuwie 03HaKOMUTbCA C annNapaTomM U NPaBUIbHO €ro UCNosib3aBoTb. [pounTaiiTe NOMHOCTLIO AaHHble
peKomMmeHZaLuM 1 O3HAKOMbTe C HUMU BCex NuL, NON3yllmxca annapatom. Hawe o6opyaoBaHne npefycMOTPEHO UCKIOUUTENIbHO AN

npod)eccmouanbuoro MNCMoJib30BaHVNA N HN B KOeM CJjlyYae He A0JI’)KHO NCNnoJib30BaTbCA A€TbMU.

PACIMAKOBKA

® OCTOPOXHO BbIHbTE U3 YMakoBKWU Bce obopyno-
BaHMeE, KOPOOKM 1 MAKeTbl C akceccyapamu unu
cneumanbHOM OCHACTKOW.

® OCTOPOXHO c pexyLmmu nHCTpymeHTamm !

YCTAHOBKA

® PekomeHyeTCA yCTaHaBNMBaTb annapaT Ha YCTon-
YMBOW M YMNCTON MOBEPXHOCTU, Ha yaobHoN anA
paboTbl BblCOTE.

NOAKNIOYEHUE

® Y6eanTecb, YTO HanpsKeHVE BaLLE 3NIEKTPOCeTH
COOTBETCTBYET HAMPAXEHUI0, YKazaHHOMY Ha 3a-
BOZCKOW Tabnnuke Kopnyca ABUraTens, n 4To OHa
paccunTaHa Ha HEOOXOAUMYIO CUITY TOKA.

MPOLIEAYPA CBOPKU

® TuwatenbHo cobnoaaTb pasnnyHble 3Tanbl COOPKM
(cm. cnep. cTpaHuubl) 1 ybeanTbCa, UTo BCe aKCec-
Cyapbl yCTaHOBJIEHbI NPaBUbHO.

NCNoJib3OBAHUE

® He cHumaTb KpbIWKYy A0 NOJIHON OCTAaHOBKMU
ABuUratena n KOp3nHKN.

® He BBOAMTE MOCTOPOHHMNE NpeameTbl B pabouyto
€MKOCTb.

BeoauTb B BOPOHKY UCKIIOUNTENIbHO NVLLEeBble
NpoAyKTbl.

JaHHbIN annapaTt OCHaLLeH KPbIWKOWN YHUKaNb-
HOll pa3paboTKkm obecneuynBaloLwein aBTomaTu-
yecKyo ¢pyHKUMI0. Bam Hy»KHO Bcero nuiib BBe-
CTU B BOPOHKY NMPOAYKTbI, annapar BbiNOAHUT
BCIO paborty.

OpgHaKo, ecny NpPoAYKTbl 3aCTpeBalOT BHY-
TPU BOPOHKU, ANA yCTpaHeHUA 3aepaHuA
UCNONb3YUTE NUCKITIOYNTEJIbHO Tonkartenb.
Unun: oTKniounTb annapar u nssneYb NPOAYKT
3 BOPOHKM.

Hvkorpa He BBoAUTb PyKM B c6pacbiBaloljee
conno. Ecnn 3abunacb BopoHKa anAa cbpoca:
BbIK/IIOYNTb annapaTt U NPOMbITb KPbILIKY NOA
BOZAOMN.

Hukorpga He ocTaBnATb annapaT BK/AOUYEHHbIM
6e3 HabnogeHuA.

OYUCTKA

B uenAx nNpeAoOCTOPOXKHOCTU Nepef OYUCTKOM
OTKJII0YaliTe Ball annapar.

CucremaTmyecKku ouMLaiiTe annapar n akceccy-
apbl N0 OKOHYaHUM paboTbl.

He uncTtutb annapat nog Hanopom BoAbl UNU
NNCTONETOM ANIA NeHbI.

* He norpy:aiite 610K aoBUraTens B BoAy.

Ucnonb3oBaTb COOTBETCBYlOWEee Molollee
CpeAcTBO ANA Bcex AeTanen (HepX. cranu unm
naacTmacchbl).

® He ncnonb3syite moiowme cpecTsa C BbICOKOI
LEeSIOYHOCTbIO (C CUAIbHO KOHLIeHTpauvein am-
MMaKa 1 HaTpuA) ANA N1acTMaCcCoBbIX AeTane.

* Yawa, KpbllWKa U KOHTEHep ANA XKMbiXa noa-
XOAAT ANA YNCTKN B MOEYHOI MalUMHe, TeM He
MeHee AnA 60nblueil JONITOBEYHOCTU PEeKOMEH-
AYeTCA OUMCTKA C NOMOLLbIO MOIOLLEro cpea-
CTBa Noj KpaHOM.

® Robot-Coupe He HeceT OTBETCBEHHOCTb 3a He-
cobniopeHne nonb3oBaTeNieM >SfieMeHTapHbIX
npaBui CAaHUTAaPHOWN FMrMeHbl NO cofepPKaHuIo
M OYUCTKe annapara.

TEXYXO[

* Mepep no6bIMM OonepauuAMMN Ha dneKTpuye-
CKMX 4YacTAX, 06A3ATeNbHO OTK/YalTe anna-
part.

« Heo6xoauMO perynapHo npoBepATb repmeTny-
HOCTb BaJsia ABUraTensa n HopmanbHoe GyHKLU-
OHMpPOBaHMe NpefoXpaHUTENbHOI CMCTEMDbI.

« BA’KHO: Hukorga He BKnwy4atb annapart npv
NOBpPEeXAEHNN JNIeKTPOLUHYpa NN po3eTKu.

« Mpu HencnpaBHOM GYHKLMOHUPOBaHUM anna-
paTa unu npyu ero NOBpeXAeHUN, OTKAIOUNTb U
NpPoOBeCTUN TeX. KOHTPOJIb.

« Mpun HabnwgeHNN Kaknx-nn6o aHomanui cne-
AyeT CBA3aTbCA C aKKPKANTOBaHHbIM CepBUC-
HbIM LleHTpom KoMmnauumn ROBOT-COUPE.
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Bbl MPUOBPEJIN
COKOBbBIXXUMAJIKY-OKCTPAKTOP
J 80 .J 80 Buffet.J 100

MNpoyHaa 1 HageXHaa COKOBbIKMMaNKa-aKCTPaKTop
J80-J80 Buffet-J 100 no3BonseT NpMroToBUTHL
33 CYUMTaHHbIE CeKyHAbl 1 MO 3anpocy WNPOKNI
accoptumeHT 100% HaTypanbHbIX COKOB!

CokoBblKUMasKa-aKcTpakTop J 80 -J 80 Buffet-J 100
- npeanbHoe pelweHWe ANiA MIHOBEHHOTO
NPUrOTOBNEHNA CBEMXEBbIXKATbIX PPYKTOBbIX U
3K30TUYECKMX COKOB, a TakXe COKOB M3 OBOLLEN 1
N3bICKaHHbIX HAaTypPanbHbIX GPYKTOBbLIX KOKTEMe.

OHa HampéT cBOE npumeHeHUe Kak B Oapax,
pecTopaHax, CTONOBbIX, TOCTUHMUAX, TaK N B
KNUHMKAX, ANeTUYEeCKUX CTOJMOBbIX, rae ynotpe-
651eHMe HaTypasibHbIX COKOB UIPaeT BaXKHY0 POJib.

OBowWn 1 GPyKTbl, 0COBEHHO B CbIPOM BMAE, ABNAIOTCA
LUEHHbIM UCTOYHNKOM BUTAaMUHOB, MUHEPASIOB U
K/eTyaTKmn, HeobXxoAMbIX AR HALLEro opraHu3ama.
OBOUHbIe COKM copepXaT MHOTO MUHEPASNbHbIX
conei, a ppyKTOBbIE - MPUAAIOT 3apAL dHepruum,
6narofaps BbICOKOMY COi€P>KaHWNIO BUTAMIHOB.

MWHEPAJIbHbIE COJ1A

He Bce nuueBble MpoayKTbl COfepKaT MUHEpabHble
CONV B AOCTaTOYHOM KONNYECTBE.
HekoTopble MunHepanbl, Takne Kak Kasuid, MarHuin,
cepa [OCTaTOYHO pacrnpocTpaHeHbl 1, NpU YCNoBuUm
pa3HOO0OpPa3HOro NMTaHMA, NONaaaloT B OPraHU3m
ecTecTBeHHbIM NyTéM. OBoLWwM 1 GPYKTbI, YKa3aHHble
B NPVIBEAEHHON HIKe Tabnvue, 6oraTbl Cleayowmmmn
MUHepanamu:
Kanbyun:
Ddocdop:
Kanun:
Keneso:
Nop:

3en€Hble oBOLWM U GPYKTbI.
CYLWEHble OBOLWM.

CBeXre OBOLLM.

LUNWHAT, NeTpyLLKa.
CBEK/a, MOPKOBb.
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TABJIMLIA BUTAMUHOB B ®PYKTAX

ButamumHb!

ABPUKOCHI
AHaHacbl
CmopogavHa
BuwHa
JINMOHBI
Kny6Huka
ManuHa
KpbIXKOBHUK
Knen

[ObiHA
ExxeBuKa
AnenbCuHbl
Ipenndpykr
MNepcuk
[pywa
A6nokn
CnnBa
V3tom

B1

C

A

® © © 6 ¢ 6 o6 6 ¢ 6 6 6 o 6 o o o o O

lMpocTon AM3anH faHHOro annapaTta nosponser
6e3 0cobbix TpyaHOCTel cobupaTtb 1 pasbupatb
OQHVM [BWXXEHUEM PYKWU fJeTanu, UCnosibdyemble B
npouecce yxofa v o4nCTKY annapara.

B uenax ynpoueHua skcnayataumm, noxxanymcra,
O3HaKOMbTeCb C HVKeNPUBEAEHHbIMU 3Tanamu
cbopKu.

ﬂ,aHHaﬂ MHCTPYKUNA COOEPXUT BaXXHYIO
|/|H<|>opmau|/no, KOTOPaA NO3BOJIAT NOJIb30BaTeIO
n3Bsledyb MaKCMMalbHYO NoOonb3y nNpwu
MCNOJIb30BaHNU COKOBbIXKMMaTKU-3KCTPaKTOpPa.

Mpocb6a, BHUMaTenbHO NpoyecTb 3Ty
WHCTPYKUMIO nepej WUCNoNb3oBaHUEM
annapara.

TABJINLIA BUTAMUHOB B OBOLLIAX

ButamuHb!

Cnapxa

MopkoBb

JInctoBowm cenbaepen
KopHeBon cenbaepen
Kanycra

Orypeu

Kabauok
Kpecc-canat
CanaTHbI LIMKOpUIA
WnnHat

®eHxenb
CanaTt-naTyk

Pena

Jlyk

MNeTpywwka
bonrapckuni nepeu
Tomartbl

B1/B6
°
°

A

E

K

BBO/ B SKCIUJTYATALUIO
ANMAPATA

Mepen nogkntoyeHnem ybeamnTech, YTO HaNpPsiXKeHne
BalLEN N1EKTPOCETU COOTBETCTBYET HAMPSXEHNIO,
yKa3aHHOMY Ha 3aBOACKON Tabnuyke geuratens.

CokoBbhKMManKa-aKkctpakTop J 80 - J 80 Buffet -
J 100 ocHauleHa kabenem NUTaHUS CO CTaHAAPTHOM
ofHoda3HOM pO3eTKON.

Y6eauTtectb B TOM, YTO annapar He 6bU1 NOBpeXAeH
npy TPaHCMOPTMPOBKE NN pacraKoBKe.

Heob6xoOonmMo TakXe MpoBepuUTb LENOCTHOCTb
SNEKTOPOLUHYPaA 1 PO3ETKM.

A

BHUMAHWUE

OAHHbIV ANMNAPAT OBA3ATE/IbHO
OOJIMKEH bbiTb 3A3EMJIEH
(ONACTHOCTb NMOPAXEHWNA TOKOM).




NMO3TAMHbIA MOHTAX J 80

BoPoHKA

~—0

TEPOYHBI NCK
(CBPACBIBAIQLLIEE CONNO , s

[TPEROXPAHTENbHbI/
PbIYAT

a MoToPHbIv B0k o Curo

0 Haua o KOHTEWHEP 719 MbIXA
e Hocuk o Kpbiuka

o Konblio o MoanioH 1A KANE

1) YcTtaHOBUTb 650K
OBUTaTenss TaKuM
obpa3zom, uUTOObI
KHonKu Bkn. / Bbikn.
OKa3anncb HanpoTus
Bac.

2) YcTaHOBMTb Yally Ha
6n0K ABuratens.

3) MNpaBunbHO ycTaHo-
BUTb OnaHey, Ha value.

Pundnenna OnaHua
LOJI)KHbl COCTbIKOBbI-
BaTbcA ¢ dopmamu
yawm.

Y6eauTech, 4to AeTanb

BCTaBJieHa Kop-
PEKTHO.

| 4) YcraHoBuTe KOpP3UHY,
FTN

! 1 Aep>Ka ee 3a PyUKu.

5) BbipaBHATb KpbIlwKy
MO OTHOLUEHWIO K Na3am
OnaHua.

Y6epgnrtecob, uTO
ocb pABurartens
coBnagaeT C nasom
BTYJIKN KOP3MHbI.
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6) YcTaHOBUTb noaTAng"Z MOHTA J 80 Buffet 1) YcTaHOBNTe MOTOPHbIN 610K Ha OCHOBaHue,
KoHTelHep gna KHonKamu Bkn./Bbikn. K Bam. Y6egutech, uto Kabenb
KMblIXa. npoxoauT Yepes npeaycMOTPEHHOEe OTBepCTHe.

i ' BopoHka
7) 3aMKHyTb npepo- TEPOUHI JCK A
XPaHTbesbHbIN pblyar. ) _ CGPACbIBAIOLLEE COMO

I - >!
°—> ﬂ 3AXBAT
Quro

[na BkNoyeHua anna-
paTa HaXaTb Ha KHOMKY
Bkn. (I).

AnnapaT BKoYaeTca
TOJIbKO MNP MPaBUIbHO
3aMKHYTOM NpefoXpaHUTeNbHOM pblyare (Npepoxpa-
HUTENbHbIN BbIKOYATENb).

[TPEAOXPAHUTENbHbIIA
PbIYAT

YcTaHOBUTb cocyg nof HOCUK.

Bawa COKOBbIXKNMANNKa-3KCTPAaKTOP FroToBa K
MCNOb30BaHMIo!.

3) MpaBunbHo yctaHoBUTL OnaHew Ha value.

Pudonenuna OnaHua AOMKHbI COCTLIKOBBIBATLCA C
dbopmamm yaLum.

Y6eautech, UTo AeTasb BCTaB/IeHa KOPPEKTHO.

[TonaoH AN KANENb

o MoTOPHBI/ BIIOK o KonbLio o TONKATENb

Hocukm C oyHKUMER o o (CHOBAHME CO BCTPOEHHbIM
AHTU-PA3BPbI3TUBAHNA NOAZI0HOM ANA KANENb

e Yawa o Kpbiuka o KOHTE/HEP 71 XMbIXA
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4) YcraHoBUWTE KOP3WUHY,
fepa ee 3a pyuKm.

5) BblpaBHATb KpbIWKy MO OTHOWEHMIO K Na3am

OnaHua.

Y6epurtecb, uUTO
ocb pABuUrartens
coBnagaeT c nasom
BTYJIK/ KOP3MHbI.

6) YctaHOBUTbL KOHTenHep gna »Kmbixa.

7) 3aMKHYTb MpefoXPaHTbesbHbIN pblyar.

[lnA BKMoYeHMA annapaTa HaxkaTb Ha KHonKky Bkn. (1).
AnnapaTt BKJOYaeTCA TOJbKO MPU MPaBUSIbHO
3aMKHYTOM NpeAOXPaHUTeNbHOM pblyare
(NpefoxpaHUTENbHbIN BbIKOYATENb).

YCTaHOBUTb COCY NOA HOCUK.

Bawa COKOBbIXKUNUMANTKa-3KCTPaKTOpP roToBa K
1CNOJb30BaHMIo!

13/02/2020

121




122

MO3TAMHbIA MOHTAX J 100

BopoHkA

- T

TEPOHHbIVI JUCK

{ N CBPACbIBAIOlI.lEE conno

0 & 36T
Cumo

[TPESOXPAHUTENbHBIR PbIYAT

TonnoH AnA KANENb

o MoTOPHbIT! BOK o Konbuo o TONKATENb 0 Conno And C6POCA OTXO/0B
HOCHKM C OYHKUMEN o o (OCHOBAHME CO BCTPOEHHBIM 0 OBXBAT
AHTYI-PA3BPbI3TMBAHUA MOALOHOM ANA KANENb

o Yawa o KpbiLkA o KOHTEAHEP 4718 XMbIXA

13/02/2020

1) YcTaHOBUTE MOTOPHBLIN 610K Ha OCHOBAHMUeE,
KHoMKamu Bkn./Bbikn. K Bam. Yoegutech, uto Kabenb
npoxoauT Yyepes npeaycMOTPEHHOE OTBepCTHe.

3) MpaBunbHo yctaHoBUTL OnaHel Ha value.

PudneHuna OnaHua AOMKHbI COCTLIKOBBIBATLCA C
bopmamm yawum.

Y6eautech, 4To AeTab BCTaB/IEHa KOPPEKTHO.

4) YcTaHOBUTE KOp-
3UHY, AepXxa ee 3a

PYUKM.

5) BblpaBHATb KpbilKy MO OTHOLWEHMIO K Nasam
OnaHua.

Y6epnrtecob, uToO
ocb pABUrartena
coBnajaeT c Na3om
BTYJIKN KOP3MHbI.




6) 2 BO3MOXXHOCTW MPUMEHEHNSA: B) C6poc oTxon0B B KoHTelHep AN »Kmbixa.

A) HenpepbiBHbIN C6POC OTXOA0B.

YctaHoBuTe COpachbl-

BaloLiee conyio Ona He- YcTaHOBUTDL
npepbiIBHO NOCTynakowmnx Ko|-|Te|7|Hep anAa
OTXOJOB B OTBepCTME B JKMbIXa

OCHOBe.

Y6eantecb, 4Tto cbpoc
OTXOAO0B NMpPaBUSIbHO Ha-
npasfieH Ha NpPUeMHbIN
6ak (He BXOAWUT B KOM-  7) 3aMKHYTb NpefoXpaHTbesibHbIN pblyar.

MnneKT). [inA BKoYeHMA annapaTa HaxaTb Ha KHonky Bkn. (1).

AnnapaTt BK/OYAETCA TOMbKO MPU MPaBUNibHO
3aMKHYTOM NpefoXpaHUTENbHOM pblyare
(NpegoxpaHuUTeNbHbIN BblKMOYaTeNb). YCTaHOBUTb
cocyn noj HoCuMK. Bawa coKkoBbiKMManka-
SKCTPaAKTOP roTOBa K UCMOJb30BaHMIO!

ﬂ,)’lﬂ ONTUManbHOIo NCNONb30BaHMA conna AnAa
Bb|6poca MAKOTU B HENPEPbIBHOM peXMUMeE, Bbl
MOXeTe Bblpe3aTb OTBePCTNE B CTONELWIHNLE.

Pa3mepbl (B MM)

628

o
A - 8) MpuMmeHeHve O6xBaTa (cMoTpeTb cTp. 122) - (Jon.)
©

Mpwn ycTaHOBKe Ha Kpato
N cTona, NPUKPEeNnuThb
¢\.91 CbpacbiBatoee consno
T .| K Kpbllwke ¢ nomoubio
Vs - ‘ O6xBaTa.
67
566
Ouametp otBepcTna: @ 110 mm.

247
205
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COBETbI MO UCMNOJIb3OBAHUIO

® ) 80-J 80 Buffet-J 100

-Mepen nepBblM MCNONb30BaHMEM amnnapaTa
peKoMeHayeTcA NPOMbITb BCe eTanv KoTopble byayT
HaXOAUTbCA B KOHTAKTE C NULLEBLIMI NMPOAYKTaMU.

- Mepen KaxaplmM BKIIOYEHNEM annapaTa, yoeantbes,
UTO NpefoXpPaHUTENbHbIA pblyar NpPaBUIbHO
3aMKHYT.

-Mocne BKAYEHUA annapaTta U JO BBeAEHMA
NPOAYKTOB B 3arpy304HOM »enob, NocTaBbTe COCyA
AN1A COKa Noj HOCUK KoHTelHep AnA oTXoA0B W
C6pacbiBatoLee COMo Nog KepJso.

-Mepen Tem Kak BBOAUTb LUTPYCOBblE B BOPOHKY
HeobX0ANMO OUNCTUTb UX OT KOXKYpb.

A- C ¢pyKTOB 1 OBOLLEN C TOJNICTON KOXKYpOW
(Hanp. aHaHac, 6aHaH U T.4.) UAN C KPYMHbIMU
cemeykamu (Hanp. AbIHA) OYNCTUTb KOXYpPY 1
ypanutb U3 HUX cepaueBuHy. Arogbl BUHOrpaga
Heo6XxoAMMO OTAENATb OT KNCTU nepep TemM Kak
nponycKaTb UX Yepes COKOBbRKNMANKY-IKCTPaKTOp.

- HekoTopble NpoayKTbl TBEPAON KOHCUCTEHUWUN,
Takue Kak, Hanpumep, KOKOCOBbIN Oopex He
noaxoAAT A4J1A COKOBbIRKMMAIIKY-3KCTPaKTOP.

- MawunHa ocHalleHa yHUKanbHOW 3anaTeHTOBaHHOM
CUCTEMOV aBTOMaTUYECKOW 06paboTKM NPOAYKTOB,
6€3 NCnonb3oBaHNA ToNKaTeNs.

-[lnAa nonyyeHnAa ONTUMANbHOro pesyfbTata oT
J 80-J80 Buffet-J 100 pekomeHzyeTcs BBOAUTb
NPOAYKTbl B 3arpy304HY0 BOPOHKY BPYUYHYHO (He
ncrnonb3lys Tonkatenb) No mepe ux o6paboTKy
annapaTom.

- Kycoukn oBolyel n ppyKToB 3arpyxaTb He6OSb-
WM NOPLUUAMY B BOPOHKY.

- B KOHUe Mcnonb3oBaHMA He OTKYaNTe MOTOP
HeCKOJIbKO CEKYH[, YToObl COK yCnesn cTeub.

-He BBOANTb B BOPOHKY Nef Win 3aMOPOXKEHHbIe
bpyKThHL.

13/02/2020

- HepaBHOMepHOe pacnpeneneHne MAKOTY MO CUTY
MOXeT HapywWwutb 6anaHc. Ecnu Bo Bpems paboThi
MalnHa HauyuHaeT BMOPMPOBATb, OTKAUUTE
annapat u ounctute KopsumHky. CHoBa BKouUTe
annapar.

-Y6eputech, uto ®naHey n KpbiwKa yCTaHOBIHbI
npaBUIbHbIM 06pa3oMm.

* ) 80 -J 80 Buffet

- C nomoubio J 80 -J 80 Buffet Bol cmoxeTe npous-
BOAWTb JINTPbI COKa He onopoxHaa KoHTellHep
ANA XKMbiXa.

Tem He MeHee He 3abblBaliTe PerynapHo cneanTb
3a 3anoniHeHnem KoHTenHepa

-Y6eputech, uto OnaHey 1 Kpbiwka ycTaHOBAEHbI
npaBuibHbIM 06pa3om.

- Y6enuntech, uto KOHTENHep s XMblxa YCTaHOBEH
npaBUibHbIM 06pa3oM.

®J100

-J 100 c KoHTelnHepoMm ANnA XMbixa:

C nomolwbio Bbl cmoxeTe NnpousBoaAnUTb NUTPbI
COKa He onopoxHsAa KoHTenHep ana »mbixa. Tem
He MeHee He 3abbiBalTe perynapHo cejuTb 3a
3anonHeHnem KoHtenHepa.

-J 100 co copacbiBaloLWMM CONIOM:
C6pacbiBalowee comno (BXOAUT B KOMMIEKT)
pa3paboTaHo cneyunanbHO AN UWHTEHCUBHOIO
ncnonb30BaHUs annaparta. [No3sonaeT paboty 6e3
YyacToro onopoxHeHnsa KoHTelHepa AN »Kmblixa.

A- Mpu ycTaHOBKe annapaTa Ha Kpalw cTona
Heo6xoanmo y6euTbCA, UTO HOXKKMN YCTONUYNBO
pacnono)eHbl HENOCPeACTBEHHO Ha cTone.

Ha 3ameTKy: 411 MHTEHCMBHOTO €XeAHEeBHOTrOo
NCNONb30BaHWA, NpeanoYTUTeNbHEE BbIOUpPaTb
C6pacbiBatouiee conno ¢ unum 6e3 OCHOBbI
annaparta.

MpurotoBneHne ¢ppyKToB

lMopAfoK BbiNOIHEHUA onepauuin

OuncTUTL MOPKOBb, 06pe3aThb C ABYX

MOPKOBb
CTOPOH Y NPONycKaTb No 2 unu 3.
AENTOKM Llennkom(npensapuTenbHO BbIMbITb,
OTpe3aTb YBOCTUK U CHATb STUKETKY).
KNYBHUKA | Cpe3aTb XBOCTMKM.
CHATb C UUTPYCOBBIX KOXKYPY. JIMMOHbI
LUTPYCOBbBIE |u anenbcuHbl NnponyckaTtb 6e3
npeaBapuTENbHON HapesKu.
AHAHAC OunCTUTb OT KOXKYpPbl 1 Hape3aTb Ha 8
KYyCOUKOB (3 B3Maxa HOXOM).
AbIHY OuncTUTb OT KOXKYpPbl 1 Hape3aTb Ha 8
KyCOUYKOB
TOMATbI Llennkom, npefBapuTesibHO NOMbITb 1 6e3
3eneHun. BBognTb B BOPOHKY No 2 unu 3.
BONIFAPCKUA MombiTb. Pa3pesatb BAOMb Ha 4 yacTn
MEPEL, -rasp A '
CENbAEPEN Pa3pesatb Ha Kycouku pa3smepom
npumepHo 6 - 7 cm.
OryPUbI OuuntcTutb OT K?)Kypbl, MNope3aTb Ha
KyCOYKM ASINHOMN.
OEHXENb Pa3pesatb Ha Kycouku pasmepom
npumMepHOo 6 - 7 cm.
Hapesatb Ha Kycouku ans 6onee ygobHoro
MMBUPDb BBO/a B BOPOHKY. [N n3bexaHusa
3aKynopurBaHUA He Neperpyatb BOPOHKY.
BUHOTPAZ [lna n3bexkaHus ropeyr oTopBaTh AroAbl

BUHOrpada C KNCTU.

A

BHUMAHMWUE

Xopolwo npomMmbiTb oBOWY U GPYKTbl, YTOODI
CMbITb BCe cnefbl XMMNKATOB, KOTOPbIMUA OHM
mornun 6bITb 06paboTaHbl.




OYNCTKA A BAMHO

® Bcerga oTkn4vanTe annapart nepen Kakgown
MPOMbIBKOW.

® Mexay ob6paboTKoW pa3finyHblX BUAOB GPYKTOB
OMOJNIOCHYTb NMUTbeBON Bogow (1 cTakaH),
NpPonycTuB ee yepes 3arpy3oyHyl BOPOHKY
BKJIIOUEHHOrO annapara.

® OUNCTUTb KOP3UHKY, MO-
TepeB BHELHIOW YacTb
bUNbTPOBOYHOIO KOHYCa
LN yCTpaHeHNA OCTaTKOB.
[na sTOro ncnonbsymnrte
LeTKy 1unn ryoky ¢ abpa-
3MBHOWN MOBEPXHOCTbIO,

rocse Yyero oTnpaBbTe B MNOCYJOMOEYHYHO MaLLVHY.

® [InA NOMHOW OUYNCTKW, NepeaBapuUTesibHO CHATb
¢dnaHew ¢ yawu.

® CHUMWTE N OUYUCTUTE HOCKK.

® [InA NOMIHON OUYUCTKN U3[eNnunsa, peKoMeHayeTcA
nocsie Kaxaoro Ncrnonb3oBaHNA NPOMbITb TENSION
BOZOW GnaHeLl, yally, KpbILWKY 1 TonkaTenb. lNpouncrb
LLETKOW C COOTBETCBYHOLLIM MOIOLLIIM CPEACTBOM.

® [Ina n3bexaHna Kakux-nmbo NoBpexaeHui, He
yAapATb AeTanAMM No TBEPAOV MOBEPXHOCTU.

Ha 3amemky: Ec/iu MAKOMb npucoxsid K KOp3uHKe,
nozpysume ee 8 mensiyto 800y Ha 5-10 MuHym. 3mo
obse24um o4uUCMKy.

A BAXHO

Y6eauTtecnb, UTo UCMOJIb3yemMoe MoloLLee CPeACcTBO
noaxoauT Ansa Aertajnei U3 NacTMaccbl U HEPX.
cTtanu. HekoTopble molowme cpeacTea MMeloT
BbICOKYI0 LWENOYHOCTb (Hanpumep, BbICOKYIO
KOHLIEHTPaLuIo HaTPUA UM aMmMMaKa) 1 He MoryT
NPUMEHATbCA ANA OUYUCTKN Takux pgeTtanein 6es
pUCKa X MOBPEXAEHNS.

KaTeropuueckn 3anpeuwaerca norpyxaTtb
MOTOPHbI 610K B BOAY unu niobyio apyryto
KNAKOCTb N ONPbICKNBATb €ro.

He unctutb annapat nog Hanopom BOAbl AN
NUCTONETOM AJ1A MeHb.

Mpwn Heob6xoaMMOCTH, BbITUPATb GMOK ABUraTens
BNaXXHOW TPAMKOW.

MpepBapuTenbHO BbIKMOYaTb U3 PO3ETKN.

TEXHUYECKUE

XAPAKTEPUCTUKU
® MOTOpHbIN 610K » HepX. CTasnb
® Yawa > HepX. CTalnb
® Cnto » HepX. CTanb
® TEpPOUHbIN ANCK > HepX. CTanb

® JNIeKTPOMOTOP C ———» KOJ1-BO MOCTOSHHbIX
BO3AYyLIHbIM oxna)kge  060opoTtoB (3000 06/MuH)
¢ [pousBoauTenbHOCTb —» OT 100 go 120 Kr/u
bpyKTOB NNK OBOLLEN*
ana J 80 -J 80 Buffet.
o1 120 go 160 Kr/u
analJ100

*B onTumanbHbIx pabounx ycnoBuax (Hagnexatyuii pabounii nna,
3apaHee NpUroToBAeHHble GPYKTbI M akceccyapbl (COCYA AnA Coka,
MYCOpHas KOP3WHa, . . ..)

® Bec

HeTTo B YNaKoBKe
J80 12 kr 13 kr
J 80 Buffet 13 kr 16 Kkr
J100 15 kr 18 Kkr

* Pasmepbl (B MMm)
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* PABOYAA BbICOTA

Mbl pekomeHayeM ycCTaHaB/iMBaTb annapaT Ha
NAOCKON YCTOMYMBOW MOBEPXHOCTU, HA BbICOTE,
noaxogsAulen ana ero KOMGpOPTHOro UCMONb30BAHNA.

* YPOBEHbDb LUYMA

MOCTOAHHbBIN SKBUBANIEHTHbLI YPOBEHb 3BYKOBOIO
JaBneHns npu paboTte annapaT Ha XON0CTOM Xoay —
Huxke 70 ob (A).

* JJIEKTPUYECKUE XAPAKTEPUCTUKA
J 80 -J 80 Buffet

[llBuratenn (Ckopoctb (06/MuH) Tok (A)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220V/ 60 Hz 3600 6
230V/50 Hz 3000 7
J100
[JlBuratenn Ckopoctb (06/MUH) Tok (A)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220 V/ 60 Hz 3600 8
230V/50 Hz 3000 8

MowHOCTb YKa3aHa Ha 3aBOACKOM Tabnunuke.

3ALLUTA

® MalvHa HaunHaeT GYHKLUMOHNPOBATb TOMbKO Npu
NpaBUIbHO YCTAaHOBNEHHOW KpblLLKe 1 3aLlenkHYTOM
pbluare npegoxpaHeHua. MoTop ocTaHaBnMBaeTcA
npv NOAHATUN NPEeAOXPAHUTENIbHOrO pblyara Uin
NPV HaXKaTUM Ha KHOMKY BbIKN. (KpacHas KHOMKa).

® MalwvHa ocHaleHa MOLIHbIM 3/IeKTPOTOPMO30M,
KOTOPbI OCTaHAB/IMBAET anmnapar 3a MeHee Yem 2 Cek.
€UV NoJib30BaTeNb NOAHVMAET NPEfOXPaHNUTENbHbIN
pbluar B npoLecce paboTbl annapara.

® YT06bl CHOBa BKJIOUMTb annapaT, Heo6xoanmo
ONyCTUTb NPEROXPAHUTENBHBIN pblyar Ha Kpblwke
N HaXaTb Ha KHOMKY Bkn. (3eneHan KHonka).

13/02/2020

®J 100 o6opynoBaHa CUCTEMOWN TepMUYECKON
3alWnUTbl, KOTOpPasa aBTOMaTUYECKM OCTaHaBNMBaeT
annapar, B TOM cjlyyae, ecnu motop paboTtaet
CAIMWKOM [ONTO UAW neperpyxeH. B cnyuae
BO3HMKHOBEHWA JaHHOW CUTyaumn, JanTe annapary
OCTbITb 1 CHOBA BKJIIOUMTE €r0 HaXKaTMeM Ha KHOMKY
TePMMYECKON 3aLMTbl MOA anmnapaTom.

® BAXHO: Bcerga ncnonb3oBaTb annapat ¢
YCTaHOBJSIEHHbIMU KOHTENHEepPOM AnA XKMbIXa WUnu
C6pacbiBatowwym connom (ans la J 100).

® BbikNlounTb annapat nepej TemM Kak CHUMaTb
KoHTellHep ana xmbixa unu CopacbiBaoliee
conno (ans laJ 100).

® He BBOAUTb PyKMU unm niobbie gpyrne obbeKkTbl
B Xepno npu BKAIOYEHHOM annapaTe unm Ao
NOJSTHOW OCTaHOBKM BpaLyeHna Kop3nHku.

® He BK/IOYaTb 1 He OTK/IOYATb LUTEKEP M3 PO3ETKU
MOKpbIMU pyKamu. [puy BbIKIOYEHUN LWITEKepa U3
PO3€eTKN Heslb3s TAHYTb 3a Kabenb.

A HA 3AMETKY

® He nbiTaTtbCA YGpaTb npepoxpaHuTenbHble
caucTembl N 6110KI/|pOBKI/I.

® BBOAMTb B BOPOHKY NCKIOYNTENIbHO
nuiieBble NPOAYKTbI.

© [laHHbI annapaT OCHALLIEH KPbILLKOW YHUKaNbHOMN
pa3paboTkn obecneurBaioLleli aBTOMaTUYECKYH0
$yHKumio. Bam HY>KHO BCero nvb BBECTU B BO-
]POHKY NPOAYKTbI, annapart BbIMOJHUT BCIO paboTy.

*0OpHaKo, ecau NpoOAYKTbl 3acTpeBaloT
BHYTPU BOPOHKU, ANIA YCTPaHEeHMA 3aefaHus
MCNOJb3YNTE UCKNMIOYUTENIbHO Tonkatens.

Wnu: oTKNiounTb annapat 1 U3BNeUTb NPOAYKT
13 BOPOHKM.

® He npoTanknsaTb NPOAYKTbl PYKOMA.

® He BBOAUTbL PyKM Unu ntobdble apyrme o6beKTbl

B ’Kepsio Npu BK/OYEHHOM annaparte Wi Ao
NOJIHOV OCTaHOBKM BpaLieHns Kop3nHKu.

B CJIYYAE BO3SHUKHOBEHUA
HEMNOJIAQOK

BO3MOHbIE MPUYUHDI
N NCNPABJIEHME
HEMCNPABHOCTEN

CAMIMTOMBDI

Annapart He
bYHKUMOHMpYeT.

- MpoBepuTb NPOGKM.

- MpaBWbHO 3aKpbITh
NpPeAoXpPaHNTENbHbIN pblyar.

J100:

- Y6eauTbCsa, UTO KHOMKA
TepMUYeCKom 3awwuTbl (nog
annapartom) B paboyem pexxume.

HeHopmanbHbIn LWwym. - Annapat cobpaH HenpaBuIIbHO.
Cm cTpaHuuy «CoopKan.
- MospexpaeHa peTansb.

CmeHunTb feTanb

Huzkas adpdekTBHOCTL
TepKM

- TepoYHbIN AUCK NCMOPYEH.
3aMeHNTb TEPOYHBIN ONCK B
KOP3WHKe.

- MpopnyKTbl 3aCTPsANKY B 3arpy304HON
BOPOHKeE. BbIHYTb NPOAyKTbI.

Annapat Bubpupyet - KoHTeliHep and »mbixa 3anonHeH
nnn GUNBLTP KOP3UHKM 3aKyMopeH.

- Mpw nocToaHHOM BUGpaLuy,
y6eauTbCs B UCMPABHOCTA

KOP3UHKW.

Kop3uHka ocTaHaBnuBa-
€TCsl He MOMEHTasbHO
nocse pasmblkaHusA
NpeAoXpaHNTENbHOIO
pbluara.

MpoLecc OCTaHOBKM 3aHW-
MaeT 6onee 2X CeKyHp.

- OtpanTe annapat Ha NPOBEpPKY
AKKpeanTOBaHHOM CEPBUCHOM
canyx6e.

BAXHO: B cnyyae pemoHTa - ucnonb3oBaTb
NCKNIOUYMTENbHO opurnHanbHblie getanu Robot-
Coupe.

HOPMbI

CMOTpeTb AeKnapaLmio 0 COOTBETCTBMM CTP. 3



SPIS TRESCI

GWANACJA

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

WLASNIE KUPILES
WYCISKARKE SOKU
J 80 ¢ J 80 Buffet ¢ J 100

URUCHAMIANIE URZADZENIA

FAZY MONTAZU J 80

FAZY MONTAZU J 80 Buffet

FAZY MONTAZU J 100

PORADY UZYTKOWANIA

CZYSZCZENIE

CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA

BEZPIECZENSTWO

W WYPADKU PROBLEMOW

NORMY

DANE TECHNICZNE (strona 199)
* Widoki szczegétowe
® Schematy elektryczne i okablowania

* Instrukcja montazu kosza 39910
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OGRANICZONA GWARANCJA ROBOT-COUPE s.n.c.

Urzadzenie robot-coupe posiada
jednoroczna gwarancje od daty
zakupu: gwarancja ta dotyczy wy-
facznie kupca poczatkowego, tzn.
dystrybutora lub importera.

W przypadku nabycia urzadzenia
robot-coupe u dystrybutora, pod-
stawowa gwarancjq jest gwarancja
dystrybutora (w tym przypadku,
nalezy sprawdzi¢ z dystrybutorem
tresc i warunki tej gwarancji).
Gwarancja ROBOT-COUPE nie
zastepuje gwarancji dystrybutora,
ale w przypadku brakow w gwa-
rancji dystrybutora, bedzie ona
ewentualnie stosowana z pewnymi
zastrzezeniami w zaleznosci od
rynku.

Gwarancja robot-coupe s.n.c. jest
ograniczona do usterek dotycza-
cych materiatu i/lub montazu.

GWARANCJA ROBOT-COUPE s.N.c.
NIE OBEJMUJE NASTEPUJACYCH
PUNKTOW:

1 - Wszelkie zniszczenie sprzetu spowodowane
niepoprawnym lub niewtasciwym uzytkowaniem,
upadkiem sprzetu, lub wszelkie zniszczenie tego
samego rodzaju spowodowane lub wynikajace ze
zlego zastosowania instrukgji (zle wykonany mon-
taz, btad funkcjonowania, nieodpowiednie mycie
i/lub konserwacja, niewtasciwe umieszczenie, itp.).

2 - Robocizna dotyczaca ostrzenia i/lub czesci
stuzacych do wymiany réznych elementéw
sktadowych noza, ostrzy stepionych, uszkodzo-
nych lub zniszczonych po pewnym czasie nor-
malnego lub nadmiernego uzytkowania.

3 - Czesci i/lub robocizna dotyczaca wy-
miany lub naprawy ostrzy, nozy, powierzchni,
zamocowan lub tez akcesoriéw poplamionych,
zarysowanych, uszkodzonych, wygietych lub od-
barwionych.

4 - Wszelka modyfikacja, dodatki lub naprawa
dokonana przez osoby nieprofesjonalne lub przez
osoby trzecie nieupowaznione przez przedsie-
biorstwo.

5 - Transport maszyny do serwisu posprze-
daznego.

6 - Koszty robocizny dotyczacej instalowania lub
testowania wymienionych samowolnie nowych
czesci lub akcesoriéw (np. pojemniki, tarcze, os-
trza, zamocowania).

7 - Koszty zwigzane ze zmiang kierunku obrotu
tréjfazowych silnikow elektrycznych (odpowied-
zialnos¢ ponosi instalator).

8 - Szkody spowodowane podczas transportu.
Odpowiedzialno$¢ za widoczne lub ukryte wady
ponosi przewoznik. Klient jest zobowigzany
zawiadomi¢ o tym przewoznika i nadawce
natychmiast po dostawie towaru lub po wykryciu
defektu w przypadku wady ukrytej.

NALEZY ZACHOWAC WSZELKIE ORYGINALNE
KARTONY | OPAKOWANIA, ktére beda przydatne
podczas inspekcji przewoznika.

Gwarancja ROBOT-COUPE s.N.C. jest ograniczona
do wymiany uszkodzonych czesci lub urzad-
zen: firma ROBOT-COUPE s.n.C. oraz jej wszyst-
kie filie lub spotki przytaczone, dystrybutorzy,
agenci, zarzadcy, pracownicy lub ubezpieczy-
ciele nie moga ponosi¢ odpowiedzialnosci za
szkody, straty lub wydatki posrednie zwigzane ze
sprzetem lub z niemozliwoscia jego uzytkowania.
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WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

ZACHOWAC NINIEJSZA
INSTRUKCJE OBSLUGI.

UWAGA: W celu ograniczenia liczby wypadkéw (porazenie pradem elektrycznym, rany, itd.) oraz w celu zmniejszenia strat materialnych zwigzanych z
niepoprawnym uzyciem urzadzen, nalezy sie doktadnie zapoznac z ponizszymi instrukcjami i bezwzglednie ich przestrzega¢. Zapoznanie sie z ponizsza
instrukcjg obstugi pozwoli na lepsze poznanie sprzetu i poprawne uzytkowanie maszyny. Nalezy przeczytac jg w catosci i przekaza¢ do przeczytania wszystkim
uzytkownikom sprzetu. Nasz sprzet przeznaczony jest do uzytku profesjonalnego i w zadnym wypadku nie moze by¢ uzywany przez dzieci.

WYPAKOWANIE

® Wyja¢ ostroznie urzadzenie z opakowania
i wyciggna¢ wszelkie pudetka lub paczki
zawierajgce akcesoria lub specyficzny sprzet.

® UWAZAC na narzedzia tnace: ostrza, tarcze, itp.

INSTALOWANIE

® Zaleca sie umiesci¢ urzadzenie na doskonale
stabilnej i czystej ptaszczyZznie na wygodnej
wysokosci do jej uzytkowania.

PRZYLACZANIE DO SIECI

® Zawsze nalezy sprawdzi¢, czy rodzaj pradu
instalacji elektrycznej odpowiada rodzajowi
wskazanemu na ptytce znamionoweej zespotu
silnikowego i czy instalacja ta wytrzymuje
wskazang ilos¢ amperdw.

FAZY MONTAZU

® Doktadnie przestrzegac¢ réznych faz montazu
(patrz nastepne strony) i upewnic¢ sie, ze wszystkie
akcesoria s poprawnie ustawione.

UZYTKOWANIE

* Nie zdejmowa¢ pokrywy przed catkowitym
zatrzymaniem pracy silnika i kosza.

*Nigdy nie prébowaé¢ usuwaé systemow
blokowania i systemoéw bezpieczenstwa.

* Nie wkiada¢ do otworu wsadowego produktéw
niespozywczych.

® Urzagdzenie to jest wyposazone w pokrywe o
unikalnej koncepgiji, ktéra zapewnia automatyczne
dziatanie. Wystarczy wtozy¢ produkty do otworu
wsadowego, a urzadzenie zrobi reszte.

® Jezeli produkty sie zaklinuja w otworze wsadowym
NIE NALEZY UZYWAC do ich odblokowania
zadnego innego przedmiotu poza popychaczem.
Inne rozwigzanie: zatrzyma¢ urzadzenie i wyja¢
produkty z otworu wsadowego.

* Nie wkiadac rak do zbiornika odprowadzajacego
odpady. Jesli w rynnie wylotowej wystapi zator,
zatrzymaj urzadzenie i wyczys¢ pokrywke pod
woda.

® Nigdy nie uruchamiac urzadzenia bez nadzoru.

CZYSZCZENIE

® Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy
przez ostrozno$¢ wytaczy¢ urzadzenie z sieci.

® Czysci¢ regularnie urzadzenie i akcesoria po
zakonczeniu cyklu pracy.

®* Nie myc¢ strumieniem wody lub uzywa¢ do
czyszczenia dyszy pianotworcze;j.

* Nie wktada¢ zespotu silnikowego do wody.

® Do kazdej czesci (ze stali nierdzewnej lub plastyku)
nalezy uzywac odpowiedniego detergentu.

® Do czyszczenia czesci z tworzywa sztucznego nie
nalezy uzywac zbyt alkalicznych detergentéw
(ze zbyt silnym stezeniem sody lub amoniaku).

® Pojemnik, pokrywe oraz pojemnik na migzsz
mozna my¢ w zmywarce, jednakze w celu
zwiekszenia ich dlugotrwatosci radzimy my¢ te
elementy przy uzyciu domowych detergentéw
do zmywania.

® Firma Robot-Coupe nie moze w zadnym
wypadku odpowiadaé za naruszenie przez
uzytkownika podstawowych zasad czyszczenia i
higieny.

KONSERWACJA

® Przed jakakolwiek naprawg czesci elektrycznych,
nalezy bezwzglednie wytaczy¢ urzadzenie z sieci.

e Sprawdzac¢ regularnie stan doskonatej
szczelnosci oraz poprawne funkcjonowanie
zabezpieczen.

® UWAGA: Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli
przewdd zasilania lub wtyczka sa uszkodzone.

® Jezeli urzadzenie nie funkcjonuje poprawnie
lub zostato w jakikolwiek sposéb uszkodzone,
nalezy wytaczyé urzadzenie z sieci i jego
sprawdzac.

*W przypadku stwierdzenia jakiejkolwiek
anomalii, nalezy koniecznie zgtosi¢ sie do
Serwisu naprawa w ramach gwarancji przez
ROBOT-COUPE.
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WLASNIE KUPILES
WYCISKARKE SOKU
J 80 ¢ J 80 Buffet ®J 100

Stabilna i wytrzymata wyciskarka soku J 80-J 80
Buffet-J 100 umozliwia przygotowanie w ciggu
kilku chwil wielu w 100% naturalnych sokéw na
zamoéwienie!

Wyciskarka soku J80-J 80 Buffet-J 100 idealnie nadaje
sie do natychmiastowego przygotowania $wiezych lub
egzotycznych sokéw owocowych, wszelkiego rodzaju
sokow warzywnych, jak rowniez wyrafinowanych,
czystych i naturalnych koktajli na bazie sokéw.

Dzieki temu ma ona zastosowanie zaréwno w barach,
restauracjach, na stotéwkach, w osrodkach, ztobkach
jak i w klinikach, kuchniach dietetycznych, gdzie
Swieze soki owocowe i warzywne majg podstawowe
znaczenie.

Warzywa i owoce (szczegdlnie surowe) dostarczaja
naszemu organizmowi niezbednych dla zdrowia
witamin, mineratéw i witékien. Soki warzywne
zawierajg gtéwnie sole mineralne, a soki owocowe
dodaja energii dzieki zawartosci witamin.

SOLE MINERALNE

Rozmieszczenie soli mineralnych w zywnosci jest
nierbwnomierne.

Niektére mineraty, takie jaj potas, magnez, siarka,
chlorek sodu (sol) wystepujag na tyle obficie, ze uroz-
maicone odzywianie dostarcza ich w wystarczajacej
ilosci. Jednak w przypadku niektérych mineratow,
warto jest wiedzie¢, ktére pokarmy sa w nie bogate.

Wapn: zielone warzywa i owoce.
Fosfor: suszone warzywa.
Potas: swieze warzywa.
Zelazo: szpinak, pietruszka.
Jod: wszystkie rosliny.
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TABELA WITAMIN ZAWARTYCH W OWOCACH

Witaminy B1 C A

Morela °

Ananas
Czarna porzeczka
Czeresnia
Cytryna
Truskawki
Maliny
Porzeczka
Kiwi

Melon
Jezyna
Pomarancza
Grejpfrut
Brzoskwinia
Gruszki
Jabtka
Sliwki
Winogrono

TABELA WITAMIN ZAWARTYCH W WARZYWACH

Witaminy B1/B6 A E K
Szparag °
Marchew °
Seler naciowy
Seler korzeniowy
Kapusta
Ogorek
Rzodkiewka
Rukiew
Endywia
Szpinak
Koper

Satata

Rzepa

Cebula
Pietruszka
Paprika
Pomidor

e 6 6 6 ¢ 6 ¢ & o o o 0o o o o o o o
e 6 6 6 6 6 o6 o o o o o o o o o o o
[ ]
® © 6 6 © 6 o6 6 ¢ 6 6 6 6 6 o o o o O

Prosta budowa tego urzadzenia pozwala na
btyskawiczne zamontowanie i wymontowanie
wszelkich cze$cy wymagajacych czestych manipulacji
w celu ich konserwacji lub czyszczenia.

W celu ufatwienia zadania, niniejsza instrukcja
zawiera poszczegolne operacje montazu.

Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje
opracowane dla zapewnienia uzytkownikowi
maksymalnych korzysci z wyciskarki.

Radzimy doktadnie zapozna¢ sie z instrukcja
obstugi przed uruchomieniem urzadzenia.

URUCHAMIANIE
URZADZENIA

Przed podtaczeniem do sieci, nalezy sprawdzi¢,
czy rodzaj pradu instalacji elektrycznej odpowiada
rodzajowi wskazanemu na ptytce sygnalizacyjnej
narzadzenia.

Wyciskarka soku J 80 - J 80 Buffet - J 100 wyposazona
jest w kabel zasilajacy ze standardowa wtyczka
jednofazowa.

Sprawdzi¢, czy urzadzenie nie zostato uszkodzone
podczas transportu lub wypakowywania.
Obejmuje to zapewnienie integralnosci przewodu

zasilania i wtyczki

URZADZENIE TO POWINNO BYC BEZWZGLEDNIE
PODtACZONE DO UZIEMIENIA
(RYZYKO PORAZENIA PRADEM).




FAZY MONTAZU J 80

Otwér wsadowy do zaopatrywania

Wylotowy otwor
wsadow

<

/

~—0

Tarcza tnaca na widrki

—_—

Ramie blokujace

1>

o POJEMNIK NA MIAZSZ
0 PokRYWA
0 ZBIERACZ KROPEL

1) Umiesci¢ zespot sil-
nika ustawiajac przy-
ciski Wtacz / Wytacz na
wprost siebie.

2) Umiesci¢ pojemnik
na osi silnika.

3) Natozy¢ poprawnie
pierscien na pojemnik.
Wystepy pierscienia
powinny by¢ usta-
wione w jednej linii ze
specjalnymi formami
pojemnika. Sprawdzi¢,
czy czesc ta jest
poprawnie osa-
dzona.

4) Umiesci¢ kosz przy-
trzymujace go za
uchwyty.

Przekreci¢ go, az do
prawidtowego usta-
wienia.

5) Ustawi¢ pokrywe w
jednej linii z wcieciami
pierscienia.

Upewni¢ sie, ze czop

osi silnika znajduje

sie w jednej linii z
odpowiednim wcie-
ciem piasty kosza.

Powota¢ sie rowniez na naklejong na pokrywie
etykietke (patrz ponizej).
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6) Umiesci¢ pojemnik
na migzsz.

7) Zamkna¢ ramie
blokujace.

W celu uruchomienia
urzgdzenia wcisng¢
przycisk ,start” (I).
Urzadzenie dziata
jedynie wtedy, gdy

zacisk jest poprawnie
zamkniety (wytacznik bezpieczenistwa).

Ustawi¢ naczynie pod dzidbkiem wylewowym.
Twoja wyciskarka jest juz gotowa do pracy!
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FAZY MONTAZU J 80 Buffet

' OTWOR WSADOWY DO ZAOPATRYWANIA

0oO—

L S

WyLoTowY OTWOR WSADOWY

R —
°—> ﬁ UcHwyTY
Simo

TARCZA TNACA NA WIGRKI

RAMIE BLOKUJACE

|

ZBIERACZ KROPEL

o POPYCHACZ

o PODSTAWA Z WBUDOWANA
TACKA OCIEKOWA

o POJEMNIK NA MIAZSZ

o ZESPGL SILNIKOWY

0 WYLEWKI ZAPOBIEGAJACE
ROZPRYSKOM

o Posemnik

o PIERSCIEN
o Kosz

o PoKRYWA

1) Ustaw blok silnika na podstawie, kierujac do sie-
bie przyciski start/stop. Przeprowadz kabel przez
przewidziang w tym celu szczeline.

3) Natozy¢ poprawnie pierscien na pojemnik.
Wystepy pierscienia powinny by¢ ustawione w
jednej linii ze specjalnymi formami pojemnika.
Sprawdzi¢, czy czes¢ ta jest poprawnie osadzona.




4) Umiesci¢ kosz przy-
trzymujace go za
uchwyty.

Przekreci¢ go, az do
prawidtowego usta-
wienia.

5) Ustawi¢ pokrywe w jednej linii z wcieciami
pierscienia.

Upewni¢ sie, ze czop
osi silniaka znajduje

sie w jednej linii z
odpowiednim wcie-
ciem piasty kosza.

Powotac sie rowniez na naklejona na pokrywie
etykietke (patrz ponizej).

6) Umiesci¢ pojemnik na migzsz.

7) Zamkna¢ ramie blokujace.

W celu uruchomienia urzadzenia wcisna¢ przycisk
»start” ().

Urzadzenie dziata jedynie wtedy, gdy zacisk jest
poprawnie zamkniety (wyfacznik bezpieczenstwa).

Ustawié naczynie pod dziébkiem wylewowym.
Twoja wyciskarka jest juz gotowa do pracy!
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FAZY MONTAZU J 100

o ' OTWOR WSADOWY DO ZAOPATRYWANIA

°—>

TARCZA TNACA NA WIORKI

O —

|

( \ —— ) \ WyLoTowY OTWOR WSADOWY

?\ Uctwyry
Sito

ZBIERACZ KROPEL

o ZESPOK SILNIKOWY o PIERSCIEN o PopycHaz 0 ZBIORNIK DO ODPROWADZANIA

o Kosz o PODSTAWA Z WBUDOWANA ° Pa
TACKA OCIEKOWA

o PokrYwA o POJEMNIK NA MIAZSZ

o WYLEWKI ZAPOBIEGAJACE
ROZPRYSKOM

o Posemnik
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1) Ustaw blok silnika na podstawie, kierujgc do
siebie przyciski start/stop. Przeprowadz kabel przez
przewidziang w tym celu szczeline.

3) Natozy¢ poprawnie pierscien na pojemnik.
Wystepy pierscienia powinny by¢ ustawione w
jednej linii ze specjalnymi formami pojemnika.
Sprawdzi¢, czy czes¢ ta jest poprawnie osadzona.

4) Umiesci¢ kosz
przytrzymujgce go za
uchwyty.

Przekreci¢ go, az do
prawidtowego usta-
wienia.

5) Ustawi¢ pokrywe w jednej linii z wcieciami
pierscienia.

Upewnic sie, ze czop
osi silnika znajduje

sie w jednej linii z
odpowiednim wcie-
ciem piasty kosza.

Powotac sie rowniez na naklejona na pokrywie
etykietke (patrz ponizej).




6) 2 mozliwosci uzycia: B) Odprowadzanie odpadéw do pojemnika na

A) Ciagte odprowadzanie odpaddw. migzsz.

Umiesci¢ zbiornik do
ciggtego odprowadza-
nia odpadéw w otworze
podstawy. Ur.nifeécic’ pojemnik na
Odprowadzanie odpadow migzsz.
powinno by¢ dostoso-
wane do zbiornika na od-

pady (w opcji).

7) Zamknac¢ ramie blokujace.

W celu uruchomienia urzadzenia wcisna¢ przycisk
W celu optymalnego uzytkowania otworu ,start” (I). Urzadzenie dziata jedynie wtedy,
wylotowego do statego odprowadzania odpadéw  gdy zacisk jest poprawnie zamkniety (wytacznik
mozna wykonac otwdr w blacie roboczym. bezpieczenstwa).

Ustawi¢ naczynie pod dzidbkiem wylewowym.

. . . |
Wymiary (w mm) Twoja wyciskarka jest juz gotowa do pracy!

628

e
A :

e 8) Uzycie pasa (patrz
strona 134) - (W opcji)

247

S ‘\‘ 1 W celu uzycia urzadzenia
¢‘9 na brzegu stotu nalezy

=N przymocowac zbiornik

67 odprowadzajacy do

266 pokrywy za pomoca

dostarczonego pasa.
Otwor do wykonania w stole: @ 110 mm
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PORADY UZYTKOWANIA

*® ) 80 -J 80 Buffet-J 100

- Przed pierwszym uzyciem wskazane jest umycie
wszystkich czesci majacych kontakt z zywnoscia.

- Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy ramie
blokujace jest poprawnie zamkniete.

-W momencie uruchamiania urzadzenia i przed
wiozeniem produktéw do otworu wsadowego
nalezy ustawi¢ pod dziébkiem dzbanek, a pod
otworem wylotowym pojemnik na migzsz lub
zbiornik odprowadzajacy.

- Przed wtozeniem owocdw cytrusowych do otworu

sadowego nalezy je koniecznie obra¢ ze skoérki.

- Owoce i warzywa z twardaskoérka (przyktad:
ananas, itd.) lub duzymi pestkami (przyktad:
melon) nalezy uprzednio obra¢ i usuna¢ z nich
pestki. Z owocéw pestkowych (przyktad:
brzoskwinia, morela, czeresnia, itd.) nalezy zawsze
usung¢ pestki. Przed umieszczeniem winogron w
wyciskarce nalezy usuna¢ wszystkie gatazki.

-Ze wzgledu na twarda konsystencje niektére
produkty, jak na przyktad orzechy kokosowe nie s
nadaja sie do przetwarzania w sokowiréwce.

-Wyciskarka soku J 80 - J 80 Buffet-J 100 jest
wyposazona w unikalny opatentowany system
automatycznej obrébki produktéw spozywczych
niewymagajacy uzycia popychacza.

- Z tego powodu, w celu optymalnego wykorzystania
urzadzenia J 80 -J 80 Buffet-J 100 produkty powinny
by¢ wktadane do otworu wsadowego recznie (bez
popychacza) w miare ich obroébki.

- Kawatki owocéw i warzyw nalezy wktada¢ do
otworu w matych ilosciach.

-Pod koniec uzytkowania pozostawié pracujace
urzadzenie jeszcze przez kilka sekund w celu
catkowitego wycisniecia soku.

- Nie wktada¢ do otworu kostek lodu, ani mrozonych
OWOCOW.
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- Oddzielanie odpadéw w koszu moze spowodowacd
wytracenie z rébwnowagi. Jezeli podczas obrébki
wyciskarka soku wpada w wibracje nalezy
zatrzymac urzadzenie i oczysci¢ kosz. Wznowié
nastepnie normalnie prace.

- Sprawdzi¢, czy pierscien i pokrywa sg poprawnie
potaczone.

® J 80 - J 80 Buffet

- Przy uzyciu sokowiréwki J 80 - J 80 Buffet mozna
odwirowac kilka litrow soku bez oprézniania
pojemnika na migzsz.

Nalezy jednak systematycznie sprawdzac¢ poziom
wypetnienia pojemnika na migzsz.

- Sprawdzi¢, czy pierscien i pokrywa sg poprawnie
potaczone.

- Zawsze upewnic sie, ze pojemnik na migzsz jest
poprawnie umieszczony.

®J100

-J 100 z pojemnikiem na migzsz:
Mozna odwirowa¢ kilka litréw soku bez
oprdzniania pojemnika na miazsz. Nalezy jednak
systematycznie sprawdza¢ poziom wypetnienia
pojemnika na migzsz.

- J 100 ze zbiornikiem odprowadzajacym:
Zbiornik odprowadzajacy (dostarczany z
urzadzeniem) jest specjalnie opracowanym
akcesorium do intensywnego uzytku urzadzenia.
Pozwala unikna¢ ciggtego oprézniania pojemnika
na migzsz podczas pracy.

A- Przy uzyciu na brzegu stotu, nalezy uwazac,
aby nézki byty poprawnie ustawione na stole.
Ponadto, nalezy odpowiednio zorganizowa¢
miejsce pracy, aby uniknaé¢ przechylenia lub
upadku urzadzenia.

Uwaga: Do czestego uzytku codziennego radzimy
uzywac zbiornika do ciggtego odprowadzania
odpadow z podstawg do urzadzenia lub bez.

Przygotowanie owocow

Procedura pracy

Obiera¢ cate marchewki, odcia¢ konce,

MARCHEW przez maszyna przepusci¢ cate marchewki,
po 2 lub po 3.
JABLKA Cate Jal?%ka (umyte, bez etykietki i bez
ogonkdéw).
TRUSKAWKA | Usunac ogonki dla zachowania smaku.
CYTRUSOWE Obrac¢ owoce cytrusowe ze skc?rkl. Cytr}/ny i
pomarancze cate bez uprzedniego krojenia.
ANANAS Pokroi¢ na 8 czesci (3 ciecia nozem).
MELON Pokroi¢ na 8 czesci.
Cate, umyte, bez zielonej czesci.
POMIDORY Wiozy¢ do otworu 2 lub 3 pomidory.
PAPRYKA Umyc.‘Pok,roilc wzdtuz na 4 kawatki
w zaleznosci od formy pieprzu.
SELER Pokroi¢ na kawatki o boku okoto 6-7 cm.
OGORKI Obrac. Pokroi¢ na kawatki dtugosci okoto
15 cm.

KOPER Pokroi¢ na kawatki o boku okoto 6-7 cm.
Pokroi¢ na kawatki, aby utatwi¢ wktadanie
do otworu. Nie przeciagzac urzadzenia

IMBIR ) S L
nadmierng iloscia, aby unikna¢
zaklinowania owocéw.

WINOGRONO Oberwac winogrona z kisci, aby usung¢

gorycz.

Owoce i warzywa nalezy doktadnie umy¢ w celu
usuniecia wszelkich pozostatosci produktow
stosowanych do zabiegéw, ktérym mogty by¢
poddane.




CZYSZCZENIE

® Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy przez
ostroznos¢ wytgczy¢ urzadzenie z sieci.

® Po obrobce 2 rodzajow owocoéw urzadzenie
mozna wyptuka¢ wodga (1 szklanka), wlewajac ja
przez otwor wsadowy uruchomionego urzadzenia.

® Oczysci¢ kosz wirujacy
szorujac zewnetrzna
czes$¢ stozka filtrujgcego
w celu usuniecia resztek.
Przed wtozeniem kosza
do zmywarki wyczys¢ go
za pomocg szczotki lub
szorstkiej gabki.

® W celu dokfadnego umycia nalezy uprzednio zdja¢
pierscien z pojemnika.

* Wyjmij wylewke, by ja wyczyscic.

® Po kazdorazowym uzyciu urzadzenia nalezy umyc¢
wszystkie czesci i wyptukac w cieptej wodzie piers-
cien, pojemnik, pokrywe i popychacz. Szorowac
szczotka z uzyciem odpowiedniego detergentu.

® Aby unikna¢ uszkodzen nie uderza¢ czesci o
twarda powierzchnie.

*Astuce: Jezeli migzsz wyschnqt w koszu nalezy
zanurzy¢ kosz na 5 - 10 minut w cieptej wodzie, aby
utatwi¢ mycie.

Nalezy sprawdzi¢, czy uzywany detergent
jest przystosowany do czeséci z tworzywa
sztucznego lub ze stali nierdzewnej. Niektdre
zbyt alkaliczne $rodki czyszczace np. o silnym
stezeniu sody i amoniaku) nie sg przystosowane
do niektérych tworzyw sztucznych i moga je
szybko zniszczy¢.

Nigdy nie zanurza¢ zespotu silnikowego w
wodzie lub jakiejkolwiek innej cieczy i nie
oblewac go!

Nie my¢ strumieniem wody lub uzywa¢é do
czyszczenia dyszy pianotworczej.

W razie potrzeby przetrzec blok silnika wilgotna
szmatka.

Wyjaé¢ uprzednio wtyczke przewodu
przytaczeniowego z gniazdka.

e WYMIARY (w mm)

CHARAKTERYSTYKA
TECHNICZNE

® Zesp6t silnikowy

ze stali nierdzewnej

® Pojemnik » ze stali nierdzewnej

® Sito wirujgce — > ze stali nierdzewnej

® Tarcza tnaca na wiérki —» ze stali nierdzewnej

® Silnik elektryczny > statailo$¢ obrotow
wentylowany (3000 obr/min.)

> 100 - 120 kg/godz.
owocow i warzyw*
dla J 80 - J 80 Buffet.
120- 160 kg/ godz.
dlaJ100.

® Przerob

*W optymalnych warunkach pracy, to znaczy, jezeli ptaszczyzna pracy
jest odpowiednio dostosowana, owoce przygotowane, a akcesoria
(dzbanek, kubet na smieci, itd.) znajdujq sie w poblizu miejsca pracy.

* WAGA

Netto Z opakowaniem
J80 12 kg 13 kg
J 80 Buffet 13 kg 16 kg
J100 15 kg 18 kg
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® WYSOKOSC USTAWIENIA

Zalecamy ustawienie urzadzenia na ptaskiej i
stabilnej powierzchni na wysokosci uzytkowania.

* POZIOM HALASU

Staty poziom cisnienia akustycznego podczas pracy
wyciskarki bez wsadu nie przekracza 70 dB (A).

* DANE ELEKTRYCZNE
J 80 - J 80 Buffet

® J 100 s3 wyposazone w wytgczniku termicznego,
ktére zatrzymuje automatycznie silnik w przypadku
zbyt dtugiego funkcjonowania lub przecigzenia.
W takim wypadku, przed ponownym wcisnieciem
umieszczonego pod urzadzeniem przycisku
wytacznika termicznego nalezy poczeka¢, az
urzadzenie sie ochtodzi.

® UWAGA: Uzywac zawsze urzadzenia z zamocowanym
pojemnikiem na miazsz lub zbiornikiem do ciagtego
odprowadzania odpadéw (dla J 100).

® Przed zdjeciem pojemnika na migzsz lub zbiornika
do ciggtego odprowadzania odpadéw nalezy urza-
dzenie zatrzymac (dla J 100).

® Nigdy nie wktadac reki, ani zadnego innego przed-
miotu do otworu odprowadzajacego, jezeli urza-
dzenie jest wigczone lub kosz wiruje.

® Nigdy nie wyjmowac wtyczki przewodu przytacze-
niowego z gniazdka mokrymi rekoma.

A DLA PRZYPOMNIENIA

Silnik Predkos¢ (obr/min) Napiecie (A)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220V/ 60 Hz 3600 6
230V/ 50 Hz 3000 7

J100

Silnik Predkosc (obr/min) Napiecie (A)
120V/ 60 Hz 3600 9
220V/ 60 Hz 3600 8
230V/ 50 Hz 3000 8

Informacje dotyczace mocy znajduja sie na tabliczce
znamionowej.

BEZPIECZENSTWO

® Urzadzenie uruchamia sie dopiero wtedy, gdy po-
krywa jest prawidtowo ustawiona, a ramie zabezpie-
czajace jest prawidtowo zablokowane. Silnik zatrzy-
muje sie po otwarciu ramienia blokujacego lub przez
nacisniecie przycisku ,Stop” (czerwony przycisk).

® J80-J80Buffet-J 100 jest wyposazone w mocny
hamulec elektryczny, ktéry zatrzymuje urzadzenie
w mniej niz 2 sekundy, jezeli uzytkownik otworzy
ramie blokujace podczas pracy urzadzenia.

® W celu ponownego uruchomienia urzadzenia,
wystarczy zablokowac ramie blokujace na pokrywe
i wcisna¢ przycisk ,Start” (zielony przycisk).
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* Nigdy nie préobowaé¢ usuwaé systemow
blokowania i systemoéw bezpieczenstwa.

® Nie wktada¢ do otworu wsadowego
produktéw niespozywczych.

® Urzadzenie to jest wyposazone w
pokrywe o unikalnej koncepc;ji, ktéra zapewnia
automatyczne dziatanie.
Wystarczy wlozyé¢ produkty do otworu
wsadowego, a urzadzenie zrobi reszte.

e Jezeli produkty sie zaklinujag w otworze wsado-
wym NIE NALEZY UZYWAC do ich popychania
zadnego innego przedmiotu poza popychaczem.
Inne rozwigzanie: zatrzyma¢ urzadzenie i
wyja¢ produkty z otworu wsadowego.

® Nigdy nie popycha¢ produktéw w otworze
wsadowym reka.

® Nigdy nie wktadac reki, ani zadnego innego
przedmiotu do otworu odprowadzajacego,
jezeli urzadzenie jest wigczone lub kosz wiruje.

W WYPADKU PROBLEMOW

PRZYCZYNY I/LUB

OBJAWI SPOSOB POSTEPOWANIA

Urzadzenie nie
dziata

- Sprawdzi¢ bezpieczniki topikowe
instalacji elektrycznej.

- Zamkna¢ poprawnie ramie blokujace.

J100:

- Sprawdzi¢, czy wylacznik termiczny
(pod urzadzeniem) jest wtaczony.

Nienormalny hatas. |- Urzadzenie nie jest poprawnie
zmontowane. Patrz rozdziat ,Montaz”.
- Jedna czes¢ jest uszkodzona.

Wymienic¢ czes¢.

Zta efektywnosc
tarcia

- Tarcza rozdrabniajace jest zuzyta.
Wymienic tarcze rozdrabniajaca w
koszu.

- Produkty sa zakleszczone w otworze
wsadowym.

Wyjac¢ produkty.

Urzadzenie wibruje |- Pojemnik na miazsz jest petny lub
kosz jest wytracony z réwnowagi z
powodu migzszu na filtrze.

- W przypadku nieustannej wibracji.
Sprawdzi¢, czy kosz nie jest
uszkodzony.

Kosz nie zatrzymuje
sie po otwarciu ra-
mienia blokujacego.
Czas zatrzymania
przekracza 2
sekundy.

- Dokona¢ kontroli urzadzenia przez
wykwalifikowany personel.

WAZNY: W przypadku interwencji nalezy
bezwzglednie uzywac oryginalnych czesci Robot-
Coupe.

NORMY

Powotfac sie do oswiadczenia o zgodnosci na str. 3.
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OMEZENI ZARUKY POSKYTOVANE
FIRMOU ROBOT-COUPE s.N.c.

Zaruka na pristroj ROBOT-COUPE
je platna jeden rok ode dne jeho
zakoupeni: tuto zaruku mize
uplatiovat pouze prvni kupujici, to
znamena distributor nebo dovozce.
Jestlize jste koupili pristroj ROBOT-
COUPE u distributora, poskytuje
zaruku na Vas pristroj distributor
(ovéerte podminky této zaruky s
Vasim distributorem).

Zaruka, poskytovana firmou
ROBOT-COUPE, nenahrazuje
zaruku distributora, ale v pripadé
nemoznosti uplatnit zaruku u
distributora, miize byt zaruka
ROBOT-COUPE uplatihovana s
urcitymi vyhradami a na nékterych
trzich.

Zaruka ROBOT-COUPE s.nN.c. se
vztahuje pouze na vady spojené
s materialem a/nebo montazi
pristroje.

ZARUKA ROBOT-COUPE s.N.c. SE
NEVZTAHUJE NA DALE UVEDENE
PRIPADY:

1 - Jakékoliv poskozeni, zptisobené nespravnym
nebo nevhodnym pouzivanim, padem pfistroje
nebo jakékoliv podobné poskozeni, zplisobené
nebo souvisejici s neodpovidajicim provadénim
pokynl (nespravné provedena montdz, chyba
Vv pouzivani, nespravné cisténi a/nebo udrzba,
nevhodné umisténi...).

2 - Néklady na nabrouseni a/nebo na vyménu
raznych prvkl, ze kterych se skladaji noze,
otupené noze, poskozené nebo opotiebované
noze po urcité dobé pouzivani, kterda mlze byt
povazovana za normalni nebo vyjimecnou.

3 - Dily anebo naklady na préci, potiebné
pro vyménu nebo opravu diskli, nozu, ploch,
upinacich soucasti anebo poskvrnénych,
poskrabanych, poskozenych, zdeformovanych
nebo odbarvenych pfislusenstvi.

4 - Jakékoliv uprava, doplnéni anebo oprava,
provedené nekvalifikovanou anebo firmou k tomu
neopravnénou osobou.

5 - Doprava piistroje do servisu.

6 - Néaklady na pracovni silu na instalaci a
zkouseni novych dild nebo pfislusenstvi (nddoby,
disky, noze, pfipevnéni) svévolné vyménénych.

7 - Néklady souvisejici se zmé&nou sméru
otaceni tfifazovych elektromotord (za zménu je
odpovédny ten kdo ji provadi).

8 - SKODY VZNIKLE PRI DOPRAVE. Za jakékoliv
vady, viditelné nebo skryté, nese odpovédnost
dopravce. Zakaznik o nich musi informovat
dopravce i odesilatele ihned po doruceni zbozi
anebo ihned jakmile vady zjisti, pokud se jedna o
skryté vady.

UCHOVAVEJTE VSECHNY ORIGINALNi KARTONY
A OBALY, které budou vyzadany za ucelem
inspekce dopravce.

Zaruka ROBOT-COUPE s.N.c. se vztahuje pouze
na ndhradu vadnych dild nebo pfistrojl
ROBOT-COUPE s.N.c. Firma ROBOT-COUPE s.N.c.,
ani zadna z jejich filidlek nebo pridruzenych
spolec¢nosti, zadny distributor, obchodni zastupce,
zaméstnanec nebo pojistovaci agent, nemohou
byt volani k odpovédnosti za Skody, ztraty nebo
nepiimé naklady, souvisejici s pfistrojem anebo s
nemoznosti jej pouzivat.
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DULEZITE POKYNY

A POZOR
TYTO POKYNY PECLIVE ULOZTE

POZOR: Abyste predesli zranénim (elektrickym proudem anebo jinym zranénim...) a hmotnym skodam, zpiisobenym nespravnym
pouzivanim Vaseho pristroje, si pozorné prectéte dale uvedené pokyny a bezpodminecné je dodrzujte. Prectenim této prirucky se
lépe seznamite s Vasim pristrojem, coz Vam umozni pristroj spravné pouzivat. Pfrectéte si veSkeré zde uvedené instrukce a dejte je
také precist vSem, kdo by mohli pfFistroj pouzivat.

VYBALENI

® Pfistroj vyjméte opatrné z obalu a vyjméte také
vSechny krabice nebo kartony, obsahujici pfislusenstvi
nebo specificka zafizeni.

® POZOR na fezné nastroje: noze, disky...

INSTALACE

® Doporucujeme Vam umistit pristroj na perfektné
stabilné a ¢isté plochu, a pohodIné vysky pro jeho
pouziti.

PRIPOJENI K SiTI

® Vzdy ovéfte, ze druh proudu Vasi elektrické sité
odpovida oznaceni na Stitku bloku elektromotoru a
Ze pfistroj bude snaset prochazejici proud.

MONTAZNIi POSTUP

® Dodrzujte jednotlivé faze montdzniho postupu
(viz nasledujici strany) a ujistéte se, Ze jsou
vsechna prislusenstvi spravné umisténa.

POUZIVANI
® Neodstranujte viko, dokud se motor a kosik
zcela nezastavi.

* Nikdy nezkousejte zrusit ochranné a bezpecnostni
systémy.

® Do plniciho hrdla nevkladejte nepotravinaiské
produkty.

® Tento pfistroj je vybaven specialné konstruovanym
vikem, které zajistuje automaticky provoz. Na Vas
pouze je, abyste do plniciho hrdla vkladal(a) plody
a pristroj udéla zbytek prace za Vas.

® Pokud se vsak plody uvnitf hrdla zablokuji, NIKDY
pro jejich odblokovani NEPOUZIVEJTE jinou
pomucku nez tlacitko.
Jiné feSeni: vypnéte pristroj a plody vyjméte z
plniciho hrdla.

® Do vypoustéci nasypky nikdy nevkladejte ruce.
Pokud by doslo k ucpani vyhazovaciho zlabu:
zastavte stroj a ocistéte viko pod vodou.

® Nikdy neuvadéjte pristroj do chodu bez dozoru.
CISTENI

® Z bezpecnostnich diivodi pfistroj vzdy vypnéte
dfive nez jej zacnete distit.

® Po ukonceni prace vzdy pfistroj a vSsechna jeho
prislusenstvi systematicky vycistéte.

® Necistéte pfistroj proudem vody nebo s pomoci
pénové pistole

® Nevkladejte blok elektromotoru do vody.

® U kazdé soucastky (at z nerez oceli ¢i plastu)
pouzivejte vhodny distici prostiedek.

® Pro cisténi plastovych dilti nepouzivejte pfilis
zasadity Cistici prostredek (s pfilis silnym obsahem
sody nebo ¢pavku).

® Nadrzku, viko a nadobu na duzinu lze omyt v
my¢ce nadobi, nicméné kvili zvyseni zivotnosti
téchto dili doporucujeme tyto prvky distit po-
moci pfipravku na myti nadobi.

*V zadném piipadé nemuze byt firma Robot-
Coupe voldana k odpovédnosti v pripadé
nedodrzeni uzivatelem zakladnich pravidel
Cistoty a hygieny.

UDRZBA
® Pied jakymkoliv zasahem na elektrickych ¢astech
bezpodminecné pristroj odpojte od sité.

® Pravidelné kontrolujte stav dokonala tésnosti
bloku motoru a spravnou funkci ochrannych
prvku.

® POZOR: Pristroj nepouzivejte, jsou-li poskozeny
pfivodni kabel anebo zastrcka.

® Nefunguje-li pfistroj normalie anebo byl-li jakkoliv
poskozen, vypnéte pfristroj a prezkoumate jeho.

* Nevahejte se obratit na Vase Oddéleni sluzby
zakaznikim ROBOT-COUPE, zjistite-li jakykoliv
problém.
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PRAVE JSTE SI PORIDILI
ODSTAVNOVAC
J 80 ¢ J 80 Buffet ® J 100

Stabilni a pevny odstavriovac¢ J 80 - J 80 Buffet - J 100,
umoznuje udélat béhem nékolika okamzik(i a na
pfani mnoho riznych 100% ptirodnich stav!
Odstaviiovac J 80 -J 80 Buffet-J 100 je idedlni
pro okamzitou pfipravu $tav z ¢erstvého nebo
exotického ovoce, zeleninovych stav vseho druhu,
jakoz i rafinovanych, ¢istych a pfirodnich koktejl{.

Je vhodna pro vyuziti v jak v bistrech, restauracich,
jidelnach, domovech dlchodcd, jeslich... tak i v
klinikdch ¢i dietnich jidelnach, kde maji $tavy z
Cerstvého ovoce a zeleniny zasadni vyznam.
Zelenina a ovoce, zejména cerstvé, dodavaji
organismu vitaminy, minerdly a vlakna, nezbytné pro
nase zdravi. Zeleninové $tavy obsahuji predevsim
mineralni soli, zatimco ovocné stavy dodavaji energii,
diky obsazenym vitamindm.

MINERALNI SOLI

Minerdlni soli jsou v pokrmech obsazeny
nerovnomeérneé.

Nékteré mineradly, jako draslik, horcik, sira, chlorid
sodny (sul) jsou Siroce zastoupeny a rliznoroda
strava jich obsahuje vzdy dostate¢né mnozstvi. U
nékterych minerdlu je ale dobré znat pokrmy, které
jsou na né bohaté.

Vapnik: cerstva zelenina a ovoce.
Fosfor: susend zelenina.
Draslik:  Cerstva zelenina.
Zelezo: 3$penat, petrzel.
Jod:  vsechny rostliny.
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TABULKA VITAMINU OBSAZENYCH V OVOCI

Jednoducha konstrukce pfistroje umoznuje velmi
snadno sejmout a opét nasadit jednotlivé ¢asto

Vitaminy B1 c A D pouzivané dily a tim usnadnit jejich udrzbu a
Merurika . ° ° ° gisténi.
Ananas ° ° ° °
Cerny rybiz . o o Ve snaze usnadnit Vam Vasi praci jsme v této pfirucce
Tiedhové ° ° ° rozlozili popis montaze na jednotlivé operace.
Citrony [ ° °
Jahody o ° °
Malina ° ° ° Tento ndvod obsahuje dulezité informace
Rybiz ° ° ° pro uzivatele, aby mohl co nejlépe vyuzit svij
Kivi ° ° ° ° odstavnovac.
Melouny ° o o , . . . .
Moruge o o o Proto Vam viele doporuc¢ujeme, abyste si
Pomerance ° ° ° pfirucku pozorne pirecetli pred uvedenim
Grapefruit . o . pfistroje do chodu.
Broskve ° ° °
Hrusky ° ° °
Jablka ° ° o Py
i .. . UVEDENI PRISTROJE
Vino d . . DO CHODU
TABULKA VITAMI'NO OBSAzENYCH VZELENINE Drive nez pﬁstrOj pflpOjfte, OVéFte, zda druh proudu
_, Vasi elektroinstalace odpovida proudu uvedenému
Vitaminy B1/B6 A E K e ,
§ na Stitku aparatu.
Chrest ° °
Mrkev ° ° ° Odstavriovac J 80 - J 80 Buffet-J 100 je vybaven
Celer- nat O O O napajecim kabelem se standardni jednofazovou
Celer - hliza [ Zastrékou.
Zeli ° o ° )
Okurky ° ° ° Ovérte, ze stroj nebyl poskozen béhem prepravy
Cukiny ° ° ° nebo rozbalovani.
Reficha . o o
tarbak - Zejména je tfeba sledovat celistvost napajec kabelu
Spenat ° ° ° ° a zastreky.
Fenykl ° °
HIdvkové salaty ° °
Repa °
Cibule . PRISTROJ MUSIBY T
PetrZel i BEZPODMINECNE UZEMNEN
Paprika ] (RIZIKO ZABITi ELEKTRICKY 'M PROUDEM).
Rajcata o




MONTAZNIi POSTUP J 80

Plnici hrdlo

~—0

Krouhaci disk

Vyhazovéni Zlab ,
{ ey
Ucha pro uchopeni | < O

Bezpecnostni rameno

o BLok moToRU 6 Kos
0 Nipoa o SBERAC DOZINI
e NALEVACT HRDLE 0 Viko
o NAKRuZEK 0 SBERAC KAPEK

1) Postavte blok
motoru tak, Ze natocite
tlac¢itka Start/Stop
naproti sobé.

2) Postavte nadobu na
blok motoru.

3) Nasadte nakruzek
spravnym zpUsobem
na nadrzku.

Zebrovéani nakruzku
museji byt zarovnana
se zvlastnim tvarem
nadrzky. Zkontrolujte,
zda je tento dil
spravné vsazeny.

4) Nasadte kosik tak, ze
ho drzite za ucha pro
uchopeni.

Otacejte jim, dokud se
neustali ve své poloze.

5) Viko musi zapadnout
do drazek nakruzku.

DULEZITE

Dbejte na to, aby
kolik osy motoru
fadné dosedl na
prislusnou drazku
hlavy kosiku.

Odkazujeme Vas také na stitek (viz nize) nalepeny

na viku.
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6) Pristavte nadobu na
duzinu.

7) Zaviete bezpecnostni
rameno.

Pfistroj uvedte do
chodu stisknutim
tlacitko ,start” (1).

PFistroj je mozné uvést

s i do chodu pouze je-li
tfmen fadné zajistén (bezpecnostni spinac).

Umistéte nddobu pod hrdlo vytoku stavy.
Vas odstavnovac je nyni pfipraven k pouziti!
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MONTAZNIi POSTUP J 80 Buffet

a ' PLNICi HRDLO

0oO—

S

VYHAZOVANI ZLAB

?\ UCHA PRO UCHOPENI
Sio

KRrOUHACI DISK

SBERAC KAPEK

o STLACOVAC KOLIK

PODSTAVEC S INTEGROVANOU
ODKAPAVACI MISKOU

© sezrec ooz

o BLOK MOTORU

HUBICE PROTI
ROZSTRIKOVANI

e NAboA

o NAKRUZEK
e Kos
o Viko

1) Umistéte motorovou jednotku do podstavce tak,
ze tlacitka Zap / Vyp nasmérujete k sobé. Dbejte na
to, aby kabel prosel pfislusnym otvorem.

2) Postavte nadobu na blok motoru.

3) Nasadte ndkruzek spravnym zplsobem na
nadrzku.

Zebrovani nakruzku museji byt zarovnana se
zvlastnim tvarem nadrzky. Zkontrolujte, zda je tento
dil spravné vsazeny.




4) Nasadte kosik tak,
Zze ho drzite za ucha
pro uchopeni.

Otédcejte jim, dokud se
neustali ve své poloze.

5) Viko musi zapadnout do drazek nakruzku.

DULEZITE

Dbejte na to, aby
kolik osy motoru
radné dosedl na
pfislusnou drazku
hlavy kosiku.

Odkazujeme Vas také na stitek (viz nize) nalepeny
na viku.

6) Pristavte nadobu na duzinu.

7) Zaviete bezpecnostni rameno.

Pristroj uvedte do chodu stisknutim tlacitko ,start”
(0.

Pfistroj je mozné uvést do chodu pouze je-li trmen
radné zajistén (bezpecnostni spinac).

Umistéte nddobu pod hrdlo vytoku stavy.

V4s odstavnovac je nyni pripraven k pouziti!

13/02/2020
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MONTAZNI POSTUP J 100

o ' PLNici HRDLO

0oO—

KROUHAGI DIsk

A

o

Yo

O —

SBERAC KAPEK

Od* ® |

o BLok MoToRu o NAKRUZEK o STLACOVACT KOLIK
HuBice PROTI

ROZSTRIKOVAN] 0 Kos
o NAposA o Viko

ODKAPAVACT MISKOU

o SBERAC DOZINI

f\\ UCHA PRO UCHOPENT
Sito

VYHAZOVANI ZLAB

0 VYPOUSTEC! NASYPKA

PODSTAVEC S INTEGROVANOU ° PoPRUH
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1) Umistéte motorovou jednotku do podstavce tak,
Ze tlacitka Zap / Vyp nasmérujete k sobé. Dbejte na
to, aby kabel prosel pfislusnym otvorem.

3) Nasadte ndkruzek spravnym zplsobem na
nadrzku.

Zebrovani nakruzku museji byt zarovnana se
zvlastnim tvarem nadrzky. Zkontrolujte, zda je tento
dil spravné vsazeny.

4) Nasadte kosik tak,
ze ho drzite za ucha
pro uchopeni.

Otacejte jim, dokud se
neustali ve své poloze.

5) Viko musi zapadnout do drazek nakruzku.

DULEZITE

Dbejte na to, aby
kolik osy motoru
radné dosedl na
prislusnou drazku
hlavy kosiku.

Odkazujeme Vas také na stitek (viz nize) nalepeny
na viku.




6) Existuji 2 moznosti pouzivani: B) Vypousténi zbytkl do nddoby na duzinu.

A) Nepretrzité vypousténi zbytku.

Postavte vypoustéci
nasypku pro nepfetrzité
vypousténi zbytkd do

i . 6) Pristavte nadobu na
vyhloubeni v podstavci.

duzinu.
Dbejte na to, aby pfi
odcerpdvani usazenin
byla pfitomna nadoba na
odkapavani (neni soucasti
dodévky). 7) Zaviete bezpecnostni rameno.

Pristroj uvedte do chodu stisknutim tlacitko ,start”

Pro optimalni a nepfetrzité vyuziti odvadéciho .
vystupniho hradla mazete do pracovni plochy Pfistroj je mozné uvést do chodu pouze je-li tfrmen
vyFiznout otvor. fadné zajistén (bezpecnostni spinad).

Umistéte nddobu pod hrdlo vytoku stavy.

Rozméry (v mm) Vas odstavnovac je nyni pfipraven k pouziti!

628

e
A :

© 8) Pouzivani popruhu
(viz str. 146) - (Opce)

247

w
o ¢\.91 Pro pouziti na okraji stolu
T zahdknéte vypoustéci
S N L nasypku k viku pomoci
566 67 dodaného popruhu.

Otvor ve stole by mél byt: @ 110 mm
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v -

RADY DO UZiVANI

® )80 - J80 Buffet-J100

-Pfed prvnim pouzitim nového pfistroje se
doporucuje ocistit vsechny dily, které jsou ve styku
s potravinami.

-Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte, zeje
bezpecnostni rameno fadné zajisténo.

-Béhem uvedeni pfistroje do provozu a
pfed vkldadanim potravin do plniciho hrdla,
nezapomente pod hubici a nadobu na duzinu
resp. vypoustéci nasypku pod vypoustécim
hrdlem umistit dzbanek.

- Nez vlozite citrusové plody do plniciho Zlabu,
nejprve je oloupejte.

A- Oloupejte a odstrante jadra z ovoce
a zeleniny se silnou slupkou (napf. ananas,
mango. atd.) a velkymi jadry (nap¥.: meloun).
Vsechna ovoce s peckami musi byt vzdy predem
vypeckovana (ex. broskev, merurika, tfesen, atd.).
Nez vlozite kousky ovoce do odstaviiovace, musite
odstranit vSechny stopky hroznového vina.
-Urcité plody z dlvodu své piilis tvrdé
konzistence - napf. kokosovy ofech - nejsou pro
odstfedivku vhodné.

- Odstavnovac J 80-J 80 Buffet-J 100 je vybaven
unikdtnim patentovanym systémem pro automatické
zpracovani potravin bez pouziti tlacitka.

- Tudiz, abyste dosahl(a) maximalniho prospéchu z
pouzivani modelu J80-J80 Buffet-J 100, je tieba
do plniciho hrdla doplhovat plody ru¢né (bez
tlacitka) a postupné v souladu s tim, jak rychle je
zpracovava pfistroj.

- Kousky ovoce a zeleniny vkladejte do plniciho
Zlabu po malych déavkach.

- Nakonec nechejte pfistroj bézet jesté nékolik
vtefin na prazdno, dokud z néj nevytece vSechna
vytlacend Stava.
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- Do plniciho Zlabu nevkladejte ani kousky ledu ani
mrazené ovoce.

-Rozmisténi sedlin v koSiku muze vytvaret
nevyvazeny stav. Pokud odstfedivka zacne béhem
provozu vibrovat, zafizeni vypnéte a vycistéte
kosik. Poté v praci opét pokracujte.

- Zkontrolujte, zda jsou nakruzek a viko spravné
smontovany.

* )80 - J 80 Buffet

-Pomoci modelu J80 - J80 Buffet mlzete
vyprodukovat nékolik litrG stavy, aniz byste
musel(a) vyprazdnit nadobu na duzinu.

Presto vSak pravidelné kontrolujte miru naplnéni
nadoby na duzinu.

- Zkontrolujte, zda jsou nakruzek a viko spravné
smontovany.

-Vzdy dbejte na to, aby nddoba na duzinu byla
fadné na svém misté.

¢ J100

-J100 s nadobou na duzinu:

Mduzete vyprodukovat nékolik litrGi Stavy, aniz byste
musel(a) vyprdzdnit nadobu na duzinu. Pfesto
vsak pravidelné kontrolujte miru naplnéni naddoby
na duzinu.

-J100 s vypoustéci nasypkou:
Vypoustéci nasypka (soucdsti dodavky s
pfistrojem) je pfisluSenstvi, které je koncipovano
pro intenzivni pouzivani pristroje. Zabranuje
opakovanému vyprazdnovani nadoby na duzinu
béhem provozu.

/\ - Pii poutiti na okraji stolu je tieba zajistit,
aby nozky spocivaly fadné na stole. Kromé toho
je treba usporadat pracovni prostor tak, abyste
zabranil(a) prevraceni ¢i padu zafizeni.

Poznamka: Pro pfipad kazdodenniho c¢astého
pouzivani upfednostiujte pouzivani vypoustéci
nasypky pro nepretrzité vypousténi zbytkd, a to bud’
s podstavcem pfistroje, nebo bez négj.

Priprava ovoce

Pracovni rezim

Oloupejte celé mrkve, odfiznout

MRKEV $picky, v odstfedivce mohou byt mrkve
zpracovavany celé, po 2 nebo po 3.

JABLKA Celd jablka (omyta, bez stitku a bez stopky).

JAHODA Odstranite stopky kvali chuti.
Oloupejte citrusy.

CITRUSY Celé citrony nebo pomerance bez
pfedchoziho nakrajeni.

ANANAS Oloupejte a na 8 kousku (3 fiznuti nozem).

MELOUNY | Oloupejte a na 8 kouska

Celd, omytd bez zelené ¢asti. Vlozte do

RAJCATA plniciho hrdla 2 nebo 3 rajcata.

PAPRIKA O’m.yjte. f’odelne rjakrajvejte na 4 kusy v
zavislosti na formé pepre.

CELER Nakrdjejte na kousky se stranou pfiblizné

6-7cm

OKURKY Ovl.ouEeJVte. Nakrajejte na kousky dlouhé
pfiblizné 15 cm.

FENYKL Nakrajejte na kousky se stranou pfiblizné
6-7cm
Nakrajejte na kousky pro snazsi viozeni do

7AZVOR plnlc:ho hrdla. Ne\'/kladejtg prilis mr)oho
plodd, aby se mezi sebou jednotlivé kusy
nezablokovaly.

HROZEN Odstranite jadérka z hroznu, aby $tava

nebyla horka.

Ovoce a zeleninu pred pouzitim radné ocistéte,
abyste odstranili vSiechny stopy po pfipadné
drivéjsi upravé.




CISTENI A DULEZITE ¢ ROZMERY (v mm)

¢ S ohledem na Vasi bezpec¢nost Vam doporucujeme,
abyste pfristroj vzdy nejprve vypnuli a potom teprve
jej cistili.

e Mezi 2 davkami rlzného ovoce mUzete pfistroj

vyplachnout pitnou vodou (1 sklenka), kterou
vlijte do plniciho hrdla pfistroje v provozu.

e Vycistéte kosik, pficemz
vydrhnéte vnéjsi &ast
filtra¢niho kuzele tak,
abyste odstranil(a)
usazené zbytky. Pfed
vliozenim do mycky
nadobi pouzijte kartac
nebo draténku.

® Pro radné vycisténi predtim vyjméte ndkruzek z
nadrzky.

® VVyjméte hubici a vycistéte ji.

® Po pouziti vzdy vycistéte celé zatizeni
vyplachnutim ndakruzku, nadrzky, vika a tlacitka
pod teplou vodou. Vydrhnéte kartacem pomoci
vhodného cisticiho prostiedku.

e Aby nedoslo k poskozeni dild, neklepejte jimi o
tvrdy povrch.

*Doporuceni: Pokud duZina na kosiku zaschla,
poloZte kosik na 5 az 10 minut do teplé vody, abyste
usnadhnil(a) jeho cisténi.

Ovéite, ze je mozné (Cistit plastové nebo
nerezové dily odmastovacem. Nékteré silné
zasadité cistici prostredky (napfiiklad se silnou
koncentraci sody nebo ¢pavku) jsou absolutné
neslucitelné s nékterymi plasty a rychle je nici.

Nikdy nevkladejte blok motoru do vody nebo
jinych kapalin a nestfikejte na néj!

Necistéte pfristroj proudem vody nebo s pomoci
pénové pistole.

Je-li treba, otiete blok motoru mokrym hadrem.
Drive nez za¢nete pfistroj Cistit, odpojte jej od
sité napajeni.

TECHNICKE

CHARAKTERISTIKY
® Blok motoru » Znerezu
* Nadoba » Znerezu
® Kos odstredivky » Znerezu
* Krouhaci disk » Znerezu

¢ Vétrany elektromotor —» n staly pocet otacek
(3000 ot./min)

* Vykon > 100-120kg/h
ovoce a zeleniny*
pro J 80-J 80 Buffet.
120- 160 kg/ h pro
J100.

*V optimdinich pracovnich podminkdch, to znamend: vhodnd pracovni
plocha, pripravené ovoce a prislusenstvi (nddoba na Stdvu, nddoba na
odpad. ..) na dosah ruky

* VAHA

Netto Brutto
J80 12 kg 13 kg
J 80 Buffet 13kg 16 kg
J100 15kg 18 kg
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* PRACOVNI VYSKA

Doporucujeme umistit stroj na rovny a stabilni
povrch ve vysce kompatibilni s jeho pouzitim.

¢ HLADINA HLUKU

Ekvivalentni trvala hladina akustického tlaku pfi chodu
odstavriovace bez zatizeni je mensi nez 70 dB (A).

e ELEKTRICKE CHARAKTERISTIKY
J 80 - J 80 Buffet

Motor Rychlost (ot/min) Intenzita (A)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220V/ 60 Hz 3600 6
230V/50 Hz 3000 7

J100

Motor Rychlost (ot/min) Intenzita (A)
120V/ 60 Hz 3600 9
220V/ 60 Hz 3600 8
230V/ 50 Hz 3000 8

Vykonnost je uvedena v tabulce zakladnich
charakteristik.

BEZPECNOST

® Stroj se spusti pouze, pokud je viko spravné
umisténo a bezpecnostni rameno je fadné
zajisténo.Odkryvani bezpelnostni rameno ma
za nasledek zastaveni motoru nebo stisknutim
tlacitka ,stop” (Cervené tlacitko).

® Model J 80-J 80 Buffet-J 100 je vybaven vykonnou
elektrickou brzdou umoznujici zastaveni pristroje
béhem méné jak 2 vtefin, pokud uzivatel odblokuje
bezpelnostni rameno zafizeni, které je pravé v
provozu.

® Chcete-li uvést pristroj opét do chodu, staci
opét zajistit bezpecnostni rameno na viko nebo
stisknout tlacitko ,start” (zelené tlacitko).
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¢ J 100 jsou vybaveni tepelného jistice, kterd auto-
maticky zastavi elektromotor v pfipadé pfilis.
V takovém pripadé vyckejte, dokud zafizeni
nevychladne, pfedtim neZ znovu nastavite tlacitko
tepelného jistice, které se nachazi pod pfistrojem.

® POZOR: Zatizeni vZdy pouZivejte s nddobou na
duzinu resp. vypoustéci ndsypkou pro nepfetrzité
vypousténi zbytkdl umisténé (pro J 100) na svych
mistech.

® Dfive nez vypnete pfistroj, vyjméte nddobu na
duzinu resp. vypoustéci nasypku pro nepfretrzité
vypousténi zbytkdl (pro J 100).

® Pokud je pfistroj zapojeny do zasuvky nebo se
otaci kosik, nikdy do prostor vypoustéciho hrdla
nevkladejte ruce, ani jakykoliv jiny pfedmét.

® Nikdy nevytahujte zastr¢ku ze zdsuvky tahem za
kabel anebo vlhkou rukou.

A DLA PRZYPOMNIENIA

® Nikdy nezkousejte zrusit ochranné a
bezpecnostni systémy.

® Do plniciho hrdla nevkladejte nepo-
travinaiské produkty.

® Tento pfristroj je vybaven specidlné konstruo-
vanym - patentovanym - vikem, které zajistuje
automaticky provoz. Na Vas pouze je, abyste
do plniciho hrdla vlozil(a) potraviny a pfristroj
udéla zbytek prace za Vas.

® Pokud se v3ak plody uvniti hrdla zablokuji,
NIKDY pro jejich odblokovani NEPOUZIVEJTE
jinou pomucku nez tlacitko.
Jiné feSeni: vypnéte pristroj a plody vyjméte z
plniciho hrdla.

® Pro napéchovani potravin do plniciho hrdla
nepouzivejte ruce.

® Pokud je pristroj zapojeny do zasuvky nebo se
otaci kosik, nikdy do prostor vypoustéciho hrdla
nevkladejte ruce, ani jakykoliv jiny predmét.

W PRiPADU PROBLEMU

PRIZNAKY

PRICINY A/NEBO
NAPRAVNA OPATRENI

Zafizeni nefunguje

- Zkontrolujte pojistky Vasi
elektroinstalace.

- Radné zablokujte bezpe¢nostni
rameno.

J100:

- Ovéite, Ze je tlacitko tepelného jistice
(pod zafizenim) nastaveno.

Neobvykly hluk.

- Nebyla provedena sprdvna montaz
zafizeni. Vizi kapitola ,Montaz".

- Soucastka vykazuje vadu.
Vymérite ji.

Spatna Gcinnost
strouhdni

- Kotou¢ na strouhani se otupil.
Vymeénte tento kotou¢ na strouhdni
uvniti kosiku.

- Potraviny se zablokovaly v plnicim
hrdle. Vyjméte je.

Vibrace pfistroje

- Nadoba na duzinu je plna nebo doslo k
nevyvazenosti kosiku, kterou zpUsobila
duzina usazend na filtru

- Pokud vibrovani stale pretrvava,
zkontrolujte, zda kosik neni poskozeny.

Kosik se nezastavi
okamzité pfi
odblokovani
bezpecnostniho
ramene.

Doba zastaveni je

del$i nez 2 vtefiny.

- Nechte pfistroj zkontrolovat
kvalifikovanym technikem.

DULEZITE: V pripadé jakéhokoliv zasahu, je bezpo-
dmineéné nutné pouzivat originalni souéastky
znacky Robot-Coupe.

NORMY

Odvolavat se na prohlaseni o shodé na strané 3.
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GARANTIA LIMITATA A ROBOT-COUPE s.N.c.

Aparatul Dvs. ROBOT-COUPE
beneficiaza de 1 an garantie de la
data cumpararii: aceasta garantie
este acordata doar cumparatorului
de origine, adica distribuitorului sau
importatorului.

Daca ati cumparat aparatul ROBOT-
COUPE de la un distribuitor, garantia
de referinta este cea a distribuitorului
(verificati in acest caz termenii si
conditiile de garantie valabile in cazul
distribuitorului Dvs.)

Garantia ROBOT-COUPE nu se
substituie garantiei distribuitorului,
dar in caz de neaplicare a garantiei
distribuitorului, garantia ROBOT-
COUPE va fi aplicabila, daca este
cazul, cu anumite rezerve in functie de
magazine.

Garantia ROBOT-COUPE s.n.c. se
limiteaza la defectiuni legate de
materiale si/sau montaj.

URMATOARELE PUNCTE NU
SUNT ACOPERITE DE GARANTIA
ROBOT-COUPE s.n.c.:

1 - Orice deteriorare a materialului cauzata
de utilizarea incorecta sau inadecvatad,de
caderea aparatului, sau orice deteriorare de
acelasi tip cauzata sau rezultata din aplicarea
necorespunzatoare a instructiunilor (montaj
efectuat gresit, eroare de functionare, curatare
si/sau intretinere inadaptate, amplasare
necorespunzatoare...).

2 - Manopera pentru ascutirea si/sau piesele
utilizate pentru inlocuirea diferitelor elemente
de asamblare a unui cutit, lamele tocite, ciobite
sau uzate dupa o anumita perioada de utilizare
considerata normala sau excesiva.

3 - Piesele si/sau manopera pentru inlocuirea
sau repararea lamelor, cutitelor, suprafetelor,
elementelor de fixare sau accesoriile patate,
zgariate, uzate, deformate sau decolorate.

4 - Orice modificare, addugare sau reparatie
efectuata de persoane necalificate sau de catre
terti neautorizati de catre fabrica.

5 - Transportul aparatului la centrul de service.

6 - Costurile de manopera pentru instalarea
si testarea noilor piese si accesorii (de ex. Vas,
discuri, lame, elemente de fixare) inlocuite in
mod arbitrar.

7 - Costurile legate de schimbarea sensului de
rotatie al motoarelor electrice trifazate (in acest
caz se aplica raspunderea instalatorului).

8 - DAUNE PRODUSE IN TIMPUL
TRANSPORTULUI. Deficientele vizibile sau
ascunse intrda in aria de responsabilitate a
transportatorului. Clientul trebuie sa informeze
transportatorul si expeditorul imediat dupa
sosirea marfii sau de indata ce descopera
defectiunea, atunci cand este vorba de o
deficientd ascunsa.

PASTRATI TOATE CARTOANELE S| AMBALAJELE
ORIGINALE care va vor servi la inspectia efectuata
de transportator.

Garantia ROBOT-COUPE se limiteaza la inlocuirea
pieselor sau aparatelor defectuoase: ROBOT-
COUPE precum si toate filialele sau societatile
sale afiliate, distribuitorii, agentii, administratorii,
angajatii sau asiguratorii nu pot fi considerati
responsabili pentru daunele, pierderile si
cheltuielile indirecte legate de aparat sau de
imposibilitatea utilizarii acestuia.
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PRECAUTII IMPORTANTE

PASTRAREA PREZENTELOR INSTRUCTIUNI

ATENTIE! Pentru a limita numarul de accidente (socuri electrice, raniri...) si pentru a reduce daunele materiale legate de utilizarea gresita a
aparatului Dvs., cititi cu atentie urmatoarele instructiuni si urmati-le cu strictete. Citirea acestor informatii va va permite cunoasterea amanuntita
a aparatului Dvs. si va va ajuta la utilizarea corecta a acestuia. Cititi instructiunile in intregime si asigurati-va ca acestea au fost citite de catre toate
persoanele care vor utiliza aparatul. Materialul nostru este destinat utilizarii profesionale si nu trebuie in nici un caz utilizat de catre copii.

DEZAMBALARE

® Scoateti cu grija echipamentul din ambalaj si
extrageti toate pungile si pachetele care contin
accesorii sau material specific.

® ATENTIE la sculele tdietoare: lame, discuri...

INSTALARE

® Se recomanda instalarea aparatului pe un suport
perfect stabil, curat, si la o Tnaltime de lucru
confortabila.

CONECTARE

® Verificati intotdeauna ca parametrii instalatiei
electrice sa corespunda cu valorile indicate pe
placuta tipologica a blocului motor si ca instalatia
electrica sa suporte amperajul cerut.

FAZELE DE MONTAJ

® Respectati cu strictete etapele diferite de montare
(consultati paginile urmatoare) si asigurati-va ca
accesoriile sunt pozitionate corect.

UTILIZARE

® Nu ridicati capacul inainte de oprirea completa a
motorului si a cosului.

® Nu incercati niciodata sa inlaturati sistemele de
blocare si de siguranta.

® Nu introduceti in palnie decat produse alimentare.

® Aceasta masina este echipata cu un capac
de conceptie unica, ce asigura functionarea
automata. Este suficient sa introduceti produsele
in palnia de alimentare, iar aparatul va face restul.

* ins&, daca produsele se blocheaza in interiorul
palniei, NU UTILIZATI NICIODATA decat capul
fmpingator pentru a le debloca.
Alta solutie: opriti aparatul si scoateti produsele
din palnie.

® Nu introduceti niciodata mana in tremia de
evacuare. Daca apare un blocaj in canalul de
evacuare: opriti aparatul si curatati sub jet de apa
capacul.

® Nu lasati niciodata masina sa functioneze fara a o
supraveghea.

CURATARE

*Din motive de siguranta sa deconectati
intotdeauna aparatul de la sursele de alimentare
inainte de a trece la operatia de curatare.

® Curatati sistematic masina precum si accesoriile,
la sfarsitul fiecarui ciclu de utilizare.

* Nu spalati masina sub jet de apa sau cu pistolul
Cu spuma.

® Nu introduceti blocul motor in apa.

® Pentru fiecare piesa (din inox sau din plastic),
utilizati un detergent corespunzator.

® Pentru piesele din plastic, nu utilizati un
detergent cu pH alcalin prea ridicat (cu o
concentratie prea mare de soda sau amoniac).

® Vasul, capacul si colectorul de pulpa pot fi
spalate in masina de spalat vase, insa, pentru
a prelungi durata de viata a acestor piese, se
recomanda spalarea acestora cu un detergent de
vase pentru uz casnic.

¢ in nici un caz Robot-Coupe nu isi asuma nicio
responsabilitate din cauza nerespectarii de catre
utilizator a regulilor elementare de curatare si
igiena.

INTRETINERE

e inainte de orice interventie asupra partilor
electrice, este obligatorie deconectarea aparatului
de la retea.

e Verificati cu regularitate etanseitatea arborelui
motor si asigurati-va ca sistemul de siguranta
functioneaza corect.

¢ ATENTIE: Nu puneti niciodata in functiune
aparatul in cazul in care cablul de alimentare sau
priza sunt deteriorate.

® Daca aparatul functioneaza defectuos sau daca
a fost deteriorat in vreun fel, debransati-l si
solicitati revizia acestuia.

® in cazul in care constatati o anomalie, nu ezitati
sa apelati la serviciul de asistenta post-vanzare
autorizat de ROBOT-COUPE.
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ATI ACHIZITIONAT UN
STORCATOR DE SUC
J 80 ¢ J 80 Buffet ® J 100

Storcatorul de suc J 80 - J 80 Buffet - J 100, stabil si
robust, permite realizarea in cateva momente, si la
cerere, a unei multitudini de sucuri 100% naturale!

Storcdtorul de suc J 80 - J 80 Buffet - J 100 este ideal
pentru prepararea instantanee a sucurilor de fructe
proaspete sau exotice, a sucurilor de legume de
toate tipurile, precum si a cocktailurilor de sucuri
rafinate, pure si naturale.

Asadar, poate fi utilizata nu numai in baruri,
restaurante, cantine, camine, crese..., i si in clinici,
bucatarii dietetice, unde sucurile de fructe si de
legume proaspete au o importanta primordiala.

Asemenea fructelor, legumele, mai ales cele
crude, inseamna vitamine, minerale si fibre pentru
organism, fiind indispensabile sanatatii noastre.
Sucurile de legume contin, in principal, saruri
minerale, in vreme ce sucurile de fructe contribuie
la buna functionare a organismului prin continutul
bogat in vitamine.

SARURILE MINERALE

Cantitatea de saruri minerale din alimente nu este
uniforma.

Anumite minerale, precum potasiul, magneziul,
sulful, clorura de sodiu (sarea) sunt destul de mult
raspandite, astfel incat o alimentatie variatd aduce
organismului o cantitate suficientd din acestea.
Insa, in cazul anumitor minerale, este util sa stiti
in care alimente se gdsesc acestea din abundenta.

Calciu:  legume verzi si fructe.
Fosfor: legume uscate.
Potasiu: legume proaspete.
Fier: spanac, patrunjel.
lod: toate plantele.
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FRUCTE BOGATE iN VITAMINE

Vitamine B1 C A

Caise °

Ananas
Coacaze negre
Cirese

Lamai
Capsune
Zmeura
Coacaze albe
Kiwi

Pepeni

Dude
Portocale
Grepfrut
Piersici

Pere

Mere

Prune
Struguri

LEGUME BOGATE iN VITAMINE

Vitamine B1/B6 A E K

Sparanghel °
Morcovi ° °
Frunze de telind
Radacini de telina
Varza
Castraveti
Dovlecei
Creson
Andive
Spanac
Fenicul
Laptuci
Napi
Ceapa
Patrunjel
Ardei
Rosii

e 6 6 6 ¢ 6 ¢ & o o o 0o o o o o o o
e 6 6 6 6 6 o6 o o o o o o o o o o o
[ ]
® © 6 6 ¢ o 6 o ¢ 6 ¢ o © 6 o o o o T

Modelul simplu al acestui aparat permite montarea
si demontarea, dintr-o singura rasucire de mana,
a tuturor pieselor care sunt manevrate frecvent, in
vederea intretinerii sau curatarii acestora.

Pentru a va inlesni munca, am analizat diferitele
operatiuni de montare separat in acest manual.

Aceasta nota contine informatii importante,
elaborate pentru ca utilizatorul sa profite la
maximum de storcatorul sau de suc.

De asemenea, va recomandam insistent sa
cititi aceste informatii inainte de punerea in
functiune a aparatului.

PUNEREA iN FUNCTIUNE
A APARATULUI

Inainte de conectare, verificati daca tipul de
alimentare al instalatiei electrice pe care o aveti
corespunde cu cel indicat pe placuta cu datele
aparatului.

Storcatorul de suc J 80 - J 80 Buffet - J 100 este
prevazut cu un cablu de alimentare cu o priza
standard monofazata.

Verificati daca aparatul a fost deteriorat in timpul
operatiunilor de transport sau de despachetare.

Trebuie sa aveti grija in special la integritatea
cordonului de alimentare si a prizei electrice.

ACEST APARAT TREBUIE LEGAT OBLIGATORIU
LA MASA (RISC DE ELECTROCUTARE).




ETAPE DE MONTARE J 80

Palnie de alimentare

~—0

Palnie de evacuare 7 -
£ ﬂ . . -
Manere /

o BlocuL moToR
0 Vs o COLECTOR DE PULPA
e GURA DE VARSARE o Capac

o GARNITURA 0 DISPOZITIV DE COLECTARE A PICATURILOR

1) Pozitionati blocul
motor astfel incat bu-
toanele Pornire/Oprire
sa fie cu fata spre
dumneavoastra.

2) Puneti vasul pe
blocul motor.

3) Asamblati corect
garnitura pe vas.

Nervurile garniturii
trebuie aliniate cu
formele speciale ale
vasului. Verificati daca
piesa este introdusa
corect.

4) Pozitionati cosul,
tinandu-I de manere.
invartiti-l pentru a
ajunge in pozitia
adecvata.

5) Aliniati Capacul cu
crestaturile Garniturii.

IMPORTANT

Asigurati-va ca ati
aliniat corect stif-
tul axului motor cu
crestatura corespu-
nzatoare butucului
cosului.

Consultati, de asemenea, eticheta (a se vedea mai

jos) lipita pe capac.
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6) Pozitionati
Colectorul de pulpa.

7) inchideti bratul de
siguranta.

Pentru punerea in
functiune a aparatului,
apasati butonul
Pornire (). Aparatul
functioneaza numai
daca bratul de siguranta a fost inchis in mod adecvat
(intrerupator de siguranta).

Puneti recipientul sub gura de varsare.

Storcatorul dumneavoastra de suc este acum gata
de functionare!
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ETAPE DE MONTARE J 80 Buffet

' PALNIE DE ALIMENTARE

DispoziTiv DE
COLECTARE A PICATURILOR

o BLocut MoToR
o Duze

ANTIIMPROSCARE

e Vas

Disc RAzuITOR

o GARNITURA
o Cos

o CAPAC

r

PALNIE DE EVACUARE

o PuTERE

o SUPORT CU TAVE PENTRU
PICTURI INTEGRATA

o COLECTOR DE PULPA

1) Asezati blocul motor in suportul sau, pozitionand
butoanele Pornit/Oprit cu fata spre dumneavoastra.
Aveti grija sa treceti cablul prin fanta prevdzuta in
acest scop.

3) Asamblati corect garnitura pe vas.

Nervurile garniturii trebuie aliniate cu formele
speciale ale vasului. Verificati dacd piesa este
introdusa corect.




4) Pozitionati cosul,
tinandu-1 de manere.
invartiti-l pentru a
ajunge in pozitia
adecvata.

5) Aliniati Capacul cu crestaturile Garniturii.

IMPORTANT

Asigurati-va ca ati
aliniat corect stif-
tul axului motor cu
crestatura corespu-
nzatoare butucului
cosului.

Consultati, de asemenea, eticheta (a se vedea mai

jos) lipita pe capac.

6) Pozitionati Colectorul de pulpa.

7) inchideti bratul de siguranta.

Pentru punerea in functiune a aparatului, apdsati
butonul Pornire (I).

Aparatul functioneaza numai daca bratul de
siguranta a fost inchis in mod adecvat (intrerupator
de siguranta).

Puneti recipientul sub gura de varsare.

Storcatorul dumneavoastra de suc este acum gata
de functionare!
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ETAPE DE MONTARE J 100

o ' PALNIE DE ALIMENTARE

0oO—

Disc RAZuITOR

o

Yo

f\\ MANERE
SITA

A

PALNIE DE EVACUARE

O —

DisPozITIV DE COLECTARE
A PICATURILOR

o BLocuL moroR o GARNITURA o Purere
Duze o G o SUPORT CU TAVA PENTRU
ANTIMPROSCARE ? PICATURI INTEGRATA

o Vas o Capac o COLECTOR DE PULPA

0 TREMIE DE
EVACUARE

° CuReA
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1) Asezati blocul motor in suportul sau, pozitionand
butoanele Pornit/Oprit cu fata spre dumneavoastra.
Aveti grija sa treceti cablul prin fanta prevdzuta in
acest scop.

3) Asamblati corect garnitura pe vas.

Nervurile garniturii trebuie aliniate cu formele
speciale ale vasului. Verificati daca piesa este
introdusa corect.

4) Pozitionati cosul,
tinandu-l de manere.
invartiti-l pentru a
ajunge in pozitia
adecvata.

5) Aliniati Capacul cu crestaturile Garniturii.

IMPORTANT

Asigurati-va ca ati
aliniat corect stif-
tul axului motor cu
crestatura corespu-
nzatoare butucului
cosului.

Consultati, de asemenea, eticheta (a se vedea mai
jos) lipita pe capac.




6) 2 posibilitati de utilizare: B) Evacuarea resturilor in Colectorul de pulpa.

A) Evacuarea continua a resturilor.

Pozitionati Tremia de o ]
evacuare continui a Pozitionati Colectorul
. . e de pulpa.
resturilor in orificiul pulp
suportului.
Aveti grija ca resturile
evacuate sa ajunga intr-o
tava colectoare (nu este A
inclus). 7) Inchideti bratul de siguranta.
Pentru punerea in functiune a aparatului, apdsati

butonul Pornire (I). Aparatul functioneaza numai
daca bratul de siguranta a fost inchis in mod adecvat

Pentru o utilizare optima a palniei de evacuare 3 i 3
(intrerupator de siguranta).

continud, puteti realiza un orificiu in planul de
lucru. Puneti recipientul sub gura de varsare. Storcatorul

dumneavoastra de suc este acum gata de functionare!

Dimensiuni (en mm)

628

- E 8) Utilizarea Curelei (consultati pagina 158) -
| . (Optional)

Pentru a utiliza pe

247

S | marginea mesei, prindeti
N
@91 Tremia de evacuare de
! Capac cu ajutorul Curelei
=) N .
= = : furnizate.
67
966

Orificiu de realizat in masa de lucru: @ 110 mm
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SFATURI DE UTILIZARE

*® ) 80 - J 80 Buffet-J 100

- Inainte de prima utilizare, este de preferat s spalati
toate piesele care vin in contact cu alimentele.

-Inainte de fiecare utilizare, verificati ca bratul de
siguranta sa fie inchis corect.

- In timpul punerii in functiune a masinii si inainte ca
alimentele sa ajunga in palnia de introducere, aveti
grija sa puneti un recipient sub gura de varsare si
Colectorul de pulpa sau Tremia de evacuare sub
palnia de evacuare.

- Este necesar sa curatati de coaja citricele inainte de
a le introduce in palnie.

A- Fructele si legumele cu coaja groasa trebuie
dec ojite (de ex: ananas, mango, ...), iar samburii
mari trebuie scosi din fructe (de ex: pepene).
Trebuie sa scoateti intotdeauna samburii din
fructele cu samburi (ex. piersici, caise, cirese...). Toti
ciorchinii de strugure trebuie indepartati inainte de
trecerea fructelor prin storcatorul de suc.

-Din cauza consistentei prea dure a acestora,
anumite produse, precum nuca de cocos, nu sunt
adecvate pentru storcatorul de suc.

- Storcatorul de suc J 80 - J 80 Buffet - J 100 este
dotata cu un sistem unic, brevetat pentru
procesarea automata a alimentelor, fara utilizarea
unui cap de impingere.

- De asemenea, pentru a profita la maximum de
utilizarea aparatului, trebuie sa alimentati manual
(fara Cap de impingere) palnia cu produse, pe
masura ce acestea sunt prelucrate de masina.

- Introduceti bucati de fructe si legume in palnie, in
cantitati mici.

- La sfarsit, lasati aparatul sa mai functioneze cateva
secunde pentru a fi extras tot sucul.
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-Nu introduceti bucati de gheata sau fructe
congelate in palnie.

-Distributia resturilor in cos poate crea un
dezechilibru. Daca aparatul incepe sa vibreze in
timpul functionarii, opriti-l si curatati Cosul. Apoi
reluati activitatea in mod normal.

- Verificati daca Garnitura si Capacul sunt corect
asamblate.

® J 80 - J 80 Buffet

- Cu J 80 - J 80 Buffet, puteti obtine mai multi litri de
suc fara a goli Colectorul de pulpa. Totusi, verificati
cu regularitate gradul de umplere a Colectorului
de pulpa.

- Verificati daca Garnitura si Capacul sunt corect
asamblate.

- Asigurati-va mereu ca Colectorul de pulpa este
corect asezat.

®J100

-J 100 cu Colector de pulpa:
Puteti obtine mai multi litri de suc fara a goli
Colectorul de pulpa. Totusi, verificati cu regularitate
gradul de umplere a Colectorului de pulpa.

-J 100 cu tremie de evacuare
Tremia de evacuare (furnizata odata cu aparatul)
este un accesoriu conceput pentru utilizarea intensa
a aparatului. Datorita ei, se evita golirea repetata a
Colectorului de pulpa in timpul utilizarii.

A- Pentru utilizare la marginea mesei, trebuie
sa aveti grija ca picioarele sa se sprijine corect
pe masa. in plus, trebuie sa organizati spatiul
de lucru pentru a evita bascularea sau caderea
aparatului.

Nota: In cazul unei utilizdri zilnice semnificative, se
recomanda utilizarea Tremiei de evacuare continua
a resturilor, cu sau fara Suportul masinii.

Prepararea fructelor

Mod de functionare

Morcovii intregi, decojiti, cu capetele taiate,

MORcOVI se introduc in aparat cate 2 sau cate 3.
MERE Mere[e intregi (spalate, fara eticheta si fara
coada).
CAPSUNE Indepartati coditele pentru gust.

CITRICE Curatati C|Atr|cele'd% cvoajz?\. I:famal sau .
portocale intregi, fard a fi taiate in prealabil.
Curatati de coaja si taiati in 8 bucati

ANANAS (3 lovituri de cutit).

PEPENI Curdtati de coaja si taiati in 8 bucati .
Intregi, spalate, fara partea verde.
ROSII e »
Introduceti in palnie 2 sau 3 rosii.
ARDEI SpaIaFl. Taiatiin 4 buc.a'gl longitudinale in
functie de forma ardeilor.

TELINA Taiati in bucdti de circa 6 - 7 cm transversal.

CASTRAVETI Curatati de'coaja. Taiati in bucéti de circa
’ 15 cm lungime.

FENICUL Tdiati in bucati de circa 6 - 7 cm transversal.
Taiati in bucdti pentru a facilita
introducerea in palnie.

GHIMBIR o ,

Nu supraincarcati pentru a se evita blocarea
bucatilor.
STRUGURI Indepadrtati ciorchinii pentru a nu da un

gust amar.

Spalati bine fructele si legumele pentru a
elimina toate urmele de pesticide sau de
murdarie pe care le-ar putea prezenta.




CURATARE

® Deconectati intotdeauna aparatul inainte de orice
operatiune de curatare.

® intre 2 loturi diferite de fructe, puteti clati aparatul
cu apa potabila (1 pahar), varsata in palnia de
introducere a masinii puse in functiune.

® Curatati cosul frecand
partea exterioara a
conului filtrant, pentru
a indeparta resturile.
Folositi o perie sau un
burete abraziv inainte de
a-l introduce in masina
de spalat vase..

® Pentru a curata corect, scoateti garnitura vasului
inainte de curatare.

® Scoateti cuva pentru a o curata.

® Curatati intotdeauna aparatul in totalitate dupa
utilizare, trecand garnitura, vasul, capacul si
dispozitivul de impingere prin apa calda. Frecati
Cu o perie cu ajutorul unui detergent adecvat.

® Pentru a se evita orice deteriorare, nu loviti piesele
de o suprafata dura.

*Sfat: Dacd pulpa s-a uscat pe cos, introduceti
cosul 5 - 10 minute in apd caldd pentru a se facilita
curdtarea.

A IMPORTANT

Verificati daca detergentul poate fi utilizat in
cazul pieselor din plastic si din otel inoxidabil.
in realitate, anumiti agenti de curatare prea
alcalini (avand o concentratie ridicata de
soda sau amoniac, de exemplu) nu sunt deloc
compatibili cu anumite materiale plastice,
deteriorandu-le rapid

A IMPORTANT

Nu introduceti niciodata blocul motor in apa sau
in alte lichide si nici nu il stropiti!

Nu spalati masina sub jet de apa sau cu pistolul
cu spuma.

Daca este necesar, stergeti blocul motor cu o
carpa umeda.

inainte de aceasta, scoateti stecherul din priza.

CARACTERISTICI
TEHNICE

® Bloc motor

» din otel inoxidabil

® Vas din otel inoxidabil

A\

\/

® Cos centrifug din otel inoxidabil

® Disc razuitor > din otel inoxidabil

® Motor electric ventilat ———> numar constant de
turatii (3000 tr/min.)

> 100 - 120 kg/ora de
fructe sau de legume*
pentru J 80 - J 80 Buffet.
120 - 160 kg/ora pentru
J100.

* Débit

*In conditii optime de utilizare, adicd: un plan de lucru adaptat,
fructe pregdtite si accesorii (un recipient, cosul de gunoi ...) la
indemdnd.

* MASA

Netd Ambalat
J8o0 12 kg 13 kg
J 80 Buffet 13 kg 16 kg
J100 15kg 18 kg

¢ DIMENSIUNI (en mm)
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- INALTIMEA DE LUCRU

Va recomanddm sa montati aparatul pe o suprafata
plana si stabila, cu o inaltime compatibila cu
utilizarea sa.

« NIVELUL DE ZGOMOT

Nivelul continuu echivalent de presiune acustica la
functionarea in gol a storcatorului de suc este mai
mic de 70 dB (A).

« CARACTERISTICI ELECTRICE

J 80 - J 80 Buffet

Motor Viteza (tr/mn) Intensitate (Amp.)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220V/ 60 Hz 3600 6
230V/50 Hz 3000 7

J100

Motor Viteza (tr/mn) Intensitate (Amp.)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220 V/ 60 Hz 3600 8
230 V/ 50 Hz 3000 8

- Puterea este specificata pe placa noastra de date.

SECURITATE

® Aparatul este pus in functiune exclusiv cand
Capacul este corect pozitionat si daca bratul de
securitate este corect fixat.. Motorul se opreste
la deschiderea bratului de siguranta sau cand
apasati butonul Oprire (butonul rosu).

e Aparatul este dotat cu un puternic dispozitiv de
franare electricd, ce opreste aparatul in mai putin
de 2 secunde daca utilizatorul deschide bratul de
sigurantd al masinii in timpul functiondrii acesteia.

® Pentru a pune din nou in functiune aparatul,
nu trebuie decat sa blocati din nou bratul de
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siguranta pe Capac si sa apasati butonul Pornire
(butonul verde).

® J 100 este echipat cu un disjunctor termic care
opreste automat motorul in cazul in care functioneaza
supraincarcat mai mult timp. In acest caz, asteptati
ca aparatul sa se raceasca inainte de a apasa din nou
butonul disjunctorului termic, amplasat sub aparat.

® ATENTIE: Utilizati intotdeauna aparatul impreuna
cu Colectorul de pulpa sau cu Tremia de evacuare
continua a resturilor (pentru J 100) fixata.

® Opriti intotdeauna aparatul inainte de a lua
Colectorul de pulpa sau Tremia de evacuare
continua a resturilor (pentru J 100).

® Nu introduceti niciodata mana sau vreun alt
obiect in palnia de evacuare in cazul in care
masina este conectatd sau Cosul se roteste.

® Nu scoateti niciodata din priza aparatul tragand
de cablu sau cu mainile umede.

A NU UITATI

* Nu incercati niciodata sa inlaturati sistemele
de blocare si de siguranta.

® Nu introduceti decat produse alimen-
tare in palnie.

® Aparatul este echipat cu un Capac care reflecta un
model unic, brevetat si care asigura functionarea
automata. Este suficient sa introduceti alimentele
in palnie, iar aparatul face restul.

® Totusi, daca produsele se blocheaza in interiorul
palniei, NU UTILIZATI NICIODATA decat capul de
impingere pentru a impinge produsul.
Alta solutie: opriti aparatul si scoateti
produsele din palnia de alimentare.

* Nu scoateti niciodata cu mana produsele din
palnia de alimentare.

® Nu introduceti niciodata mana sau vreun alt
obiect in palnia de evacuare in cazul in care
masina este conectata sau Cosul se roteste.

DACA INTAMPINATI

functioneaza.

PROBLEME
SIMPTOME CAUZE SI/SAU REMEDII
Aparatul nu - Controlati sigurantele de la instalatia

dumneavoastra electrica.
- Inchideti corect bratul de siguranta.
J100:

- Verificati daca butonul disjunctorului
termic (sub aparat) este armat.

Zgomot anormal.

- Aparatul nu a fost montat corect.
Consultati capitolul ,Montaj”.

- O piesa este defecta.
Schimbati piesa.

Calitate scazuta a
razuirii

- Discul razuitor este uzat.
Inlocuiti discul razuitor din interiorul
cosului.

- Alimentele s-au blocat in palnia de
alimentare. Scoateti alimentele.

Aparatul vibreaza.

- Colectorul de pulpa este plin sau cosul
s-a dezechilibrat din cauza pulpei de
pe filtru.

- Dacd vibreaza in continuu. Verificati
cosul pentru a nu fi deteriorat.

Cosul nu se opreste
imediat dupa
deschiderea bratului
de siguranta.
Timpul de oprire
este mai mare de

2 secunde.

- Solicitati verificarea masinii de catre
personal calificat.

IMPORTANT: in cazul unei interventii, este absolut
necesar sa se utilizeze piese originale Robot-Coupe.

NORME

Consultati declaratia de conformitate de la pagina 3



GARANTISI

ALINMASI GEREKEN ONEMLIi TEDBIRLER

J 80 ¢ J 80 Buffet ® J 100 MODEL KATI
MEYVE SIKMA MAKINASI KAZANMIS
BULUNMAKTASINIZ

CiHAZIN HiZMETE SOKULMASI

J 80 MONTAJ ASAMALARI

J 80 Buffet MONTAJ ASAMALARI

J 100 MONTAJ ASAMALARI

INDEKILER

KULLANIM TALIMATLARI

TEMIZLEME

TEKNIK OZELLIKLER

GUVENLIK

SORUN ANINDA

NORMLAR

TEKNIK VERILER (sayfa 199)
® Acik goriinus
¢ Elektrik ve kablolama semalari
® 39910 sepetin montaj talimati
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KESME ROBOTU KOLL. STI. SINIRLI GARANTISI

KESME ROBOTU makineniz, satin
alindigi tarihten baslayarak bir yil
garantilidir: bu garanti, yalnizca
mengei alictyr yani dagiticiy1 veya
ithalatciyi ilgilendirmektedir.

Eger KEME ROBOTU makinenizi bir
dagiticidan satin aldiysaniz, refe-
rans garanti, dagiticinin garanti-
sidir (bu durumda, bu garantinin
kosullarini dagiticiniz nezdinde
dogrulayiniz).

KESME ROBOTU garantisi, dagitici
garantisini yerini almamaktadir
fakat dagitici garantisinin yerine
getirilmemesi durumunda, KESME
ROBOTU garantisi, gerekirse, pa-
zarlara bagh olarak baz ihtiyat
kayitlari sakli kalmak lizere uygula-
nabilecektir.

KESME ROBOTU Koll. Sti. garanti-
si, materyaller ve/veya montajla
baglantili kusurlar ile sinirhidir.

ASAGIDAKi NOKTALAR, KESME
ROBOTU Koll. Sti. GARANTISI
KAPSAMINDA DEGILDIR:

1 - Diizgiin veya uygun olmayan bir kullanimdan,
cihazin dismesinden kaynaklanan her turli
materyal hasari veya montaj talimatlarinin koti
uygulanmasindan kaynaklanan (yanhs yapilmis
montaj, isletmede hata, uygun olmayan temizlik
ve/veya bakim, uygun olmayan yere yerlestirme,
...) ayni nitelikte her tiirli hasar.

2 - Bileme icin kullanilan iscilik ve/veya bir bicagin
montajinin  degisik unsurlarini  degistirmeye
yarayan parcalar, normal veya asir olarak
nitelendirilebilecek belirli bir sire sonrasinda
korelmis, hasar gormus veya asinmis bicaklar.

3 - Lekelenmis, cizilmis, hasar gormds, berelenmis
veya rengi atmis bicaklar, ylzeyleri, tespit
parcalarini veya aksesuarlari degistirmek veya
tamir etmek icin kullanilan parcalar ve/veya iscilik.

4 - Meslekten olmayanlar veya isletmenin yetkili
kilmadigi t¢lincl sahislar tarafindan yapilmis her
trlt degisiklik, ekleme veya tamir.

5 - Makinenin satis sonrasi servisine nakliyesi

6 - Yeni parcalari veya keyfi olarak degistirilmis
aksesuarlari (bkz. kaplar, diskler, bicaklar, tespit
mekanizmalarn) yerlestirmek veya test etmek icin
kullanilan iscilik maliyetleri.

7 - Trifaze elektrik motorlarinin dénme yoniiniin
degistirilmesiyle baglantili maliyetler (tesisatgi
sorumludur).

8 - NAKLIYE DOLAYISIYLA ORTAYA CIKMIS
HASARLAR. ister gérinur, ister sakli olsunlar,
kusurlar, nakliyecinin sorumlulugundadir.
Musteri, malin geldigi andan itibaren veya sakli
bir kusur s6z konusuysa farkina vardigi andan
itibaren nakliyeciyi ve gondericiyi bu hususta
bilgilendirmelidir.

Nakliyecinin ~ denetlenmesinde  kullanilacak
TUM ORIJINAL KARTONLARI VE AMBALAJLARI
SAKLAYINIZ.

KESME ROBOTU Koll. Sti. garantisi, kusurlu
parcalarin  veya makinelerin  yenileriyle
degistirilmesiyle sinirhdir: KESME ROBOTU Koll.
Sti. ve tim badl sirketleri, dagiticilari, acenteleri,
isletmeci muddrleri, calisanlan veya sigortacilari,
cihazla veya onu kullanma imkansizidiyla
baglantili hasarlardan, kayiplardan veya dolayli
harcamalardan sorumlu tutulamazlar.
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ALINMASI GEREKEN ONEMLI TEDBIRLER

A DIKKAT
BU TALIMATLARI SAKLAYINIZ

DIKKAT: Makinenizin kétii kullanimiyla baglantili kazalar (elektrik carpmalari, yaralanmalar, ...) ve maddi hasarlan azaltmak icin asagidaki
talimatlan dikkatle okuyunuz ve mutlaka bunlara uyunuz. Bu kullanim notunu okumak, cihazinizi daha iyi tanimaniza ve makinenizi diizgiin bir
sekilde kullanmaniza imkan verecektir. Talimatlarin tamamini okuyunuz ve cihazi kullanmasi muhtemel her kisiye okutunuz. Ekipmanlarimiz

profesyonel kullanim icin tasarlanmistir ve hicbir sekilde ¢cocuklar tarafindan kullanilmamalidir.

AMBALAJIN ACILMASI

® Donanimi ambalajindan dikkatle c¢ikariniz ve
aksesuarlari ya da spesifik materyali iceren butlin
kutulari ya da paketleri ¢cikariniz.

® Kesici parcalara DIKKAT : bicaklar, dikler...

YERLESTIiRME

® Cihazinizi saglam temiz ve rahat ¢alisma saglayan
bir ylkseklige yerlestirmeniz onerilir

ELEKTRIK BAGLANTISI
® Daima elektrik tesisatinizin akim niteliginin
motor  blokunun  sinyalizasyon  plakasinda

belirtilenle uyumlu oldugundan ve amper olarak
desteklediginden emin olunuz.

MONTAJ SAFHALARI

® Montaj asamalarina uyunuz (sonraki sayfalara
bakiniz) ve bitin aksesuarlarin dogru bir sekilde
yerlestirildiginden emin olunuz.

CALISTIRMA

® Motorun ve sepetin tam durmasindan once
kapagi cikartmayiniz.

¢ Asla kilitleme ve guvenlik sistemlerini silmeyi
denemeyin.

® Hazneye gida olmayan cisimler koymayiniz.

® Bu cihaz essiz bir tasarim olan ve otomatik
calisma saglayan bir kapak icermektedir. Sadece
Uriinleri hazneye koymaniz yeterlidir ve kalanini
cihaz yapacaktir.

® Buna ragmen, eger liriinler haznenin icerisinde
takili kalirsa, onlari ¢ikarmak icin besin itici
disinda baska bir sey KULLANMAYINIZ.
Diger ¢6ziim : Cihazi durdurunuz ve haznedeki
besinleri aliniz.

® Hi¢ bir zaman elinizi musluk olan yuvaya
sokmayiniz. Ejektor kanalinda bir sikisma
olursa: makineyi durdurun ve kapagdi su altinda
temizleyin.

® Cihazi calistirirken yaninda bulununuz.

TEMIZLEME

e ihtiyath olmak icin, temizleme islemlerini
yapmadan 6nce, daima cihazinizi prizden ¢ekiniz.

® Calisma cevriminin sonunda, sistematik olarak,
makineyi ve aksesuarlar temizleyiniz.

® Cihazi piiskiirtme su veya kopiik tabancisi ile
temizlemeyiniz.

® Motor blokunu suya sokmayiniz.

® Her parca icin (inoks veya plastik), uygun
deterjan kullaniniz.

® Plastik parcalar icin, fazla alkalin (soda veya
amonyak olarak ¢ok yiiksek konsantrasyonlu) bir
deterjan kullanmayiniz.

®* Hazne, kapak ve posa toplama kabi bulasik
makinasina girebilir, fakat bu parcalarin
kullanma siirelerini uzatmak icin, bu parcalarin
bulasik deterjani ile yikanmasi tavsiye edilir.

® Hicbir durumda, Robot-Coupe, kullanicinin temel
temizlik ve hijyen kurallarina uymamasindan
sorumlu tutulamaz.

BAKIM

o Elektriklikisimlartizerindehertiirliimiidahaleden
once, zorunlu olarak cihazinizin elektrik sebekesi
ile baglantisini kesiniz (prizden cekiniz).

® Motor boliimiiniin su gecirmezligini diizenli bir
seklinde kontrol ediniz ve giivenlik sisteminin
diizgiin calistigindan emin olunuz.

* DIKKAT: Kablo veya prizin hasarli olmasi halinde
hic bir zaman cihazi calistirmayiniz.

® Cihaz iyi calismiyorsa veya bir sekilde hasar
gormiisse, cihazi prizden c¢ikartin ve kontrol
ettiriniz.

® Bir sorun olmasi durumunda, ROBOT COUPE
tarafindan onayli satis sonrasi hizmetleri

arayiniz.
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J 80 ¢ J 80 Buffet ® J 100 MODEL
KATI MEYVE SIKMA MAKINASI
KAZANMIS BULUNMAKTASINIZ

J 80 - J 80 Buffet - J 100 Kati Meyve Sikacagi
dayanikh ve saglam olup, talep lizerine birka¢ dakika
icinde, % 100 dogal meyve sulari yapabilir!

J 80 - J 80 Buffet - J 100 Kati Meyve Sikacagi taze
veya egzotik meyve sularinin, her tirlG sebze sulan
ile rafine, saf ve dogal meyve suyu kokteyllerinin
aninda hazirlanmasi icin idealdir.

Yani bu cihaz meyve ve sebze sularinin ¢ok dnemli
bir yeri olan hem bar, restorant, yemekhane, yurt,
kreslerde.... hem de klinik, diyetetik mutfaklarda
kullanilabilir.

Sebzeler ve meyveler, 6zellikle ¢ig olduklarinda
saghigimiz icin gerekli olan vitamin, mineral ve
lifleri sunmaktadirlar. Sebze sulari genel anlamda
mineral tuz icermekte ve meyve sulari vitaminleriyle
vicudun iyi calismasina katkida bulunuyorlar.

MINERAL TUZLAR

Mineral tuzlarin gidalardaki dagilimi dengesizdir.

Potasyum, magnezyum, kuklrt, sodyum
klorlr (tuz) gibi bazi mineral tuzlar cesitli bir
beslenmenin yeterince yerine getirilmesi igin
oldukca yayginlar. Fakat bazi mineraller igin,
onunla zengin olan gidalari tanimak yararh

olabilir.
Kalsiyum : Yesil sebzeler ve meyveler.
Fosfor : Bakliyatlar.
Potasyum : Taze sebzeler.
Demir : Ispanak, maydanoz.

lyot: bitiin bitkiler.
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MEYVE VITAMINLERi TABLOSU

Vitaminler B1 C A
Kayisi °
Ananas
Karadut
Kiraz
Limon
Cilek
Frambuaz
Yaban Mersini
Kivi

Kavun
Bogirtlen
Portakal
Greyfurt
Seftali
Armut
Elma

Erik

Uziim

SEBZE VITAMINLERi TABLOSU

Vitaminler B1/B6 A E K

Kuskonmaz °
Havucg ° °
Kereviz sapi
Kereviz
Lahana
Salatalik
Kabak
Tere
Hindiba
Ispanak
Rezene
Marul
Salgam
Sogan
Maydanoz
Biber
Domates

® 6 © ¢ 06 06 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o

Bu cihazlarin basit tasarimi, tim sik kullanilan
parcalarin bakim veya temizligi icin bir el hareketiyle
yerlerinden c¢ikarilip, takilmasini saglar.

isinizi kolaylastirmak amaciyla mevcut kilavuzda
farkl montaj islemlerini birbirlerinden ayirdik.

Bu brosur, kullanicinin Kati Meyve Sikacagindan
en iyi sekilde faydalanmasini saglamak icin
hazirlanmis 6nemli bilgiler icerir.

Bundan dolayi, cihazi kullanmadan evvel,
bu aciklamalari dikkatle okumanizi 6nemle
tavsiye ederiz.

CIHAZIN HIZMETE
SOKULMASI

Fise takmadan once, elektrik tesisatinizdaki akimin,
cihazin bilgi plakasinda belirtilene uygun olup,
olmadigini kontrol ediniz.

J 80 - J 80 Buffet - J 100 Kati Meyve Sikacag
standart tek fazli fisli bir gliic kablosu ile
donatilmistir.

Cihazin tasima veya ambalaj cikarma esnasinda
hasar gormedigini kontrol ediniz.

Gl¢ kablosunun veya prizin tamam oldugunu

kontrol etmek gerekir.

BU CiHAZ, ZORUNLU OLARAK
TOPRAKLANMALIDIR
(ELEKTRIK SOKU RiSKi).




J 80 MONTAJ ASAMALARI

BESIN HAZNESI

TAHLIVE HAZNESI
TUTMA KOLLARI /

GUVENLIK KOLLARI

o Moror GOVDESI
0 Hazne
e Mustuk
o KENAR

~—0

RENDELEYICI DISK

6 SEPET

@ poss v

0 Kapak

© owa ropuan souims

1) Calistirma/durdurma
digmelerini kendinize
dogru gostererek
motor parcasini takiniz.

2) Hazneyi motor
parcasinin Uzerine
koyunuz.

3) Kenari haznenin
Uzerine duzgun bir
sekilde takiniz.
Kenarin damarlari
haznenin o6zel
sekillerine uygun
olarak takiniz. Parcanin
dogru bir sekilde
takildigindan
emin olunuz.

yerlestiriniz.

ceviriniz.

hizaya getiriniz.

Motor ekseninin
pimini sepetin

merkezindeki tirnak
yeriyle ayni hizaya
getirdiginizden
emin olunuz.

4) Sepeti tutma
kollarindan tutarak

Yerine yerlesmesi igin

5) Kapagi Kenarin
takma yerleri ile ayni

Ayni zamanda kapak lizerine yapistirilmis etikete

de bakiniz (asagi bakiniz).
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6) Posa toplama J 80 Buffet MONTAJ ASAMALARl 1) Motor unitesini, Acma / Kapama dugmelerini

kabini yerlestiriniz. size donuk konumlandirarak destegine

yerlestirin. Kabloyu bu amag icin verilen yuvaya
' BESIN HAZNES|

yonlendirdiginizden emin olun.

7) Guvenlik kolunu RENDELEYICI DISK

kapatiniz. : : TAHLIVE HAZNES|

=
o #;\TUTMA KOLLARI

Cihazi calistirmak
icin, Calhistirma (1)
w dugmesine basiniz.
Cihaz sadece guvenlik
kolu dogru bir sekilde
kapali oldugunda

calisir (gvenlik digmesi).

Surahiyi muslugun altinda yerlestiriniz.

Kati Meyve Sikacaginiz simdi harekete gecmeye
hazir!

3) Kenari haznenin lizerine diizglin bir sekilde takiniz.
Kenarin damarlari haznenin 6zel sekillerine
uygun olarak takiniz. Parcanin dogru bir sekilde
takildigindan emin olunuz.

DamLa
TOPLAMA BOLOMU

o MoTOR GOVDESI o Kenar o DUGME

o GERI TEPMEYI o SEPET 0 ENTEGRE DAMLAMA
ENGELLEYEN MUSLUKLAR TEPSISI ILE DESTEK

e Hazne o Kapak o POSA TOPLAMA KABI
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4) Sepeti tutma 6)Posatoplama kabiniyerlestiriniz.
kollarindan tutarak
yerlestiriniz.

Yerine yerlesmesi igin
ceviriniz.

5) Kapagi Kenarin takma yerleri ile ayni hizaya
getiriniz.

7) Guvenlik kolunu kapatiniz.

Cihazi calistirmak icin, Calistirma (I) digmesine
basiniz.

' Cihaz sadece glivenlik kolu dogru bir sekilde kapali
oldugunda calisir (gtivenlik digmesi).
Surahiyi muslugun altinda yerlestiriniz.
Kati Meyve Sikacaginiz simdi harekete gecmeye

hazir!

Motor ekseninin
pimini sepetin
merkezindeki tirnak
yeriyle ayni hizaya
getirdiginizden
emin olunuz.

Ayni zamanda kapak (izerine yapistiriimis etikete
de bakiniz (asagi bakiniz).

[
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J 100 MONTAJ ASAMALARI

0 ' BESIN HAZNESI

0oO—

RenDeLEVICi DIk A
7 N TAHLIYE HAZNES!

L. i e \
o ) — TUTMA KOLLARI

ELEk

DAMLA TOPLAMA
BOLUMU

o MoroR GOVDESI o Kenar o Diame QTAHUYE ELEGI
GERI TEPMEYI 6 o ENTEGRE DAMLAMA Q
ENGELLEVEN MUSLUKLAR Steper TEPSIS ILE DESTEK KavtsLag

o Hazne ° Kapak o POSA TOPLAMA KABI
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1) Motor unitesini, Acma / Kapama dugmelerini
size donik konumlandirarak destegine
yerlestirin. Kabloyu bu amacg icin verilen yuvaya
yonlendirdiginizden emin olun.

3) Kenari haznenin lizerine diizglin bir sekilde takiniz.
Kenarin damarlari haznenin 6zel sekillerine
uygun olarak takiniz. Parcanin dogru bir sekilde
takildigindan emin olunuz.

4) Sepeti tutma
kollarindan tutarak
yerlestiriniz.

Yerine yerlesmesi icin
ceviriniz.

5) Kapagi Kenarin takma yerleri ile ayni hizaya
getiriniz.

Motor ekseninin
pimini sepetin
merkezindeki tirnak
yeriyle ayni hizaya
getirdiginizden
emin olunuz.

Ayni zamanda kapak lizerine yapistirilmis etikete
de bakiniz (asagi bakiniz).



6) 2 kullanim sekli:

A) Siirekli olarak posalarin tahliyesi.

Posalarin surekli tahliye
elegini destegin deligine
yerlestiriniz.

Posalarin tahliyesine
bir kap yerlestirmeye
0zen goOsteriniz (dahil
degildir).

Surekli calisan tahliye eleginin dogru kullanimi igin,
calisma alaniniza bir delik acabilirsiniz.

Boyutlar (mm)

628

247
205

Masada acilacak delik : @ 110 mm

B) Posalarin Posa toplama kabina tahliyesi.

7) Guvenlik kolunu kapatiniz

Posa toplama kabini
yerlestiriniz

Cihazi calistirmak icin, Calistirma (I) digmesine
basiniz. Cihaz sadece glvenlik kolu dogru bir sekilde
kapali oldugunda galisir (guvenlik dugmesi).

Surahiyi muslugun altinda yerlestiriniz.

Kati Meyve Sikacaginiz simdi harekete gecmeye

hazir!

8) Kayisin kullanimi (170 sayfaya bakiniz) - (Opsiyon)

Masa kenarinda kullanim
icin, tahliye elegini
kapaga verilen kayis
yardimiyla takiniz.

13/02/2020
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KULLANIM TALIMATLARI

*® ) 80 - J 80 Buffet-J 100

-ilk kullanimdan &nce, besinlerle temas edecek
bitln parcalarin temizlenmesi tercih edilir.

- Her kullanimdan 6nce, guivenlik kolunun dogru
kapatiimis olmasina dikkat ediniz.

-Cihazi calistirma esnasinda ve hazneye besin
koymadan 6nce, musluk altina bir kap ve tahliye
bolimunin altina Posa toplama kabi veya tahliye
elegi koymaya 6zen gosteriniz.

- Narenciyeleri hazneye koymadan 6nce soymak
gerekir.

A - Kalin kabuklu meyve ve sebzeler
soyulmalidir (6rnek : ananas, mango, ...) ve
kalin cekirdekler ¢ikartilmahdir (6rnek : kavun).
Cekirdekli meyvelerin c¢ekirdeklerini her
zaman cikartmalisiniz (6rnek: seftali, kayisi,
kiraz,...). Uziim taneleri Kati Meyve Sikacagina
yerlestiriimeden Once tiim {iziim saplarinin
cikariimasi gerekir..

-Bazi Urinler, kalin ve sert olmalarindan dolayi,
ornedin hindistan cevizi meyve sikacagina uygun
degildirler.

- Bu nedenle, J 80 - J 80 Buffet - J 100°dan en iyi
sonucu alabilmek icin, hazneye besinleri (itici
kullanmadan) cihaz isledikce mantel olarak
eklemek gerekir.

- Meyve ve sebze parcalarini hazneye azar koyuyuz.

- Kullanim sonunda, sularin tahliyesi bitmesi icin
cihazi bir kag saniye daha calistiriniz.

- Hazneye buz veya dondurulmus meyve koymayiniz.
13/02/2020

- Posalarin sepette dagilimi agirlik olusturabilir.
Calisma sirasinda makine titremeye baslarsa,
makineyi durdurun ve Sepeti temizleyin..
Sonrasinda, ise normal bir sekilde devam ediniz.

- Kenarin ve Kapagin dogru bir sekilde birlestirilmis
olmasina dikkat ediniz.

® ] 80 - J 80 Buffet

- )80 -J 80 Buffet ile, Posa toplama kabini bosaltmadan
bircok litre meyve/sebze suyu Uretebilirsiniz.
Ama, Posa toplama kabinin dolulugunu dizenli
bir sekilde kontrol ediniz.

- Kenarin ve Kapagin dogru bir sekilde birlestirilmis
olmasina dikkat ediniz.

- Daima Posa toplama kabinin dogru bir sekilde
yerlestirildigini kontrol ediniz.

®J100

- Posa toplama kabi ile J 100:
Posa toplama kabini bosaltmadan bircok litre
meyve/sebze suyu Uretebilirsiniz. Ama, Posa
toplama kabinin dolulugunu dizenli bir sekilde
kontrol ediniz.

- Tahliye elegiile J 100:
Tahliye elegi (cihazla sunulan) cihazin yogun bir
sekilde kullanilmasi icin tasarlanan bir aksesuardir.
Servis boyunca Posa toplama kabinin siirekli bir
sekilde bosaltiimasini dnlemektedir.

A- Masa kenarinda kullanmak icin, ayaklarin
masa lzerinde diizguin bir sekilde tasidigina dikkat
ediniz. Ayrica, cihazin devrilmesi veya diismesini
engellemek icin calisma alanini diizenlemek
gerekir.

Not: GUin icerisinde yogun bir sekilde
kullanildiginda, cihaz destedi ile veya olmadan
sirekli posa Tahliye elegini kullanmayi tercih
ediniz.

Meyvelerin hazirlanisi

Kullanim sekli
Tamamiyla soyulmus, uglari kesilmis,
HAVUCLAR 2'ser veya 3'er olarak cihazdan gegirilir.
ELMALAR Bitlin elmalar (yikanmis, etiketsiz ve
sapsiz).
GILEKLER Tadi bozulmasin diye saplarini ¢ikartiniz.
Narenciyeleri soyunuz.
NARENCIYELER | Limon veya portakallar biitiin olarak,
kesilmeden.
Soyunuz ve 8 parcaya bolliniiz
ANANAS (3 kere bicakla).
KAVUNLAR Soyunuz ve 8 parcaya boliintiz
Butln olarak, ytkanmis ve yesil kismi
DOMATESLER cikartilmis.
Hazneye 2 veya 3 domates koyunuz.
BIBERLER Ylkanmj§. Biberlerin §ekll.!ef|n“e gore
uzunluguna 4 parcaya boliniz.
KEREViZ 6-7 cm'lik parcalara béliniiz.
SALATALIKLAR | SOYulmus. R
15 ¢cm uzunlukta parcalara boliniz.
REZENE 6-7 cm’lik parcalara boliniz.
ZENCEFIL Hazneye ko.l.a.)./ b|r sekilde koymak icin
parcalara béliuniz.
UzZOM Parcalarin sikismasini dnlemek icin cok

yuklenmeyiniz.

Maruz kaldiklar ilaclama veya kir izlerini
silmek icin meyve ve sebzeleri giizelce
temizleyiniz.




TEMIZLEME

® Her temizleme isleminden 6nce cihazi fisten
cikartiniz.

® 2 farkli meyve grubu arasinda, calisa cihazin giris
haznesine dokilen icilebilir su (1 bardak) ile cihaz
durulayabilirsiniz.

®*Posalari c¢ikarmak
icin, filtrenin dis
kismini sirterek sepeti
temizleyiniz. Bulasik
makinesine koymadan
once bir firca veya kazima
suingeri kullanin.

® Dogru bir temizleme icin, temizlemeden 6nce
haznenin kenarini ¢ikartiniz.

® Temizlemek icin muslugu ¢ikarin.

¢ Kullanimdan sonra, kenar, hazne, kapak ve besin
iticiyi sicak sudan gecirerek cihazi her zaman
butln olarak temizleyiniz. Uygun bir deterjan
yardimiyla firca ile stirtlinliz.

® Herhangi bir hasari engellemek icin, parcalan sert
bir tabana vurmayiniz.

*Fikir: Eger posa sepette kurumus ise, temizligi
kolaylastirmak icin sepeti 5 -10 dakika arasi sicak suya
sokunuz.

Deterjaninizin plastik ve paslanmaz celik ile
kullanilabilir olduguna bakiniz. Deterjanlar
bazen fazla alkalin ajanlari icerdiginden
(Ornegin sodyum ya da amonyak orani baskin
konsantrasyonlar) bazi plastik maddeler lizerinde
kullanimi uygun degildir ve onlari hizli bir sekilde
bozar.

A ONEMLI e BOYUTLAR (mm)

Motor kismini hi¢ bir zaman suya veya baska bir
siviya sokmayiniz ve su sicratmayiniz!

Cihazi piiskiirtme su veya kopuk tabancisi ile
temizlemeyiniz.

Gerektiginde motor govdesini islak bir bezle
siliniz.
Oncesinde fisi prizden cikartiniz.

TEKNIK
OZELLIKLER

® Motor govdesi ——» paslanmaz celikten

® Hazne > paslanmaz celikten

® Meyve sikacagi sepeti —» paslanmaz gelikten
® Rendeleyici disk ————» paslanmaz celikten

® Havali elektrik motor —» sabit tur sayisi
(3000 tr/dak.)

® Cikis elektrik motor —>100 ile 120 kg/saat arasi
meyve veya.sebze*
J 80 - J 80 Buffet icin.
120 ile 160 kg/saat arasi
J 100 icin.

*En uygun diretim kogullarinda, yani : uygun bir ¢alisma alani, el altinda
hazirlanmis meyveler ve aksesuarlar (siirahi, ¢dp,...)..

* AGIRLIK

Net Ambalajh
J8o 12 kg 13 kg
J 80 Buffet 13kg 16 kg
J100 15kg 18 kg

506

595
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® CALISMA YUKSEKLIGI

Makineyi, kullanimiyla uyumlu bir ylkseklikte duz ve
sabit bir ylizeye kurmanizi tavsiye ederiz.

e GUVENLIK

Kati Meyve Sikacaginin bosta calismasindaki esdeger
suirekli ses basinci seviyesi 70 dB'den (A) disktdir.

¢ ELEKTRIK OZELLIKLERIS
J 80 - J 80 Buffet

Motor Devir (tr/dak) Yogunluk (Amp.)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220 V/ 60 Hz 3600 6
230 V/ 50 Hz 3000 7

J100

Motor Devir (tr/dak) Yogunluk (Amp.)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220 V/ 60 Hz 3600 8
230 V/ 50 Hz 3000 8

- Gui¢ veri levhamizin Ustiinde bulunmaktadir.
GUVENLIK

® Makine yalnizca Kapak dogru yerlestirilmis
ve emniyet kolu dizgun sekilde kilitlenmis ise
calismaya baslar. Motor guvenlik kolunun agilisiyla
veya durdurma digmesine (kirmizi digme)
basilinca durur.

* ) 80 - J 80 Buffet - J 100 cihaz calisirken glivenlik
kolunun acilmasiyla 2 saniyeden az bir sirede
durduran guclu elektrikli frene sahiptir.

® Cihazinizi tekrar ¢alistirmak igin, guvenlik
kolunu Kapak Uzerine kilitlemeniz ve Calistirma
digmesine (yesil digme) basmaniz yeterlidir.

13/02/2020

®J 100 uzun sureli ¢calisma durumunda, motoru
otomatik olarak durduran termik bir sigorta ile
donanmistir.
Bu durumda, cihaz altinda bulunan termik
sigorta digmesini tekrar kullanmak icin cihazin
sogumasini bekleyiniz.

® DIKKAT: Cihazi daima yerlestirilmis stirekli cikan
posalari icin posa toplama kabi veya tahliye elegi
ile kullaniniz (J 100 igin).

e Sirekli ¢ikan posalar icin konulan posa toplama
kabi veya tahliye elegini ¢ikarmadan 6nce cihazi
durdurunuz (J 100 icin).

® Cihaz elektrigine bagli ise veya Sepet doniiyorsa,
tahliye haznesine hig¢ bir zaman elinizi veya baska
bir cismi sokmayiniz.

® Hic bir zaman fisi prizden kablosunu cekerek veya
1slak ellerle ¢cikarmayiniz.

A HATIRLATMA

® Asla kilitleme ve giivenlik sistemlerini silmeyi
denemeyin.

® Hazneye gida olmayan cisimler koy-
mayiniz.

® Bu cihaz essiz bir tasarim olan ve otomatik
calisma saglayan bir kapak icermektedir. Sadece
besinleri hazneye koymaniz gerekmektedir ve
kalanini cihaz yapacaktir.

® Buna ragmen, eger liriinler haznenin icerisinde
takili kalirsa, onlari ¢cikarmak icin besin itici
disinda baska bir sey KULLANMAYINIZ.
Diger ¢6ziim: Cihazi durdurunuz ve haznedeki
besinleri aliniz.

® Hi¢ bir zaman haznedeki iiriinleri itmek icin
elinizi kullanmayiniz.

e Cihaz elektrigine bagli ise veya Sepet
doniiyorsa, tahliye haznesine hi¢ bir zaman
elinizi veya baska bir cismi sokmayiniz.

SORUN ANINDA

BELIRTIiLER

NEDENLER VE/VEYA COZUMLER

Cihaz calismiyor.

- Elektrik tesisatin sigortalarini kontrol
ediniz.

- Guvenlik kolunu dogu bir sekilde
kapatiniz.

J100:

- Termik sigorta diigmesinin (cihaz
altinda) calisir durumda oldugundan
emin olunuz.

Anormal ses.

- Cihaz dogru bir sekilde kurulmamistir.
“Montaj” bélimune bakiniz.

- Bir parca hasarli.
Parcayi degistiriniz.

Rendenin randimani
kotu.

- Rendeleyici disk yipranmis.
Sepet icerisinde olan rendeleyici diski
degistiriniz.

- Haznede besinler takili kaldi. Besinleri
cikartiniz.

Cihaz titriyor.

- Posa toplama kabi dolu veya sepet
filtre Gzerinde bulunan posalar
yuziinden agirlik hissediyor.

- Eger titreme sirekli ise.
Sepetin hasarli olmadigindan emin
olunuz.

Sepet guivenlik
kolunun agilmasiyla
hemen durmuyor.

Durma siiresi 2
saniyeden fazla.

- Cihazi uzman personel tarafindan
kontrol ettiriniz.

ONEMLI: Miidahale durumunda, Robot-Coupe
orijinal parcalar kullanmak gerekir.

NORMLAR

Sayfa 4'deki uyum bildirimine g6z atin.




INNHOLDSFORTEGNELYE

GARANTI

VIKTIGE FORHOLDSREGLER

DU HAR SKAFFET DEG EN
J 80 ¢ J 80 Buffet ¢ J 100
JUICESENTRIFUGE

IGANGSETTING AV APPARATET

MONTERINGSFASER J 80

MONTERINGSFASER J 80 Buffet

MONTERINGSFASER J 100

RAD OM BRUK

RENGJORING

TEKNISKE SPESIFIKASJONER

SIKKERHET

FEILS@K

STANDARDER

TEKNISKE SPESIFIKASJONER (side 199)

* Perspektivsnitt
* Koblingsskjemaer

¢ Dokument for montering av kurv 39910
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BEGRENSET GARANTI FRA ROBOT-COUPE s.N.c.

Din ROBOT-COUPE maskin har
ett ars garanti beregnet fra
kijgpsdato. Denne garantien
gjelder kun for den opprinnelige
kioper, dvs. distributeren eller
importeren.

Dersom du har kjept din ROBOT-
COUPE-maskin av en distributer,
er det dennes garanti som
gjelder (sjekk betingelsene med
distributeren).

ROBOT-COUPE garantien kan ikke
erstatte distributerens garanti,
men ved manglende garanti fra
distributeren, kan ROBOT-COUPE
garantien i visse tilfeller og pé
visse markeder gjeres gjeldende.

Garantien fra ROBOT-COUPE s.N.c.
er begrenset til feil som gjelder
materialer og/eller montering.

FOLGENDE PUNKTER BLIR IKKE
DEKKET AV GARANTIEN FRA
ROBOT-COUPE s.N.cC.:

1 = Enhver forringelse av apparatet som
skyldes ukorrekt eller ikke tilpasset bruk,
at apparatet har falt i gulve’r, eller skader av
tilsvarende type som skyldes at instruksjonene
ikke blir overholdt (feilmontering, feilbruk, ikke
tilpasset rengjering og/eller vedlikehold, bruk av
apparatet pa ikke-tilpassede steder...).

2 - Arbeid som gjeres for & kvesse og/eller
skifte ut elementene rundt en kniv, som felge av
at knivbladene etter en viss tid blir sleve, skadde
eller slitte.

3 = Deler og/eller arbeid for & skifte ut eller
reparere kniver, ﬂo’rer, fester eller tilbehar som
har blitt flekket, oppskrapet, skadet, bulket eller
misfarget.

4 - Enhver endring, tilfayelse eller reparasjon
som ikke har blitt gjort av fagfolk, eller som har
blitt gjort av personer som ikke er godkjent av

bedriften.

5 = Transport av maskinen for kundeservice.

6 - Arbeidskostnader for installasjon eller
test av nye deler eller tilbeher (jf. boller, skiver,
knivblader, fester) som har blitt skiftet ut vilké&rlig.

7 = Utgifter knyttet til skifting av ro-
tasjonsretning pé& elektriske motorer (installateren
er ansvarlig).

8 - SKADER SOM SKYLDES TRANSPORT.
Mangler og feil, enten disse er synlige eller
skjulte, er transportgrens ansvar. Dersom det
dreier seg om en skjult mangel, skal kunden
informere transporter og avsender om dette
ved mottak av varen, eller med en gang feilen
oppdages.

OPPBEVAR ALLE KARTONGER OG ALL
EMBALLASJE som kan veere gjenstand for

naermere inspeksjon av fransporteren.

Garantien fra ROBOT-COUPE sN.C. er begrenset
til utskifting av defekte deler eller maskiner:

ROBOT-COUPE s.N.c. og tilhgrende filialer
eller selskaper, distributerer, underforhandlere,
daglige ledere, ansatte eller bedriftens
forsikringsselskap kan ikke holdes ansvarlig for
skader, tap eller utgifter knyttet til apparatet eller
problemer med bruk av dette.
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VIKTIGE FORHOLDSREGLER

A VIKTIG

OPPBEVAR DENNE
BRUKERVEILEDNINGEN

VIKTIG: For & begrense antallet ulykker (elekirisk stet, skader....) og for & redusere risikoen for materielle skader som skyldes feilbruk av
maskinen, ber du lese disse instruksjonene noye, og overholde dem. Ved & lese denne brukerveiledningen far du bedre kjennskap til apparatet
slik at det kan brukes pa korrekt mate. Les alle instruksjonene, og serg for at aller personer som vil kunne komme til & bruke apparatet ogsa
leser dem. Vére apparater er beregnet for profesjonell bruk, og ma under ingen omstendigheter brukes av barn.

UTPAKKING

* Fiern forsiktig utstyret fra emballasjen, og ta ut
alle esker og bokser som inneholder filbeher eller
spesielt materiell.

* VAR VELDIG FORSIKTIG med deler som kan vaere
skarpe: knivblader, skiver...

INSTALLASJON

* Det anbefales & installere apparatet pa et
helt stabilt og rent underlag, i en komfortabel
arbeidshayde.

TILKOBLING

e Siekk alltid at stremmen i din elektriske
installasjon svarer til den stremstyrken som stér
oppfert p& motorens etikett, og at installasjonen
taler apparatets stromstyrke.

MONTERINGSFASER

* Overhold de forskjellige monteringsfasene (se de
neste sidene), og pdse at alt tilbehar er korrekt
montert.

BRUK

o Lokket ma ikke tas av fer motoren og kurven
har stoppet helt opp.

* Man ma aldri preve é fierne apparatets lase- og
sikkerhetssystemer.

* Man maé ikke ha produkter som ikke er
naringsmidler i materennen.

* Maskinen er utstyrt med et lokk med en
unik patentert utforming, og som har en au-
tomatisk funksjon. Du trenger ganske enkelt
a ha ingrediensene i materennen, og deret-
ter tar maskinen seg av resten.

* Dersom noe skulle sette seg fast inne i
rennen, ma du ALDRI BRUKE andre gjenstan-
der enn skyveelementet til @ lasne pa det.

En annen losning er & stoppe maskinen og
ta ingrediensene ut av materennen.

* Du ma aldri putte handen inn i utstetingstrakten.
Dersom noe skulle fare til at utstetingstrakten
blir tilstoppet, stopp maskinen, og rengjer lokket
med vann.

 Maskinen ma aldri fungere uten overvaking.

RENGJORING

* Av sikkerhetsgrunner skal alltid apparatet
kobles fra for det rengjores.

* Appararet og alt tilbehor skal alltid rengjeres
etter hver arbeidssyklus.

* Maskinen ma aldri fungere uten overvdking.
* Motoren ma ikke legges ned i vann.

* Hver del av maskinen (i rustfritt stal eller i plast)
skal rengjeres med tilpasset vaskemiddel.

* For plastdeler er det viktig @ bruke rengjerings-
midler som ikke er for alkaliske (med for hey
konsentrasjon av lut eller ammoniakk).

e Beholderen, lokket og fruktkjsttbeholderen
kan vaskes i oppvaskmaskin. Men for at disse
delene skal kunne vare lenger, anbefales det &
vaske dem med vanlig oppvaskmiddel.

* Robot-Coupe kan under ingen omstendigheter
holdes ansvarlig dersom brukeren ikke
overholder de elementzere regler for rengjoring
og hygiene.

VEDLIKEHOLD

* For det utferes arbeid pa apparatets elekiriske
deler, skal det kobles fra streamnnettet.

* Siekk regelmessig at motorakselen er helt tett,
og pase at sikkerhetssystemet fungerer korrekt

* VIKTIG: Du ma aldri sette i gang en maskin som
har skadet ledning eller stikkontakt.

e Dersom apparatet ikke fungerer som det skal
eller har blitt skadet pa en eller annen mate,
koble fra apparatet og lever det inn til ved-

likehold.

¢ Dersom du konstaterer en feil, nel ikke med
& kontakte ditt kundeservicesenter som er

godkjent av ROBOT-COUPE.
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DU HAR SKAFFET DEG EN
J 80 ¢ J 80 Buffet « J 100
JUICESENTRIFUGE

Juicesentrifugen J 80 - J 80 Buffet - J 100 er en
stabil og robust maskin som pé& et ayeblikk lager en
lang rekke forskjellige 100 % naturlige juicer, alt
etter onske.

J 80 - J 80 Buffet - J 100 er ideell for rask
tilberedelse av frisk fruktjuice med alminnelige eller
eksotiske frukter, grznnsakssoft, samt raffinerte,
rene og naturlige cocktails.

Maskinen kan med andre ord brukes i barer,
restauranter, kantiner, pleiehjem, barnehager, men
ogsé& pd sykehus der det er viktig med inntak av
frisk frukt og friske grennsaker.

Grennsaker og frukt, spesielt nér de inntas rae,
gir kroppen vitaminer, mineraler og fibre som
er viktige for v&r helse. Grennsakssaft tilferer
mineralsalter, mens fruktjvice dekker kroppens
vitaminbehov.

MINERALSALTER

Fordelingen av mineralsalter i naeringsmidler er
meget uregelmessig.
Visse mineraler som kalium, magnesium, svovel
og natriumklorid (salt) finnes i tilstrekkelige
mengder slik at et variert kosthold gir oss det vi
trenger. Men for visse andre mineraler, er det
viktig & vite neyaktig hvilke naeringsmidler man
ber se etter.
Kalsium:
Fosfor:
Kalium:
Jern:

Jod:

grenne grennsaker og frukter.
terkede grennsaker.

ferske grennsaker.

spinat, persille.

alle planter.
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TABELL OVER VITAMINER | FRUKTER
B1 C A

Vitaminer
Aprikos J
Ananas

Solbaer
Kirsebaer/moreller
Sitron

Jordbaer
Bringebaer

Rips

Kiwi

Melon

Bjernebaeer
Appelsin
Grapefrukt
Fersken

Paere

Eple

Plomme

Druer

TABELL OVER VITAMINER | GRONNSAKER

Vitaminer B1/B6 A E K
Asparges °
Gulretter .
Selleristang
Sellerirot
Kal

Agurk
Squash
Karse
Endiv/Sikori
Spinat
Fennikel
Bladsalat
Nepe

Lok

Persille
Paprika
Tomat

® © ¢ 06 ¢ o 6 o6 6 6 ¢ o ¢ ¢ o o 0o o T

Apparatene er enkelt sammensatt, slik at man i
en hé&ndvending kan montere og demontere alle
delene for hyppig rengjering eller vedlikehold.

For & gjere det lettere for deg har vi i denne
bruksanvisningen delt opp de forskjellige
monteringsoperasjonene.

Denne bruksanvisningen inneholder viktig
informasjon for at brukeren skal kunne dra full
nytte av sin juicesentrifuge.

Vi anbefaler derfor at du leser denne
brukerveiledningen noye for du tar apparatet

i bruk.

IGANGSETTING
AV APPARATET

Fer du kobler til apparatet, sjekk at stremmen i din
elektriske installasjon svarer til den strammen som
star oppfert pd etiketten p& apparatet.

Juicesentrifugen J 80 - J 80 Buffet - J 100 er
utstyrt med en ledning med en standard enfase-
stikkontakt.

Kontroller at maskinen ikke har blitt skadet under
transport eller utpakking.

Siekk spesielt at ikke ledningen eller stapselet har

blitt skadet.

APPARATET SKAL KOBLES TIL JORD
(RISIKO FOR ELEKTRISK STQT).




MONTERINGSFASER J 80

MATERENNE

UTSTOTINGSRENNE
HANKER TIL A HOLDE |

SIKKERHETSARM

ﬂ MoTORENHET
O BeHoLDER
e Tur

0 Krace

RIVESKIVE

6 Kugv

@ Frucuomoresanier

0 Lokk
0 DRAPESAMLER

1) Plassgr motorenheten
slik at PA-/Av-knappene
vender mot deg.

4) Anbring kurven ved
& holde i hankene.
Drei pé& kurven til den
gdr i inngrep.

2) Plasser beholderen
pé& motorenheten.

3) Pase at kragen
blir riktig anbragt pa
beholderen.

Rillene i kragen skal
passe overens med
den spesielle formen

5) Plasser lokket slik at
det stemmer overens

med innsnittene pé&
kragen.

VIKTIG

Pase at naglen il
motorakselen er
riktig plassert i
forhold til kurvens
nav.

pé& beholderen. Sjekk
at det hele er rik-
tig plassert.
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6) Anbring MONTERINGSFASER J 80 Buffet 1) Plasser motorenheten i sokkelen slik at P&-/Av-

frukikjettoppsamleren. knappene vender mot deg. Pase at ledningen fares

inn i dpningen som er beregnet p& dette.
i ' MATERENNE 8 e

0oO—

7) Lukk igjen RIVESKIVE r

sikkerhetsarmen. UTSTﬂTINGSRENNE

°—> m\ HANKER TIL A HOLDE |

For igangsetting av
apparatet, trykk pa
P&-knappen (1).

r P .b
Maskinen vil kun fun- KA

gere dersom sikkerhet-
sarmen er korrekt lukket (vernebryter).

SIKKERHETSARM

Plasser kannen/muggen under tuten.

Juicesentrifugen er né klar til bruk!

3) Pése at kragen blir riktig anbragt pé beholderen.

Rillene i kragen skal passe overens med den
spesielle formen pa beholderen. Sjekk at det hele er
riktig plassert.

DRAPESAMLER

o MotoReNHET o KRaGE 0 SKYVEELEMENT

© muswrmee @ Kuvv (3] gm‘g&’gm&ﬁkfm

© Beroww O Lo © FruxomoprsanLer
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4) Anbring kurven ved
& holde i hankene.

Drei p& kurven til den
gdr i inngrep.

5) Plasser lokket slik at det stemmer overens med

innsnittene pé kragen.

VIKTIG

Pase at naglen til
motorakselen er
riktig plassert i
forhold til kurvens
nav.

6) Anbring frukikjettoppsamleren.

7) Lukk igjen sikkerhetsarmen.

For igangsetting av apparatet, trykk p& Pé-
knappen (1).

Maskinen vil kun fungere dersom sikkerhetsarmen
er korrekt lukket (vernebryter).

Plasser kannen/muggen under tuten.

Juicesentrifugen er né& klar il bruk!

13/02/2020
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MONTERINGSFASER J 100

o s ' MATERENNE

0oO—

Riveskive

(=)

o Mororenwer
o Anti-SpRuT TAPP o Kugv

o Krace o SKYVEELEMENT

DRAPEOPPSAMLER

e BeHoLDER o Lokk

o SOKKEL MED INTEGRERT

r

UTSTOTINGSRENNE
HANKER TIL A HOLDE |

0 UrsTamingsTRAKT
m STRoPP

o FRUKTKJOTTOPPSAMLER

13/02/2020

1) Plasser motorenheten i sokkelen slik at Pa-/Av-
knappene vender mot deg. Pése at ledningen fares
inn i &pningen som er beregnet pa dette.

3) P&se at kragen blir riktig anbragt p& beholderen.

Rillene i kragen skal passe overens med den
spesielle formen pa beholderen. Sjekk at det hele er

4) Anbring kurven ved
& holde i hankene.

Drei p& kurven til den
gdr i inngrep.

5) Plasser lokket slik at det stemmer overens med
innsnittene p& kragen.

VIKTIG

Pase at naglen il
motorakselen er
riktig plassert i
forhold til kurvens
nav.




6) 2 bruksmuligheter:

A) Kontinuerlig evakuering av rester.

Anbring trakten for kon-
tinuerlig utsteting i hullet
pé sokkelen.

Plasser en beholder for
oppsamling (felger ikke
med) under trakten.

For & oppnd optimal bruk av trakten for

kontinuerlig utsteting kan du lage et hull i

kjgkkenbenken.

Dimensjoner (en mm)

628

247
205

Hull som skal lages i benken: & 110 mm

B) Evakuering av restene til frukikjettoppsamleren.

Anbring
frukikjottoppsamleren

7) Lukk igjen sikkerhetsarmen.

For igangsetting av apparatet, trykk p& Pé-
knappen (1).

Maskinen vil kun fungere dersom sikkerhetsarmen
er korrekt lukket (vernebryter).

Plasser kannen/muggen under tuten.
Juicesentrifugen er né& klar til bruk!

8) Bruk av stroppen (se side 10) - (Ekstrautstyr)

Ved bruk p& enden av
et bord, fest trakten for
kontinuerlig utstating
til lokket ved hjelp av
stroppen som falger
med.

13/02/2020
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RAD OM BRUK

e J80 - J 80 Buffet - J 100

- For forste gangs bruk anbefales det @ rengjere
alle deler som er i kontakt med ingrediensene.

- Fer hver bruk mé man sjekke at sikkerhetsarmen
er korrekt lukket.

- Nér maskinen tas i bruk og fer man ferer
ingredienser inn i materennen, skal man plassere
en kanne under tuten, og fruktkjettoppsamleren
eller utstatingstrakten under evakueringsrennen.

- Sitrusfrukter skal skrelles for de legges i
materennen.

- Frukt og grennsaker med tykt skall ma
A skrelles (f.eks.: ananas, mango, ...) og
storre steiner skal fjernes (f.eks.: melon). Fjern
kjerner fra frukt som har det (f.eks. fersken,
aprikos, kirsebzer,...). Alle stilker skal fiernes for
druene legges i juicesentrifugen.

- Visse produkter som er for harde, som for
eksempel kokosnett, egner seg ikke for
juicesentrifugen.

- Juicesentrifugen J80 - J 80 Buffet - J 100 har et
unikt, patentert system for automatisk behandling
av ingrediensene, uten bruk av skyveelementet.

- For & bruke maskinen optimalt ber man derfor
ha ingrediensene i rennen manuelt (uten
skyveelementet) etter hvert som disse kvernes.

- Frukt- og grennsaksbitene has i rennen i sma
mengder.

- Nar du er ferdig, ber du la maskinen gé& i et par
sekunder ekstra for @ f& ut all saften.

- Ha ikke isbiter eller frossen frukt i rennen.
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- Fordelingen av rester i kurven kan forstyrre
maskinens likevekt. Dersom maskinen begynner &
vibrere under bruk, stopp den og rengjer kurven.
Deretter kan du fortsette bruken av maskinen.

- Pase at kragen og lokket er korrekt sammenmontert.

* J 80 - J 80 Buffet

- Med J 80 - J 80 Buffet kan du lage flere liter

juice uten at det er nedvendig & temme
fruktkjettoppsamleren. Men du ber
allikevel sjekke regelmessig pafyllingen av
frukikjottoppsamleren.

-Sjekk at kragen og lokket er korrekt

sammenmontert.

- P&se at fruktkjettoppsamleren er korrekt plassert
til enhver tid.

*J100

- J 100 med frukikjettoppsamler:

Kan du lage flere liter juice uten at det er
nedvendig & temme frukikjettoppsamleren. Men
du ber allikevel sjekke regelmessig péfyllingen av
fruktkjettoppsamleren.

- J 100 med utstetingstrakt:

Utstatingstrakten (som felger med maskinen) er et
tilbeher som er spesielt laget for intensiv bruk av
maskinen. Den gjer at man unngd gjentatt temming
av fruktkjettoppsamleren under bruk.

- Ved bruk pa kanten av et bord ma man

serge for at bena til maskinen er riktig
plassert pa bordet. Plassen rundt ma veere ryddet
slik at man unngar at maskinen vipper over ende
eller faller ned.

NB: For daglig bruk anbefales det & bruke
trakten for kontinuerlig utstating med eller uten
maskinsokkelen.

Tilberedning av frukt og grennsaker

Fremgangsmate

Hele, skrellede gulretter, med endene

GULRDTTER | kuttet av. Legges i maskinen 2 eller 3 av
gangen.
EPLER H.ele epler (vasket, uten etikett og uten
stilk).
JORDBAR Fiern stilken for & oppné bedre smak.
SITRUSFRUKT Sitrusfr.ukten skrelles. S-itroner og
appelsiner kan legges i hele.
ANANAS Skre".es, og deles opp i 8 deler
(3 knivsnitt).
MELON Skrelles, og deles opp i 8 deler.
TOMATER Hele, \{oskede og uten den grenne stilken.
Ha 2 til 3 tomater i rennen av gangen.
PAPRIKA Vgskes. Ski.aeres opp i lengden i 4 deler
(litt avhengig av formen).
SELLERI Skjeeres opp i 6 til 7 cm lange biter.
AGURK Skrelles. Skiaerfes opp i ca.
15 cm lange biter.
FENIKKEL Skjeeres opp i 6 til 7 cm lange biter.
Skjseres opp i biter slik at det er lettere &
INGEFAR |egge de.n inn i rennen. u u
Ha ikke i for mye av gangen, for & unngé
at bitene fester seg til hverandre.
DRUER Fiern alle stilker for & unngé besk smak.

Frukien og grennsakene skal vaskes noye for
a bli kvitt kjemiske produkter eller smuss.




RENGJZRING /N VIKTIG

® For rengjering skal alltid maskinen kobles fra.

® Dersom du bruker maskinen til to forskjellige
produkter, kan du skylle den med drikkevann
mellom hver omgang (1 glass). Vannet has inn i
materennen mens maskinen er i funksjon.

* Kurven rengjeres ved
at man gnir utsiden
det koniske filteret for
& fierne rester. Bruk en
kost eller en svamp pé
maskinen fer den settes i
oppvaskmaskinen.

 For korrekt rengjering, fiern kragen fra

beholderen.

* Fijern tuten fer rengjering.

o Etter bruk skal alltid maskinen rengjeres i
sin helhet. Kragen, beholderen, lokket og
skyveelementet vaskes i varmt vann. Bruk en kost
og et tilpasset oppvaskmiddel.

* Pase at ikke de forskiellige delene blir banket mot
harde flater, da det kan skade dem.

*Et godt rad: Dersom fruktkjott terker i/pd kurven,
putt kurven 5 til 10 minutter ned i varmt vann for &
gjore den lettere & rengjere.

I\ VIKTIG

Pase at det oppvaskmiddelet du bruker kan
brukes pa plast. Visse oppvaskmidler med hoyt
alkalisk innhold (for eksempel med hoyt innhold
av lut eller ammoniakk) skal ikke brukes pa visse
typer plast, da de tar skade av det.

Motorenheten mé aldri legges ned i vann, eller
holdes under rennende vann!

Maskinen ma ikke rengjores med vannstrale
eller med skumkanon.

Motorenheten kan eventuelt terkes av med en
fuktig klut.

e DIMENSJONER (en mm)

For du gjer det, trekk stopselet ut av stikkontakten.

TEKNISKE
SPESIFIKASJONER

¢ Motorenhet > i rustfritt stal

¢ Beholder

e Sentrifugalkurv

> i rustfritt stal

> i rustfritt stal

e Riveskive > i rustfritt stal

* Ventilert elektrisk motor —» konstant omdreining

(3000 o/min.).

* Mengde > 100 til 120 kg frukt eller
grennsaker*/time for J 80
~ 180 Buffet 120 fil 160 kg
frukt eller grennsaker*/time
for J 100.

* Under optimale tilbredningsforhold, det vil si: tilpasset arbeidsbenk,
tilberedt frukt og nedvendig filbeher (kanne, seppelkasse, ...) innen

rekkevidde.

e VEKT

Netto Emballert
J8o 12 kg 13 kg
J 80 Buffet 13 kg 16 kg
J100 15 kg 18 kg
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¢ ARBEIDSHQ@YDE

Vi anbefaler at du plasserer maskinen pé et plant
og stabilt underlag, i en hgyde som er kompatibel
med bruken.

o STOYNIVA

Det kontinuerlige lydtrykket ved tomgangsbruk av
juicesentrifugen er pa under 70 dB (A).

e ELEKTRISKE SPESIFIKASJONER
J 80 - J 80 Buffet

Motor Hastighet (o/min.) Styrke (Amp.)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220 V/ 60 Hz 3600 6
230 V/ 50 Hz 3000 7

J100

Motor Hastighet (o/min.) Styrke (Amp.)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220 V/ 60 Hz 3600 8
230 Vi/ 50 Hz 3000 8

- Effekten star oppfert pa signaliseringsplaten.

SIKKERHET

* Maskinen vil kun fungerer dersom lokket er korrekt
plassert, og sikkerhetsarmen er korrekt blokkert.
Motoren stopper nér sikkerhetsarmen @pnes eller
ndr man trykker p& Av-knappen (red knapp).

* J80 - J 80 Buffet - J 100 er utstyrt med en effektiv
elektrisk brems som stopper maskinen p& under 2
sekunder dersom brukeren dpner sikkerhetsarmen
mens maskinen er i funksjon.

® For & sette maskinen i gang igjen, léser man
ganske enkelt sikkerhetsarmen fast pa lokket for
man trykker p& P&-knappen (grenn knapp).
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* J 100 er utstyrt med en termisk vernebryter
som automatisk stopper motoren ved langvarig
overbelastning. | dette ftilfellet, vent til maskinen
blir helt kald fer du reaktiverer knappen for den
termiske vernebryteren under maskinen.

e NB: P&se at maskinen alltid brukes med
frukikjettoppsamleren eller trakten for kontinuerlig
utsteting av rester (for J 100) forsvarlig pé& plass.

* Maskinen ma stoppes fer du fierner fruktkjettopp-
samleren eller trakten for kontinuerlig utsteting av
rester (for J 100).

* Du mé aldri fere en hand eller en gjenstand inn
i evakueringsrennen mens maskinen er tilkoblet
eller kurven roterer.

® Nar du trekker stepselet ut av kontakten, mé du
aldri trekke i ledningen, og du ma pése at du ikke
har fuktige hender.

* Man ma aldri prove a fierne apparatets lase-
og sikkerhetssystemer

® Man ma ikke ha produkter som ikke
er neringsmidler i materennen

* Maskinen er utstyrt med et lokk med en unik
patentert utforming, og som har en automatisk
funksjon. Du trenger ganske enkelt & ha
ingrediensene i materennen, og deretter tar
maskinen seg av resten.

* Dersom noe skulle sette seg fast inne i rennen,
ma du ALDRI BRUKE andre gjenstander enn
skyveelementet til & losne pa det.

En annen lasning er & stoppe maskinen og ta
ingrediensene ut av materennen.

* Bruk aldri handen til & skyve pa ingredienser i
materennen.

* Du md aldri fere en hand eller en gjenstand inn
i evakueringsrennen mens maskinen er tilkoblet
eller kurven roterer.

FEILS@K

SYMPTOMER

ARSAKER OG/ELLER LOSNINGER

Maskinen virker

ikke.

- Sjekk sikringene i din elektriske
installasjon.

- Lukk sikkerhetsarmen pé korrekt vis.

J100:

- Sjekk at knappen for den termiske
vernebryteren (under maskinen) er
aktivert.

Unormal stey

- Maskinen har ikke blitt riktig
sammenmontert. Se kopiﬂelet
“Montering”.

- Det finnes en defekt del.

Skift ut denne delen.

Rivingen er ikke
effektiv.

- Riveskiven er slitt.
Skift ut riveskiven inne i kurven.

- Det er ingredienser som blokkerer
materennen. Fiern disse.

Maskinen vibrerer.

- Fruktkjettoppsamleren er full eller
kurven har kommet ut av likevekt p&
grunn av fruktkjett som har samlet seg
opp pé filteret.

- Dersom vibreringen vedvarer, sjekk at
ikke kurven er skadet.

Kurven stopper ikke
umiddelbart opp
nar sikkerhetsarmen
dpnes.

Maskinen bruker
over 2 sekunder pa
a stoppe.

- F& maskinen kontrollert av kvalifisert
personale.

VIKTIG: Ved reparasjon eller utskifting mé man
alltid bruke originale Robot-Coupe reservedeler.

STANDARDER

Se konformitetserklaeringen pa side 3.



0SSZEFOGLALAS

JOTALLA

FONTOS OVINTEZKEDESEK

ON EGY J 80 * J 80 Buffet ® J 100
GYUMOLCSCENTRIFUGAT VASAROLT

A KESZULEK UZEMBE HELYEZESE

A J 80 OSSZESZERELESE

A J 80 Buffet OSSZESZERELESE

A J 100 OSSZESZERELESE

TANACSOK A HASZNALATHOZ
TISZTITAS
MUSZAKI JELLEMZOK
BIZTONSAG
PROBLEMA ESETEN
SZABVANYOK
MUSZAKI ADATOK (199. oldal)

* Robbantott dbrak

® Kapcsolasi rajzok és vezetékek

® A kosar szerelési lapja 39910
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A ROBOT-COUPE s.N.c. KORLATOZOTT GARANCIAJA

A robotgépre vonatkoz6 garancia
a vasarlas datumatol érvényes:
a garancia kizardlag az eredeti
vasarlora, vagyis a forgalmazéra
vagy importorre vonatkozik.

Ha a robotgépet a forgalmazonal
vasarolta meg, Onre a forgalmazé
sajat garanciaja vonatkozik (ebben
az esetben a garancia feltételeirél
érdeklodjon a forgalmazonal).

A ROBOT-COUPE garanciaja
nem helyettesiti a forgalmazé
garanciajat, azonban a forgalmazoi
garancia nem teljesitése esetén
a vasarlora is a ROBOT-COUPE
garanciaja vonatkozik, a piaci
teriilettol fiiggoen bizonyos
korlatozasokkal.

A ROBOT-COUPE s.n.c. garanciaja
kizarolag a gyartasi- és
anyaghibakra érvényes.

A ROBOT-COUPE S.N.C.
GARANCIAJA NEM ERVENYES A
KOVETKEZOKRE :

1 - A helytelen vagy nem rendeltetésszer(
hasznalatbol, a késziilék leejtésébdl, illetve
a hasznalati utasitds be nem tartdsabol
adédé anyaghibak (a készilék ne megfeleld
O0sszeszerelése, m(ikodési hibak, helytelen
tisztitds és/vagy karbantartds, nem megfelel$
elhelyezés, stb.).

2 - A kések élezése vagy cseréje, amennyiben
azok normdl vagy intenziv hasznélat mellett,
bizonyos id6 alatt koptak el vagy sériiltek meg.

3 - A megkarcolédott, sériilt, vagy elszinezédott
kések, burkolatok, szerelvények, vagy tartozékok
cseréjéhez sziikséges alkatrészek és munka

4 - A vallalat altal nem engedélyezett, illetve
nem szakember altal végzett mddositasok és
javitasok.

5 - Agép S.AV. szillitasa.

6 - Az uj tartozékok (pl. talak, tarcsak, kések, stb.)
felszerelési és tesztelési koltségei.

7 - A haromfazisu elektromos motor
forgasiranyanak megforditdsaval kapcsolatos
koltségek (ezért az 6sszeszerelést végzé személy
a felel6s).

8 - SZALLITAS KOZBEN KELETKEZETT KAROK.
A szallitas kozben keletkezett lathato és rejtett
karokért a szallito a felelds. A vasarlonak a kézhez
vételt kovetben, illetve rejtett hiba esetén a hiba
felfedezését kovetéen azonnal értesitenie kell a
szallitot és a feladot a hibardl.

ORIZZEN MEG MINDEN EREDETI
CSOMAGOLOANYAGOT, mivel ezekre sziikség
van a szallité ellen6rzéséhez.

A ROBOT-COUPE s.n.c. garancidja kizardlag a
meghibasodott alkatrészek vagy gépek cseréjére
terjed ki: A ROBOT-COUPE s.N.c. és lednyvallalatai,
partnerei, forgalmazdi, tigyndkei, vezetbsége,
alkalmazottai, illetve biztositéi nem tehetdk
felel6ssé a készilékkel kapcsolatos, illetve a
készulék hasznalhatatlannd valasabdl adédo
karokért, veszteségekért, és koltségekért.
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FONTOS OVINTEZKEDESEK

ORIZZE MEG A HASZNALATI UTASITAST

FIGYELEM: A gép helytelen hasznélatabé6l ad6dé balesetek (elektromos aramiités, sériilések, stb.) és anyagi karok elkeriilése érdekében alaposan
olvassa el és szigoruan tartsa be a kovetkez6 utasitasokat. A hasznalati utasitas elolvasasa segit megismerni a késziilék mikodését és helyes
haszndlatat. Olvassa el, és minden, a késziiléket hasznalé személlyel olvastassa el a teljes haszndlati utasitast. A késziilék kizarélag szakmai

felhasznalasra alkalmas, és gyermekek semmilyen esetben nem hasznalhatjak.

KICSOMAGOLAS

e Ovatosan vegye ki a késziiléket, majd a tartozékokat
tartalmazdé tasakokat vagy dobozokat a
csomagolasbdl.

® KULONOSEN UGYELJEN a vago szerszamokra:
késekre, tarcsakra, stb.

ELHELYEZES

® A késziiléket teljesen stabil, tiszta fellletre és
kényelmes munkamagassagban ajanlott
elhelyezni.

CSATLAKOZTATAS

® Gy6z6djon meg réla, hogy az elektromos halézat
jellemz6i megfelelnek a késziilék motorjanak
tablajan feltliintetett adatoknak, és az aramkor
megfelel6 dramerésségu.

OSSZESZERELESI SORREND

® Szigoruan tartsa be az 6sszeszerelés sorrendjét
(lasd a kovetkezé oldalakat), és gy6z6djon meg a
tartozékok megfelel6 elhelyezésérdl.

HASZNALAT

* Ne vegye le a fedelet a motor és a kosar teljes
leallasa elétt.

® Soha ne iktassa ki a védéberendezéseket és
biztonsagi zarakat.

® Csak élelmiszereket tegyen az adagoldnyilasba.

® Ez a gép egyediildllé fedéllel van ellatva, amely
automatikus miikodést tesz lehet6vé. Csak be
kell adagolnia a termékeket az adagolényilason
keresztiil, a gép végzi a tovabbiakat.

®* Ha azonban beszorulnak a zdldség-
gyumolcsdarabok az adagolényilasba, a
nyoméruadon kiviil SOHA NE HASZNALJON mas
targyat a kiszabaditasukhoz.
Mas megoldas: kapcsolja ki a gépet és vegye ki a
beszorult darabokat az adagolényilasbol.

® Soha ne nyuljon kézzel az iritégaratba. Ha
torl6das keletkezik a kidobonyilasban, allitsa le a
késziiléket és mossa el vizzel a fedelet.

® Soha ne mukodtesse a gépet felligyelet nélkiil.

TISZTITAS

® Tisztitas el6tt a sajat biztonsaga érdekében
mindig huzza ki a készuléket.

® Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa meg a
késziiléket és a tartozékokat.

® Ne tisztitsa a gépet vizsugarral vagy habagyuval.

® Ne meritse vizbe a motort.

® Hasznaljon az elemeknek (inox vagy mianyag)
megfeleld tisztitoszert.

® A mlanyag alkatrészekhez ne hasznaljon er6sen
ltgos tisztitoszert (magas natrium-hidroxid vagy
amméoniatartalmu szereket).

® Az edény, a fedél és a rostgytijté6 mosogatégép-
ben tisztithatd, de élettartamuk megnodvelése ér-
dekében ezeket az elemeket ajanlott haztartasi
mosogatdszerrel elmosni.

® A Robot-Coupe semmilyen esetben nem teheté
felel6ssé az alapvetd tisztasagi és higiéniai
kovetelmények be nem tartasaért.

KARBANTARTAS

® Az elektromos alkatrészek karbantartasa el6tt
minden esetben valassza le a késziiléket az
aramforrasrol.

® Rendszeresen ellendérizze a hajtétengely
tomitettségét és ellendrizze, hogy a biztonsagi
rendszer megfeleléen mikodik.

® FIGYELEM! Soha ne hasznalja a készliléket, ha a
tapkabel vagy a dugasz sériilt.

® Ha a készulék hibdsan mikodik vagy barmilyen
modon megsériilt, huzza ki a késziiléket és
vizsgdltassa at.

® Ha barmilyen rendellenességet észlel, vegye fel a
kapcsolatot a szervizzel.
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ON EGY J 80 ¢ J 80 Buffet ® J 100
GYUMOLCSCENTRIFUGAT
VASAROLT

A stabil és robusztus J80-J 80 Buffet-J 100 gyiimolcs-
centrifugaval néhany pillanat alatt, az igényeknek meg-
felel6en szamos 100%-ban természetes |é készithetd!

A J80-J80Buffet-J 100 gylimolcscentrifuga kivaléan
alkalmas friss és egzotikus gylimolcslevek, vagy
barmilyen fajta zoldséglevek, valamint finom, tiszta és
természetes ivolékoktélok készitésére.

Ugyanugy hasznalhaté tehat barokban, éttermekben,
étkezdékben, idésotthonokban, bolcsédékben stb.,
mint kérhazakban, diétas konyhakban, ahol a friss
gylmolcs- és zoldséglevek elsédleges fontossaguak.

A z6ldségek és a gyimolcsok, kiiléndsen nyers alla-
potban, az egészséglinkh6z nélkiilozhetetlen vitami-
nokhoz, asvanyi anyagokhoz és rostokhoz juttatjak a
szervezetet. A zoldséglevek féként asvanyi sokat tar-
talmaznak, mig a gyiimolcslevek vitamintartalmukkal
jarulnak hozza a szervezet j6 miikodéséhez.

AZ ASVANYI ANYAGOK

Az asvanyi anyagok nem egyenletesen oszlanak
meg az élelmiszerekben.
Bizonyos asvanyi anyagok, mint a kalium, a magnézium,
a kén, a natrium-klorid (konyhasé) elég béségesen
rendelkezésre élinak ahhoz, hogy valtozatos étrenddel
az elegend6 bevitel biztositott legyen. Bizonyos asvanyi
anyagokndl azonban hasznos, ha tudjuk, mely ételek
tartalmaznak bel6liik tobbet.
Kalcium: a zold szin( zoldségek és gyimolcsok.
Foszfor: a szaraz gylimolcsok.
Kalium: a friss zoldségek.
Vas: spendt, petrezselyem.
Jod: minden novény.
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GYUMOLCSOKBEN LEVO VITAMINOK TABLAZATA

Vitaminok B1 C A D
Sargabarack ] ° ° °
Ananasz ° o o °
Fekete ribizli ° ° °
Cseresznye ° o o o
Citrom ° o [ °

Eper ° ° °

Malna ° o °

Ribizli ° ° o

KIVI [ ] (] [ ] [ ]
Sargadinnye ° ° °
Szeder ° o ° o
Narancs ° ° [ °
Grapefruit o ° ° °
Oszibarack ° ° °
Korte ° o o

Alma ° ° o

Szilva ° ° °

Sz616 ° ° °

ZOLDSEGEKBEN LEVO VITAMINOK TABLAZATA

Vitaminok B1/B6 A E K
Sparga J
Sargarépa °
Zeller zoldje
Zellergumé
Kaposzta
Uborka
Cukkini
Zsazsa
Cikoria
Spendt
Edeskémény
Fejessalata
Retek
Hagyma
Petrezselyem
Zoldpaprika
Paradicsom

Apparatene er enkelt sammensatt, slik at man i
en handvending kan montere og demontere alle
delene for hyppig rengjering eller vedlikehold.

Hogy megkdnnyitsiik a feladatat, a kézikonyvben
szétvalasztottuk a kiilonb6zé szerelési Iépéseket.

Ez az utmutatd olyan fontos informacidkat
tartalmaz, amelyek célja, hogy a felhasznalé a
lehetd legjobban ki tudja hasznalni a megvasarolt
gyumolcscentrifugat.

Ezért nyomatékosan javasoljuk, hogy olvassa
el figyelmesen ezt a kézikonyvet a késziilék
bekapcsoldsa elo6tt.

A KESZULEK
UZEMBE HELYEZESE

A csatlakoztatas el6tt ellenérizze, hogy a halozati
fesziiltség megfelel a késziiléktesten |évé adattablan
feltlintetett értéknek.

A J80-J 80 Buffet-J 100 gyliimélcscentrifuga
szabvanyos egyfazisu csatlakozoval ellatott
tapkabellel rendelkezik.Ellendrizze, hogy a gép nem
sérult a szallitds vagy a kicsomagolas kozben.

Ugyelni kell tébbek kdzétt a tapkabel és a dugasz
épségére.

A KESZULEKET FELTETLENUL FOLDELNI KELL
(ARAMUTESVESZELY)!




A J 80 OSSZESZERELESE

ADAGOLONYILAS

UnitonviLAs
TARTOFULEK /

BizronsAal KAR

o KeszoLekTEsT
0 Epeny
e KIGNTG SR
o KariMA

~—0

RESZELG TARCSA

6 KosAr
o Rostevaitd
0 FeDEL

0 (sePPrOGO

1) Helyezze a késziil-
éktestet Ugy, hogy a
Inditas / Kikapcsolas
gombok Onnel szem-
ben legyenek.

2) Helyezze az edényt a
készuléktestre.

3) Helyezze ra a karimat
az edényre.

A karima ereinek egy
vonalba kell kertlnitk
az edény kilonleges
formaival. Ellendrizze,
hogy az alkatrész elég
szoros-e.

4) Helyezze el a kosarat
a flleinél fogva.

Forgassa el, hogy felve-

gye a megfelel6 hely-
zetet.

5) Hozza egy vonalba a
fedelet a kariman [évé
hornyokkal.

FONTOS

Ellendrizze, hogy a
hajtotengely csapja
jol illeszkedjen a
kosar kozepén lévo
horonyba.

Vegye figyelembe a fedélre ragasztott cimkét is
(lasd alabb).
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6) Helyezze el
a rostgyljtot.

7) Zérja le a biztonsagi
kart.

A készulék beinditdsa-

hoz nyomja meg a be-

kapcsolas (I) gombot.

A gép csak akkor ma-
W kodik, ha a biztonsagi

kar megfeleléen le van zarva (biztonsagi kapcsold).

Helyezze a kancsot a kiont6 csér ala.

A gyimolcscentrifuga most miikodésre készen all!
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A J 80 Buffet OSSZESZERELESE

' ADAGOLONYILAS

0oO—

RESZELG TARCSA {
. . URITONYILAS
__{ = ———}\
o ) #\TARTOFULEK
SzTA

BizronsAGl KAR

o KESzOLEKTEST

FROCCSENESGATLO
KIOMLONYILASOK

o KariMA
o KosAr

o NYOMORUD

TARTO BEEPITETT
CSEPPFOGOVAL

o Epeny o FeoeL o Rostevio

1) Helyezze a késziiléktestet ugy, hogy a Inditas/
Kikapcsolas gombok Onnel szemben legyenek.
A kabelt vezesse az erre a célra szolgald nyildson
keresztul.

3) Helyezze ra a karimat az edényre.

A karima ereinek egy vonalba kell kerilnilik az
edény kilonleges formaival. Ellendrizze, hogy az alk-
atrész elég szoros-e.




4) Helyezze el a kosarat
a fuleinél fogva.

Forgassa el, hogy fel-
vegye a megfeleld
helyzetet.

5) Hozza egy vonalba a fedelet a kariman lévé
hornyokkal.

FONTOS

Ellenérizze, hogy a
hajtétengely csapja
jol illeszkedjen a
kosar kozepén lévo
horonyba.

Vegye figyelembe a fedélre ragasztott cimkét is
(lasd alabb).

6) Helyezze el a rostgydijtot.

7) Zarja le a biztonsagi kart.
A késziulék beinditdsdhoz nyomja meg a
bekapcsolas (I) gombot.

A gép csak akkor muikodik, ha a biztonsagi kar
megfeleléen le van zarva (biztonsagi kapcsolo).

Helyezze a kancsot a kionté csér ala.

A gyimolcscentrifuga most miikodésre készen all!
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A J 100 OSSZESZERELESE

°—> ' ADAGOLONYILAS

0oO—

RESZELO TARCSA
UnimonviLs
TARTOFULEK

SZITA

0 URiTGARAT
Q HEVEDER

o KEszuLEKTEST o Karima o NYOMORUD
FROCCSENESGATLO ] TARTO BEEPITETT
o KIOMLONYILASOK o Kosé o CSEPPFOGOVAL

o Epeny o FepeL o Rosteviitd
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1) Helyezze a késziiléktestet ugy, hogy a Inditas/
Kikapcsolas gombok Onnel szemben legyenek.
A kabelt vezesse az erre a célra szolgald nyilason
keresztul.

3) Helyezze ra a karimat az edényre.

A karima ereinek egy vonalba kell kertlniik az
edény kildnleges formaival. Ellenérizze, hogy az
alkatrész elég szoros-e.

4) Helyezze el a kosarat
a flleinél fogva.

Forgassa el, hogy
felvegye a megfelel$
helyzetet.

5) Hozza egy vonalba a fedelet a kariman lévé
hornyokkal.

FONTOS

Ellendrizze, hogy a
hajtotengely csapja
jol illeszkedjen a
kosar kozepén lévo
horonyba.

Vegye figyelembe a fedélre ragasztott cimkét is
(lasd alabb).



6) Két lehetséges hasznalat:

A) A maradvanyok folyamatos liritése.

Helyezze a folyamatos
Urritbgaratot az allvanyban
Iévé lyukba.

Ugyeljen ra, hogy a ma-
radvanyok uritésének
felfogasara alljon rendel-
kezésre egy edény (nincs
mellékelve).

A folyamatos Uritégarat optimdlis hasznalatdhoz

készithet egy nyilast a munkaasztalon.

Meretek (mm-ben)

628

247
205

| 67

A munkaasztalon készitendd nyilas: @ 100 mm

B) A maradvanyok iiritése a rostgytijtbe.

Helyezze el
a rostgyujtot.

7) Zarja le a biztonsagi kart.

A készilék beinditdsdhoz nyomja meg a
bekapcsolas (I) gombot. A gép csak akkor mukaodik,
ha a biztonsagi kar megfeleléen le van zarva
(biztonsagi kapcsolo).

Helyezze a kancsét a kiontd csér ala.

A gyuimolcscentrifuga most mikodésre készen all!

8) A heveder hasznalata (lasd 194. oldal) - (opcid)

A munkaasztal szélén
torténd hasznalathoz
rogzitse a folyamatos
lritégaratot a fedélhez
a mellékelt heveder se-
gitségével.
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TANACSOK A HASZNALATHOZ

® ) 80-J80Buffet-J 100

- Az els6 hasznalat el6tt az élelmiszerekkel érintkezé
fellleteket célszer(i megtisztitani.

-Minden hasznalat elétt ellendrizze, hogy a
biztonsagi kar megfeleléen zarva van.

- A gép bekapcsolasakor, mielétt az élelmiszereket
behelyezi az adagoldnyilasba, ne felejtsen el
kancsot tenni a kionté csér és elhelyezni a
rostgy(jtot vagy az liritbgaratot az uritényilas ala.

-A citrusféléket meg kell hamozni, miel6tt
beletenné 6ket az adagoldnyilasba.

- A vastag héju gyimolcsoket és
&zéldségeket meg kell hamozni (pl.:
anandsz, mangé stb.), tovabba a nagy magokat
el kell tavolitani (pl.: sdrgadinnye). Mindig ki kell
magozni a magvas gyiimolcsoket (pl.
6szibarack, sargabarack, cseresznye stb.). A
sz616 kocsanyat teljesen el kell tavolitani,
miel6tt a szemeket a gyiimolcscentrifugaba
teszi.

- Bizonyos tulsdgosan kemény gyimolcsok, mint a
kokusz, nem alkalmasak a centrifugaldsra.

-A ) 80-J80Buffet-J 100 egyedilallé szabadal-
maztatott rendszerrel rendelkezik az élelmiszerek
tolorud hasznalata nélkili kezelésére.

- A J 80-J 80 Buffet-J 100 késziilék legjobb kihasz-
naldsa érdekében kézzel kell betdlteni (tolorud
nélkul) az adagolényildsba a gyliimdélcsoket és zold-
ségeket, ahogyan a gép feldolgozza 6ket.

-Kis mennyiségl gyimolcs- és zoldségdarabot
tegyen egyszerre az adagoldnyilasba.

- A hasznalat végén hagyja néhany percig mdkodni
a késziléket, hogy a levet teljesen kinyerje.
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- Ne tegyen jégkockat vagy fagyos gyimolcsot az
adagolényilasba.

- A maradvanyok eloszldsa a kosarban utést okozhat.
Ha a készlilék haszndlat kézben rezegni kezd,
kapcsolja ki és tisztitsa meg a kosarat. Ezutan
folytassa tovabb a munkat.

- Ellendrizze, hogy a karima és a fedél megfeleléen
0ssze legyenek allitva.

* J 80 - J 80 Buffet

- A J 80 - J 80 Buffet késziilékkel tobb liter ivolevet
készithet a rostgytijto kitiritése nélkiil. Rendszeresen
ellenérizze azonban a rostgyjté szintjét.

- Ellenérizze, hogy a karima és a fedél megfeleléen
0ssze legyenek allitva.

- Mindig gy6z6djon meg réla, hogy a rostgyijté a
helyén van.

®J100

-J 100 rostgydjtovel:
Tobb liter ivolevet készithet arostgyiijto kiliritése
nélkil. Rendszeresen ellenérizze azonban a
rostgyUjté szintjét.

-J 100 irritégarattal:
Az uritégaratot (a géphez van mellékelve) a gép
intenziv haszndlatara tervezték. Haszndlataval

elkerlilhet6 a rostgyljté tobbszori Uritése
hasznalat kdzben.

&- Az asztal szélén t6érténé hasznalatnal
tgyelni kell arra, hogy a labak megfelel6en
tdmaszkodjanak az asztalra. Tovabba ugy kell
kialakitani a munkateriletet, hogy elkeriilje a
késziilék felbillenését vagy leesését.

Megjegyzés: Intenziv napi hasznélatnal inkdabb
folyamatosan az Gritégaratot hasznalja, a
gépallvannyal vagy anélkul.

Gyuimolcsok el6készitése

Miivelet
SARGAREPA Egész hdmozott sargarépa, Ieyagott Yegek,
egyszerre 2-3 darabot adagoljon a gépbe.
ALMA Eges.g almak (megmosva, cimke és szar
nélkul).
EPER Az ize miatt tavolitsa el a kocsanyt.
CITRUSFELEK A citrusféléket hérnoua’ meg. I’Eg?sz citromok
vagy narancsok, 6sszevagas nélkuil.
ANANASZ Hamozza meg és véagja 8 darabra

(3 késvagas).

SARGADINNYE

Hamozza meg és végja 8 darabra

Egészben, megmosva, a zold rész nélkiil.

PARADICSOM | 2vagy 3 paradicsomot tegyen az
adagoldényilasba.
ZOLDPAPRIKA M,egm?sva’.lA paprika alakjatdl figgéen
végja fuggdlegesen 4 darabba.
ZELLER Darabolja fel, kérilbeliil 6-7 centiméteres
darabokra.
UBORKA Hamolzott. Vagja korilbelll 15 centiméter
hosszu darabokra.
EDESKOMENY Darabolja fel, kérilbeliil 6-7 centiméteres
darabokra.
Végja darabokra, hogy kénnyen beférjenek
GYOMBER az adagoloényilasba. Ne toltse tul, hogy a
darabok ne torlédjanak fel a nyilasban.
szOLO Kesernyés ize miatt tavolitsa el a kocsanyt.

Alaposan tisztitsa meg a gyiimolcsoket és
z6ldségeket, hogy az esetleges novényvédo
szerek vagy szennyez6dések eltavozzanak
réluk.




TISZTITAS A FONTOS

® Mindig huzza ki a késziiléket barmilyen tisztitasi
muvelet el6tt.

o Két kilonb6zé gylimodlcs kozott ivovizzel
atoblitheti a gépet (1 pohar), amelyet a miikodd
gép adagolonyilasaba kell betolteni.

® A kosar tisztitasakor dor-
zs6lje meg a sz(ird kupot
és tavolitsa el réla a ma-
radvanyokat. Tisztitsa meg
kefe vagy dorzsol6 szivacs
segitségével, mielétt a mo-
sogatdgépbe teszi.

® A megfelelé tisztitashoz elészor vegye le a karimat
az edényrdél.

® A tisztitdshoz vegye ki a kiomldényildst.
®* Mindig teljesen tisztitsa meg a készuléket
hasznalat utan, a karimat, az edényt, a fedelet és

a tolérudat, meleg vizzel. Dorzsolje at kefével és
megfelel6 mosdszerrel.

® A karosodas megel6zése érdekében ne lisse
kemény fellilethez az alkatrészeket.

*Tipp: Ha a gylmélcshis rdszdradt a kosdrra,
a tisztitds megkonnyitése érdekében hagyja dzni a
kosarat 5-10 percig meleg vizben.

A FONTOS

Ellenérizze, hogy a mosdszer hasznalhaté
miianyagbdl és rozsdamentes acélbél késziilt
alkatrészekhez. Bizonyos erésen lugos
tisztitészerek (példaul mosészéda vagy
ammoénia) ugyanis teljesen 6sszeférhetetlenek
egyes mianyagokkal és nagyon hamar
tonkreteszik 6ket.

A késziiléktestet soha ne meritse vizbe, vagy
mas folyadékba, és ne permetezze!

Ne tisztitsa a gépet vizsugarral vagy habagyuval.
Ha sziikséges, a késziiléktestet nedves ronggyal
torolje at.

El6tte huzza ki a dugaszt az aljzatbdl.

¢ MERETEK (mm-ben)

MUSZAKI
JELLEMZOK

® Készliléktest ——» rozsdamentes acélbdl

® Edény > rozsdamentes acélbdl

® Centrifuga kosar — > rozsdamentes acélbol
® Reszel6 tarcsa——» rozsdamentes acélbdl

® Szell6z6 villanymotor —» alland6 fordulatszam
(3000 ford/perc).

® Débit ——» 100 - 120 kg/6ra gyimolcs vagy
z0ldség* a J 80 - J 80 Buffet
készulék esetében.
120 - 160 kg/6ra a J 100 esetében.

*QOptimalis eldallitasi korilmények kozott, azaz: alkalmas
munkaasztal, el6készitett gyiimolcsok és a kellékek (kancsd, kuka
stb.) kéznél vannak.

* TOMEG
Nettd Csomagolassal
egyutt
J8o 12 kg 13 kg
J 80 Buffet 13 kg 16 kg
J100 15kg 18 kg
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* MUNKAMAGASSAG

Azt javasoljuk, hogy a késziiléket sima és stabil
felliletre, a haszndlatra alkalmas magassagban

helyezze el.

® ZAJSZINT

A centrifuga egyenértéki folyamatos Uresjarati han-

gnyomasszintje kisebb, mint 70 dB (A).

* ELEKTROMOS ADATOK

J 80 - J 80 Buffet

Motor Sebesség (ford/perc) | Aramerdsség (amper)
120V/ 60 Hz 3600 9
220 V/ 60 Hz 3600 6
230 V/ 50 Hz 3000 7
J100
Motor Sebesséq (ford/perc) | Aramerdsség (amper)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220V/ 60 Hz 3600 8
230V/ 50 Hz 3000 8

- A készulék teljesitménye az adattablan olvashato.

BIZTONSAG

® Készllék csak akkor kapcsolodik be, ha a fedelet
megfeleléen rdhelyezték, és a biztonsagi kar
megfeleléen reteszelve van. A motor ledll a
biztonsagi kar nyitasakor, vagy a kikapcsolas gomb
(piros gomb) megnyomasakor.

® A J80-J80 Buffet-J 100 nagyteljesitmény( elektro-
mos fékkel van ellatva, amely 2 masodpercen belil
lefékezi a készuléket, ha a felhasznalé kinyitja a
mUkodésben 1évé késziiléken a biztonsagi kart.

® A készlilék ujrainditasahoz csak vissza kell zarni
a biztonsagi kart a fedélen, és meg kell nyomni a
bekapcsolds gombot (z6ld gomb).
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®A J100 egy hékioldéval van ellatva, amely
onmUlkoddéen ledllitja a motort hosszantarté
tulterhelés esetén.
Ilyen esetben varja meg, mig a készilék lehdl,
majd élesitse Ujra a hékioldé gombot, amely a
gép alatt taladlhato.

® FIGYELEM: Mindig ugy hasznilja a készuléket,
hogy a rostgy(jté vagy a folyamatos uritégarat a
(J 100) helyén van.

e Allitsa le a gépet, mielétt kiveszi a rostgydijtét vagy
a folyamatos uritégaratot (a J 100 esetében).

® Soha ne tegye bele a kezét vagy barmilyen targyat
az Uritégaratba, ha a gép aram alatt van, vagy ha a
kosar forog.

® Soha ne huzza ki a dugaszt az aljzatbél a
vezetéknél fogva, vagy nedves kézzel.

A  EMLEKEZTETO

® Ne probalkozzon a reteszeld és biztonsagi
rendszerek hatastalanitasaval.

® Csak élelmiszereket tegyen az ada-
golényilasba.

®*Ez a gép egyediildllé szabadalmaztatott
fedéllel van ellatva, amely automatikus
miikodést tesz lehetévé. Csak be kell
adagolnia az élelmiszert az adagolényilason
keresztiil, a gép végzi a tovabbiakat.

*Ha azonban beszorulnak a zoldség-
gyiimolcsdarabok az adagolényilasba, a
nyomoérudon kiviil SOHA NE HASZNALJON mas
targyat az élelmiszerek megnyomasahoz. Mas
megoldas: kapcsolja ki a gépet és vegye ki a
beszorult darabokat az adagolényilasbdl.

® Soha ne nyomja kézzel az élelmiszereket az
adagoloényilasba.

® Soha ne tegye bele a kezét vagy barmilyen
targyat az Uritégaratba, ha a gép aram alatt van,
vagy ha a kosar forog.

PROBLEMA ESETEN

TUNETEK OKOK ES / VAGY MEGOLDASOK

- Ellenérizze az elektromos halézat
biztositékait.

A késziilék nem

mukodik.

- Zarja le megfelel6en a biztonsagi kart.

J100:

- Ellendrizze, hogy a hékioldé gombja
(a készlilék alatt) élesitve legyen.

Rendellenes zaj. - A késziiléket nem megfeleléen
allitottak 6ssze. Lasd az ,Osszeszerelés”
fejezetet.

- Egy alkatrész hibas. Cserélje ki az

alkatrészt.

Rossz reszelési
hatékonység.

- A reszel6tarcsa kopott.
Cserélje ki a reszel6tarcsat a kosarban.
- Elelmiszerek szorultak az
adagoldnyilasba. Tavolitsa el az
élelmiszereket.

A készilék rezeg. - A rostgy(ijté megtelt, vagy a kosar it a
sz(rén [évé gyiimdblcshis miatt.
- Ha a rezgés allandé. Ellenérizze, hogy

a kosar nem karosodott.

A kosar nem all meg
azonnal a biztonségi
kar nyitasakor.
Tébb mint 2
masodpercig tart,
amig leall.

- Ellenériztesse a gépet egy
szakemberrel.

FONTOS: Javitas esetén feltétleniil eredeti Robot-
Coupe alkatrészeket kell felhasznalni.

SZABVANYOK

Lasd a megfeleléségi nyilatkozatot a 4. oldalon .
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J 80 Ultra/ J 80
J 80 Buffet

robot@coupé@

x4

OPTION

A=

RECOMMANDATION : Il est préconisé de remplacer simultanément le relais Y et le condensateur X
RECOMMENDATION: It's recommended to replace simultaneously both relay Y and capacitor X

AN

[Maj: 11/2019] REV : k
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See next page
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J 80 Ultra/J 80 -J 100 Ultra/J 100

Francgais English Espanol Deutch
CD | Condensateur de démarrage Starting capacitor Condensador d'arranque Anlasskondensator
9 DT | Coupe-circuit * Circuit breaker * Disyuntor * Ausschalter *
EA | Phase auxiliaire Starting phase Fase auxiliar Hilfsphase
EP | Phase principale Main phase Fase principale Hauptphase
KD | Relais de démarrage Starting relay Rele d'arranque Anlassrelais
MA | Interrupteur MARCHE / ARRET | ON / OFF switch Interruptor MARCHA / PARADA | Stop / Betriebsschalter
MF | Module de freinage Braking module Médulo de frenado Bremsmodul
MO | Moteur monophasé Single phase Motor Motor monofasico Motor einphasig
PTO | Protecteur thermique du moteur | Motor thermal protector | Protector termico del motor Motorthermoschutz
R | Résistance 1 Ohm 6 W Resistor 1 Ohm 6 W Resistencia 1 ohmio 6 W Widerstand 1 Ohm 6 W
SW | Interrupteur sécurité étrier Clamp safety switch Interruptor de securidad cojinet | Steigbiigel zur Deckelsicherheit
* N 'est pas utilisé sur tous les modéles - Is not used on all models
No utilizado con todos modelos - Ist nicht bei allen Modellen verwendet
Blanc f
White 3
Blanco

Noir
Black
Negro

Noir
Black
Negro

Schwarz Schwarz
Rot
rouge/ red / rojo / rot - 120V/60Hz
violet/ purple / parpura / violett —220Vv/60Hz R_O -
blanc / white / blanco / weip -= 220-240V/50Hz ~ — AMI
EP EA o ~
3
KD — PTO 5 TENSION MOTEUR
— A MOTOR VOLTAGE cD KD
& m\_u |2 TENSION DEL MOTOR
_ S £ MOTOR SPANNUNG
z 9|8 ®
¥ m mm 8 120V/60Hz 315uF/120V| MTRPH 16-39
© ~| = [
95 58| 2 J 80 Ultra
cD oS EERE S 180 220V/60Hz MTRPH 52-39
5[5 g2 s BOWF/250V |
”l °|= V 3] 220-240V/50Hz MTRPH 46-39
[
@
5 J 100 Ultra
brun / brown/ pardo / braun 5 220V/60Hz 100uF/250V| MTRPH 52-39
—— MF s| J100
c
R / .m brun/ bi do/b
- .m. 220V/60Hz run rown / pardo raun
— 9 bleu / blue / azul / blau
—0 220-240V/50Hz vert-jaune / green-yellow / verde-amarillo / griin - gelb
I ol = 4
-~ =21'D
g EE S
= o8 noir / black / negro / schwarz
° c|C " .
o ol s 120V/60Hz ¢ blanc / white / blanco / weip
3 ©la I vert / green / verde / griin
o
=]
<]
noir / black
negro / schwarz K h \ \ @
blanc / white N
rouge / red blanco / wei3 ~ F \
rojo / rot noir / black / negro / schwarz noir / black | | _l
negro / schwarz
OFF DT  ALIMENTATION
@ r SUPPLY
o J80Ultra/J 80  120V/60Hz US :12A ALIMENTACION
@ —s> OFF m<< J 100 Ultra/ J 100 220V/60Hz : 10A STROMVERSORGUNG

ON

21119

Maj
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J 80 Ultra/J 80 -J 100 Ultra/J 100

gris/ grey / grey / grau - 100V/50-60Hz

rouge/ red / rojo / rot - 120V/60Hz -
S~

TENSION MOTEUR
MOTOR VOLTAGE
= E=
A 4|¥| TENSION DEL MOTOR cp KD bT
CD 7|2 | MOTOR SPANNUNG
> o
3 |
™= noir / black cls 5 2 “ MM Ultra 120V/60Hz TW vert/ green / verde / grin 12 A
] negro T schwarz m 2 m g 315uF/120V
=3
— “le W s 4100 Ultra 100V/50-60Hz noir / black / negro / schwarz |15 A
o cle <= (J100
= 2ls o|o
© Qal|la >| >
2 —0
ol &>
gl g \ ©]
5| 2 ﬁ brun / brown / pardo / braun
KD & 120V/60Hz TWN|{bleu / blue / azul / blau
m > vert-jaune / green-yellow / verde-amarillo / griin - gelb
= I\)\J)\ul § MF
S B o
2 £ H_||— noir / black / negro / schwarz
2 s @ 2 | [100Vv/50-60Hz| {blanc / white / blanco / weif}
M L‘|_|1J’ 3 m 2 R e m g I vert / green / verde / griin
= N = I~ 3= 2[=
2 el frs 1 5|5 @
: g [t P4
ZJ8 N
o
rouge / red / rojo / rot 3 m. noir / black noir / black 1 “ \ r
== negro / schwarz negro / schwarz |
DT ALIMENTATION
<
Oﬂw_u r/ SUPPLY
° ALIMENTACION
STROMVERSORGUNG
& MA 1 |sw

% Cosses non connectées avec cette version de relais de démarrage

Z_O Terminals not connected with this version of starting relay
1~ @ Tomadas no conectadas con esta version de relés de arrangue “
EP EA Die Flaschsteckhllse werden nicht mit diese Relais Version angeschlossen -~
PTO -
// HE TENSION MOTEUR
oS MOTOR VOLTAGE

A 3w HE TENSION DEL MOTOR co KD DT
3 9 |£ glo MOTOR SPANNUNG

CD gl g |9 (4 3=|E
5 s |3 [B m m J 100 Ultra | 120V/60Hz 160uF/120V| KLIXON 4CR2-785|12A
~ ~ S o 3
d o9 |9 5|3 |)100 220-240V/50Hz |404F/280v | KLIXON 4CR2-728 |10 A
o g = 15l 7|7
Q =] Q |
I - S ®
c c 2 o
3 =1 - O}

brun_/ brown 5 5 S 3 @
pardo / braun N ©
vAU brun/ brown / pardo / braun

” 220-240V/50Hz({ bleu / blue / azul / blau
vert-jaune / green-yellow / verde-amarillo / grin - gelb

gris / grey / grey /grau

A V * *
._w 1 noir / black / negro / schwarz
A V / red 120V/60Hz | blanc / white / blanco / weif3
U “w_com\m _ﬁoﬁm I vert / green / verde / grin
], 4l blanc / white | Ji
I | ) EIE] o[ blanco /weip |l
e ()
e il
. b 9|2 blanc / white / blanco / weif N
rouge / red/ rojo / rot noir / black / negro / schwarz noir / black [ T—11 F \ L
negro/schwarz |_______|
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Head Office, French,
Export and Marketing Department:
48, rue des Vignerons
94305 Vincennes Cedex- France
Tel.: 01 439888 15
Email: international@robot-coupe.com

Delegacion comercial en Espaiia:
Riera Figuera Maijor, 43
08304 Mataré (Barcelona)

Tel.: (93) 74110 23

Email: robot-coupe@robot-coupe.e.telefonica.net
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Service Clients Belgique
26, Rue des Hayettes
6540 Mont Sainte-Geneviéve
Tél. : (071) 59 32 62

Email : info@robot-coupe.be

Robot-Coupe ltalia srl
Via Stelloni Levante 24/a
40012 Calderara di Reno (BO)
Tel: 051 72 68 10

Email: info@robot-coupe.it

www.robot-coupe.com
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