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IMPORTANT INFORMATION

Read these instructions carefully before using this product, paying particular
attention to all sections that carry warning symbols, caution symbols and
notices. Ensure that these are always understood.

CAUTION!
This symbol is used whenever there is a risk of damaging your Lincat product.

ROTE

NOTE:
This symbol is used to provide additional information, hints and tips.

WARNING!
A This symbol is used whenever there is a risk of personal injury.

KEEP THIS MANUAL FOR FUTURE REFERENCE

This m anual contains important  safety and installatio n-oper ation
instructions. All  users/operators should be r equired to read this
manual before operating the oven. Failure to follow the instructions
contained in this manual m ay cause injury or death, damage to the
oven and will void the warranty.
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f Warnings and Precautions
This appliance must be installed, commissioned and serviced by a qualified

person in accordance with national and local regulations in force in the country
of installation.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified person.

Ensure that the mains supply plug and wall socket is always accessible.
Strip any plastic coating and clean the appliance before use with a soft cloth.
During operation parts may become hot - avoid accidental contact.

Disconnect this appliance before servicing conducting any maintenance or
cleaning.

Planned Maintenance

Periodic preventive maintenance is essential in maintaining peak performance.
It is necessary to keep the motors, fans, and electronics free of dirt, dust, and
debris to insure proper cooling. Over-heating is detrimental to the life of all the
components mentioned. The periodic intervals for preventive cleaning may vary
depending on the environment in which the oven is operating.

Do not cook large raw meat in this oven. The oven is fitted with a
catal ytic converter that can become blocked and ineffective if exce ssive
amounts of fatty foods such as burgers and sausages are cooked .
Lincat recommends r e-heating cooked protein s.
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Technical Dat a and Specifications

External Dimensions, Weight and Power

Height (mm) 619

Width (mm) 474

Depth (mm) 528 + 65 handle
Weight (kq) 57.0

Power rating AIRO 2.8kW, 12.7A @230V

Internal oven cavity dimensions

Height (mm) 160
Width (mm) 335
Depth (mm) | 345
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Technical Pictures
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474

619

Installation and Commi ssioning

This appliance must be earthed.

An equipotential bonding terminal is provided to allow cross bonding with other
equipment.

If replacing the plug connect the terminals as follows:

Green and Yellow wire  Earth E
Blue wire Neutral N
Brown wire Live L
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Supply cords shall be oil resistant, sheathed flexible cable not lighter than

ordinary polychloroprene or equivalent elastomer sheathed cord (code 60245
IEC 57)

Install this appliance on a level surface ensuring all vents are unobstructed.
Ensure that the surface is capable of safely supporting the weight of the
appliance. Any partitions, walls or furniture must be of non-combustible
material. Minimum distances: A 50mm, B 50mm 1 see Fig 1. The appliance is
not intended for built-in installation.

Do not locate the oven dir ectly next to dusty / flour -based preparation
areas.

Fig 1
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What 6s ix* the bo

Air0

This Instructions Manual 1S911
Teflon Tray AIRO/TT

Wire Rack BP64

Loading Basket TR54

Air filter grill GR208

Cavity Liner AIRO/CAVITY
Drip Tray AIRO/DRIPTRAY
Handle AIRO/HANDLE
Cleaner OD02

Accessorie s, Consumables and Codes

Teflon Tray AIRO/TT

Wire Rack BP64

Loading Basket TR54

Cavity Liner AIRO/CAVITY
Cleaner OD02

Drip Tray AIRO/DRIPTRAY
Air Filter Grill GR208

Handle

AIRO/HANDLE
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General layout

g

Fig 2 (Front View)

AT Touchscreen Display

B 1 Door Handle

C 1 On/Off button, Press and hold for 3 seconds

D i Air filter, must always be fitted when the oven is switched on
E 1 Drip Tray

F 1 USB port (behind air filter)

To access the USB port, remove the air filter. The air filter is fitted on a keyway
i to detach it, push upwards and then pull forward.
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Fig 3 (Rear View)
F 17 Air Outlet, do not block
G i Limit thermostat Reset
Hi Mains supply
|7 Rear air filter
J 1 Standoff spacer
K1 Earthing Point
Only qualified or trained personnel should use this appliance.

Quick start guide 1 Switching on
Perform all relevant safety checks and ensure the oven is clean and empty
before proceeding. Inspect the interior to confirm it is free of potential debris,

cleaning the surfaces if required. Once the cavity is prepared, install the cavity
liner, Teflon tray, and wire rack into position

Plug the oven into a wall socket and turn on the socket.

Ensure Teflon tray is fitted inside the unit and cleaned/replaced over the
duration of use. Failure to do so will result in excess smoke being generated

Turn on the oven by touching and holding the On/Off button (Fig 2, C) for 3

seconds. The oven will beep once and then show the Lincat logo, AirO logo
followed by a warning screen then the home screen.
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The Home screen
Air0 Cooking Technology
The Air0 Air fryer utilizes advanced Air0 Cooking Technology, featuring a single

2.8kW heating element paired with a high-speed fan to rapidly cook products all
with a standard 13A plug

Battered IOx frozen Goujons
Prawn 200g Chick Wing 280g chill

@..

Chicken Falafel NGCI Chorizo
Caraage x2 10x Fishcake Small x6

l_lL_Iu i | Al

Air0 can cook all types of food, however with a small cavity we advise against
use for cooking raw proteins high in fat content as this will damage the catalytic
converter.

The concept behind operating the AirO controller is that you simply touch
whatever you want to change / select

Cleaning and switch off . This is a special function to rapidly cool
the oven down to 50 °C (in around 10 minutes if the user opens the
door), after which the oven automatically turns itself off.

Recipe Manage r. This accesses the individual cooking recipes
and then the general settings for the oven via the settings cog in
the bottom left hand corner.

The home screen shows the first 8 recipes in the first group. Four more groups
are selectable across the bottom of the screen. The tab button on the left allows
you to access an additional 40 recipes.

Groups expl ained
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On the home screen you will find five recipe groups that you can name.

Each group of eight recipes within the group share the same oven and base
temperature settings, changing the settings will change the whole group.

You can decide on the best working temperature and have multiple groups
working at the same temperature if you wish.

Individual recipes can be customized with up to four distinct cooking steps,
allowing users to vary the air speed to control the exterior crispness and
colouration of the food. For added consistency, an optional shake prompt can
be enabled to occur at the midpoint of the program, ensuring the product is
cooked evenly on all sides.

When a recipe is selected Air0O heats to the Cavity for that group.
Operation

To operate touch, the required recipe. The oven will pre-heat to the set oven
temperature (If the oven temperature is below the recipe temperature).
Touching the oven / base set temperatures in the bottom right corner shows the
current temperatures, touch again to return to the set temperatures. To
minimise pre-heating it is suggested that the auto-preheat is turned on in the
settings screen. This means the oven will maintain a set temperature and
always be ready to cook.

500g Fries

When the set oven temperature is reached the oven will beep, the screen will
go green and the oven is ready to be loaded with product.
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5009 Fries

Place the food into the oven and pressthe fA P | a y o initiate theé abokingt
cycle. The unit will proceed with the selected recipe. If the shake function is
active, the screen will illuminate amber halfway through the program; press
APl ay 0 a gmeithe cytloaftar shaking. Once the program is finished,
the screen will turn red, and an audible beep will sound to indicate that

cooking is complete.

Touch A S poand carefully remove the food from the oven. There is an auto-stop /
reset to ready option in the settings menu.
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Settings
Copying and moving recipes

From the Home screen, touch Recipe Manager to be presented with the Recipe
Manager screen. This screen allows you to copy / move and edit recipes.

%Q’v

5009 Battered 10x frozen
Fries Prawn 200g Chick Wing

\p) [«s2) (o8]

Chicken Falafel
Caraage x2 10x Fishcake Small x6

l L O W

n Copy Touch the copy button and select the recipe to copy. Then
select the position to copy the recipe to, this can be in any Group.
Note. The base and oven temperature settings will be as per the
group settings the recipe is moved to so cooking times may need to
" be adjusted.

=
>
[

Move Touch the move button and select the recipe to move. Then
select the position to move the recipe to, the other recipes will auto-
arrange themselves. Move only works in the group you are working
in.

Settings Touch the settings button to access the general setup for
the oven.
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Recipe editing

This is a typical recipe.

To rename the group, touch the Group name (1) on the right-hand title bar and
use the keyboard to edit the title. Accept your changes withthe A T i dduah.
the Save icon. Touch the Home icon to return to the Home screen.

To rename a recipe, touch the recipe name (5009 Fries) on the top title bar and
use the keyboard to edit the title. Accept your changes withthe A T Toadk 0
the Save icon. Touch the Home icon to return to the Home screen. Recipes
can have two lines of text.
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To change the oven temperature settings of  a Group

From a selected recipe, touch the temperature figures (bottom right side) and
you will be presented with the Temperature adjustment screen (above).

Touch the temperatures you wish to change and adjust them with the slider bar.

Touch the Save icon and the Home icon to return to the Home screen. All
recipes on that group will now use the new temperature settings.

| Oven temperature. This is the temperature for the oven and is
adjustable between 30 and 280°C

| Save. This saves the currentsettings 1 f you davatbhet wan
new setting touch the back arrow
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To edit indi vidual recipes

From the Recipe Manager touch the recipe icon you wish to edit.

The Recipe Editing screen consists of four rows of cooking stages, though most
recipes will not require all stages to be used. Each stage features columns to
set the Fan Speed and Time. To adjust a setting, touch any of the numerals so
they turn orange, then use the slider bar to change the value. The cooking time
for each individual stage is automatically incremented and added to the total
recipe cooking time, which is displayed on the right-hand side below the recipe
icon.

On the right-hand side of the screen, you can toggle the Shake Function on or
off to suit the specific recipe requirements. Whenever any value is adjusted, the
Save icon will appear, giving you two options: you can either touch Save and
return to the Home screen, or, to quickly develop and refine your recipe, you
can test the new settings immediately by touching the Play button. Once you
are satisfied with the results of your trial, always remember to touch Save
before returning to the Home screen to ensure your changes are stored.

f Mid Cycl e shake. This is an enable or disable function within
1 program setting which will stop the cycle half way through and

'Cr' prompt you to shake the basket

Fan speed. This is a percentage value and can be adjusted in 10%
increments from O to 100%
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| Time. This is seconds and minutes based and can be adjusted in 5
second intervals from 0 seconds to 30 minutes

To change a recipe icon

Recipe icons can be selected from a library to complement the product being
cooked. To change a recipe icon, touch Recipe Manager and then the Recipe
icon to be changed. Touch on the icon image in the top right corner to open the
icon library. Select your new icon, touch Save and then Home icon to return to
the Home page to see the new recipe icon.

General Settings

Your Air0 comes with several user adjustable settings to allow of customisation
oven. To access the Settings menu, from the Home screen touch Recipe
Manager and then Settings.

| (WY

5009 Battered 10x frozen
Fries Prawn 200g Chick Wing

Chicken Falafel NGCI
Caraage x2 10x Fishcake Small x6

l T Tl

Settings Touch the settings button to access the general setup for
the oven. This can be PIN protected
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Temperature & Control

Sound & Display

Test & Diagnostics
PIN Settings

Software & Data

This is the settings screen showing the five sub categories. Touch the relevant
arrow to advance to the next level.

Temperature and Control

Auto Preheat

ECO Settings

Ready Temperature Band

Measurement Units

Auto Preheat. If this is set the oven will start to heat as soon as the oven is
switched on and on the home screen. It is recommended this is selected as it
improves the oven readiness to cook.

Ready Temperature ban d. This is the range of temperature that the oven is

ready to receive food to be cooked. A value of 30 °C is a good starting band. If
the oven is repeatedly showing pre-heat after cooking then it may be increased.
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Measurement unit s. Touch to cycle between Celsius and Fahrenheit
ECO Settings. See explanation on next page.

Auto Preheat settings

Set Oven Temperature

Enable Turns the Auto Preheat on and off. With it turned off the oven wond t
heat until a recipe is selected. It will then take approximately 10 minutes to get
to a cooking temperature.

Set Oven Temperature. Sets the default temperature between 30 and 280 °C.
Touch to change, use the slider and save the new temperature. It is
recommended that this is set to the most common cooking temperature being
used.
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ECO settings

Eco allows you to save energy during quiet periods by reducing the
temperature of the oven.

"\
Enable

Set Temperature

Timeout Time

Enable. Turns ECO on and off

Set Temp eratur e. Sets the temperature the oven reduces to after no cooking
activity within the Timeout time

Timeout Time. The time allowed with no cooking activity before ECO is
activated.

When ECO is active the screen goes black and displays ECO in green in the
centre. To exit ECO just touch the screen and the unit will re-heat to the set
temperatures.
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Settings i Sound and Display

Sound and Display settings allows the user to configure volumes and screen
appearance to their preference.

Volume

Buzzer Reset Time

End Program Warning Enable
End Program Warning Time

Door Open Stop

Screen Brightness

Volum e i Touch volume to toggle the level of the warning buzzer.

Buzzer Reset Time 1 Touch the time to adjust the duration of the buzzer time.
It is set to sound every 10 seconds for the duration of this time.

End Program Warning Enabl e i This is a buzzer that warns the operator that
the food is nearly cooked. Touch to switch the buzzer end of recipe warning on
or off.

End Program Warning Time - Touch to set the time before the recipe end to
sound the buzzer.

Door Open Stop / Starti When enabled, this function allows the opening or
closing of the door to control the stopping and starting of the cooking recipe.
Touch to toggle on/off

Screen Brightness 1 Touch to allow selection of High or Low screen
brightness.
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Settings 1 Test and Di agnostics (Engineer Utility)

Element Test

Motor Test

Temperatures

VY]

Datalog

These are a series of utilities for checking the health of the oven. They are not
needed on a day to day basis but are used to diagnose and test the various
components within the oven.

A technical manual is available to qualified service technicians.
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Element test

This indicates the status of the elements and thermocouples, a tick meaning
they are working correctly a cross indicates a potential issue.

Oven 1500W Element

Oven Thermocouple

Touch to retest the components and refresh the indicators.

Touch to return to the previous menu
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Motor test

Oven Fan

Case Fan

Condenser Fan

This screen allows the three different motors to be tested.

Press to start a motor
n Press to stop a motor

The Oven fan and Case cooling fan motors are speed controlled and pressing
the numbers alllows the spped to be varied. This can be both felt and heard as
the speed is increased and decreased.
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Temperatures

This screen is used by service engineers to check the temperatures of the
various components in the oven. If a temperature is too high, it is coloured red
and may be due to a lack of airflow in the oven ensure all filters are free from
blockages.

Energy and Datalog

Power Usage
Run Hours

Datalog Setup

Event Log
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This shows both energy consumption and also counts the number of door
operations. In order to use it the time and date need to be set in the Datalog
setup screen.

08
Monday

21 Mar 2022

Touch the relevant parameter and use the slider to adjust. Once correct confirm
with the save button.
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Settings 1 Pin Settings

PIN settings allow selective ownership over the settings and functions of the
oven.

PIN Enabled

To set a PIN touch the cross

Enter a 4 digit PIN number and then confirm the number when prompted.
Once set the PIN will be needed each time the settings screens are entered.
You can disable the PIN by entering the PIN settings screen and selecting no
PIN and confirm by entering the PIN number. A master PIN number is
available for the Lincat Service desk should the PIN ever be forgotten lost.
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Software and Data

From the Software and Data screens you can access and update the versions
of software and hardware you are using, upload and download recipes
including those from another Air0, set your preferred screen appearance and
set the appropriate language.

Firmware Control

Recipe Control

Images & Theme

Set Language
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Firmware control

Display Firmware Version

Control Firmware Version
VFD Firmware Version
Hardware Revision
Update Display Firmware

Update Control Firmware

Display Firmware Version i shows the current version of the Display Firmware
Control Firmware Version 1 shows the current version of the Control Firmware
Hardware Revision i shows the installed hardware Revision

VFD Firmware Version i Shows the current VFD Version.

Updates will be issued by Lincat when there is an enhancement to be made to
the oven.

The general sequence is to always update the display hardware first.

Update Display Firmware i Ensure the USB stick is inserted into the port
behind the lower air grill. Touch the arrow. This takes you to a confirmation
screen, touch to confirm and select the version of the software. This will then
install and restart the oven. Remove the USB stick, fit the dust cap and replace
the grill

Update Control Firmware - Ensure the USB stick is inserted into the port behind
the lower air grill. Touch the Arrow. This takes you to a confirmation screen,
touch to confirm and select the version of the software. This will then install and
restart the oven. Remove the USB stick, fit the dust cap and replace the grill.

When updating software avoid opening closing the door as this may create
interference that slows the update process.
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Recipe Control

Import Recipes

Export Recipes

Restore Default Recipes

This function provides the facility to upload, download and delete recipes which
allows recipes to be moved between different Air0 Air fryers

Import recipe i Ensure the USB stick is inserted into the port behind the lower
air grill. Touch the Arrow. The recipes will then install. Remove the USB stick, fit
the dust cap and replace the grill.

Export recipes i Ensure the USB stick is inserted into the port behind the lower
air grill. Touch the Arrow. The recipes will then export to the USB stick. Remove
the USB stick, fit the dust cap and replace the grill.

Restore default recipes 1 restores the as supplied recipes.
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Software and Data i Images and Themes

Load Recipe Icons

Load Theme

Load Recipe Icons i Ensure the USB connection is made. Touch the Right
arrow to import recipe icon set. Remove the USB stick, fit the dust cap and
replace the grill.

Load Theme i Ensure the USB connection is made. Touch the Right arrow to
load the latest theme. Remove the USB stick, fit the dust cap and replace the

grill.
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Software and Data i Set Languages

This screen enables you to set the language that the screen text will appear in.
Touch the Right arrow on the language you wish to use and accept by touching
the tick.

0: English

1: Frangais

2: Deutsch
3: Espaiiol
4: ltaliano

5: Portugués

Error Messages

@- @.

Battered 10x frozen
Prawn 200g Chick Wing 280g chill

@-@-

ChIcken Fdafel Chorizo
Small x6

l_lul_l |l

If you see this warning triangle it indicates an error within the oven. Touch the
triangle and it will take you to the diagnostics screen. Ifi t 6 slemant or
thermocouple error you can re-run the test to confirm. Try re-starting the oven
by powering off for 10 seconds at the plug and then restarting. It the fault
persists call Lincat Service.
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Safety Cut -out

This appliance is fitted with a safety thermostat, which will cut power to the
appliance under fault conditions. If the display works when switching on but the
appliance does not heat up, the safety thermostat may need re-setting. Push
the red button on the rear panel (Fig 3 G). This re-set cannot be activated until
the appliance is cool. If this continues to happen, please call our service
department.

Warranty Conditions
Your product has a manufactur e r 6 s  w ahis requimrels you to maintain and
care for your product following the maintenance and cleaning instructions. If
you fail to maintain your oven or damage components during cleaning Lincat
may charge you for a warranty repair. Please check the website for terms and
conditions.

Cleaning Guide
See separate cleaning guide for detailed cleaning method.

A Wear protective clothing.

Do not use a water jet or steam cleaner, and do not immerse this appliance.
The oven should be cleaned regularly with oven cleaner and all food deposits
removed. When cool clean with warm water and mild detergent, do not use
tools or abrasive materials. Dry with a soft cloth.
Do not spray the catalytic converter with detergent or caustic oven cleaner.
Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to deterioration of
the surface that could adversely affect the life of the appliance and possibly

result in a hazardous situation.

Regularly check the air filter on the front of the oven. It may be cleaned in a
dishwasher. Do not use the oven without the filter.
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QUICK MR@
CLEANING v

GUIDE . Lincat

Prezs the cleaning icon and wait for the unit
o complete the cooldowm cycle.

Wear PPE according fo the chemical
manufaciurer's guidelines.

Remove the wire basket, wire shelf, and cavity liner and place
them in the cleaning sink. Do not spray cleaner directly

inside the oven cavity-

Spray cheaner over the cavity liner, basket and wire rack
and allow chemical to soak fior 10 minuets.

Use a sponge or soft brush to
rerpove any stubbom dik

Rinse the removable parts with
wearm wiater and dry them.

Wipe the owen cavity with a cloth applying
exira cleansr i needed. Then rinse out.

a—
| B
b Ciry with paper towel and leave door open ’. £
Remowe fitter below door and rinse. —I"
Altematively put through dishwasher. A
Then dry and fit back o the it \ = /
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Servicing, Maintenance and Component Replacement

We recommend that your AirO oven has an annual Service/lnspection.
All servicing, maintenance and component replacement should be carried out
by one of our recommended service engineers.

The door seal on this oven is considered a consumable part and is not covered
by the warranty.

Lincat advise that the catalytic convertor is checked annually and debris and
food patrticles carefully removed. Do not use any cleaning solutions on it.
Damage to the catalytic convertor is not covered by warranty.

The oven contains a battery for data logging. Lincat also advise that the battery

is changed every 5 years by a service engineer. The battery is not covered by
warranty.
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Service Information

For help with the installation, maintenance and use of your Lincat equipment,
please contact our service department:

( UK: (+44) 1522 875520
For non-UK customers, please contact your local Lincat dealer

All service work, other than routine cleaning should be carried out by one of our
authorised service agents. We cannot accept responsibility for work carried out
by other persons.

To ensure your service enquiry is handled as efficiently as possible, please tell
us:

Brief details of the problem
1 Product code
1 Type number \JL All available on serial plate
1 Serial number

Lincat reserve the right to carry out any work under warranty, given reasonable

access to the appliance, during normal working hours, Monday to Friday, 08:30
to 17:00.

GUARANTEE

This oven has a 2 year warranty fulfilled by Lincat in the UK or your dealer outside
of the UK.

The guarantee is in addition to and does not diminish your statutory or legal
rights.

The guarantee does not cover:

1 Accidental damage, misuse or use not in accordance with the manufactur e r 6 s
instructions

1 Consumable items.

1 Damage due to incorrect installation, modification, unauthorised service work
or damage due to scale, food debris build-up, etc.

1 The door seal on this oven is considered a consumable part and is not
covered by the warranty.

1 Cleaning due to heavy raw protein cooking or flour ingress.

The manufacturer disclaims any liability for incidental, or consequential
damages.
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Modeles Air0, UKCA et CE

N\

c

ﬁeuillez noter les détails concernant votre prodlh

pour les utiliser ultérieurement :

Date d'achat :

Numéro de modéle :

Numéro de série :

Distributeur :

N /
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INFORMATONS IMPORANTES

Lisez attentivement ces instructions avant d'utiliser ce produit, en portant une
attention particuliere a toutes les sections contenant des symboles
f d'avertissement, des symboles de précautions et des avis. Assurez-vous de

toujours les avoir comprises.

AVERTISSEMEN
Ce symbole est utilisé en cas de risque de blessures corporelles.

ROTE
MISE EN GAHD
Ce symbole est utilisé quand existe un risque d 6 e mmhager votre produit
Lincat.

REMARQUE :
Ce symbole est utilisé pour fournir des informations supplémentaires, des
conseils et des astuces.

CONSERVER CE MANUEL A FINS DE REFERENCE ULTERIEURE

Ce manuel contient Rifiportantes instructions sur la sécurité et
firtallation/utilisation. Tous les utilisateurs/opérateurs sont tenus de lire ce
manuel avantd'utiliser le four. Le no-respect des instructions contenues dans ce
manuel peut entainer des blessures ou la md, endommager le four et annuler la
garantie.
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f Avertissements etprécai2 Y& RQSYLJX 2 A

Cd appareil doit étre installé, mis en serviceet entretenu par une personnequalifiée,
conformément aux réglementdions nationales et locales en vigueur dans le pays
d'installaion.

Sile cordonR QI £ A Yh®sfendommagéjl doit &tre remplacépar le fabricant,son
agenli R QiSnyoiliuddpersonneussi quafiée.

Assurezvous que la fiche d'alimentation secteur et la prise murale sont toujours
accessibles.

Dé&achez le revétement plastique et nettoyez I'appareil avant utilisation avec un chiffon
doux.

En cours d'utilisation, les pieces peuvent devenir chaudes- éviter tout contact
accidentel.

Débranchez cetppareil avant toute révision, entretien ou nettoyage.

Maintenance prograrmée

Une maintenance préventive périodique est essetielle pour conserver des
performancesoptimales.ll es nécessairale maintenir les moteurs, les ventilateurs et
les composants électroques exempts de saleté, de yssiere et de débris pour assurer
un refroidissement correctLa surchaffe est préjudiciale a la duréede vie de tous les
composantsmentionnés. Lesintervalles périodiques de nettoyage préventif peuvent
varier en fanction de I'envircmnement dans lequel le far fonctionne.

Nefaites pas cuire de grandes quantités de viande& dans ce four. Le four est
équipé d'un convertisseucatalytique qui peutse bloquer et devenir inefficace en
cas de cuisson de quantités excesss d'aliments gras tels que des hamburgers et
des sautsses. Lincat recommande de réchauffer les protéines cuites
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Données techniques etpédfications

Dimensions extérieures, pais et puissance

Hauteur (mm) 619

Largeur (mm) 474
Pradondeur (mm) 528 +65 poionée
Poids (Kq) 57,0
Puissance nominale AIRO 28KW, 127Aa B0V

Dimensions internes de la cavité du four

Hauteur (mm) 160
Largeur (mm) 335
Praondeur (mm) 345
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Images techniques

—Y R
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474

619

Installation et mise enservice

Céd appareil doit ére relié a la terre.

Uneborne deliaison équipotentielle est prévue popermettre la liaison avec
d'autres équipements.

En cas de remplacement de la prise, connecter les bornes comme suit :

Fil vert et jaune Terre E
Fil bleu Neutre N
Fil marron Conducteur L
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Lescordons d'alimentation doivent étre des cébles souplesa gainerésistante a I'huile,
pas plus légers que les corgoordinaires a gaine en polychloropgou en élastomere
équivalent (cale 60245 IEC 3)

Installez cet appareil sur une surface plane, et assure-vous que toutes les fentes
d'aération ne soient pas obstruées. Assure-vous que la surfacepuissesupporter en
toute sécurié le poids del'appareil. Les cloisps, les nurs au les meubles doivenétre
en matériaux incombustibles. Distancesminimales: A 50mm,B $mm ¢ voir Fig 1.
L'appareil n'est pas prévu ppuneinstallation encastrée.

Ne placezpasle four directementa coté de zonesde préparation poussiéreuse®u a
base de farine.

:

il |

®

Fig. 1
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Quecontient la boite ?

Air0

CemandzSf  Rcfiohs/F1d NJ

Plateau en téflon AIRO/TT

GrillemétalliqueBP64

Panier de chargement TR5

Grilledefiltre a air GR28

Revéement du four AIRGCAVITY

BacdQS 32 dzi i AT RA! Lwnk 5wl t
PoignéeAIROGHANDLE

Nettoyant OD02

Accessoires, consommables etdes

Plateau en téflon AIROGTT
Grillemétallique BR64

Panier de chargement TR54
Revétement du four AIRQCAVITY
Nettoyant 0OD02
Bacd'égouttage AIRODRIARAY
Grilledu filtre a air GRD8

Poignée AIROHANDLE
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Présentaton générale

g

|

Fig. 2(vuede face)

Ac Ecran tactile

B ¢ Poignée de porte

C¢ Bauton Marchd Arrét, maintenirenfoncé pendant 3 secondes

D ¢ Filtre & air, doitoujours étre @ place lorsque le far est mis en marche
E¢ Bacd'égouttage

F¢ Port USB (derriére le filtre a jir

Pour accdler au port USB, retirer le filtre a air. Le filtre a air est monté surdmette
¢ pour ledétacher, leLJ2 dza a SNJ GSNBR S Kl dzi SaG €S
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Fig. 3(vue arriére)
Fc{ 2 NIi A S pdR QdstiudNE Yy S
Gc¢ Remise a zéro du thermostat timite
H ¢ Alimentation secter
| ¢ Filtre a air arriere
J¢ EntretoiseR Qiacgement
K¢ Pointde mise a la terre
Seul du personnel qualifigu formé doit utiliser ceappareil.

Guide de démarrage rapide Mise enmarche
Hfectuez tous les contrbles de sécurté nécessaireset assurea-vous que le four est
propre et vide avant de commencer. Inspecte l'intérieur pour vous assurerqu'il ne
contient aucun déris, et nettoyez les steices si nécessaire. Une fois la cavité prée,
mettezen place leevétementde cavité, le platea en téflon et lagrille métallique

Branchez le four a unerise nurale et allumez la prise.

Assureavous que le plateauen téflon estbien en placea l'intérieur de I'appareilavant

del'utiliser.{ A OStl yQSad LI a FrAGEZ dzyprogal ISYS

Allumezle four en maint@ant le boubn On/Off enfoncé (i 2, C) padant 3 secondes.
Le four émettra un bip, puis afficherale logo Lincd, le logo AirO, suivi d'un écran
d'avertissement, puis de I'écran d'accueil
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[ 5P RQI OOdzSA
Technologie de cuisson Air0
La friteuse Air0 utilise la techramlie de cuisson amaée Air0, qui repose sur un €élément

chauffant unique de 2,8 kW associéa un ventilateur a grande vitesse pour cuire
rapidementles aliments, le touavec uneprisestandard del3 A.

Battered 10x frozen Goujons
Prawn 200g Chick Wing 280g chill

s W) (=) (@)

Chicken Falafel NGCI Chorizo
Caraage x2 10x Fishcake Smallx6

| V)

Air0 peut cuire tous les types d'aliments ; toutefois, compte tenu de la petite cavité,
nous déconseillongde l'utiliser de maniére continue pour cuire des protéines a forte
teneur en graisse, carela endommagerait leonvetisseur céalytique

Le cacept d'utilisation du contrdleur Air0 est le suitanl suffit de toucher ce que us
sauhaitez modifier/sélectionner

a3l Nettoyage et arré Il s'agit d'une fonction spéciale permettant de rettioi
Ml rapidement le four & 50°C(en 10 minutes environ si l'utilisateur ouvre la
porte), gres quoi le four s'éteinautomatiquement.

Gestionnaire de recettes |l permet d'accéler aux recettes de cuisine
individuelles puis aux réglagesgénérauxdu four viale bouton de réglage
situé dans leoin inférieur gauche

L'écrand'accueil affiche les 8 premieresrecettes du premier groupe. Quare autres
groupes peuvent étre sélectionnésau bas de I'écran. Le bouton de f Q 2 ysHuE & (i
gauchevous permet d'acader a 40 recettes supplémentaires

IS 911 ECN 5414 Page 50 sur 200




Groupes expliqués
Qur I'écran d'accueilyous verrez cing groupes de rét#s quevous paivez nommer.

Chayue groupede huit recettes partageles mémesréglagesde température du four
et de la base,la modification desréglagesentrainela modificaion de I'ensenble du
groupe.

Vous pouvez décider de la meiliee température de travail et faire travailler plusieurs
groupes a la méme tempétare si vais lesouhaitez.

Chajue recette peut étre persmnalisée avec jusqu'a quatre étapes de cuisson
distinctes, ce qui permeaux utilisateurs de moduler la vitesse de I'air afin detgiler le
croustillant extérieur et la coloration des aliments. Pour une cuissm plus
homogere, il est possble d'activer une invite R Q | tibi facultative a la moitié du
programme, paor garantir unecuisson uniforme du produit sur ts les céés

Lorsqu'une recette est sélectionnée A@0 chauffda cavitédu four paur cegroupe.
Fonctionnement

Pour actionner, touchez la recette demandée. Le four préchauffe 2 dza ljlazQ t
température de consigne (si la température dufest inférieure a celle de la recett&i
vous touchezles tempéraures de consignedu four/de la basedans le coin inférieur
droit, les températures actuelless'affichent ; touchez de nouveau pour revenir aux
températuresde consigne.Paur minimiserle préchauffage, il est conseillé d'activerle
préchauffageautomaique dans I'écran desparaméres. Le four maintiendraalorsune
température de casigneet sera toujours prét a cuire
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500g Fries

Lorsquela température de consignedu four est atteinte, le four émet un bip, I'écran
devient vert ¢ le produit peut &re chargédans le four

500g Fries

Place lesaliments das lefour et appuyezsurle boun « Play» pour lancerle cycle
de cuissm. L'appareileffectuerala recette sélectimnée. Sila fonction R Q | tibi @stl-
activée, I'écran s'allumensorange a la mdié du programre ; appuyez a naveau sur«
Play » pour reprendre le cycle aprés f Q I'ti@lnk Unk fois le programme terminé,
I'écran devient rage et un bip retentit pour indiquer gula cuisson est termee.
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Om 20s

Appuyezsur « St » et retirez délicatementf Q I rit duYo8r. Il existe une option d'arrét
automatique / remise a zérdans lemenu des parametres
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Configuraton
Copie et déplacemende recettes
Qur I'écran d'accueil, appuyez sur Recipe Manager (Gesionnaire de recetes) pour

acca@ler a I'écran du Gestionnaire de recdtes. Cd écran vous permet de
copier/déplacer et demodifier des recettes

e
%g’v

500g Battered 10x frozen

Fries Prawn200g  ChickWing
W

Chicken Falafel NGCI
Caraage x2 10x Fishcake Smallx6

LW 7] i T TR

| CopierAppuyezsur le bouton decopie et sélectionneza recette a copier.
Sélectionnezensuite I'emplacement ou copier la recette, qui peut se
trouver dans n'impote quelgroupe

Remarque. Les réglages de température de la base et du four
correspondent ax réglages du groupe dangjlesl la recette est déplacée,
il peut donc étre nécessaiajuster les temps de cuisso

Déplace Appuyez sur le bouin de déplacementtesélectionnez la recetta
déplacer. Sélectionnezensuite la postion vers laquelle vous souhaitez
déplacer la recette, les autresrecettes s'organisentautomaiquement. Le
‘ déplacement ne factionne que dans le grge dans lequel vas travaillez.

configuration généraledu four.

E Paramétes Appuyez sur le bouton des paraméres pour accéler a la
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Modification des recettes

Voici unerecette typique.

Pour renommerle groupe,appuyezsur le nom du groupe (1) dans la barre de titre de
droite et utilisezle clavierpour modifier le titre. Accetez vos modifications avecla «
coche ».Appuyezsur f Qre Briregistre. Appuyezsur f Q A @ccukifpour revenir a
f QRN OOdzSAft o

Pour renommerune recette, appuyezsur le nom de la recette (500 g de frites)dans la
barre de titre du haut et utilisez le clavier pour modifier le titre. Accetez vos
modifications avecla « coche ».Appuyezsur f Qrie Briregister. Appuye surf Qe O %
Accuel pouNJ NB @S yrR\NQ O GdgsSA@NS [ S& NB O Sk ligreside LIS dz@ S
texte.
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Pour changer lesparamgdd RS (G SYLISNI GdzZNB Rdz F2dz2NJ RQdzy |3 N.

A partir d'une recette sélectionnée touchez les chiffres de température (en bas a
droite) et I'écran daéglagede la température (edessus) s'affiche

Touchez les températures que vousubaitez modifier et ajstez-les a I'aide de la barre
de ddilement.

Appuyezsurf Qrie Eriregistre et surf Qe Bccueilpour revenirat Q8 KREF OOdzS A f d
Toutes les recettes de ce groupe utiliseront désormaisles nouveaix paramétresde
température.

| Tempéraure du four. Il s'agitde latempérature du far, réglableentre
30 et 280°C

Enregistrer. Cette fonction enregistre les réglagesactuels. Si vous ne
sauhaitez pas enregistrer le nouveau réglage, appuyez sur la fleche
arriere
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Pour modifier des recettes individuelles

Dans le gegionnaire de recettes, touchezl'icbne de la recette que vous souhatez
modifier.

L'écran de modification des recettes comporte tredignes d'étpes de cuissm mémesi
la plupart des recettes ne nécessitent pas toutes ¢ap&s. Chaque étape comportes
colonnespermettant de régler la vitesseet la durée du ventilateur. Paur régler un
parametre,appuyezsur I'un des chiffrespour le faire passera I'orange,puis utilisezle
curseur pour changerla valeur. Letempsde cuissm de chaqueétape seraincrémenté
automatiquementet ajouté au temps de cuissontotal de la recette indiqué sur le coté
droit, saus l'ictne dela recdte.

Qur le c6té droit de I'écran, vous pouvezactiver ou désactiverla fonction « Shake »

(agiter) en fonction des exigencesspécifiquesde la recette. Dés qu'une valeur est

réglée, l'icbne « Save» (enregistrer)s'affiche, en vous offrant deux options: vous

pouvez soit appuyer sur « Saw (enregistrer) pour revenir a I'écran d'accueil t spour

développeret affiner rapidementvotre recette, tester immédiatementles nouveaux
parameétres en appuyant sur le bouton « Play » (lecture). Lorsque vous éteaitsddisf
résultats de votre essai,n'oubliez pasR Q | LILddr& SaNé »(enregistrer)avant de

revenir a I'écran d'accueil pour vous assurer que les motiitcs sont enregistrées

b Agitation en milieu de cycle. Il s'agit d'une fonction R QI O ihowde (i A 2
désactivation dans les parametres du programme qui interrompt le cycle a
mi-parcours et vous invita agiter le paier
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Vitesse du ventilateurll s'agit d'unevaleur en pourcentage qui peut étre
ajustée par incréments d&0% de G 100%

| Temps.Lavaleurest en secandes et en minuteset peut étre régléepar
intervalles deb secondes dé seconde a @ minutes

Pour changer une icbne de recette

Les icdes de recette peuventté sélectionnées de une bibliothéque pour complétée

produit a cuire. Pour changer l'icbne d'une recete, appuyezsur le Gestionnairede

recettes, puis sur l'icdne de la recette a dgar. Appuyez sur I'image de l'io@ dans le
coin supérieurdroit pour ouvrir la bibliothéqued'icones. Sélectionnezotre nouvelle

icbne, appuyez sur Save» (enregistrer), puis sur l'io@ d'accueil pour revar a la page
d'accueilet voir la nouvellecéne derecette.

Parameétes généraux
Vatre AirQ est livré avecun certain nombre de parametresréglables par l'utilisateur

pour permettre de personnaliser le four. Pour adeé au menu Parantées, a patir de
I'écran d'accueilappuyez sur Gestionnaire de retas, puis sur Parameétres

5009 Battered 10x frozen

) o2

Chicken Falafel NGCI

Caraage x2 10x Fishcake Small x6

& | [
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Parameétes Appuyez sur le bouton des paraméres pour accéler a la
configuration généraledu four. Cesparametrespeuvent étre protégéspar
un code PIN

Température & Controle

Son & Affichage
Test & Diagnostics
Réglages du PIN

Logiciel & Données

Bnne

+ 2 A O Andds paga@@ties qui affiche les cinqusacatégories. Appuyez sur la touche
correspondante pour passeuaiveau suivant

Temperaure & Control (températire et controle)

IS 911 ECN 5414

Préchauffage automatique

Réglages ECO

Plage de température

Unités de mesure
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Auto Preheat (préchauffageautomatique). Si cette option est sélectionnée,le four
commence a chauffer dés qu'il est allumé et que I'écran d'accueilest affiché. Il est
recommandéde sélectionnercette option car elle améliorela disponibilitédu fourala
CuissQ.

ReadyTemperaure Band (Plage de température de préparation). Il s'agitde la plage
de température a laquellée four est prét a recevoir les aliments a cuire. Wakeur de
30°C esune bane bande de dépar Si le far affiche de fagon répétée le préchauffage
apres la cuisso, cette valer peut &re augmentée

MeasurementUnits (Unités de mesure)Appuyez par passer de Celss a Farenheit

ECO Settings (Parantés EQ).+ 2 A NJ f QS E LJ suiahté. A 2y t f |

Paramétes de préchauffage automajue

Activer

Définir la température du four

Enable Activer) Met en marche et arréte le préchiffage automatique. Une fois arréte,
le four ne chauffe pas jud |j dz@ f dzQ defefte soit sélectionnée.ll faut environ
10 minutes par obtenir une température deuissa.

Set Oven Temperatre (Régler la températre du four) Cette opton perme de ddinir
une température par défaut entre 30 et 280°C.Appuyezpour la modifier, utilisez le
cursaur et enregistrezla nouvelle température. Il et recommandéde régler sur la
température de cuisson la plus utilisée.
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ECO Settings (Parames EO)

Ecovous permé d'économiser dd'énergie pedant les périodes calmes en réduisant
la températuredu four.

2.
Activer

Définir la température

| - ' Temps de temporisation

Enable (Adtver) Active et désactive lmode ECO

Set Temperaure (Réglerla température) Permetde définir la température a laguelle
le four se réduit si@cune activité de cuisson n'a lieu pendant le délai deperisation.

Timeout Time (Délai de temporisation) Tenps accordésansactivité de cuissm avant
f QF Ol A JldéRCBPY Rdz Y2

Lorsquele mode ECQest activé,l'écrandevient noir et affiche ECCen vert au centre.

Pour quitter le mode ECO, t® K ST  dzy A lj da$YiS yf (Q I (L BtABBIAuffer & S

jud lj dzQ dzE G S YiiéS.NJ G dzNBa RS
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Sound & DisplaySonet affichage)

Les parametresde son et d'affichage permettent & I'utilisateur de configurer les
volumeset l'apparence dd'écran selon ses préfénees

Volume
Temps réinit. de l'avertisseur
Avertiss. fin programme Activer

Avertiss. fin programme Temps

Arrét d'ouverture de porte

Luminosité de I'écran

Volume¢ Appuyez sur Vame pour malifier le niveai def Q ltis8é&uNsbnore.

.dzZl T SNJ wSasSi ¢AYS 0¢SYLBseuRSTaudhBzAeytekps polirt A a |
NEIt SNI f I tiRsdzMIB &brédePoul sonnediBurek leslisecondes pendaria
durée de cdemps.

End ProgramWarning Enable(Activer f Q I igg&ieitde fin de programme) ¢/ QS & (i
un avertisseursonore qui informe f Q 2 LJS tile leSatimehts sont presque cuits.
Touchez pour activer ou désactiver I'atissement sonorele fin de recette

EndProgramWarning Time (TempsR Q I @semdntde fin de programme) - Tauchez
pour définir le temps avant la fin da recette pour fairéi 2 Y Y SNJ £ QI S NI A 4 §

Door Open Stop (Arrét R Q 2 dz@ $IdNdorte\NB 2 NA& |j e@&iféé,stte fonction
permet R &ir ou de fermer la porte pour controler f Q It &tIdkdémarragede la
recette de cuisson. Touchez pour activer/désactive

ScreerBrightness(Luminosité def Q $)@ Niduchezpour sélectionnerune luminosité
forte ou fable def Q S.ONJ y

0 ;



Test & Diagnosts (Test etliagnostics)

Test de I'élément

Test du moteur

Températures

Datalog

Voiciuneda SNA S R Qdzii A £ Antide dontdBlér la ljadrd du lidS INMeSsantl fas
nécessairesu quotidien, mais sont utiliséspour diagnostiqueret tester les différents
composants du four

Un manuel technique est dispible paur les technicied RQSY i NBGA Sy
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Hement Test (Test des élémeskt

Il indique I'état des éléments et des thermocauples. Une coche signifie gu'ils
fonctionnent correctement, uneroix indique un probleme potentiel

Elément 1500W du four

Thermocouple du four

Touchez pour rdester les composants et actualides indicateirs.

< Touchez pour reveniramenu précédent
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Motor Test {Test des moteus)

Oven Fan

Speed

Case Fan

Condenser Fan

Cd écran permet de tester les trois différents mats.

u Appuyez pour démarrer un nteur
n Appuyez pour arréer un moteur

La vitesse du ventilate et des moteurs deventilateur de refroidissement du carter du
four est contrblée et une pressim sur les chiffres permet de faire varier la vitesse.On
peut la sentir et I'entendre lorsque la vitessegmente ou diminue
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Temperaures (Températres)

Affichage

Tableau de controle

Cd écran est utilisé par les techniciensR Q S y & plBr (vérifger la température des
différents composantsdu four. Sila température est trop élevée, elle s'affiche en
rouge ;celapeut étre di a un manquede circulaion d'air dansle four. Assure-vous
que tous les filtres nsont pas obstrués

Energie etenregistrementdes données

Consommation électrique
Heures de fonctionnement

Configuration Datalog

Journal d'événements
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Cd écran indigue la consommation d'énergie et compte également le nombre
d'utilisations de la porte. Pour l'utiliser, I'heure et la date doivent étre définies dans
I'écran deconfiguraion Ddalog.

Touchezle paramétre concerné et utilisez le curseur pour le régler. Une fois que le
parametre escorrect, caofirmez en appuyant sur le bouton aieegistrement.
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PINSetings (Paramétes du PIN)

Lesparametresdu PINpermettent une appropriaion sélectivedesparaméres et des
fonctions du faur.

PIN activé

Pour définir un code PIN ppuyez sur la croix

Saisisseun cale PIN a 4 chiffres, puismiirmez le numéro lorsque s y &es invité.
Une fois déni, le cale PIN sera nécessaire chaque fois quasvaccéerez aix écrans
de réglage.Vouspouvez désactivele code PINen accalant a I'écran des parantées
du codePIN,en sélectionnant« no PN » (pasde code PIN)et confirmeren saisissant
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le code PIN.Un numéro PINprincipal est disponiblepour le serviceR Q I &néeidet (i I
Lincd en cas d'oubli ode perte du PIN

Software & Data (Logiciel edonnées)

A partir des écrans Software & Daa (Logicielet Données),vous pouvezaccéler aux
versionsdu logiciel et du matériel que vous utilisez et les mettre a jour, chargeret
téléchargerdes recettes, y compris cellesd'un autre Air0O, définir votre apparence
d'écran preféréeet définir la langue appropriée

Commande de micrologiciel

Controle des recettes
Images & Théme

Définir la langue

IS 911 ECN 5414 Page 69 sur 200




Firmware Contro(Contréle du micrdogidel)

Version micrologiciel affichage
Version micrologiciel commande
Version du micrologiciel VFD
Révision du matériel

M.a.]. progiciel d'affichage

M.a.). progiciel de commande

DisplayFirmware Version (versiondu micrologicielR @ichage)¢ indique la version
I Ol dzStfS Rdz YAONRE 23AO0ASt RQFFFAOKLEF IS

Cotrol FirmwareVersion(versiondu micrologicielde contrdle) ¢ indique la version
actuelle du micrologiciel deontréle

Hardware Revision (révisiodu maériel) ¢ indiquela révision du matériel installé

VD FirmwareVersion(versian du micrologicielVAD) ¢ indique la versionactuelledu
V.

Desmisesa jour serontpubliéespar Lincatlorsqu'uneaméliorationseraapportée au
four.

La s@uence géérale est de toujours mettra jour lematérield'affichage @ premier.

UpdateControlFirmware (mise a jour du micrologiciele contrble)¢ Assure-vous quda
clé USBestbien inséréedansle port derriérela grille R Q I tidrNdférieure. Appuyezsur
la fleche. Vous accédalors a un écran de confirmation. dahez pour cofirmer et
sélectionnera versiondu logiciel.Lefour est alorsinstallé et varedémarrer.Retirezla
clé USB, remettez le capuchon apbussiére et remettez la grillen pla@

UpdateControlFirmware (mise a jour du micrologicide contrble)¢ Assure-vous quda
clé USBest bien inséréedans le port derriérela grille R Q I S Ndfétieur2. Jouchezla
fleche. Vous accédezalors a un écran de confirmation. Touchezpour confirmer et
sélectionnera versiondu logiciel.Le four est alorsinstallé et varedémarrer.Retirezla
clé USB, remettez le capuchon &pbussiere et remettez la grillen place

IS 911 ECN 5414 Page 70 sur 200




Lors de la mise a jour du logiciel, éxitbouvrir et de fermer la porte, car cela peut créer
des interférences qui rafgissent le processus de miagour.
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Regpe Control (Contdle des recettes)

Importer des recettes

Exporter des recettes

Restaurer recettes par défaut

Cedte fonction permet de charger, télécharger et supprimer des recettes, ce qui permet
de délacer des recettesrdre différentes friteuses Air0

Import recipes(importer des recettes) ¢ Assure-vous que la clé USBest bien insérée
dana £ S LJ2 NI RS Nt isfévidire. flokiched MNetHe. 3 es Rafies iddt
alorsinstallées.Retirezla clé USBremettezle capuchonanti-poussiéreet remettezla
grilleen place.

Exportrecipes(expoter desrecettes)¢ Assure-vous que la clé USBest bien insérée

danda €S LI2NI RSNNASNB folched WAethe. EesRades iddt G A 2

ensuite exportéesvers la clé USB.Retirezla clé USB,remettez le capuchon anti-
poussiéreet remettez la grilleen place

Resbre default recipes (rétablir des recettes par défaut) ¢permet de rétablir des
recel Sa GSff SaéfoumuesSt € Sa 2ya S
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Logiciel et donnéeg Images efThemes

Charger des icones de recettes

Charger un théme

Load Recipe Icons (charger des icones de receftAssurezavous que la conexion USB
ed établie. Appuyez sur la fleche vers la droite poypanter le jeu d'icbnes de recettes.
Retirez leclé USB, remettez lsapuchon antpoussiere et remettez la grillen place.

Load Theme (chargerun theme) ¢ Assurezvous que la connexion USBeg établie.
Appuyezsur la fleche versla droite pour chargerle dernier théme. Retirezla clé USB,
remettez le cauchon ant-poussiéreet remettez la grille B place.
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Logiciel et donnéeg Définir les langues

Cd écran vaus permet de définir la llguedans laquellele texte del'écran s'affiche
Appuyez sur la fleche vers la droite sur la langue quessouhaitez utiliser et acceptez
en appuyant sur la coche

0: English
1: Frangais
2: Deutsch
3: Espaiiol
4: ltaliano

5: Portugués

Y&

Goujons
Chick Wing 280g chill

Si vous voyez ce triangle d'avertissement,cela indique une erreur dans le four.
Touchez le triangle pour accéler a I'écran de diagnostic. S'il s'agit d'une erreur
RQSt S irdeyhérmo2auple, vouspouvezrelancerle test pour confirmer. Essayez
de redémarrer le four en le mettant horstensionpendant10 secandesau niveaude
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Coupure de sécurité

Conditons de garane

Guide de nettoyage

A
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la prise, puis en le redémarrant. Si le probléme persiste, appelez le sqrése/ante
deLincd.

Ca appareil est equipé d'un thermostat de sécurté, qui coupe l'alimentation de
I'appareilen casde défaillance. Sil'écranfonctionne a la mise en marche mais que
I'appareil ne chauffe pas, le thermostat de sécurté peut devoir étre reconfiguré.
Appuyez sur le bouton rouge situé sur le panneau arriere (Fig 88jte recmfiguration
ne peut pas étre activée mh que I'appareil n'est pas frdi Si cela continue a se oire,
veuillez appeler niwe serviceaprés-vente.

Vatre produit est garanti par le fabricant. Il vousfaut entretenir et prendre soin de
votre produit en suivant les instructions d'entretien et de nettoyage. Si vous
n'entretenez pas votre four ou si vous endommagezdes composantspendant le
nettoyage, Lincat peut ws facturer une rparation sous garantie. Vaillez casulter le
site Web paur décauvrir les termeset conditions.

Voir le guide de nettoyagegparé pair connaitrela méthode de nettoyage déillée.
Portez des vétements de protectio
N'utilisez pas dejet d'eau ou un nettoyeur a vape, et n'immergez pas cé¢ appareil.

Lefour doit étre nettoyé régulierementavecdu nettoyant pour four et touslesdépots

R QI f Adgieytiétée éliminés. Lorsquele four eg froid, nettoyez avecde f QS | dz
chaude et un déergentdalE = & | y & dziiude haiéBaNdarask® Seithedver 2
un chiffondoux.

Ne vaporisezpasle convertisseurcatalytiqueavecun détergentou un nettoyant pour
four caustique.

Lefait de ne pasmaintenir la propreté du four peut entrainerune détérioration de la
surface qui pourrait avoir un effet négaif sur la durée de vie de l'appareil et
éventuellement entrainer unesituationdangereuse

Vérifiez regulierement le fiItrg a air sur la facade du four. Il peut étre laué da lae-
vaisselleNQdzi A f A&aST LJ a €S F2dzNJ alya S FAE OGNS




GUIDE DE kR@

NETTOYAGE

RAPIDE . incat

Appuyez =ur I'icone de nettoyage =t atiendez que
l'appanail ait terminé le cycle de refroidissement.

Partez une EPI conforme aux direciives du fabricant de
produiis chimiques.

Retirez le panier métallique, a grile et ks doublure du four, ot
placaz-les dans lévier de netioyage. Me pulvérisez pas
directement le nettoyant dans la cavité du four.

Pulverisez le nettoyant sur |a doublure du four, le panier et
la grille, =f lamser ke produit age pendant 10 minwies.

VVVVIVVYVYVVYVY

IS 911 ECN 5414

Utilisez une éponge ou une brosse souple pour Elminer
{ous les dépits de salets

Rincez les pidces amavibles 3 Ffeau tiéde et sécheres,

Essuyez I3 cavité du four avec un chiffon en ajoutant du
netioyant 5 nécessare. Rincez ensuite.

Sécher auec une senisfs en papier et
lsissez |a porie ouverie. .'

Retirez e filire sous |3 porie et incez-de. Sinon, metiez-le
dans ke lavevaisselle. Ensuite séchez et remontez
lappareil.

(ot |
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Révison, maintenance etremplacementdes piéces

Nous vais recommandons de faire entretenimspecter votre four AirO une fois par an.
Toutes les révisians, la maintenance et le remplacementdes composantsdoivent étre
eff SOGdzSa LI NJ fUddzy RS y2andésSOKYyAOASya RQS

Lejoint de porte de ce four es considérécommeune piececonsommablest n'estpas
couvert par la garantie

Linca conseillede faire vérifier le convertisseurcaalytique chaqueannéeet de faire
éliminer soigneusement les débris et les particules alimentaires. N'utilisez pas de
produits de nettoyage.Les dommagessur le convertisseur caalytique ne sont pas
couvets par la garantie

Le four contient une batterie pour f @¥&jistrement des données. Linca conseille

égalementde faire changerla batterie tous les 5 ans par un technicienR @tfetien. La
ol G3GSNRS uetpalagataiticc. O 2
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Informations concernant Q (etiérii

Pour obtenir de I'aide concernant'installation, la maintenance et l'utilisation de votre
équipementLincat veuillez contacter notre servicR QSy a NS G A S

( RoyaumeUni: (+44) 1522 875520

Pour les clients en dehors du Rayae-Uni, veuille contacter votre concessimaire
Linca local

Tous les travaux d'entretien, autres que le nettoyage habituel, doivent étre effectués
par I'un de nosagentsagréésen révision.Nous ne pouvonsnous tenir responsabledu
travail effectué par d'autres personnes

Pour que votre demandeR Q S y (i oiBtraiteeSe/plusefficacementpossble, veuillez
nous indique :

Les détails du problemendoref
1 Cde produit
1 Numérode type } lls se trauvent tous sur la plaque du numéde série
1 Numérode série

Lincd se réserve le droit d'effectuer tout travail g® garantie, s'il est posde d'accéder
raisonnablemat & l'appareil, pendant les heures normales de travail, du lundi au
vendredi, de 8 h 3@ 17 h.

GARANTIE

Cefour bénéficie d'une garantie de 2 ans accordéepar Lincd au Royaime-Uni ou par
votre revendeur en deors du Royame-Uni.

La garantie vient s'ajouter a vos droits statutairedégaux, sans les mimiser.
La garantie neouvre pas :

f Les dommages accidentels, laugal A &S dziAf A&l GA2Yy 2dz f Qdz
instructions du fdricant

1 Elémentsconsommales.

1 Lesdégésdusa une mauvaisenstallation,a une modificaion, a une révisian non
autorisé ou a des dommagesdus a l'entartrage, a I'accumuladion de débris
alimentaires, &c.

0 A




1 Lejoint de porte de cefour est considérécommeune piéceconsommableet n'est
pas cavert parla garantie.

1 Nettoyage d0 a la cuisson geotéines cues ai a la péétration defarine.

Lefabricant décline touteespmsabilité en cas ddégats indirects ou consétifs.
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Istruzoni di installazane e funzionamento
Modelli AirQ, UKCA e CE

ﬂnnotare i dati del prodotto a scopo di utilizzo \

futuro:

Numero di
modello:

Data di acquisto:

Numero di
serie:

Qvenditore:

IS911 ECN 5414
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Istruzpni di installazane e funzionamento

Modelli AirQ, UKCA e CE

Indice
Engli sh
Francais
Italiano

Informazioni importaii

Avvertenze e precauzioni

Ddi tecnici

Installazione e messan funzione
Checklist degli accessori

Accessorimateriali soggéti a usura ecodici
Istruziani di funzionament

Pulizia

Assistenza, maitenzionee sogituzione di compmenti
Informazioni per l'assistenza e garia

Deutsch
Espafiol
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INFORMAZIONI IMPORANTI

Leggere attentamente queste istruzioni prima di utilizzare il prodotto,
prestando particolare attenzione alle sezioni evidenziate con simboli di
avvertenza, precauzione e annotazioni. Assicurarsi di averngenpre compreso il
significdo.

AVVERTENZA!
Il simbolo é utilizzato quando esiste il rischio di lesioni personali.

ATTENZIONE!
Il sirbolo e utilizzéo quando esiste il rischio di seeggiareil prodotto Linca.

NOTA:
Il sirbolo e utilizzéo per fornire ulteriori informazioi, indicaioni e consigli.

CONSERVARE IL MANBA SCOPO DI RIFERIMENTO FUTURO

A

Il presente manuale conéne indicazioni di sicurea e istruzioni di installaione e
funzionamento important. Gli utenti/operatori sarannotenuti a leggerloprima di
azionare il forno. Oltre a causare lesionidecesso e danni al forno, il mancato
rispetto delle istruzioni contenute nel presente manuale rendera nulla la
garania.
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f Avvertenze e precauzioni

[ @parecchiaura deveessere installata, messa ip&ra e sottoposta a manutenzione
da persmale qualificdo in conbrmita ai regolamati locali e nazionali vigei nel
paese di installazione.

Se il cavo di alimentazione e danneggiathiederne la so$1tuzionea| produttore,al
suorespma F 0 Af S RSt f QhdusaparsnSgidlificata@fuivadag.i A 2

Verificare che la presa aparede f I & LJA gidzionR & feé siahofsdpreS
accessibili.

Rimuwvere il rivestimentdh y LIt | a0 A OF S LJdzt A NB dofun LILIF NB

panno morbido.

Durante il funzionamentd,componenti possono risa#drsi- evitare il contatto
accidentale.

Scollegard QI LILI NBE OOK A | iiaselnterveniNdk mahutefzibne $FiAaS i

Manutenzone programmata

La manutenzipe preventiva periodica € essenzigler ottimizzare le prestaoni. Per
garantire un raffreddameto adegiato, enecessario teere mdori, ventole ed
elettronica privi di sporcizia, polvereseorie. Il surriscaldamento & nocivo per la
durata deicomponenti indicéi. Gli intervalli peridici di pulizia preventiva possono
G NRA I NB Ay Hedts di fur2igiafnenid 8dl foraol Y

Non cuocere peiai carne cuda di grandi dimensioni in questo forno. Il forn®
dotato di convertitore cataiticoche puo bloccarsi e non fuianare se si cuociono
guantita ecceswi di aliment grass, come hamburger e salsiccia

Lincat raccomanda di riscaldare le proteine tet
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Dati e specifiche tecniche

Dimensioni ederne, pesce potenza

Altezza (mm) 619
Lardezza (mm) 474
Prdondita (mm) 528 +65 maniglia
Peso(kq) 57,0

Potenza AIRO 2.8kW, 2,7A @230V

Dimensioni interne della cavita del forno

Altezza (mm) 160

Lardhezza 335
(mm)

Prafondita 345
(mm)
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Disegni tecnici

528
474

619

Installazone e messan funzione

L'apparecchiatura devessere collegata a terra.

L'apparecchiatura e dotata di morsetto di colleganweequipotenziale per awsentireil
collegamento incrociata terra can altre attrezzature

In caso di sostituzione della spina, collegare i morsetti come segue.

Filo verde e giallo Terra E
Filo blu Neutro N
Filo marrone Fase L
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| cavidi alimentazione dovranno esserélessibili, inguainaeNBS & A & G $,yiénpia | f £ Q

leggeri di un cavinguaindo comunein policloropreneo elastomero equivalge
(cadice 60245 IEC 3)

Lyadl ffFNB fs@undsufleriick Giah& don gii séili di ostruzioi.

Verificare che la superficB 331 At LIS & &ura R Sidufe224EvaditdaliNG O OK A
tramezze, parg o arredi devono essere in materiale ignifugdistanze mirme: A

50mm, B Imm ¢ vedereFig 1.[ QF LILI NBE OOKA I (i dzNJ ntzfgio/a & LINK
incasso.

Non posizionare il forno direttamente accanto ad aree di prepamae esposte a
polvere/ dedicate a preparapni a base di farina

Fig. 1
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Contenuto della confezione

Air0

Il presente Manuale di istruzio 1S41

Vassoio in Teflon AIRO/TT

Griglia metallica B#

Cesello di carico TR54

DNAIf Al RSt OBAf GNR RSt QFNAI DwH
Rivesimento per cavita AIRGCCAVIY

VassoiaaccogligoccAIRO/DRIFRAY

Maniglia AIROHANDLE

DetergenteOD02

Accessorimateriali soggeti a usura e codici

Vassoio in Teflon AIRGTT
Griglia metallica BFR64

Cesello di carico TR54
Rivesimento per cavita AIRGCAVITY
Deergente 0OD02

Vassoio raccogligocce AIRODRIARAY
DNAIf Al RSt TFAf (|GRD8
Maniglia AIROGHANDLE
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Disposizione generale

g

|

Fig. 2 (vista anteriore)

A¢ Display taichscrea
B ¢ Maniglia dellosportello
C¢ Rulsante di accesiond spegnimend, premere e t@ere premuto per 3 secwli

DcLf FAEGONR RSttt QF NAl RS@hScessdaSNBE Ayadl f

E¢ Vassab raccogligoce

Fct 2N ' {. ORASUNR Af TFAEfGONR RStfQlF NRI

v v oA~ A

Egrarre il filtroRSf f QF NA I LISNJ | OOS RS NB mbntato bu uhaz2 NI |

scanalatura; per staccarlospingere versé QF £ 462 S AN} NB Ay
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Fig. 3 (vista posteriore)
Fct NBal RQIFENARIFSX y2y 23a0NHZA NB
G¢ Ripristino termostatdimite
H ¢ Alimentazione di reg¢
IGCAEt GNRB RSEffQFNRARI LI2adSNRAR2NEB
J¢ Distanziale
K¢ Punto di messa a terra
[ @parecchiaura dovra essere utilizzata soltanto da personale faomequalificéo.

Guida rapidag Accensione

Efettuare i relativi controlli di sicurezzaaecertare che il forngia pulito evuoto

LINA YI RA LINE OS R S NierdassicligaySihenBntvifsinngdsidui, QA y i S N3/

pulendo lesupeffici se necessario. Una talpreparda la cavita, installari
rivestimenn, il vassoio in tBon e la griglia

Collegardl forno a una presa a muroaecenderla.

Assicurarsthe il vassoioin @ 2y A Al Ay GRSONJAE C2 LBLOK f NGBAOG/OIKSANRY 7

R Susd. 0 caso contrariégy A @S NA F A O KpsoNuziondai RiSc0 OSa a A gl

Per accendere il forno, toccare e tenere premuto il pulsante di

accensione/ spequimento (Fig. 2C)per 3 secondi. florno emettera un segnale
acugico, quindi visualizzera il logo Lincélogo Air0, successivamente una scheiama
di avvisce infinela schermaa iniziale
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Schermata Home

Tecnologia di cottura Air0

[ FNAIIAGNRAO FR FNARF ! ANNn dziAf Altdda f QF ¢
un unico elemato riscaldante da 2,8W abbinatoa una ventola ad alta velocita per
cuocere rapidamente gli alimenti, il tutwon una presa standard da 13 A.
10x frozen Goujons
Chick Wing 280g chill
Chicken Falafel NGCI Chorizo
Caraage x2 10x Fishcake Smallx6
l___IL_IL_I Lot | ]|
Air0 puo cuocere qualunque tipo di alimensgbbene con una cavita di piccole
dimensioni si scasiglia la cttura di proteinecrudead altocontenuto di grassi in
guanto danneggerebberib convetitore caalitico.
Il funzionamentadel controller AirO éconcepito in modoche un semlice tocco
consenta di effettuare qualsiasi modifica/selezeon
Pulizia e spegnimemt E una funzione speciatke consente di
raffreddare rgpidamente il forno al di sotto dei 50 °C (in cir€aninuti
aS f Cogra ISspaitedlo) chen seguito si spegnera
automaticamente.
Regpe Manage. Cosente di accelere allesingolericette e quindi alle
impostazioni generali del forno tramite I NBf | G A @goloiNR (1 St f

bassoa sinistra
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La schermata Home visuada le prime 8 ricette dgdrimo gruppo. E possibile
selezionare afi quattro gruppi nella partéassa della schermata. Il pulsante di
selezionea sinistraconsente di accelere ad altre D ricette.

Descizione dei gruppi

La schermata Home ripta i cinquegruppi di ricette a cui si puo attribuire un nome.

Ogni gruppo di otto ricette ha le stesse impaaai di temperatura del fano e della
basee le eventali modificheapportatesi applicand t f QdryppaS NP

Se si deslera, e possibilstabilire la temperatura perativa ottimale eaverepiu
gruppi in funzione alla stessa temperatura.

Lesingole ricette possonessere personalizzate coin massimo di quattréasi di

cottura distinte, cmsentendo agli utenti di variaref I @St 20A Gt RSt Ql

croccantezza eterna e la doratura degli alimenti. Per una maggiore uniftéme
possbile attivare unoshakeprompt (avvisali agitazione) opzimale a metadel
programma, garantendo una cottura omogenea pleddotto su tutti i lati.

Quando si selgona una ricetta, Air0O risadd la cavita corrispondente a qugiuppo.
Funzionamento

Per azionare, toccare la richtesselezioata. Il fono si preriscadera alla tenperatura
impogtata (se inferiorea quella della ricetta). Toccare le temperature dehtddella
baseimpogl (i S ng@dintb&so a deasa per visualizzare le temperatuoerrenti,
toccare nuovamente per tornare alle temperatumnepogate. Per ridurre al mimo il
preriscatlamento,si consiglia di accendetigpreriscatlamentoautomatico nella
schermaa delleimpogaziai. In questomodo, il fornomanterrala temperatura
impodata esara semre pronto per la cottura

IS 911 ECN 5414 Pagina 91 di 200

N |




500g Fries

Quando si raggiunge la tgparatura delforno impogata, il fomo emettera un segnale
acugico, la schermata diventera verdesi pdra caricare il prodotto nel forno

IS 911

500g Fries

Inserireil cibo nel forno e JINBS YSNB A f  LJdzt &l y G Slicdtard. | & ¢
[ Qdzy A (dérachdNeRiceSa selezimta. Se la funzione di agiane ¢ dtiva, lo
schermo si illuminera di amle ambraa meta del programmaremerenuovamente

Gt £ &¢ LISiNGicihdopaNB Y RS KNBT A 2 v S do illppdram@e 1b G |
schermo diventera rossoverra emesso un segnale aties per indicare chéa

cottura é terminata.
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O2YLINBYyRS f

AG0NI NNB O2y O dzii St | pdsariorfi A YSy i 2
2

S
Q2 LA A2yI@RseRA | NNBaili2 ldzi2Yl GAO2
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Impostazioni
Copia e spostamento delle ricette

Dallaschermata Home, toccare Recipe hager per visualizzare la réiza schermata,
checonsentedi copiare/spogare e modificare le ricette

e
%g’v

5009 Battered 10x frozen
Fries Prawn 200g Chick Wing

5 W) (@

Chicken Falafel NGCI
Caraage x2 10x Fishcake Smallx6

LW 7] T TR

' CopiaToccare questo pulsanteselezionare la ricéta da ceiare.

Seleionare quindi la posizione in cui copiare la tiagche puo trovarsi in

qualsiasi gruppo.

L Nota. La temperatura del forno e della basarannoimpodate in
funzione delgruppo in cui vienspogata la ricetta, per cui puéssere

necessario mdificare i tenpi di cottura

| Sposa Toccare quekd pulsantee selezioare la ricéta da spostare.
Selaionare quindi la posizione in cui spostare lattiagelealtre ricettesi
disporrannoautomaicamente da sole. Lepogamento funziona soltanto
“ nelgruppoin cui si sta lavorando

generale del forno

E ImpostazioniToccare il pulsante delle ippstazioni per accederal setup
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Modifica delle ricetta

Questa éuna ricetta tipica.

Per rinominare il gruppo, toccare il nome del grugfpsulla barra delle ipostazionia
destrae modificare il titob con la tastiera. Acdtare le modifiche con il segno di
aldzy i @ mmasalgs NE2 © @ik Nigheper in@@alla schermata
principale.

Per rinominare una ricetta, toccare il nordella ricetta (500 g di patatine fritte) sulla
barra delle impotazimi in altoe modificare il titolocon la tastiera. Accettare le
modifichecon il segno di spuntac® O NB Sah@i 322y Onla NdneperQ A O 2
tornare alla schermia principale. Leicette possmo avere due righe di testo
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Modifica delle impostazioni della temperatra del forno di un gruppo

Da una rictta selezionata, toccare i valori della tparatura (lato in basso a destra)
per visualizzare la schert@adi regolazioe della temperatura (gwa).

Toccare le temperature da modificageregolare ca la barra di scorrimento.

ToO O I NJBa Shlvak @fa Bdne per tornaralla schermata pricipale. Tutte le
ricette di quelgruppo utilizzerano orale nuove inpostazioni di tenperatura.

| Temperaura del forno.Ela temperatura del fornotegolabile tra 30 e
280°C

Salva.Cmsente di salvarde impostazioni correnti;per nan salvare la
nuova inpostazione toccare la freccia indietro

IS911 ECN 5414 Pagina 96 di 200




Modifica delle singole ricette

51 f wSOALS alylF3aSN 4200 NB f QAO2y Il RSt f

La schermata di modifica della ricettacémpoga da quattrorighe di fasi di ctiura,
anchese nella maggior p&e delle ricette non sara necessario utilizzare tutte le f@gjni
fase presenta delle cohne per imposare la velocita della ventolaietempo. Per
modificaredzy” Q A téZid#® &occare un numero qualsiasi in dwche divati
arancione, quindi utilizza il cursore per wh@icare il valore. Il tempo di cottura per
ogni singola fas&iene aumentatcautomaicamente eaggiuntoal tenmpo di cottura
totale della ricdta, che vi@e visualizzatesul lato desNB & 2 dadella ricéta O 2

Qul lato desro dello schermo, € possibitgtivare odisattivare la funzioe di
agitazione in base alle esigee specifiche della rite. Ogni volta che vienegolato

unvalore) LILJ NANE f QA O2 y | ofile pogsibike tocb&r&Sakafef NB R ¢

tornare alla schermi@ Homeoppure, per sviluppare e perfeziare rapidamentda
ricetta, &€ posdiile tedareimmediadamentele nuove imposaziai toccandail

pulsante Play. Se i risultati della provaas®oddisfacenti, si ricorda di toccare Salva
primadi tornare alla schernta Home per assicurarsi ckeemodifichevengano
salvate.

Agitazone a meta lo di cottura.E una funzionattivabile o
disattivabile nellempostazioni del programma cheterrompe il cicloa
meta erichiede di scuotere il cestello

Velocita della ventolaE un valore percentuale regolabilendacrementi
del 10%da Oa 100%
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| Tempo.E epresso in seaadi e minuti eregolabile a intervalli di 5
secandi da Osecondi a 3@ninuti

a 2 RA T Ai€ha diRiGafricetta

Si possonaelezionare le icme dellericette dalla libreria per comptareil prodotto da
cuocere. Per modificare lécone dellericette, toccare Recipe Managér; Qria Gefla
ricetta saramodificata. TOOOF NB QA Y Wl A/ SirCRItOy Gea0kE per2
aprire la libreria delldcone. Selezimare la nuova icoa, toccareSalvaS  tn@del@ 2
casa per tornare alllomepage evisualizzare la nuoviaona della ricetta

Impostazioni generali

Air0 e dotato di divers@mpostazioni regolabili per atsentire la personalizzeone del
forno. Per accdere al menu delleimpogazioni, dallaschermata Homéoccare Recipe
Manager e poi Impostaoni.

| (WY

5009 Battered 10x frozen
Fries Prawn 200g Chick Wing

Chicken Falafel NGCI
Caraage x2 10x Fishcake Small x6

l T Tl

ImpostazioniToccare il pulsante delle ippstazioni per accederal setup
generale del forno. Puo essere attiva la pratne tramite PIN
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Temperatura e Controllo

Suoni e Schermo

Test e Diagnostica

Impostazioni PIN

Software e Dati

Questa schermata delle postazioni visualizza le cinque soitaegorie. Toccare la
freccia corrispondente per passaaklivello successivo

Temperaure and Control (Temperatura e controllo)

Preriscaldamento Automatico

Impostazioni ECO

Barra Temperatura Pronta

Unita di Misura

Auto Preheat(Preriscaldamento automato). Se inpostato, il fornoiniziera a
riscatlarsi quando @accesae sulla schermata Home. Si raccomanda dizetarlo per
predisporre meglio il fornalla cottura

Ready Temperatre band (Banda temperatura prontafil range di temperéuraa
cui il fornoé pronto a riceveregli alimenti da cuocere. Una banda iniziale valida avra
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un valore di 8 °C. Se il forno visualizzpetutamente il preriscaldamentalopo la
cottura, pud essere necessaaomentare.

Unita di misura.Toccare per passare da Celsia Farenheit e viceversa.
ECO Settings (Impostazioni EC@gdere la descrizione alla pagina seguente.

Impostazioni del preriscaldamento automaio

Abilita
250°C

Imposta Temperatura Forno

Enable (Abilita)lCmsentedi accendere e spegneré preriscatlamento automatico.
Quando eéspento, il fornonon si scalera finché non sara sta selezioata una ricetta.
Per raggiunger&a temperdura di cotturasarannonecessari circa 10 minuti

SetOven Temperature (Imposta temperata del forno).Imposta la tempertura
predefinita tra 30 e B0 °C. Toccare per modificargijlizzare la barra di scorrimento e
salvarela nuova tenperatura. Si raccomanda di postare la temperatura di cottura
pil comuneda utilizzare.
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ECO Settings (Impostazioni ECO)

Ecoconsente di risparmiare energia duri i periodi di calma riducendda
temperatura del forno.

@ Abilita

Imposta Temperatura

Tempo di Timeout

Enable(Abilita). Cosentedi spegnere eccenderda funzione ECO.

SetTemperature (Imposta temperatira). Imposta la temperaturaa cui si duceil
forno dopo un periodo di inattivita entrda fine deltempo a disposizioa

Timeout Time (Tempo a disposiziondempo di inattivita consentito prima
RSt f QIndidiBCOI T A 2

Quando ECO e attivo, la schetaaiventa nera &isualizza ECO in verde ahire.

Per uscirada ECO, toccare sg@ticementef | a4 OKSNX | { ld&ra £ Qdzy A G &
nuovamentealle tenperature impogate.
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Impostazioni¢ Sound and Display (Suono e visuatizione)

Leimpostazioni Sound and Display consentohd f Q dzii S yuia®ivBunieO2 y F A 3
fQrasSiia2 RSEE AOKSNXEFGF  LINBLINRAZ LIALF OAY

Volume
Tempo Reset Suoneria
Abilita Avviso Fine Programma

Tempo Avviso Fine Programma

Stop Porta Aperta

Luminosita Schermo

Volumeg Toccare il volume per attivare il livello deglgnalatore acugo.

Buzzer Reset Tim@empo di ripristinsegnalatore acugo) ¢ Toccare il temo per
visualizzare la durata del tempo dskgnalatoreacustico. Empostaa per sumare
ogni 10secondi per la dutta prevista

End Program Warning Enab{Abilita segnalzione fine programmay, Il segnalatore
acugicoO 2 Y dzy A O toré chd ilQiBok dfbidsi-ctto. Toccare per accendere
speqereil seqalatore acusticahe segnala la fingella cottura

End Program Warning Time (Temposegnalazione fine programmajToccare per
impostareil tempo prima della fine della cotturaazionare il segnalatore actiso.

Door Open Stp / Start (Avvio/Arresto porta apertag Seabilitata, la funzioe
consente di aprire @whiudere lod LJ2 NI St f 2 LIS NJ fO@yNINNR & (f 2 NBSS £f f QI
cottura della ricéta. Toccare per attivare/disattivag

Screen Brightnes@_uminosita delloschermo) ¢ Toccare per regolare la lumosita
dello schermo.
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Impostazionic¢ Test and Diagnosts (Engineer Utility) (Test e diagnostica (it tecnica))

Test Resistenza

Test Motore

Temperature

Log Dati

Questa serie di utility consente di controllareskato del forno. Non sono necessarie
LIS NJ f Q dzae majcazricioRli’eseguirda diagnosica etestarei vari
compaenti del forna

Edispoh 0 At S dzy YI ydz £ 8 G S Ggagd@icallSNI A
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Hement Test (Test degli element

Indica lo stato degli elenmti e delle termocoppieil segno di spunta indica il loro
corretto funzionamento, una crocgegnala un potenziale problema

Resistenza Forno 1500W

Termocoppia Forno

Toccare per ripeterel test dei compaoenti e aggionare gli indicatori.

e Toccare per tornare al mai precedente
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Motor test (Test del motoe)

Ventola Forno

Velocita

Ventola di Raffreddamento

La schermata awsente di testare i tre diversi motori.

_ Premere per avviare un motore
n Premere per arresire un motore

La ventola del forno & ventola di raffreddamentdel casesonoa velocita
controllata, premere sui numeri per modificarla. Talsone puo essere perpia e
udita quando la velocitauamenta ediminuisce
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Temperaures (Temperatre)

Display

Scheda di Controllo

La schermata € utilizza dai tecnici dell'assistenza per controlléegemperaure dei
vari componenti del forn&e la terperaturae troppo elevata sara di amle rosso e
LJdz5 S&aSNB R2@dzil | dzyl O NB ydhd tuttiR fitr
non siano odruiti.

Energy and Datalog (Energia e Datalog)

Power Usage
Run Hours

Datalog Setup

Event Log
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Visualizza sia il consumaoexrgetico,sia il conteggialel numero di @onamenti dello
sportello. Per utilizzarlo, Becessariompogaref I RF G S { @2dNJI
impogtazione del Datalag

08
Monday

Mar 2022

Toccare il relativo paranteo eregolare co la barradi scorrimento. Quandd valore e
corretto, confermarecon il pulsante Salva
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Impostazioni¢ Pin Settings (Impostazioni del PIN)

Leimpostazioni del PIN cosentonola proprieta selettiva sullémpogazioni e sulle
funzioni del forno.

PIN Abilitato

Per imposare il PIN toccare la croce.

Inserire un PIN a 4 cifre erdermare il numero quado richiego. Dopo
f phdbzione,saranecessario inserire il PIN a ogni accesso alle schermate delle
impostazioni. Per disabilitarlo, acdere allaschermaa delle inpostaziai delPIN e
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selezionare no PIN, quindi confqrmare inserendo il PIN. E dispamibiéN master
LISNJ f QI & &tk &asd8i dimenticanZays@arrimento del PIN
Software and Data (Sitware e dai)

LeschermateSoftvare e Dati casentano di accelere eaggiornare leversiani di
sdoftware e hardware utilizzategaricare e scaricare ricettepmprese quelle

provenienti da un altro Air0, impoaret QF aLJISG G2 RSt f I & @KSNXNI (

Controllo Firmware
Controllo Ricetta

Immagini e Tema

Imposta Lingua
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Controllodel firmware (Controllodel firmware)

Versione Firmware Display
Versione Firmware Controllo
Versione Firmware VDF

Revisione Hardware

Aggiornamento Firmware Display

Aggiorn. Firmware Controllo

Display Firmware Version (Versione firmware del dispjay3ualizza la versione
corrente del firmware del display

Camtrol Firmware Version (Versione firmware del camda) ¢ visualizza la versione
corrente del firmware del comard

Hardware Revision (Revisie hardware) visualizza la revisione hardwarestallaa
VD Firmware Version (Versiw firmware VFD{ visualzza la version&FD corrente.

Lincd fornira gli aggiornamati per cansentire di gportare miglioramenti al forno.

La sguenza generalprevede di aggiornard Yy I y 1T AlGdzi G2 f QK NRg | N

UpdateDisplay Firmwar€Aggiornamento firmware delisplay)c Inserire la chiavetta

USB nella portadieof I I NA If A |  Robchré IQffebtda per dass@BndA 2 NB ®

schermaa di caonferma, quindi toccare per ecdermare e selezionark versione
software, checonsentira di installare e riavviare il forno. Estrarre la chiavetta USB,
inserire il parapolvere @poszionare la grigh

UpdateControl FirmwargAggiornamento firmware delomando)g Inserirela

chiavad ' { . yStfl LI2NIF RA Sdcddd lafrdcciaph I € A |

passare a una schermata di conferma, quindi toccare per confermsetzgonare la
versionesoftware, che casentira di installare eiavviare il forno. Estrarre la chiavetta
USB, inserire il papdlvere e nposizionarda griglia

5dzNJ y (S  Qlsaftiare? nddy dprifeSoytliiu@lere lo spetio per non creare
interferenzeche rallenterebberal processo di aggiornamento
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Controllo ricetta

Importa Ricette

Esporta Ricette

Reimposta Ricette di Fabbrica

La funzime cansente di caricare, scaricare encallare le ricette per spostarle da una
friggitrice Air0 Ait t fraQ | €

Import recipe (Inporta ricetta) ¢ Inserirela chiavetta USB nella porta dietiegriglia
RSt f QF NJ bccakeld fFeSchddpe? iNsEakare liicette. Estrarre la chiavetta USB,
inserire il parapolvere aposizionare la griglia

Export recipe (Egpta ricetta) ¢ Inserirela chiavetta USB nella porta dietieogriglia
RSt f QF NA bccakeM fFeSchL&iddtEe derraino quindi esportée sulla
chiavdta USB. Estrarre la chiavetta USB, inserire il parapolvepegzionarea

griglia.

Resbre default recipes (Ripristinoicette predefinite) ¢ consentedi ripristinare le
ricette fornite.
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Software and Data (Sitware e dai) ¢ Images and Themes (Immagini e temi)

Carica Icone Ricette

Carica Tema

Load Recipé&ons (Carica iawe ricette)¢ Verificare che sia stato effettuaib
collegamentdUSBToccare la freccia das per inportare la serie di icone delle
ricette. Esrarre la chiavetta USB, inseritgarapolvere e ripogionare la griglia.

Load Theme (Carica temayerificare chesia statoeffettuato il collegamato USB.
Toccare la freccia désll LIS NJ O NA O txkaBe ld chalzbtta USB Anseiir8 Y I ®
il parapolvere e posizionare la griglia.
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Software and Data (Sitware e dai) ¢ SetLanguages (Imposta lingue)

La schermata awsente di inpostare la lingue del tes da visualizzare
Toccare la freccia déxsa sulla lingua chsi desiderautilizzare econfermaretoccando il
segno di spunta.

0: English
1: Frangais

2: Deutsch

3: Espaiiol

4: ltaliano

5: Portugués

Goujons
Chick Wing 280g chill

e W) () (& (&)

Chlcken Fdafcl Chorizo
Small x6

L__JI_JL_H_H_I

Il triangolo di segnalaziond Y RA Ol dzy S NaNiBrzwSbcedarte fl tiahgbld S NI/ 2
perpassare alla OKSNX I G RA RA ti#fgfigcéaiun eemeto ofusa f QS|
termocoppia, € posbhile ripetereil tes per confermare. Provare a riavviatdorno
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spegqendo per 10secondi da}IIa spinamavviando. Se l'errore persiste rivolgersi
FffQlFlaaAatadsSyill [AyOl

Interruzione di sicureza

[ Qparecchiod dotato di termosato di sicurezza, chey i S NN2 Y Ld&diche f QI f A
I f dpdedcchiostesso in codizioni di guasto. Se il display funa@all'accensioe, ma

f @plrecchio non si riscalda, puo essere necessanmpodare il termostao di
sicurezza. Premeiikpulsante rosso sul pannello gesiore (Fig. 35). Non epossibile
ald A g NB Af NBa Sion J afife0daSe il pré@émalpdrsisteidlgdtsh 2
I ftQl 43aAadsSyil Il o

Condizoni di garania

Il prodotto comprendeuna garanzia del ctsittore, cheimpone di trattarlosecondo
le istruzioni di manutenzione epulizia. Lincat puoddebitare una gparazionein
garanzia se non si effettua la manutenzione delnmioin caso di danni ai compenti
durante la pulizia. V@dere termini e condizii sul sito web

Guida alla pulim

Il metodo dettagliato per una pulizia accurata € riportato nella guida separa

A Indossare indumenti protettivi.

b2y dziAf AT T I NBdzZAIASWHAINR R-QFAFjLIZNB/ SS 2y A YY|S
acqua.

Pulire regolarmente il fornaon il detergente e rimovere i residui di cibo. A forno
freddo, pulire con acqua tpda e deergente neutro, non utilizzare strumé o
materiali erasivi. Asciugare con un ipao morbido.

Non gruzzare un prodotto per il forno dergenteo causticosul convetitore
caalitico.

La mancata pulizia del faro potrebbecausare il deerioramento della superficiehe
comprometterebbda dural RSt f QI LILJI NI everfualisifiaziliNE @2 O |
pericobse.

Catrollare regolarmentsl filtro R S £ Q[ NJe antedodziddl fornoL B laVabile in
lavastoviglie. Non utilizzare il forrsgnza filtro
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GUIDA ALLA MR@
PULIZIA q

RAPIDA o Lincat

Premerz [icona di pulizia e atiendere che
Fapparecchio completi @ cico di
raffreddamento.

Indossarz i DPI secondo le linee guida del
produttore ded prodotta chimico.

Rimuowere il cestello a rete, ka grigla metalica e il
rivestimenio intemo della cavita & collecard nel lavello. Mon

spruzzare il detergente direttamente alllinterno della
cavita del forno.

Spruzzare il detergente sul rvestimento intermo della cavits,
sul cestello e sulla grigha metalica e lasciare agire il
prodotto per 10 minuwti.

Ltilizzare una spugna o una spazzola marbida
per rimuovers lo sponce ostingto.

Scacquare le parfi imovibili
con acqua calda e asciugare.

Fulire |3 cavita del forno con un panno,
applicando aliro detergente se necessario.

Asciugare con carta assorbente e lasciane lo

sportello aperio.

Rimuowere il filtro sotio lo sportelle e sciacquaria.

In atternatia, lavark in lavastoviglie. =

Quindi astiugario e imantarke sullunitd. m
- 1

VVVVVIYVVVYVY

|

=
i
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Assstenza, manutenzione e sostitiane di componenti

Raccomadiamo di sottoporre il forndAir0 a manutenzione/catrollo annuale
Qualsiasi intervento di assistenza, manutenziosesituzione di componenti dovra
essere eseguitda tecnici dell'assistenza qualificati

La guarnizione dellsportello del fono eritenuta soggéta a usura e non € gerta
dallagaranzia.

Lincd consiglia il cotrollo annualedel convertitore caaliticoe la rimozione accuta
di scorie e paicelle di cibo. No utilizzare soluzioni dergenti su di esso. | danni al
convertitore caalitico nan sonocoperti dallagaranzia

Il forno contiene una batteria per la registrazione detidd.incat casiglia inalre di

sogituirla ogni 5 anni rivolgendosa un tecnico dell'assistenza. La batteria non &
coperta dalla garanzia.
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Informazoni per l'assstenza

Perriceveresupportoy S hstalzone, manutenzionee utilizzo dell'apparecchiatura
Lincd, contattarela nostraassistenza clienti

( RegnoUnito: (+44) 1522 875520
| clienti non brtannici possno rivolgersi al proprigivenditore Lincat di zona

Qualsiasiintervento di assist@za, a eccezionedella pulizia di routine, dovra essere
eseguito da agenti autorizzai. Decliniamo qualsiasi respasabilitd per interventi
eseguiti da d@te persone

Per poter gestire leichiege di assistenza nehodo piu efficiente posbile chiediamo:

Una breve descrizione tlagliata del problema
1 Cadiceprodotto
1 Numerodi tipo T\jlui questi dai sonodispaibili sulla targhetta di identificaone
1 Numerodi serie

Linca siriservail diritto di eseguirequalsiasintervento in garanziaa condezione di un
accessoragionevolel f f QS f Stical hNeRriRrdieSosario R Q dzF d@ad [nkd2 &
venerdi dalle08:30alle 17:@®.

GARANZIA

Il forno ha una garanzia di 2 anni di cui e resabile Lincat nel Regno Unito o il nas
rivenditore al di fuori del paese.

[F IENFYTAF & dzy QAy ( $ 3 Nisthtutad gefcorSungb2.y Ay ¥

La garanzia non pee:

1 Danni accidentali,uso improprio o uso non conforme alle istruziani fornite dal
produttore

I Materiali di coasumo.

 Dany A R2 @dzii A ZonKRimpippriaaynadifithé, interventi di assisz non
autorizzai o danni casati da calcareaccumulo di residui di cibo

1 La guarnizione dellsportello del fono éritenuta soggéta a usura e non € perta
dallagaranzia.

1 PFulizia dowta a cottura di préeine moltograsse @enetrazione di farina

Il produttore declina qualsiasesponsabilita per dani accidentali andiretti.
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AiRC

Installatons- & Betriebsanleitung
Air0, UKCA undeEEModelle

ﬂtte notieren Sie lhre Produktdaten flr \

zukunftige Zwecke:

Kaufdatum:

Modellnummer:

Seriennummer:

Handler:

.
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BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG FUR SPATERE NACHSCHLAGZWECKE

WICHTIGENFORMAIONEN

Lesen Sie diese Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie dieses Produkt
verwenden. Achten Sie besonders auf die Abschnitte, die mit Warnsymbolen,

d e m M AiaaSyriibol und mit Hinweisen markiert sind. Vergewissern Sie sich,
dass der Inhalt dieser Abschnittear verstanden wure.

WARNUNG!
Dieses Symbol wird vermdet, wenn ein Verletzungsrisikmesteht.

ACHTUNG!
Dieses Symbol wird vermdet, wenn ein Schadenrisikar lhr Lincé-Produkt
bedeht.

HINWEIS:
Dieses Symbol wird vermdet, um zusatzlichinformationen, Hinweise und Tipps
zur Verfugung zu steite

Diese Bedienungsanleitung endlt wichtige Sicherhes- und

Inbetriebnahme des Ofens lesen. Die Nibleachtung der in diesem Handbuch
enthaltenen Anweisungen kann zu Verletagenoder auim Tod fuhren, den Ofen
besdadigen und fuhrt zum #Bdschen der Garang.

é Betriebsanweisungen. Alle Benmer/Bediener sdlten dieses Handbuch vor der
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f Warnhinweise und SicherheitsmalRinahmen

Dieses Gettdmuss gemalflen ndional und lokal geeénden Vorschriften im
Installaionsland van einer qualfizierten Person installiert, in Betrieb genommemd
gewartet werden.

BeiBeschadigung des Netdials ist beim Hersteller, seineBervic@artner ader bei
einer anderen qualifizierten Personndtrsatzkabetu beschaffen

Sellen Sie sicher, dass t#stecker und Wandsteckdose jedeit zuganglich sind.

Ziehen Sie die Kunststoffbeschichtung ab und reinigen Sie das Gerat vor dem
Gebrauch mit einem weiche Tuch.

Wahrend des Betribs kdnnen sich Teile erhitze&nvermeiden Sie een
versehentlichen Kontakt

Trennen Sie das Geréor Wartung- oder Reinigungsarbeiten von der
Sromversorgung.

Geplante Warting

RegelmaRige vorbeugend®artung ist fur die Aufrechterhaltung der korrekten
Funktion unerlasslich. Mimren, Lufter und Elektmik missen frei va Schnutz, Staub
und Ablagerungen gealten werden, um eingute Kiihlung zu gewahrleiste Eine
Uberhitzung beeitrachtigt die Lebensdauer aller gmannten KomponenterDie
Intervalle fir vorbeugend®einigung variiemeje nach der Beiebsumgebung des
Ofens.

Garen Sie in dieser Hei3luftftieuse keine gr8en rohen Fleiskstiicke. Der Ofen

ist mit einem Katalysator ausgesttt, der verstopfen und unwirksam werden

kann,wenn zu viele fetthaltge Speisen wie Burger und Wirstchen gegadrden.
Lincat empfiehlt ein Wiederaufwarmen von gagem Fleisch
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Technische Daten und Spékationen

AuRere Abmessngen, Gavicht und Leistung

Hbhe (mm) 619

Breite (mm) 474

Tiefe (mm) 528 + 65 Griff
Gewicht (kq) 57,0
Nennleistung AIRO 28 kW, 127 A bei230V

Innenmafle des Garuas

Hohe (mm) | 160
Breite (mm) 335
Tiefe (mm) 345
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Technische Abbildungen

—Y R

528
474

619

Installation und Inbetriebnahme

Das Geréat muss geerdet wertde

Ene Potentialausgleichsaschlussklemme sorgt éiar, dass CrasBonding mit
anderen Geraten moglich ist.

Bei Austausch des Steckers schlie3en Sie die Klemmen wie folgt an:

Griun-gelber Draht  Erdleiter E
Blauer Draht Nullleiter N
Brauner Draht Phasenleiter L
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Die Netzkael missen Olbegindig und flexibel sowimindegens mit der tblichen
Polychloroprenummantelung d@er einer vergleichbaren Elastomerbeschichtung
ausgestattet sein (Kurzzeich€®0245 IEC57).

Installieren Sie das Geratud einer ébenen Flache und achten Sie darauf, dass alle
Beliftungsoffnungen frei sindStellen Sie sicher, dass der Untergrund dasiGg
des Gerats sicher tragenka AlleTrennwande, Wade oder M6bel missen aus
nicht brennbarem Material sei Mindestabstande: A 50 mm, B 8 mm ¢ siehe

Abb. 1. Das Gerat ist nicht fur eeeEnbau vorgesdnen.

Stellen Sie die Heil3luftfrteuse nicht direkt neben staubigen/mehlhaltigen
Zubereitungsbereichen auf

Abb. 1
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Was ist in der Schachtel?

Air0

Diese Betriebsanleitung9%1
Teflonblech AIRO/T
Drahtgestell BP64

Ko TR54

Luftfiltergitter GR28

Enlage AIRCCAVITY
Wanne AIROIDRIPTRAY
Griff AIRDHANDLE
ReinigerODO02

Zubehor,Verbrauchsmaterial und Codes

Teflonblech AIRQTT
Drahtgestell BR64

Korb TR54

Enlage AIRGCAVITY
Reiniger OD02

Wanne AIRGDRIARAY
Luftfiltergitter GRD8

Griff AIRGHANDLE
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Allgemeines Layout

g

|

Abb. 2 (Vorderansicht)

A ¢ Tauchscre@-Display

B¢ Turgriff

Cc¢ Ein/Aus-Taste,3 Sekunda lang gedriickt halten

D ¢ Luftfilter, muss immer aigesetz sen, wenn der Ofen eingeschaltet ist
Ec¢ Wanne

F¢ USBAnschluss (hinter dem Luftfiltgr

Entfernen Sie den Luftfilter, um an den B8nschluss zu gelangen. Der Luftfilter ist
auf einer Keilnut montiertc zum Abnehmenmriicken Sie ihn nachleen und ziehen ihn
dann nach vorne heraus
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Abb. 3(Ruckasicht)
F¢ Luftauslass, nicht blockiere
G ResettasteBegrenzungsthermosta
H ¢ Netzstrombuchse
| ¢ Luftfilter an der Rlcksée
J¢ Abstandshaker
K¢ Erdungspunkt
Nur qualifiziertes oder gesalies Personal darf dieses Gerat verwenden.

Schnellstartatheitung ¢ Enschalten

Rihren Siealle relevanten Sicherheitstiberjfungen durch und vergeissern Siaich,
dass der Garraum sauber und leer ist, bevor Sigdoren. Uberpriifen Sie den
Innenraum auf magliche Verunreinigungen und reinigen Sie gegenfalls die
Oberflache. Nachdem der Garraum vorbereitet womlest, setzen Sie diEnlage, das
Teflonblech und das Drahtgestelh.

SchlieRen Sie den Ofen an eBieckdose mund stellen Sie diet@®mversorgung her.

Achten Sie darauf, dass das Teflonblech vor dau&eng der Heil3luftfritteise
eingesetzt ist. Andernfalls komnes zu starker Rauchentwicklung

Schalen Sie den Ofen ein, indem Sie die Eig/Aaste(Abb. 2,C) 3 Sekundenng

gedrickt halten. DieHei3Lftfritte use piept einmal und zeigt dann das Lirtago
bzw. das Ab-Logo an, gmlgt von Warnhinweisen und denté@tment.
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Das Startmenu
Air0 Gartechnologie
Die AirO Heilluftfritteuse nutzt die fortschrittliché\ir0 Gatechnobgie mit einem 28-

kW-Heizelement und einenHochgeschwindigkeitslifter fir schnelles Gacamd das
alles mit einem 3-A-Sandardstecker.

10x frozen Goujons
Prawn 200g Chick Wing 280g chill

s W) (=) (@)

Chicken Falafel NGCI
Caraage x2 10x Fishcake Smallx6

Air0 Heil3luftfritteuse eignet sich fur alle fan von Lebasmitteln. Aufgrund des

kleinen Garraums raten wir jedoch von der Zubering von rohem Fleisch hfiohem
Fettanteilab, da dies den Katalysa beschadigen kan.

DieBedienung des Al Cantrollers funktioniert nackdem Konzept, dass die
Enstellung, die asgewahlt/gedndert werden soll, einfaemgetippt werde kann.

Zaxl Reinigen und Abdwlten. Dies ist eme spezielle &nktion zum schnellen
.l Abkiihlen des Ofes auf ® °C (in etwa 10 Minuten nach de@ffnen der
Tur) mit anschlieBenderdomatischer Aschaltung des Ofens

) Rezeptmanaer. Uber das Bstellungsfeld in der linken unteneEcke
gelangt man zu den einzeén Garrezepten und anschlieRend zu den
allgemenen Einstellungen des Ofens
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Im Sartmeni werden dieersten 8 Rezepte der ersten Grupp@gezeigt. Vier weitere
Gruppen kéinen am unter@ Rand der Anzeige ausgewahlt werden. Uber die
Schaiflache zum Antippe links kdnen Sieauf 40 weitere Rezepte zugreife

Erlauterung der Gruppen
Im Sartmend finden Sie funf Rezeptgruppelie Sie benennen kdnnen.

JedeGruppevon acht Rezepten haben dieselbem&ellungen fir digdfen- und die
Grundtemperatur, eine Aderung der Einstellungewirkt sich auf digesante
Gruppeaus.

Sie kanen die flur Sie bestaArbeitstemperatur festlegen und nheere Gruppen mit
derselben Temperatur arbtgn lassen, wenn Sie dies wiinsghe

Enzelne Rezepte lassen sich mit bis zu vier verdehien Garschritta individuell
anpassen. Stisst sich di&mluftgeschwindigkeit variieren, wodurch Crosi und
Bréunungsgrad der [®isen gesteuert werden kénnen. Furregleichmalliges
Garergebnis audllen Seiten kan optional eineRuttelfunktion in der Mittedes
Programmsaktiviert werden.

NachAuswahl eines Repts heizt dieAir0 den Garraum fir das jeweilige Gargut a
Bedienung

Tippen Sie zum Bedienenifadas gewinscht®ezgt. Der Ofen heizt auf die
eingestelte Ofentenperatur vor (wenn dieOfentenperatur unter der
Rezepttemperatur liegt). Durch Tippen auf die @fBodensoltemperaturen in der
unteren rechten Ecke wden die &tuellen Temperturen angezeigt. Tippe Sie
erneut darauf, um zu den eingestellten Teenaturen zutickzukehren. Um die
Vorheizzeit zu minimieren, vdrempfohlen, die Funktion zum automatischen
Vorheizen in de Enstellungen zu aktiviere Dabeibehalt derOfen eine besimmte
Tenperatur bei und ist immer kochbereit
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500g Fries

Wenn die engegellte Ofentemperatur erreicht ist, ertont ein Signaltp die Anzeige
leuchtet griin und der Ofeist bereit, mit dem Prdukt beschickt zu werde

Geben Sie das Gargut in den Garraum und tippen Sie auf den Pfeil zuenStan

den Garvorgang zu starieDas Gerat fuhrt das ausgewdahlte Rezeps.aWen die
Rittelfunktion aktiviert ist, leuchtet der Bildschirm nach der Haélfte des Programms
geb. Driicken Sienach demRutteln erneut af den Pfeil zum Starte, um den Zyklus
fortzusetzen. Nach Programmendeuchtetder Bildschirnrot und en Signalon fr

das Ende des Garvorgangsdert.
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Tippen Sid- dzT

a{ 02 LI

dzy'dRisayVerictitl vius deiden. RA S

Enstellungsment gibt es e Option zum automaschen Stopp Zurticksézen auf

Beretschatft.
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Enstellungen
Kopieren und Verschieben voRezepten
Tippen Siem Sartmeni af den Rezeptmiaager, um das Rezeptmagermenu

aufzurufen.Dieses Meni erméglicht das Kopieren/Verschieben und Beabeon
Rezepta.

.}

@ ) (- --

Battered 10x frozen

5 W) (=) (N (&

Chicken Falafel
Caraage x2 10x Fishcake Small x6

l T Tl

! Kopieren Tippen Sieaufdie{ OK I f i Ff N OwnéwahlehBieldaS NB y ¢
zu kopierende Rezept aus. Wen Sie aschliel3end die &sition aus, a
die das Rezept kwert werden soll. Dies kann eirpeliebige Gruppe sei
L Hinweis:DieEinstellunge fur die Balen- und Ofentemperatur

entsprechen den Bstellungen der Gruppen die das Rezept versdben
wird, so dass diGarzeiten moglicherweise angepasst werdeissen

| Versdieben. Tippen Sie @f die Schaltflache Versclien und wahlen Sie
das zu verschinde Rezept aus. Wien SieanschlieBend diedition
aus, an diedas Rezept verschen werden soll. Dieanderen Rezepte

< werden automatisch ageordnd. Verschieben ist nur innerhader
Gruppemadglich, in der Sigeradearbeiten.

Enstellungen Tippen Sieuf dieSchaltflaiche Einstellungeum auf die
allgemenen Einstellungen des Ofens zuzugneife
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Bearbeitung von Rezepten

Dies ist ein typisches Reute

Um dieGruppe umzubenanen, tippen Sie auf den Gruppeamen (1) in der rechten
Titelleiste und bearbeiten Sie den Titel mit der TastaUbernehmen Sithre

AnderungemYA i RS Y niwd NeJAQKLIS y { A SpeidhetzITippeh Fie afif & Y 0 2
das Symbol Home, um zurte8menu zutickzukehren

Um enh Rezept umzuben®en, tippen Sie auf den Rgzaamen (5@ g Fries)n der
oberen Titelleise und beabeiten Sie den Titehit der Tastatur. UbernehmeSie lhre
Anderungedm YA i RS Y niod NeJAQKILIS y { A SpeidhetzITippeh Sie afif & Y o 2
das SymbaHome, um zum Stamenu zutickzukdaren. Reepte kdnnen zwei
Textzeilen umfasse
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Anderung der Einstellungen fiir die Ofentempetatfiir eine Gruppe

Tippen Sian einem aisgavahlten Rezept auf die Teperaturwerte (unten rechts), um
das Menu fur die Tempertureinstellungen (oben) atzurufen

Tippen Sieauf die Temperturen, die Sie andern méchten, und stellen Sie sie mit dem
Schideregler en.

Tippen Sieauf das Symbdbpeichen und das Syiool Home,um zum Staiment
zurlckzukéaren. AlleRezepten dieser Gruppe verenden nun dieneuen
Tenperatureinstellungen

] Ofentemperatur.Dies ist die Temperatur fur den @fand kann
zwischen 8 und 28 °C engestelltwerden.

| Speichern Uber diese Schaltflache werden diktuellen Enstellungen
gespeichert. Wenn Sie dieuen Einstellungen nicht speichern
maochten, tippen Siew den Zirtick-Ffeil.
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Bearbeiten einzelner Rezepte

Tippen Siam Rezeptmanager auf das Rezeptsymbol, das Siddiear mochten.

Das Rezabearbeitungsmal besteht aus 4 Reilmemit Garstufe. Die meisten
Rezepte bentigen jedoch nicht alle Stufe Jede fufe verfugt Uber Palten zur
Enstellung von Lifterdrehzahl und Gaizéim eineEinstellung zu andern, tippen Sie
auf eine der Ziffen, sadass sie orange wdr und vewenden Sie dann den
Schideregler, um den Werzu andern. Die Garzeiten fur ddézelnen Stufen wird
automatisch aufaddiert und zur Gesamtgarzeit des Rezepts hifizggelieauf der
rechten Seite unter dem Rezeptshol angezeigt wid.

Rechts auf dem Bildschirmtden Siadie Ruttelfunktion je nach de
Rezeptanforderungen i oder ausschalten. Sobald Sie einen Wert andern, erscheint
das Speichersymbol. Sietdan nun zwei Mdglichkeen: Sie kbnnen entwaer auf das
Seichersymbol tipperund zum artmeni zutickkenren oder Sie kbnnen die neuen
Enstellungen direkt teste, indem Sie auf di&Viedergabédaste tippen, um lhr Rezept
schnell zu Gberprufeund zu verfeinern. Wenn Simeit dem Ergebnis lhres Tesmpts
zufrieden sind, tippen Sienmer auf Speichern, bevor Sie zum 8Stanl

zuriickkdaren, um sicherzustellen, dass lhre Angleyen gespeichert werde

) Riiteln in der Mite des Garzykis. Hierbei handdles sich um eine in den
Programmeinstellungen aktivieare/deaktivierbare Funktion, die den
Zyklus nach der H& anhat und Sieauffordert, den Kotb zu rittein.

Lufterdrehzahl.Dies ist ein Prmentwert und kaon in Schritten von A%
zwischen nd 1M % eingestellt werde
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| Zeit Dieser Wert basiertif Sekunden und Minuteund kann in
Schriten von 5 Sekunden zwischen von 0 Sekunded 30 Minuten
eingestelltwerden

Andern eines Rezeptsymh®

Die Rezeptsyrhole konnen aus einer Bibliothek ausgewahlt werden, um das zu
garende Produktdarzustellen.Um ein Rezeptsybol zu andern, tippe Sieauf den
Rezeptmaager und aschlielend auf das zu &ndernBezeptsyrbol. Tippen Sie auf
das Symbol in der oberen rechten Ecke, umSjyimmlbibliothek zu 6fhen. Wahlen
Sie lhr neues Symbals, tippen Sie aBpeichen und anschlieRend auf das Symbol
Home,um zum Startmeniurickzukdiren und das neu®ezeptsyrhol zu séen.

Allgemeine Einstellungen

Ihre Air0 HeiRluftfritteuse ermoglicht ene Reihe vao benutzerddinierten
Enstellungen zur individuellen Anpassung des GarvaygaUm auf das
Enstellungsmenil zuzugten, tippen Sie auf den Rezeptmager im Eartmeni und
anschlieBend auf di&instellunge.

f) (] (]

5009 Battered 10x frozen
Prawn 200g Chick Wing 2800 chll

5 (W) () (8 (&

Chicken Falafel
Caraage x2 10x Flshcake Small x6

l L e e

EnstellungenTippen Sie af die Schaltflacheéinstellunge, um auf die
allgemenen Einstellungen des Ofens zuzugmeifBiese kann durch eine
PIN geschitzt werde

IS911 ECN 5414 Seite 138 von 200




Temperatur & Steuerung

Ton & Anzeige

Test & Diagnostik
PIN-Einstellungen

Software und Daten

Dies ist das Bstellungsmai mit den funf Unterkeegorien. Bertihren Sie den
entsprechenden feil, um zur nachen Ebene zu getgen

Temperaure & Control [Temperatr und Steuerung]

Auto Preheat

ECO Settings

Ready Temperature Band

Measurement Units

Auto Preheatf/Automatisch vorheizen].Wenn diese Funktion aktiviert ist, beginnt der
Ofen mit dem Vorheiza, sdald er engeschalté¢ ist und das Startmenéngezeigt

wird. Es wird emphlen, diese Histellung zu wahle, da sie die Garbereitsctiades
Ofens verbessert.

Ready Temperatre band [Bereiter Temperatrbereich]. Dies ist der
Tenperaturbereich, in dender Ofen fur diezu garenda Soeisen bereit ist. Ein Wert
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von 30 °C ist einguter Ausgangsbereich. Wenn der Ofen nach @samen wigerholt
die Vorheizstufeanzeigt, kan diese erhoht werde.

Messenheiten. Tippen Siewuf diese Funktio, um zwischen Cels und Farenheit zu
wechseln

ECO Settings [EEEnNstellungen].Siehe Erlauterung auf der nachsten Seite.

Enstellungen fir das automasde Vorheizen

Set Oven Temperature

Enable [Aktivieren].Schalet das automatische Vorheizen ein undsaWen die
Funktion deaktiviert ist, wird der Ofen erst vorgeheizt, wenn ein Rezept ausgewahlt
wird. Es dauert dan etwa 10 Minuta, bis die Terperatur erreicht ist

SetOven Temperature [Ofentemperatur einstellen$tellt dieStandardtenperatur
zwischen B und 28 °C ei. Beriihren Sie zum Andern den Sbkeiegler und
speichern Sie die ne Tenperatur. Es wird empfalen, diesen Wert auf diam
haufigsten verwendete Gaemperatur einzustelle.
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ECO Settings [EXEEnNstellungen].

Mit Ecokonnen Sie in ruhigen Zeitemdfgiesparen, indem did enperatur des Ofens
gesakt wird.

@ Aktivieren

Temperatur einstellen

Timeout-Zeit

Enable [Aktiviereh. Schalet die ECGFunktion ein und as

SetTemperature [Temperatr einstellen. Legt dieTemperatur fest, auf dider Ofen
reduziert wid, wenn innerhalb der TimedtZeit kene Kochaktivitat stattfinde

Timeout Time [Timeot+Zeit]. DieZeit, die ohne Kochaktivitéat vergehen tdvevor
die ECGFunktion aktivier wird.

Wenn die EC&-unktion aktivierist, wird das Menl schwarz und zeigt in der Mitte

ECO in grin an. Um die®&unktion zu beenden, berihreSieeinfach das Menu und
das Gerat heizt wieder auf diengiestellten Temperaturen
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Enstellungeng Sound & Display [Ton & Anzeigeeinstellungen]

Mit den Ta- und Anzeigeeinstellungen lasst sich datstarkeund die Anzeige der
Mends individuell apasse.

Lautstarke

Buzzer Reset-Zeit
Programmende-Ton aktivieren
Programmende-Vorwarnzeit

Warnung Tiir offen

Bildschirmhelligkeit niedrig

Volume [Lautstarke] Tippen Sie auf dieses Feld, um die Lautstarke des Summers
einzustellen.

Buzzer Reset Time [SummRUckstellzeit] Tippen Sie auf die Zeit, um diBauer des
Smmers einzustellen. Dieunktion ist seingestell, dass der Summer wahrend
dieser Zeit alle 10 Sekunden ertont

End Program Warning Enable [Programmerd/arnung aktivieren] Dies ist ai
Summer, der den Bediener danfhinweig, dass das Essen fast gar ist. Tippen Sie hier,
um dieWarnung vor dem Ende des Rezepts eder auszuschalta.

End Program Warning Tie{ProgrammendeWarnzeit]. Tippen Sie auf diese
Funktion, um dieZeit vor dem Ende des Rezepts einzustellen, nach demuden&r
ertont.

Door Open Stop / Start [Stopp/Start bei offener TURVenn diese Funktioaktiviert
ist, kenn durch Offnen oder SchlieRen demrTer Garvorgang gestoppt oder gestartet
werden. Zum Hi-/Ausschatien auf die Funktion tippen

Screen Brightness [MentihelligkéitTippen Sie auf diese Optioum ene hche oder
niedrige Menuhelligkeit zu wélen.
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Enstellungeng Test & Diagnosts [Prufung & Diagnose] (fur Servicetechniker)

Einheiten-Teist

V)

Motor-Test

Temperaturen

Datenprotokoll

Es handelt sich um eine Reinen Serviceprogrammen zur Uberpriifung des Zustands
des Ofens. Diese werden im Alltag nicht benotigtneieaber zur Diagnosend
Prufung der verschiedemeKonponenten im Ofen

En technisches Handbuch fur qualifizieservicetechniker ist verflgbar.
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Hementtest [Prifung vonElementen]

Diese Funktin zeigt den &tus der Elemente undnérmoelemente an. Ein Hakchen
bedeutet, dass sie korrekt funktieeren, ein Kreuz weisauf ein mogliches Problem
hin.

Backofen 1500W Element

Ofen-Thermoelement

Tippen Sieauf diese Schaltflachem dieKonponenten erneut zu
prufen und die Anzeigen zu aktualisiere

Tippen Sieauf diese Schaltflachem zum vorherige Meni
zurlickzukéren.
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Motor test [Motorprifung]

Oven Fan

Case Fan

Condenser Fan

In diesem Menu kdnnen die drei verschieda Motoren gerift werden.

Tippen, um ehen Motor ehzuschalten

Der Ofaltfter und dieGehausekiihlung sind drehhigeregelt und ein Umschain der
Sufen erfolgt durch Druckeder Ziffern.Die Drehzahl wol dadurch merklich und
horbar verringert bzw. erhéht

Tippen, um enen Motor auszuschdkn
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Temperatres [Temperatiren]

Display

Steuerelementt

In diesem Men fur Servibechniker weden die Terperaturen der verschigenen
Konponenten des Ofens Uberprift. Ist die Tempenazu hoch, wird sie rotragezeigt
und kann auf einen mangeden Luftstrom im Ofie zurlickzufihre sen. Vergeavissern
Sie sich, dss keiner der Ritr verstopft ist

Energy and Datalog [Energie und Datenprotokoll]

Stromverbrauch
Betriebsstunden

Datenprotokoll einrichten

Ereignisprotokoll
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Diese zeigt sowd den Energieverbrah als auch die Ankbder Tlbetatigungen a.
Um diese Funktionen zu weenden, missen Uhrzeit und Datum im Menu Datalog
Setup mit den Bstellungen fir das Datenprotokoll egedellt werden.

A

43
Montag

25 Apr 2022

Tippen Sieauf den entsprechenden Parameter und verwenden Sie den [Sakigler,
um ihn anzupassen. Besigen Sie die Bgabemit der Schaltflach&peichern
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Enstellungeng Pin Settings [PifEinstellungen]

Die PN-Einstellunge ermdglichen eineselektive Kontrolle tGiber dieristellungen und
Funktionen des Ofens.

PIN aktiviert

Um ene PIN festzulegen, tippen Sie auf das Kreuz

Geben Sie aie 4-stellige PN-Nummer ein und bestéigen Sie didNummer, wenn Sie
dazu aufgefordert waten. Nach der Einstellung wird die PIN jedes Matditégt,
wenn dieEinstellungsmenis aufgdien werden. Sie kinen die PIN deaktivieren,
indem Sie das Bhu mit den PINEnstellungen aufrufe, kene PIN aswahlen und
durch Engabe der MN-Nummer bestéigen. Eine MastePINNummer ist aniincd-
Servicelesk verfiigbar, falls die PINneal vergessewerden sollte
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Software & Data [Software und Daten]

Uber dieSdtware- und Daenmenis konnen Sieufdie von Ihnen vavendeten
Software und Hardwareversionen zugreifen und diese aktualisicRezepte hdt
und herunterladen (auch va anderen Geréatr), Ihr bevorzugtes Erscheinungsbild
einstellen und die etsprechendeSprache aswahlen.

Firmware-Anzeige
Rezeptur-Steuerung

Bilder & Themen

Sprache einstellen

IS911 ECN 5414 Seite 149 von 200




Firmware Control [Firmware der Steuerung]

Firmwareversion Display
Firmwareversion Steuerung
Firmwareversion VDF

Hardware-Revision

Display-Firmware aktualisieren

Control-Firmware aktualisieren

Display Firmware Version [Fiwareversion DisplayKeigt die aktuelle Version der
Firmware des Displayy

Cmtrol Firmware Version [Firmareversion der Stgerung]. Zeigt dieaktuelle Version
der Firnwareder Steuerung

Hardware Revision [Hardwareversion]. Zeigt die installierte Version deiwdae
VD Firmware Version [VB-Firmwareversia]. Zeigt dieaktuelle VIB-Version

Updates werden von Lintaerausgegeben, wenn einderbesserungles Ofas
vorgenommae werden soll

DieallgemeineReihenfolge ist, dass immer zuerst die dveare des Displays
aktualisiert wid.

UpdateDisplay Firmwar@=irmware des Displays aktualisierertgli&n Siesicher, dass
der USBStick in den Aschlusshinter dem unteren Luftungsgitter ejegeckt ist.
Tippen Sieauf den Pfeil. Darabfn wird ein Betitigungsmaul angezeigt. Tppen Sie
zur Bestdigung und wahle Sie dieSoftwareversia aus. Daraufhin wird das Update
installiet und der Ofen na gestartd. Entfernen Siden US-Stick, setzen Sie die
Saubschutzkappauf und bringen Sie das Gitter wi&r an

UpdateControl FirmwardFirmware der Steerung aktualisieren]. Stellen Sie sicher,
dass der USBick in den Aschlusshinter dem unteren Liftungsgitter eingesteckt ist.
Tippen Sieauf den Pfeil. Darabin wird ein Begitigungsmaul angezeigt. Tppen Sie
zur Bestéigung und wahle Sie dieSoftwareversia aus. Daraufhin wird das Update
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installiet und der Ofen na gestartd. Entfernen Sieen US-Stick, setzen Sie die
Saubschutzkappauf und bringen Sie das Gitter wli&r an

Vermeiden Sie beim Aktualisieren der Safte das Offnen und SchlieRen der Tur, da
dies zu Stérungen fihren ka, die den Aktualisiemgsvorgang verlangsame
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Regpe Control [Rezeptsteuerung]

BT :
Programme importieren

Programme exportieren

Programme wiederherstellen

Diese Funktio bietet die Mdglichkeit, Rezepte hochzuladéherunterzuladen und zu
l6schen, wodurch Rezeptewischen verschiedenen BiHeil3luftfritteusen verschben
werden kénnen.

Import recipes [Rezeptnportieren]. Stellen Sie sicher, dass deBfHck in dan
Anschluss hinter dem unteren Liftungsgitter eingesteckt ist. Tippen Sie audfeié
DieRezepte werdenraschliel3end installiert. Entfernen Sie denBfSick, sézen Sie
die Staubschutzkappauf und bringen Sie das Gitter wieder. an

Export recipes [Rezepte exportieren]. Stellen Sie sicher, dass Be&idiSin den
Anschluss hinter dem unteren Liftungsgitter eingesteckt ist. Tippen Sie alfei
Diese Rezepte werden da auf den USB-Stick exportiert. Entfernen Sie & B-Stick,
sezen Sialen Saubschutz auf und bmgen Sie das Luftungsgitter wieder.a

Resbre default recipes [fandadrezepte wiederherstellen]. Stelltie mitgelieferten
Rezepte wieder her.
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Software und Dateng Images and Themes [Bilder und Themes]

Rezeptsymbole laden

Thema laden

Load Recipé&ons [Reeptsynbole laden] ¢ Stellen Sie sicher, dass diSBVerbindung
hergestellt ist. Tippen Siaibden Pfeil nach rechtsum die Rezeptsyrhole zu

importieren. Entfernen Siden USB-Stick, setzen Sie den Staubschutz auf und bringen
Sie das Luftungsgitter wder an.

Load Theme [Thenladen] ¢ vergewissern Sie sich, dass digB-Verbindung
hergestellt ist. Tippen Siaubden Pfeil nach rechtsum das neuete Themezu laden.
Entfernen Sie den UBStick, sézen Sie den Staubschutz auf unchpan Siadas
Luftungsgitterwieder an.
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Software und Daten SetLanguages [Sprachen einstellen]

In diesem Menl kénnen Sie die Anzeigesprache detiitéxte anzeigen
Tippen Sieauf den Pfeil nachechts bei der gewiinschten Sprache und gkieeen Sie
sie durch Beruihren des Hékeise

0: English
1: Frangais

2: Deutsch

3: Espaiiol

4: ltaliano

5: Portugués

Goujons
Chick WIng 2809 chill

Choﬂm
Small x6

L__JI_JL_H_H_I

Dieses Warndreieck weist auhen Fehler an©Ofen hin. Tippen Sie auf das Dreieck, um
das Diagnosem aufzuufen. Wenn es sich umren Elemei- oder
Thermoelementfehler handelt, kdnnen Sie die entsprechende Prifung zuétiRgsig
erneut durchfiihren. Versuchen Sie, den Ofen neu zu stantelemSie die
Sromversorgung am Netzstecker fur $@kunden trenne. Wenn der Fehler wegrhin
bedeht, wenden Sie sich aden Linc&Service an.
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Sicherheitsabdealtung

Dieses Gettdst mit enem Sicherhesthermostat aisgestatte, der dieStromzufuhr
zum Gerat untdoricht, wenn ein Fehler auftrittWenn das Display beimriSchalten
funktioniert, das Gerat aber nicht aufheizt, muss der Sichéstig@rmostd
moglicherweise neu eingestellt werdericken Sie den ten Knopfauf der
Rucksedke des Gerats (Abb. 3 Gpiese Ruckstellung ka erst aktiviert weden, wenn
das Gerat abgekuhlt ist. Sollte dieser Fehler weiterhin atdtrewenden Sie sich bitte
an unsere Serviceabteilung.

Garantebedingungen

Ihr Pradukt hat ene HerstellergarantieDiese erfordert eine Wartugt und Pflege des
Produktsgemalfden Watungs- und Reinigungsanweisungen. Wenn I&re
HeiBluftfritteuse nicht waren oder Bauteildei der Reinigung beschadigt werge
kann Lincat Ihna die Kosten fiir eine Garantiereparatur in Rechnung stelleBitte
informieren Sie sich auf der Websiiber die Geschésbedingungen.

Reinigungsanleitung

Deaillierte Informationen zur Reinigung finden $ieder sgaraten

f Reinigungsanleitung.

Tragen Sie Schutzkleidung.

Verwenda Siekeinen Wassersrahl oder Dampfraniger und taichen Sie das Geréat
nicht in Wasser

Der Garram sollteregelmafiig mit einengeeigneéen Reiniger geraigt werden, und
es sollten regemaRig alleiserese entfernt weden. Im abgekuhlten Zustal mit
warmem Wasser und einemilden Reinigungsmittel reinige Kene Werkzeige oder
Scheiermittel verwenden. Trocknen Sie alles mite&in weichen Tich &b.

Sruhen Sie den Katalysa nicht mit Reinigungsrtieln oder atzenden Ofereinigern
ein.

Wird der Garram nicht sauber gaealten, kann dies dazu fihren, dass die Oberflache
angegriffen wid, was sich nedév auf dieLebensdauer des Geratswswirken und
madglicherweise zu einer §@hrlichen Situgion fihren kan.

Uberpriifen SieegelmaRig den Luftfilter an der Vorderseite der HeiRluftfritteuse.

Dieser kann in dergalmaschinggereinigt werden. Verwenden Sie die
Heilluftfritteuse nicht ohne den Filter
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KURZANLEITUNG MR@
ZUM REINIGEN A

Auf das Aeinigungssymbal driicken und
wiarien, bis das Gerat abgehihlt ist

iz vom chamischen Hersteller empfohlena
persdnliche Schutzausnistung tragen. .‘

Cien Frittierkork, den Gitterrost und die Einlage
herausnshmen und in das Spilbecken legen.
Reinigungsmitiel nicht direkt in den Garrawm spriihen.

Ciie Emnlage, den Korb und das Drahigestell mit
Remigungsmittel besprihen und dieses 10 Minutzn
eimwirken lassen.

Harindckigen Schrutz mit emem Schwarmm oder
einer weichen Birsie entfernsen.

iz abnehmbaren Teile mit wanmam Wasser
ahspdlen und frocknen.

Clien Garraum mit inem Tuch auswischen; bei
Bedarf ehams mehr Reinigungsmitbel auf das Tuch
aufiragen. Anschlielend ausspilen.

Wit einem Papieruch frocken wischen und dis
Tur gedfinet lassen,

Cien Filter unter der Tur herausnehmen und absplilen.
Altemativ in der Spilmaschine reinigen.
Cien Filier anschliefend abirocknen und wisder im Gerat

—_—
einsetzen. :ﬂwl-l-/

L~
R

VVVVvVVYVYVYVY

|
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Wartung, Instandhalting und Esatzteilwechsel

Wir empfehlen eingahrlichelnstandhaltung/Inspektion Ihrehir0 Heil3luftfritteuse.
Alle Wartungs, Instandhaiungs-, und Ersatzteilwechsgienste sollten von einenion
uns enpfohlenen Serviceechniker durchgefihrt werde

DieTurdichtung dieses Ofis gilt als Verschleif3teil und ist nicht von der Gés
abgedeckt.

Linca empfiehlt eine jahrlichePrufung des Kialysators mit Reinigung zum Entfernen
von Verschmutzungen und bensmittelpatikeln. Verweden Sie keine
Reinigungslosungen. Sclgn amKatalysator sind nicht von der Garansiegedeckt

Der Ofen enthalt eie Bdterie zur Dat@aufzeichnung.Lincat empfi@lt aul3erdem,

dass die Batterie alle zahre von einem Servicetechniker ausgetauscht \idiel.
Bdterie ist nicht von der Garantie abgedeckt.
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Wartung und Kundendienst

Fur Hilfe bei der Installation, Wartung und Nutzung lhres LincatGeratswenden Sie
sich bite an unsere Serviceabteilung

( Vereinigtes Konigreich (+44) 1522 875520
Kunden afRerhalb des Veraigten Konigreichs kuaktieren bitteihren ottlichen Lince
Héandler

Alle Servicearbéen, ausgenommenRoutinereinigungensolten von einem unserer
autorisierten Servicepamer durchgefuihrt werden. Wir (Ubemehmen keinerlei
Verantwortung fur Arbeita, die von anderen Persen durchgefuhirwurden.

Um sicherzustella, dasslhre Serviceanfragso effizient wie moglichbearbetet wird,
teilen Sie uns bitté&olgendes nhi

Kurzbeschreibung des Rilems
1 Artikelnummer
1 Typnummer } Alle Angaben, dieauf dem Typenschild stehen
1 Seriennummer

Linca behélt sich das Rechtvor, Arbeiten wahrend der normalen Arbetszet von
Montag bis Freag 08:30 bis 2:00 Uhr im Rahmen der Gewahrleistung durchzufihren,
wenn ein angemesseneugang zum Gerét gegebeést.

GARANTIE

DieserOfenunterliegt einer 2-JahresGarantie,die von Lincatin Groldritannien oder
Ihrem Handler afl3erhalb GroRRbritannies erfullt wird

DieseGarantiegilt zusatzlichund verringertin keiner Weiselhre gesetzliche Rechte
oder Anspriche.

Folgendes ist von der Gantdie ausgeschlossen:

1 Unfallschada, Missbrauchoder eine Verwendunggdie nicht den Anweisungea des
Herstellers entspricht.

1 Verschlei3teile.
1 Schden, die durch falsche  Montage, Modifizierung, nicht
autorisierte  Servicedoeiten oder aufgrund der Maleinteilung,

Ansammlungen vongiserestenusw. entsteha.

91 DieTurdichtung dieses Ofs gilt als Verschleif3teil und ist nicht von der Gém
abgedeckt.
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1 Reinigung aufgrund Gbermafigéubereitung von rohentleisch der
Verschmutzung durch M.

Der Hersteller lehnt jede Hitaing fir Néen- oder Folgeschadenba
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Instruccones de instalaon y uso
Modelos Air0, UKCA 'y CE

mote los detalles de su producto para futuras \

consultas:

Fecha de
compra:

Ndmero de
modelo:

Ndmero de
serie:

\';dirp /
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Instruccones de instaladn y uso
ModelosAir0, UKCAy CE
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INFORMACON IMPORTATE

Lea atetamente esas instucciones antes de utilizagl gparato, pregsando epecial
atencion a las secciones que incluyen sirobaleadvertencia, simbals de

f precaucion y naas. Asegurese deomprender bi@ todas las indicaciones

iADVERTENCIA!
Ede simbolo se utiliza cumlo existe riesgo de lesies personales.

HOTE iPRECAUCION!
Ede simbolo se utiliza curlo existe riesgo de dafiat productoLincd.

NOTA:
Ede simbolo se utiliza panaroporcionarinformacién adicional, camsejos y
sugerencias.

CONSERVE ESTE MANPARA FUTURAS CONSULTAS

Este manual contiene instrugenes de seguridadnstalacién y funconamiento
importantes. Todos los usuarios/operades deben leer este manual antes de
utilizar el horno. Eincumplimiento de las instrucciones contenidas en este
manual puede causar lesies graves e irlaso la muerte,ademas de dafiar el
horno, lo que anulara la garais.
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IS 911

Advertendas y precauciones

La instalacin, puega en marcha y mantemiento de esteaparato dde llevarse a
cabo Unicamente por una persona cuatada de acuelo con la normativa nacional y
local vigentes en el pais destalacion

Si elcable dealimentacid esta ddiado, debera sesustituido por el fabricate, su
serviciotécnicoo una persona con cualificacion equivalente

Asegirese de queel enchufede alimentacién y la toma de corrientie la pared estén
accediles en tao momento.

Elimine cualquier revestimigo de plasticoy limpieel aparatoantes de utilizarlo con
un pafosuave.

Durante el uso, algunas &s puelen calentarsepor lo que debesvitar elcontacto
accidental.

Descmecteel goarato antes de realizasualjuier tarea demantenimientoo limpieza.

Mantenimiento planificado

El mantenimiento preventivo peridico es esencial para mantener elaximo
rendimiento. Por lotanto, es necesario mantener losiotores, ventiladores y
compaentes electronicodibres de suciedd polvo y residuos para asegurara
refrigeracion adecuaddd sdorecalentamiento es perjudicial para la vida util de todos
loscomponentes macionados. Losntervalos peridlicos delimpieza prevativa

pueden variar en funciédel entornoen elque se utilice el horno

No cocine grandes cantidades de carmeida en este horno. El horno esta
equipado con un catalizadaque puede bloquearse y dejar de funcionar si se
codnan cantidades excesivas de alimentos grasos cdramburguesas y
salchichas.

Lincd recomienda recalentar las proteinas cocinadas
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Datos técnicos y espéaciones

Dimensiones externas, peso y pencia

| Altura (mm)

619

Anchura (mm)

474

Profunddad (mm)

528 +65de tirador

Peso(kq)

57,0

Potencia nominal AIRO

28kW, 127/Aa B0V

Dimensiones de la cavidad interna del horno

Altura (mm) 160

Anchura (mm) 335

Profunddad 345
(mm)
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Planos técnicos

528
474

619

Instalacion y puesta en marcha

Ede aparato debesstar caonectadoa tierra.

Se prgorciona un terminal deonexion equipotencial para permitir la conexion
cruzada con otros equipas

Si se sustituye el enchufe, conecte los terminales de la siguiente manera:

Cable verde y amarillo Tierra E
Cable azul Neutro N
Cable marrén Fase L
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Loscables de alimentacid deberan seresistentes al aceite;on cubierta flexibley de
caracteristicas ninferiores a las de un bée con cubierta de policloroprenordinario o

elastomero equivalentécadigo 80245 IEC 3).

Instale elaparato en una supéicie nivelada, asegurandose de queds las rejillas de
ventilacion estén libres debstrucciones. Asegurese de glzesuperficie es @az de
soportar con segudad el peso del@arato. Los tdiques, paredes y muebles loen
serde material incombustibleDistancias minimasA 50 mmB ) mm - véasela
figura 1. Elaparato noest4 desinado para su instalacion emp@ada.

No coloque el hono directamente junto a zonas de prepargm con polvo dharina.

Fig. 1
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¢, Qué hay en la caja?

Air0

Ede manual deinstrucciones 1S21
Bandeja de teflébn AIRAT

Rejilla metélica B3

Cesa de cargd R54

Rejilla del filtro de aire GR80
Revesimiento de la cavidd AIRGCAVITY
Bandeja degoteo AIRO/DRIFRAY

Tirador AIROHANDLE

Limpiador OD02

Accesorios, consumibles y cddigos

Bandeja de teflén AIRGTT

Rejilla metélica BR64

Cesa de carga TR54
Revesimiento de la cavidad AIRGCAVITY
Limpiador OD02

Bandeja degoteo AIRODRIARAY
Rejilla del filtro de aire GR®8

Tirador AIRGHANDLE
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Disefio general

g

|

Fig. 2 (Vista frontal)

A ¢ Pantalla tactil

B¢ Tirador de la puerta

C¢ Baon deencendido/gpagado (mantener pulsdo durante3 segundos)
D ¢ Filtro deaire (debe estasiempre cabcado cuando el horno eg en
funcionamientq

E¢ Bandeja de goteo

F¢ PuertoUSB (situado deas del filtro de airg

Paraacceder al puert@SB, retire el filtro de aire. filtro de aire esta instaldo en
una ranura: para desmontarlo, empujecia arriba y, a comtuacian, tire hacia
delante.
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Fig. 3 (Vista trasera)
F¢ Salida daire (nobloquear)
G ¢ Restablecimiento del termoato deseguridal
H¢ Caexion a la rd eléctria
| ¢ Filtro de aire trasero
J¢ Separador
K¢ Punto de puesa a tierra
Ede aparatosolo débe ser utilizado por perswl cualficado o debidamente formado.

Guia de inio rapido: encendido

Realiceodas las comrobacianes de seguridad pertinentes y asegureseajde el
horno esta limpioy vacio ates de proceder. Revig interior para confirmaique no
haya residuos y lipie las superficies si es necesario. Una vez prejzala cavidd,
coloque el revestimiento interior, la bandeja ddlten y la rejilla en su posiaid

Enchufe elhornoa una toma deorrientey enciéndalo.

Asedirese de quda bandeja de teflon estéolocada dentro del parato antes de
utilizarlo. Si no lo hace asi, se generara un exceso de .humo

Encienda el hono tocandoy manteniendo pulsadoel baén deencendiddapagado
(Fig. 2C)durante 3 segundos. El horno emitira un pitiggpa continuacion, mostrara el
logotipo deLincd, segido de una pantalla de adv&ncia y, poteriormente, la
pantalla deinicio.
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Pantala de inicio
Tecnologia deacinado Air0

La freidora de aire Air0O utiliza la avanzada tecnologia de cochia@aue incorpora
un unico elemato calefactor de2,8kW combinadaon un ventilador de &
velocidad para cocinar los aliment@pidamente, todo ello con unrehufeesandar
de 13A.

Battered 10x frozen
Prawn 200g Chick Wing 280g chill

s W) (=) (@)

Chicken Falafel NGCI Chorizo
Caraage x2 10x Fishcake Smallx6

LH__JI_I L | Al

Air0 puedecocinar todo tipo de alimentos.r&¢mbargo, dado que la cavidas
pequédia, desacasejamossu usocontinuado para cocinar proteds crudas aoun
alto contenidoen grasa, ygue dafiaria etatalzador.

Elconcepto de funcionamieto del controlador AirQ es qudbasta con tocar en la
pantallaaquello que se desesanbiar o seleccionar

Zaxl Limpiezay apagaal Setrata de una funcion especial que permésfriar

sl ripidamenteel horno hasta 50 °C (en uno8 rinutossi elusuario &re
la puerta). Una vez alcardaeda tenperatura,el hornoseapaga
autométicamente.

Gesta de recetas. Este modo le permitacceder a las diferentes retees
de cocinadoy, a continuacin, a losajustes geerales del horno a travées
delsimbolo de egranaje situado en la equina inferior izquierda
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La pantalla de inicio oestralas 8 primeras recetas del primer grupo.l& parte
inferior dela pantalla se pueden selecoar otros cuéro grupos. El botdn de pesia
situadoa la izquierda pernhé acceder a 40 recetagleionales

Explicacion de los grupos

En la pantalla de inicio enerara cinco grupos deecetas a logjue puedeponer
nombre.

Cala grupocontiene ochorecetas quecomparten lognismos ajstes de horno ge
temperatura base. Tgya en cuenta que al cambiar I@gustes, esardcambianddos
de todo el grupo.

Puede decidir cual es la mejor temperatura debiago y tener varios grupos
trabajandoa la misma terperatura si lo desea.

Las rectas individuales pueden personalizars@ basta cuéro pasos de cocirtn
distintos, lo que pernte apstar la velocidad del aingaracontrolar el nivel de
crujiente exterior y el dordo delosalimentos. Paraina mayor uniforndad, se
puedeactivaropcionalmente un aviso para dar la vuelta atad del programa,
asegirando queel productose cocine denanera homogénea por todasis lalos.

Cuando se seleccima una recéa, AirO se caliata a la temperaturaonfigurada para
ese grupo.

Funcionamiento

Parainiciarel cocinado, tque la recéa deseda. Elhorno se precalentara a la
temperatura programada (si la temperatura del horno es inferior a la temperatura de
la recda). Al tocaltas tenperaturas cofiguradas para el horno/basen la eguina
inferior derecha, se mestran las tenperaturas actuales. Toque de nuevo paodver

a las tenperaturas configurdas. Paraninimizar etiempo de precalentamieto,
recomendamos activar el precalentamiergutomatico en la pantalla de

configuracid. De esa forma,el horno mantendra una teperatura fijay sienpre
edaralisto para cocinar.
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500g Fries

Cuando se alcanza la tgperatura deseda del horno, el hornemitird un pitido, la
pantallase pondra decolor verdey el usuario podréntroducir losalimentosen el
horno.

500g Fries

Cobque losalimentos en el horng pulse el boton «Play» pai@iciarel ciclode
cocinalo. El parato contnuaracon la recéa seleccinada. Si la funcion daviso
para darla vuelta esa activada, la pantallse ilumnara en color ambar a ntad del
programa. RIse «Play» de nuevo para reanudacielotras mover los alimeos.
Una vez finalizdo el programala pantalla se pondra deolor rojoy sonara una
sefal acustica parandicargue el cocinado ha ternmiado.
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Toqueel boton «Ste» y retire con cuidad@s alimentos delhorno. En el mea de
configuracid, hay una opcid de parada automatica/restaecimientoal modo listo.
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Configura@dn
Copiar y mover recetas

En la pantalla de inicio, tgue elsinbolo del gestor de recetas paracceder a la
pantalla delgestor de rectas. Esta pantalla le perteicopiar/mover y €litar recetas.

e
%g’v

5009 Battered 10x frozen
Fries Prawn 200g Chick Wing

m W) [

Chicken Falafel NGCI
Caraage x2 10x Fishcake Smallx6

LW 7] T TR

| Copiar.Toqueel botén «Cepiar» y seleccionta recda que desea copiar.
A cantinuacidn, seleccionda posicion en la que desea copiareceta,
que puale estaren cualquier grupo

Nota: los ajistes de temperatura de la bagedel hornocorresponderan a
losajustes delgrupo al quese haya traslad#o la recea, por lo que
puedeser necesario aptarlos tiempos de cocinado

Mover. Toque el botd «Mover» y seleccite la recéa que quiere mover.
A cantinuacidn, seleccionda posicion a la que deseaover la receta. Las
demas rectas seordenard autom&icamente. La funcién «Mover» solo
“ funciona & el grupo en efjue esta trabajando

del horna

E Ajustes.Toque el bbdn deajustes para acaker a la configracion general
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Editar recetas

Ede es un ejermplo deuna receéa normal:

Paracanbiar el nonbre delgrupo, taque el nombre derupo(1) en la barrale titulo
dela derecha y utilicel teclado para editar el titulo. Cuando haya terntiogacepte
loscambios haciendo clicreel tic. Toque elicono«Guarda» y luego el icoo de inicio
paravolver a la pantalla dmicio.

Paracanbiar el nombre de una rece, toque el nombre de la rete (500 g de patas
fritas) en la barra de titulsuperior y utiliceel teclado para ditar el titulo. Cuado
haya termhado, aceptdos cambios haciendo clicreel tic. Rilse el botérn«Guarda» y
luego elicono deinicio paravolver a la pantalla dmicio. Las recetas puedéener
doslineas de texto.
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Cambiar los ajustes de tempenata del horno de un grupo

Degsle una receta selecanada, toque los valores de temperaturgarte inferior
derecha) y acatera a la pantalla dajustede tenmperatura (arriba)

Toquelas temperaturas que desesodificar y ajustelas cola barra deslizante.

Pulse elicono«Guarda» y el icono dénicio para volvera la pantalla dénicio. Todas
las receéas de ese @ipo utilizaran ahordosnuevosajustes de temperatura

| Temperaura del horno.Ega es la temperatura délorno y se puede
ajustar entre 30 y 28 °C.

| Guardar.Esteboton guada la configrracién actual. Si no desea
guadar la nueva configuraam pulse la flechatsas
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Editar recetas individuales

En el gestor daecetas, tgue el icoo de la receta queesea ditar.

La pantalla dedicion de recéas casta decuatro filas de pasos dmcinadoaunque
en la mayoria de las recetas sera necesario utilizar todos los pasos. Cada paso
incluye colunmas para cofigurarla velocida del ventilador y el tienpo. Paraajustar
un valor, toque cualquiera de los nUmeros hasta geéuminen en cokr naranjay, a
continuacion, utilicela barra destante para modificarlo. El tiempo de coailtede
cada paso se incrementautomaticamentey se sumaal tiempo total de la reda, que
semuestra e el lado derecho, deajo delicono dela receta

En el ladoderecho dda pantalla, puede activar o desactivar la fundi@naviso para
darla vuelta segun las necesitis de la reca. Cala vez quese modifica un valor,
aparece elicono«Guardar». Puedguardar los cambiosy volver a la pantallde inicio

0, si lo prdiere, probarosnuevos ajustes de inna@ato pulsando el boton «Play». Una
vez que ek satisfecho colos resultados dsu receéa de pruda, recuerdesiempre
tocar «Guardar» antes deolvera la pantalla de iniciparaasegurarse de ques$
cambios se guarda correctamente.

) Aviso a mitaddel cido. Setrata de una funcién guse puale activar o
desactivar e la configiracion del programa y queéetieneel cicloa miad
del proceso para quel usuario le dé la vuil a losalimentos oagitela

4 ceda.

Velocidad del ventiladorEs un valor porcentual y pde apstarse en
incremenbs del 10 %, dé % a 100 %
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| Tiempo.Se expresaresegindosy minutosy puedeajustarse en
intervalosde 5 segundos, desde segundos hastad3mninutos.

Cambiar el icono de una receta

Losiconos de receta pueden selecoarsedesde una biblideca para daptarse al
producto quese esa cocinando.Paracambiar el icao de una receta, abra gkestor
derecetas y, a continuaam) seleccioe elicono dela recda quedesea modificar.
Toque el icamo deimagen situaden la esquina superior derecha patarir la
biblioteca deiconos. Seleccioe el nuevo icono, tque «Guarda» y, a contiuaciin,
«Inicio» paravolver a la pantalla prcipal y ver el nuevo icono de receta

Configura@n general
Q1 AirOincluye una serie dajustes ajistables por el usuario para permitir la

personaltacion del horno. Para acder al menu dejustes desdéa pantallade inicio,
toque elgestor de rectas y liegoAjustes

""og “ﬂ
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Ajustes.Toque el bodn deajustes para acder a la configracion general
del horno. Esta pantalla puede protegers&ncm PIN
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Control temperatura

Sonido & Pantalla

Prueba & Diagnéstico

Configuracion PIN

Software & Datos

VY

Eda es la pantalla deonfiguracién que mestralas cincasubcdegorias. Tque la
flecha correspaodiente paraavanzarl siguiente nivel

Temperatra y control

Precalentamiento automatico
Configuracion ECO

Banda de temp. Lista

Unidades de medida

Precalentamiento automato. Si esa configirado, el horno empearaa calentarse en
cuanto se encienda ose active la funcion en la pantalla de inicio. Biiante
recomienda selecci@r ega opcid, ya que mejorda preparaciordel horna

Rangode temperatura de comado. Este es el rangde temperatura en el quel
horno esta prepardo pararecibir alimentogara sercocinados. Un valor d&g0 °C se
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considera un buen punto de partida. Si el horno entra frecuencia en modo de
precalentamientadespués de cocinar, pwke ser necesariolanentar este valar

Unidades de medidalToque aqui paralternar entre grado€elsus y Fahrenhei
Ajustes ECOVéase la explicaaiten la siguiente pagina.

Ajustes de precalentamiento automatico

Habilitar

Establecer Temp. De horno

Activar. Activa y desactiva la funcién de precalentamieatiomético. Si esta
desactiva, ehornono se calentara hasta quse seleccioe una receta. A
continuacion, tadara aproximaamente 10 minuto€n alcanzar la tempetara de
cocinalo.

Estabecer la temperatura del hornoCanfigura la temperatura por defectentre 30y
280 °C. Par@ambiarla, tgue el botd, utilice el cotrol deslizante y guardia nueva
temperatura. Se recomiendaugtar estevalor a la temperatura deocinadomas
habitual.
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Ajustes ECO

Elmodo ECO permitehorrarenergia durante periodos de baja actividadueiendo
la temperatura dehorno.

@ Habilitar
Temperatura establecida

Tiempo de espera

Activar. Activa o desactiva elodo ECO.

Temperaura ECODefinela temperatura a la quel horno desciende tras un pedo
deinactividad.

Tiempo de esperaEl tienpo permitido sin actividd de cocinalo antes deque se
active la funcion ECO.

Cuando el modoECO se activa, la pantadl@pone de cabr negroy aparecera la
palebra «<ECO»reverde e el centro. Paraalir delmodo ECO, basta edocar la
pantallay la unidad volvera a calentaradas tenperaturas etablecidas
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Sorido y pantalla

Losajustes desonido y patalla permten al usuariconfigurar losvolimenes y el

Volumen

Tiempo de reinicio de buzzer

Aviso de Final de Programa

Tiempo aviso Fin de Programa
Parada puerta abierta

Brillo de pantalla

Volumen. Toque estdotdn para cantiar el nivel de la alarmacustica.

Tiempo de restableieniento de la alarma Toqueede baodn paraajustar la duracion
dela alarma acusca. De fabrica, esta configado para sonacada 10 segundos
durante ese tiempo.

Activar avisode fin de prograna. Setrata de una sal acusica queavisa al perador
de que la comida esta casi coditaa Toque aqui paraactivar o desactivar elviso
acugico de fin de receta

Tiempo de aviso de fin de program@oque aqui parasteblecercon cuanta
antelacion al final de la reta sonara ehvisador

Inicio/parada con la puerta abiee. Cuandcesta activada, ga funciébnpermite
controlar el inicio y la detacion del programa de cocida mediante la apertura o
cierre dela puerta. Toquese baon paraactivarla/desactivarla

Brillo de pantalla Toque ete botén paraseleccimar entre un brillo de pantalla alt@
bajo.
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Prueba y diagndsto (solopara técnicos)

Prueba de elementos

Prueba de motores

Temperaturas

Registro de datos

Se trata de una serie de utilides para comprobar el &sdo del horno. Neon

necesarias para eisodiario, sinoque se emplean pardiagnosticary probarlos
distintoscomponentes dehorno.

Existe un manual técnico dispible para epersonal deservicio técnicaualficado.
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Prueba de los elementos

Eda funcion indica edstado deloselemenbs caléactores y ddos termopares. Una
marca de veficacion significa que funcionan correctamegtana cruz indica un
posble prablema.

Resistencia Horno 1500W

Termopar de horno

Toque esta opcidrpara volver a probaloscomponentes y actualizar
losindiceadores.

e Toque aqui para volver al mengnterior.
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Prueba del motor

Ventilador de horno

Velocidad

Ventilador de la camara

Ventilador del condensador

Eda pantalla permite prbar lostres motores diferentes.

_ Pulse ese botén paraarrancarun maor.
n Pulse ese boton para detaeer un mdor.

Losmotores delventilador del horno y detentilador derefrigeracion del guipo
cuentan con control develocidal. Rulse los niUmeros para variar la velodd&l|
cambio develocidad puede percibirse tanto por elrso comopor el flujode aire a
medida queaumenta o disminuye.
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Temperauras

Mostrar

Panel de control

Eda pantallaes utilizada por logcnicosde serviciopara comprobar las teperaturas
de los distintoscomponentes del horno. Si una t@eratura es demasiadotal,
aparecera en calr rojo. E$o puede deberse a una falta de flyge aireen el horno.
Asegurese de que todos lGkros egén libres de bstruccicnes

Energia y registro de datos

Uso de energia
Horas de funcionamiento

Config. del registro de datos

Registro de eventos

IS911 ECN 5414 Péagina 187 de 200




Eda funcion muestral camsumo deenergia y tarhién registrael nimerode
aperturas de la puerta. Pagaoder utilizarla, es necesario ajustar la hora fetha en
la pantalla de configracion delregistro de datos

Lunes

25 Abr 2022

Toqueel pardmetro corregondiente y utiliceel cantrol deslzante paraajustarlas. Una
vez ajustadas correctamee, confirme los datos ¢oel botdn «Guardar»
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Configura@dn de un PIN

La canfiguracion deun PIN permitegestringir el acceso a losigtes y funcioes del
horno.

PIN Habilitado

Paraestablecerun PIN, tgue el icmo de la cruz.

Introduzca un niamer®IN de4 digitosy confirmelocuando se le solicite. Una vez
configurado, el PIN sera necesario cada vez que @aeelas pantallas de
configuracin. Fuede desactivar el PIN entrando en la pantalla de cardigén del
PIN y seleccimando«Sin PIN». Para elldeberaintroducir de nuevo ePIN actual. El
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ServicioTécnico de Lincat dispone de un nimero PIN maestro endeaque se le
olvide elPIN.
Software y datos

Degle las pantallas dsoftware y datos, puedaccealer y actualizatas versioes de
sdoftware y hardware en us@argar ydescargar redas, incluidas las prodentes de

otro gparato Air0, configurael disdio de la pantallay seleccionar el idioma
correpondiente.

Control firmware

Control de recetas

Imagenes & Tema

Elegir lenguaje
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Control del firmware

Mostrar version de firmware

Version de firmware de control

VFD de firmware

Revision de hardware

Actualizar pantalla

Actualizar firmware de control

Version del firmware de la pantadl Muedra la versi@ actual del firnware de la
pantalla.

Version del firmware de contrb Muedra la versi@ actual del firmware deontrol.
Revisdn del hardwae. Muestrala revision del hatware instalado.

Version del firmware del VB. Muestrala version actual del VFD.

Lincd publicardactualizacioes cuando sea necesario inporar mejoras a el homo.

Elprocedimientogeneral cosiste en actuatar sienpre primero elhardware dda
pantalla.

Actualizacion del firmware de la panti@. Asedrese de quda memoria USB &
insettada e el puerto situalo detras de la rejilla daire inferior. Toquéa flecha. B®
le llevara a una pantalla deonfirmacion. Tque paraconfirmar y selecciuar la
version dekoftware. A catinuacion, el fimware se instalara y el horrge reiniciara.
Retirela memoria USB, amjjue la tapa guadapolvo y vuelva a cotar la rejilla

Actualizacion del firmware de controAsegurese de quia memoria USB &5
insettada en el puerto situalo detras de la rejilla daire inferior. Toquea flecha. B®
le llevara a una pantalla deonfirmacion. Tque paraconfirmar y seleccigar la
version dekoftware. A catinuacion, el firmvare se instalara y el horrae reiniciara.
Retirela memoria USB, aajuela tapa guadapolvo y vuelva a cotar la rejilla

Al actualizar esoftware, eviteabrir y cerrar la puén, ya queesto puedecrear
interferencias que ralentigeel proceso dectualizacié.
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Control de recetas

@ Importar Recetas

Exportar Recetas

Restaurar recetas predet.

Ega funcion drece la posibilidad deargar, descargar borrar recéas, o que permite
mover las rectas entre diferentes freidoras dare AirQ

Importar receta Asegurese de qua memoria USB && insertala en el puerto
situado deras de la rejilla de ventilacion inferioodue la flecha. A continuacig se
instalaran las recetas. Retil@ memoria USB, cajoe la tgpa guardapolvy vuelva a
colocarla rejilla.

Exportar recetas Asegurese de qua memoria USB & insertala en el puerto
situado ddras de la rejilla de ventilacion inferiorodue la flecha. A continuacig
edas recetas se exportana la memoria USB. Retil@ memoria USB, cdloe la tgpa
guadapolvo y vuelva colocarla rejilla.

Restaurar recetas predeterminadaEsta funcion restablece las recetas tal c@®o
sumnistran de fabrica
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Imagenes y temas

Cargar iconos de recetas

Cargar tema

Cargar iconos de recesaAsegurese de qua conexion USB searrecta. Dque la
flecha derecha paremportar elconjunto de iconos de receta. Retleemenoria USB,
coloque la tapa guatapolvo y vuelva a colocé rejilla

Cargar temasAsegurese de qua canexion USB sezorrecta. Toque la flecha
derecha para cargar el ultimo tema. Retire la memtt&B, coloque la tapa
guadapolvo y vuelva a cotarla rejilla.
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Idiomas

Eda pantallale permite canfigurarel idioma en el quaparecera el texto d&a
pantalla.

Toquela flecha derecha dwe elidioma quedesea utilizar y acepte tocandabtic.

0: English
1: Frangais
2: Deutsch
3: Espaiiol
4: Italiano

5: Portugués

Y&
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Ege triangulo de avertencia indica que hay un fallo en el horno. Toque ehdyigo
paraacceder a la pantalla de diagn@®. Si es un fallo del elementalel termopar,
puedevolver a realizala prueba para confirmarlo. Intente reinicial horno

IS911 ECN 5414 Péagina 195 de 200




descmectandolo del enchufedurante 10 segundog volviéndolo a ecender. Si el
fallo persiste)lameal Servicidrécnico de Lind¢a

Apagadode seguridad

Ede aparatoesta equipadocon un termostato de seguridajue interrumpeel
sumnistro eléctrico en casde averia.Si la pantalldunciona durante el ecendido,
pero elaparato nose cali@ta, es podile que sea necesario ragtar el termostatade
seguridad.Pulse el boton rojadel panel trasero(Fig. 3, G). El redti@cimiento no
puederealizarse hasta quel gparato se haya enfrido. Si estsigue sucediedo,
pongase en contacto comuegro Servicio Técnhico

Condigones de la garantia

Q1 aparato dispone de una garantia del fabrican®ara mantener la validez de la
garantia, debe cuidar y nrdener el productcsiguienddas instucciones de limieza y
mantenimiento. Si nanantiene adecuadamente su howo o ddia loscompmentes
durante klimpieza, Lindapodria cdorarle por la reparacién aunquet&sdentro del
periodo degarantia. Consulte las condiciones esitb web.

Guia de limpieza

A

Cmsultela guia de limpieza independientepara caocerel método delimpieza
detallado.

Llevesiempre rga de prdaeccii.

No utilice un chorro dagua ni un limpiador deapor y no sumerja el@arato en agua.
Elhorno debelimpiarse regilarmente con el limpiador de hornos para elimar todos
losrestosde alimentos. Cuando se @frie, limpielo con agua tibia y un detergae
suave. No utilice herramitas ni maeriales abrasivos. Séquelo con un pailave
Norocie el ctalizador con deergente ni con limpidores de horno oasticos.

Si el horno n@e mantiendimpio, podria producirsen deerioro de la superficie que
podria afectar negativam#e a la vida Util dedparao y, posiblementedar lugar a

una situacion peligrosa.

Compuebe regularmenteel filtro deaire situado @ la parte delantera del horno. El
filtro de aire pueddavarse en elavavajillasNo utiliceel homo sin el filtro
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, GUIA MR@
RAPIDA DE 11

LIMPIEZA o Lincat

Fresions & icono de limpieza ¥ espers a que
Iz unidad complete &l ciclo de enfriamiento.

Litilice el equipo de proteccidn personal (EPF) de
acuerdo con las indicaciones del fabricante del
producto auimico.

Retire la cesta, |a rejlla y la bandeja infenor de revesfimiento,
v coldquelas en = fregaders para su limpieza. No rocie el
limpiador directamente dentro de la cavidad del horno.

Rocie el limpiadar sobre |a czsta, la rejills y 1a bandsja
infierior de revestimiento, y deje que & producto ackie
duranie 10 minutos.

Ltilice un estropaje o un cepllo suave para eliminar la
suciedad rmas dificl.

Enjuague las piezas extraibles con agua tibia y
sequelas.

Rocie el limpiador en un panao v limpie 13 cavidad del
homo. Luego enjuagala.

Séquelo con papel de cocina ¥ daje |a puerta
ahiera.

Retirz &l filtro ubicado debajo de la puerta y enjudguesio a
mana o en el lavavajillas. Segquelo y vueha a colocarke en [
I3 unidad. TR
[T
R

VVVVVYVVYVYVY
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Serviciotécnico,mantenimiento y sustituedn de componentes

Recom@damosque su hornoAir0 reciba un mante@imiento oinspeccion anual.
Todas las operaciones de servitdznico,mantenimiento y sustitucionde
compmentes dden ser realiadas por uno de nueos técnicos de servicio
autorizados

La pnta de la puerta de ée hornose casidera un elemento assumble yno esé
cubierta por la garantia.

Lincd recomienda revisar anualmente etalzador y retirar co cuidadocualquier
residuo o particula de alinmgo. No utilice ningun productde limpieza en e®
compmente. Los dafosreel caalizador ncestan cubiertopor la garantia

Elhorno incorpora una bi@ria para eftegistro de déos. Lincat tanbién acamseja que

la bateria sea cambila cala 5 dios por un técnicale servicio. La b#ria no et
cubierta por la garantia.
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Serviciotécnico

Sinecesitaayudaparala instalacid, el mantenimiento o el uso de su aparatoLincat
pongase en contacto comuegro Servicio Técnico

( REINO UNIDO: (+44) 1522 875520
En el casade los clientes de fuera d&einoUnido, pongase en contactmn su distribuidor
local de Linca

Todos los trabajosde mantenimiento, salvola limpieza rutinaria, debenser realizados
por uno de nuesos técnicos de servicio autorizados. No nos hacemos nssiptes de
lostrabajos realizeos por otras personas

Para que podamos gestiar su consulta con la mayofieacia posibleindiquenos:

Breve descripcion del pbtema
1 Cdigo del
producto
1 Numerode tipo
1 NuUmerode serie

\J’ Todos esos datos etan disponibles en la placa derie

Lincatse reservael derechoa realizar cualquiertrabajo en garantia,sienpre que se
tenga un accesorazmable al aparato. Nuestro horario laboral habitual es de 08:30 a
17:00, delunes a viernes

GARANTIA

Ede horno time una garatia de 2afios otorgaa por Lincat en el Reifdnido o por su
distribuidor paraclientes de fuera deReino Unido

La garantia es adiaial yno limita sus derechokegales o esmtutarios.
La garantia noubre:

9 Danos accidentales,mal uso o utilizacién no conforme a las instrucciones del
fabricante.

M Elemenbsconsumibles.
91 Daios debidos a una instalaciénincorrecta, a una modificacid, a trabajos de
mantenimiento no autorizdos o a daos debidos a la acumacion de cal, de réss

de alimentos,etc.

1 La pnta de la puerta de ¢8 hornose casidera una pieza consumibjenoegéa
cubierta por la garantia.
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1 Limpieza debida al cocindo de protehas crudas @ la entrada de hama.

El fabricante rechea cualquier resposabilidad por dafios incidentales onsecuentes.
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