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INTRODUCTION

The information provided in this manual is intended to assist in
the installation and maintenance of the JET 6 Coffee Brewer &
grinder. Please read the instructions carefully to prevent acci-
dents and ensure an efficient installation.

This manual is not a substitute for any safety instructions or tech-
nical data affixed to the machine or its packaging. All information
in this manual is current at the time of

publication and is subject to change without notice.

The company accepts no responsibility for any damage or injury
caused by incorrect or unreasonable installation and operation.

RATING PLATE

A ——MODEL: 1000851 Jet 6 230V 2.8kW =
B ——SERIAL NO: 01 23456789 N
C—230V 50/60Hz C_E

D— 2.8kW
WATER INLET PRESSURE MIN-MAX UK
0.1-1MPa (14.5-145psi) CA—C

E ——MARCO BEVERAGE SYSTEMS LTD.
www.marco.le

EAL

Model Number and name.

Product serial code (mmyyxxxxxx)

Rated Voltage.

Rated Power.

Contact details.

WEEE Logo

This logo indicates that the product must not be disposed
of as household waste. To help prevent possible harm

to human health and/or the environment, the product
must be disposed of in an approved and environmentally
safe recycling process. For further information on how
to dispose of this product correctly, contact product sup-
plier, or the local authority responsible for waste disposal
in your area.

G. Regulatory standard logo

This equipment has been designed and tested to comply
with all applicable regulatory standards set by
international, independent and government authorities.

Tmoow>

SAFETY INSTRUCTIONS

. Installation, maintenance and use should only be carried
out by authorised personnel.

. Installation should be in accordance with applicable regu-
lations of the country of installation.

. This appliance is not intended for use by persons

(including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible
for their safety.

. Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

. Position on a flat, stable surface.

. DO NOT

> Touch hot surfaces.

o Immerse the appliance in water.

o Leave appliance unattended during operation.
> Remove filter basket during use.

> Use outdoors.

. Disconnect from power supply when appliance is not
in use
. Repairs and service should only be carried out by a

service technician.

> Appliance must be fully disconnected from
mains power before removing any panels.

o A switch for disconnection from the supply mains
having a contact separation in all poles that
provide full disconnection under overvoltage
category |ll must be incorporated in the fixed wir
ing in accordance with the wiring rules.

o If the power cord is damaged, it must be
replaced by the manufacture, its service
technicians or similarity qualified persons to
avoid hazard.

. Before any attempt is made to move or service the
brewer ensure it is unplugged, and drained and allowed
to fully cool.

. The ambient temperatures this unit should operate within
are 5°C - 35°C.

. This appliance should not be installed in a tightly

enclosed area (such as a cupboard). Air should be able
to freely circulate around it.

. The appliance is not suitable for installation in an area
where a water jet could be used.

. The socket power outlet on the Jet6 Coffee Brewer is
rated only to connect to the Marco Coffee Grinder (pn#
1000891).

The appliance is designed for use as described in the instruc-
tions. Failure to install, maintain and/or operate this brewer
according to the manufacturer’s instructions may result in con-
ditions that can cause injury or damage to property. If in any
doubt about the serviceability of the brewer always contact the
manufacturer or your own supplier for advice.



PLUMBING

Permissible mains inlet water pressure:

Minimum 20kPa / 0.02MPa / 0.2bar / 8psi

Maximum 1000kPa / 1MPa / 10bar / 145psi

The inlet water must be potable and free of contaminants.

Inlet water should be 5-30°C, pH 6.5-8.5, maximum chlorine
content of 100 mg per litre, total hardness of 60-180ppm. Do
not connect the machine to pure reverse osmosis water or other
aggressive types of water.

Ensure that the equipment is installed according to local plumb-
ing & water regulations.

Installation procedure:

« Fit a stop valve and suitable fitting on a cold water line (e.g. 3/4”
x 1/2” 311 or washing machine type stop valve).

« The boiler requires a suitable food grade inlet hose with 3/4”
BSP female elbow fitting which will attach to the underside of
the machine.

« Make sure that the pre-attached sealing washer is fitted on
both ends.

« Turn on the water to flush any impurities, dust etc. from the
inlet hose and water pipe. Allow several gallons through.

« Connect right-angled tailpiece of the hose to the inlet valve of
the boiler (again 3/4” BSP). Make sure the sealing washer is
fitted here again.

« Turn on water and check for leaks.

NOTE: Using a non-food grade hose (e.g. a washing ma-
chine hose) will usually result in off-tastes & smells in the
water, and can possibly be toxic.

Electrical Installation Procedure

1000851# - 2.8kW/230V ac

LIMESCALE

In common with all water boiler manufacturers, service calls
resulting from lime scale are not covered by warranty. Fitting
a scale reducer is recommended, especially in hard water ar-
eas. This can reduce the build-up of scale but may not stop it
altogether. The frequency that descaling is required depends on
the local water supply; hard water areas need more attention.
Machines typically need descaling every 3-6 months. Descaling
of the machine requires removal of panels and must only be car-
ried out by qualified service personnel who must read the full
warnings contained in this manual, and must contact the manu-
facturer for detailed descaling instructions. Aggressive descaling
agents can damage the stainless steel tank. Citric acid based
descaling agents are recommended, the tank must be fully
flushed through at least twice to remove all residues.

It is recommended to de-scale the machine every 3 months in
hard water areas and every 6 months in soft water areas. De-
scaling should be carried out by a service agent. It is also recom-
mended to clean the urn after each days brewing using a propri-
etary urn-cleansing compound.

CLEANING

The exterior of these machines may be cleaned with a damp
cloth and a light detergent.

Do not use abrasive cloths or creams, as this will spoil the finish
of the machine.

Do not use a water jet or spray.

Beware of accidentally operating the draw off tap when cleaning
the front of the machine

ACCESSORIES

The following accessories can be used with the brewer.
+ Grinder p/n.1000891

* Urn p/n.1700169

« Filter Paper p/n.8000151

1000850# - 5.6kW/230V ac

1000852#- 5.6kW/400V ac

This appliance must be earthed

A plug into a suitable 13A supply is required

This device must be connected to a suitable 30A single phase power sup-
ply. This should be done by a qualified electrician. If the device is installed
by fixed wiring means the addition of an isolation device is required in
close proximity to the equipment. If the device is intended to be powered
via an industrial plug the plug/socket outlet should be easily accessible.
Fixed wiring insulation must be protected by the insulating sleeving hav-
ing the appropriate temperature rating.

This device must be connected to a suitable 15A three phase (with
neutral) power supply. This should be done by a qualified electrician. If
the device is installed by fixed wiring means the addition of an isolation
device is required in close proximity to the equipment. If the device is in-
tended to be powered via an industrial plug the plug/socket outlet should
be easily accessible. Fixed wiring insulation must be protected by the
insulating sleeving having the appropriate temperature rating.



TROUBLESHOOTING

Fault

Blank Screen

Brewer not “Ready”

Grinder not working

The coffee is too weak

The coffee is too strong

The basket is overflowing

Probes Error

Thermistor Error

Heater Error

Overfill Error

Probable Cause

The unit is not switched on

Plug or lead are damaged
Power supply
Internal wiring fault

Water not connected

Element failure

The unit is not connected to the brewer

Not enough ground coffee has been used
Coffee grind is too coarse

Too much ground coffee has been used
Coffee grind is too fine

Not enough water has been used

Coffee grind is too fine

Too much ground coffee has been used

Build-up of scale on the probes

The thermistor response is out of tempera-
ture range

The machine is not registering water
heating up

Tank is filled with too much water

Action

Check the unit is plugged in correctly
and switched on

Call a qualified service technician
Check power supply
Call a qualified service technician

Connect water to the rear of the
machine.

Call a qualified service technician

Check the unit is plugged into the
brewer.

Increase the amount of coffee
Reduce the coarseness of the grind
Reduce the amount of coffee
Increase the coarseness of the grind
Increase the amount of water
Increase the coarseness of the grind
Reduce the amount of coffee

Check probe wiring. Check probes.
Descale the tank.

Check the thermistor is connected &
in the thermistor pocket. Change the
thermistor.

Check if the thermistor is in its pocket &
then check the heating element.

Check level probe for scale build up.
Descale the tank.
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EINFUHRUNG

Die Informationen in dieser Bedienungsanleitung beschreiben
den Betrieb und Pflege des Briihwerks JET 6 und des Mahl-
werks. Bitte lesen Sie diese Informationen sorgfaltig, um Unfélle
zu vermeiden und das Gerat korrekt in Betrieb zu nehmen.

Die Bedienungsanleitung ist kein Ersatz fur die am Gerat
oder der Verpackung angebrachten Sicherheitshinweise bzw.
technischen Daten. Alle Informationen in diesem Handbuch
sind zum Zeitpunkt der Verdffentlichung korrekt und kénnen
jederzeit ohne Vorankiindigung geandert werden.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Schaden oder
Verletzungen infolge falscher oder unsachgemaRer Installation
oder Bedienung.

TYPENSCHILD

A ——MODEL: 1000851 Jet 6 230V 2.8kW

B ——SERIAL N0:01 23456789 —F
C——230V 50/60Hz _—

D—2.8kW c €
WATER INLET PRESSURE MIN-MAX UK
0.1-1MPa (14.5-145psi) CA
E MARCO BEVERAGE SYSTEMS LTD. [H[ —G
www.marco.le

Name und Nummer des Modells.

Produktseriennummer (mmjjxxxxxx)

Nennspannung.

Nennleistung.

Kontaktdaten.

WEEE-Logo

Dieses Logo gibt an, dass das Gerét nicht mit dem
Hausmdill entsorgt werden darf. Zum Schutz der
menschlichen Gesundheit und/oder der Umwelt muss es
einem den gesetzlichen Bestimmungen entsprechenden
und umweltvertraglichen Recyclingverfahren zugefihrt
werden. Weitere Informationen zur sachgeméfen Ent-
sorgung dieses Produkts erhalten Sie bei Ihrem Handler
oder den lokalen Behérden.

G. Logo fiir gesetzliche Normen

Dieses Gerat wurde Uberprift und entspricht allen zutref-
fenden internationalen, unabhangigen und gesetzlichen
Normen.

Tmoow»

SICHERHEITSHINWEISE

. Die Installation, Pflege und Bedienung dieses Ger-
ats muss von autorisierten Personen durchgefiihrt
werden.

. Die Installation unterliegt allen einschlagigen lokalen
Vorschriften.

. Das Gerat ist nicht zur Verwendung durch Personen (ein-

schlieBlich Kindern) mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. man-
gelnder Erfahrung oder fehlenden Kenntnissen bestimmt,
sofern sie nicht durch eine fiir ihre Sicherheit verantwortli-
che Person beaufsichtigt werden oder in die Bedienung
des Gerats eingewiesen wurden.

. Kinder missen beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit
dem Gerat spielen.
. Stellen Sie das Gerat auf eine flache, stabile Unterlage.

. VORSICHT
o Beriihren Sie niemals heilRe Oberflachen.
° Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser.
o Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs
niemals unbeaufsichtigt.
> Entfernen Sie wahrend des Betriebs niemals
den Filterkorb.

. > erwenden Sie das Gerét nicht im Freien.

. Trennen Sie das Gerat bei Nichtbenutzung von der
Stromversorgung ab.

. Das Gerat darf nur von qualifizierten Servicetechnikern

repariert und gewartet werden.
> Vor dem Entfernen der Abdeckung muss das
Gerat vollstandig von der Stromzufuhr getrennt
sein
. o Ein Schalter zur Trennung vom Versorgungsnetz
mit einer Kontakttrennung in allen Stangen, die
eine vollstéandige Trennung unter Uberspannung
skategorie Il vorsieht, muss in Ubereinstimmung
mit den Verdrahtungsregeln in die feste Verdrah
tung eingebaut warden.
> Bei Beschadigung des Netzkabels muss es vom
Hersteller, einem Servicetechniker oder einer
ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden.
. Vor Bewegung oder Wartung des Geréats muss sicherge-
stellt werden, dass es von der Stromzufuhr getrennt, frei
von Flissigkeiten und vollkommen ausgekuhlt ist.

. Die zuldssige Umgebungstemperatur fiir den Betrieb des
Gerats liegt zwischen 5 und 35° C.
. Das Gerat darf nicht an einem geschlossenen Ort (z. B.

in einem Schrank) aufgestellt werden, um eine ausre-
ichende Luftzufuhr zu gewahrleisten.

. Das Gerat ist fiir die Montage in einem Bereich, wo ein
Wasserstrahl genutzt werden kann, nicht geeignet.
. Die Steckdose der Jet6 Kaffeemaschine ist nur kompati-

bel mit der Marco Kaffeemiihle (pn# 1000891).

Das Gerat ist ausschlieRlich zu der in der Anleitung beschrie-
benen Verwendung bestimmt. Eine unsachgemafe bzw. nicht
den Herstellervorgaben entsprechende Installation, Pflege

und Bedienung dieses Gerats kann zu Verletzungen oder
Sachschaden fiihren. Bei Zweifeln an der Betriebsfahigkeit des
Geréats wenden Sie sich an den Hersteller oder lhren Handler.



WASSERZUFUHR

Zulassiger eingehender Wasserdruck:

Minimum: 20 kPa / 0,02 MPa / 0.2 bar / 8 psi

Maximum: 1000 kPa / 1 MPa / 10 bar / 145 psi

Das zugefiihrte Wasser muss trinkbar und frei von Verunreini-
gungen sein.

Das zugefiihrte Wasser muss eine Temperatur zwischen 5 und
30° C, einen PH-Wert zwischen 6,5 und 8,5, einen Chlorgehalt
von héchstens 100 mg pro Liter und eine Gesamtharte zwischen
0,6 und 1,8 mmol/l aufweisen. Fihren Sie kein ausschlieBlich
durch Umkehrosmose aufbereitetes Wasser oder andere ag-
gressive Arten von Wasser zu. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
den lokalen Wasserversorgungsvorschriften entsprechend in-
stalliert und angeschlossen wird.

Installationsverfahren:

« Bringen Sie an der Kaltwasserleitung ein Absperrven-
til samt passendem Anschlussteil (z. B. 3/4” x 1/2” 311 oder
Waschmaschinen-Absperrventil) an.

« Der Briihkessel benétigt einen fiir Lebensmittel zugelassenen
Schlauch und eine Knieverbindung mit BSP-AuRengewinde, die
an der Geréateunterseite befestigt wird.

« Vergewissern Sie sich, dass die vormontierten Dichtungsringe
an beiden Enden vorhanden sind.

« Schalten Sie die Wasserzufuhr ein, um eventuelle Verunrein-
gungen usw. aus dem Einlassschlauch und der Zuwasserleitung
zu spllen. Lassen Sie einige Liter Wasser durchlaufen.

« Verbinden Sie das rechwinklige Endstlick des Schlauchs mit
dem Einlassventil des Briihkessels (wiederum 3/4” BSP).

« Stellen Sie auch hier sicher, dass der Dichtungsring vorhanden
ist.

« Schalten Sie die Wasserzufuhr ein und priifen Sie, ob die
Verbindung dicht ist.

HINWEIS: Die Verwendung von nicht eigens fiir Lebens-
mittel zugelassenen Schldauchen (z. B. Waschmaschinen-
schldauchen) bewirkt iiblicherweise einen Fehlgeschmack
oder -geruch und kann im schlimmsten Fall auch zu Ver-
giftungen fiihren.

Elektrisches Anschlussverfahren

1000851# - 2.8kW/230V ac

KALK

Wie in der Branche ublich werden durch Verkalkung entstand-
ene Wartungsfélle nicht abgedeckt. Besonders in Hartwas-
sergegenden empfehlen wir die Anbringung eines Wasser- filter.
Damit wird die Ansammlung von Kalk reduziert, aber magli-
cherweise nicht vollkommen verhindert. Die Haufigkeit der En-
tkalkung hangt von der lokalen Wasserqualitat ab; in Gegenden
mit hartem Wasser muss &fter entkalkt werden. Ublicherweise
muss alle 3 bis 6 Monate eine Entkalkung vorgenommen
werden. Fir die Entkalkung muss die Abdeckung abgenommen
werden. Sie sollte ausschlielich von qualifizierten Servicetech-
nikern vorgenommen werden, die sich mit den Warnhinweisen
in dieser Anleitung vertraut gemacht und vom Hersteller detail-
lierte Entkalkungsanweisungen erhalten haben. Aggressive Ent-
kalkungsmittel kénnen den rostfreien Stahltank beschadigen.
Wir empfehlen Ent-kalkungsmittel auf Basis von Zitronensaure.
Der Tank muss mindestens zweimal vollstandig durchgespiilt
werden, um alle Ricksténde zu beseitigen.

Das Gerét sollte in Hartwassergegenden alle 3 Monate, in Gebi-
eten mit weicherem Wasser alle 6 Monate entkalkt werden. Die
Entkalkung sollte ausschlieBlich von qualifizierten Servicetechni-
kern vorgenommen werden. Wir empfehlen dariiber hinaus, den
Kaffeespender taglich nach Benutzung mit unserem speziellen
Reinigungsprodukt zu reinigen.

REINIGUNG

Kaffeemaschinen diesen Typs kdnnen mit einem feuchten Tuch
und einem milden Reinigungsmittel gesaubert werden.
Verwenden Sie keine rauen Stoffe oder scheuernden Reini-
gungsmittel, um die Oberflache nicht zu beschadigen.

Nutzen Sie kein flieRend Wasser oder Wasserspriiher.

Achten Sie darauf, dass Sie wahrend der Reinigung der Front
der Maschine nicht unabsichtlich den Zapfhahn betatigen.

ZUBEHOR

Folgendes Zubehér kénnen Sie mit der Kaffemaschine ver-
wenden:

+ Grinder SN. 1000891

» Kaffeespender SN. 1700169

« Filtertiten SN. 8000151

Ein Stecker fiir eine geeignete 13-A-Stromversorgung ist erforderlich.

1000850# - 5.6kW/230V ac

1000852# - 5.6kW/400V ac

Das Gerat muss geerdet werden.

Dieses Gerat muss an eine geeignete einphasige 30-A-Stromversorgung
angeschlossen werden. Dies sollte von einer qualifizierten Elektro-
fachkraft durchgefiihrt werden. Wenn das Geréat mit einer festen Verdrah-
tung montiert wird, ist das Ergénzen einer Isolierung in néchster Nahe zu
dem Gerat erforderlich. Wenn das Geréat mit einem Industriestecker mit
Strom versorgt werden soll, sollte die Steckdose leicht zugénglich sein.
Die Isolierung der festen Verdrahtung muss von einer Isolierungsumman-
telung mit geeigneter Temperatureinstufung geschiitzt sein.

Dieses Gerat muss an eine geeignete 15A angeschlossen werden

(mit Neutralleiter) Stromversorgung. Dies sollte von einer qualifizierten
Elektrofachkraft durchgefiihrt werden. Wenn das Gerat mit einer festen
Verdrahtung montiert wird, ist das Ergénzen einer Isolierung in nachster
Néhe zu dem Gerét erforderlich. Wenn das Geréat mit einem Industri-
estecker mit Strom versorgt werden soll, sollte die Steckdose leicht
zuganglich sein. Die Isolierung der festen Verdrahtung muss von einer
Isolierungsummantelung mit geeigneter Temperatureinstufung geschitzt
sein.



FEHLERBEHUNG

Fehler

Leeres Display

Briihwerk ist nicht ,bereit‘. (‘Ready”)

Das Mahlwerk funktioniert nicht.

Der Kaffee ist zu schwach.

Der Kaffee ist zu stark

Der Korb ist tberfilllt.

Sonden Fehler

Thermistor-Fehler

Heizer-Fehler

Uberfiillungsfehler

Wahrscheinliche Ursache

Das Gerét ist nicht eingeschaltet.

Stecker oder Netzkabel ist defekt.

Stromversorgung

Interne Verkabelung ist beschadigt.

Die Wasserzufuhr ist nicht angeschlossen.

Das Heizelement ist beschadigt.

Das Mahlwerk ist nicht an das Briihwerk
angeschlossen

Es wurde nicht ausreichend gemahlener
Kaffee verwendet.

Der Kaffee wird zu grob gemahlen.

Es wurde zu viel gemahlener Kaffee
verwendet.

Der Kaffee wird zu fein gemahlen.

Es wurde nicht gentigend Wasser
verwendet.

Der Kaffee wird zu fein gemahlen.

Es wurde zu viel gemahlener Kaffee
verwendet.

Kalkansammlung auf den Sonden

Der Thermistor meldet Temperaturen
auBerhalb des zulassigen Bereichs.

Das Gerét registriert die Wassererwar-
mung nicht.

Der Tank enthalt zu viel Wasser.

Aktion

Uberpriifen Sie, ob der Netzstecker
eingesteckt und das Gerat eingeschaltet
ist.

Wenden Sie sich an einen qualifizierten
Servicetechniker.

Prifen Sie die Stromversorgung.

Wenden Sie sich an einen qualifizierten
Servicetechniker.

SchlieRen Sie die Wasserzufuhr an der
Geraterlickseite an.

Wenden Sie sich an einen qualifizierten
Servicetechniker.

Uberpriifen Sie, ob das Mahlwerk ange-
schlossen ist.

Erhohen Sie die Kaffeemenge.

Reduzieren Sie den Mahlgrad.

Reduzieren Sie die Kaffeemenge.

Erhdhen Sie den Mahlgrad.

Erhéhen Sie die Wassermenge.

Erhéhen Sie den Mahlgrad.

Reduzieren Sie die Kaffeemenge.

Priifen Sie die Sondenkabel. Priifen Sie
die Sonden. Entkalken Sie den Tank.

Uberpriifen Sie, ob der Thermistor
angeschlossen und sich in seiner
Halterung befindet. Wechseln Sie den
Thermistor aus.

Uberpriifen Sie, ob sich der Thermis-
tor in der Halterung befindet, und
Uberpriifen Sie anschlieRend das
Heizelement.

Uberpriifen-Sonde fiir Kalkablagerungen
auf. Entkalken Sie den Tank. Entkalken
Sie den Tank.
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INTRODUCTION CONSIGNES DE SECURITE
Les informations fournies dans ce manuel expliquent com- . Linstallation, I'entretien et I'utilisation doivent étre ef-
ment installer et entretenir la machine a café JET 6 & le moulin. fectués uniquement par du personnel autorisé.
Veuillez lire attentivement la notice d'utilisation afin d’éviter tout . Linstallation doit étre effectuée conformément a la
accident et assurer une bonne installation de I'appareil. réglementation en vigueur rdu pays d'installation.

. L'utilisation de cet appareil est déconseillée aux person-

Ce manuel ne se substitue pas aux consignes de sécurité ou
aux informations techniques collées a la machine ou a son
emballage. Toutes les informations de ce manuel sont a jour
a la date de publication et peuvent étre modifiées sans avis
préalable

La compagnie décline toute responsabilité pour les dommages
ou blessures éventuels résultant d’'une installation ou d’'une
utilisation incorrecte ou inappropriée.

PLAQUE SIGNALETIQUE

A ——MODEL: 1000851 Jet 6 230V 2.8kW

B—seriano: 0123456789

C——230V 50/60Hz
D—2.8kW

E ——MARCO BEVERAGE SYSTEMS LTD.

Tmoow»

e

ERL

WATER INLET PRESSURE MIN-MAX
0.1-1MPa  (14.5-145psi)

www.marco.ie

Numéro et nom du modele.

Numéro de série du produit (mmaaxxxxxx)

Tension nominale.

Puissance nominale.

Coordonnées.

Logo WEEE

Ce symbole indique que ce produit ne doit pas étre jeté
avec les déchets ménagers ordinaires. TPar mesure
de prévention pour I'environnement et pour la santé
humaine, ce produit doit étre jeté dans un centre de
recyclage agréé sans risque environnemental. FPour
plus de détails sur la maniére de mettre correctement
au rebut ce produit, contactez votre fournisseur ou bien
les autorités locales responsables du traitement des
déchets.

Logo de norme réglementaire. Cet appareil a été congu
et testé en accord avec toutes les normes réglemen-
taires applicables fixées par les autorités internationales,
indépendantes et gouvernementales.

—F

nes et aux enfants ayant des capacités physiques, sen-
sorielles et mentales limitées, un manque d’expérience
et de savoir, @ moins qu'’ils soient accompagnés ou
surveillés copar une personne pleinement responsable
pendant l'utilisation.

. Les enfants doivent faire I'objet d’'une surveillance
constante, notamment afin de vérifier qu’ils ne s’amusent
pas avec l'appareil.

. Positionnez sur une surface plate et stable.

. ATTENTION

> Ne touchez pas les surfaces chaudes.

> Ne plongez pas I'appareil dans I'eau.

> Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant le fonctionnement.

. > Ne retirez pas le panier filtre durant I'utilisation.
> N'utilisez pas a I'extérieur.

. Débranchez I'appareil lorsqu’il n’est pas utilisé.

. Les interventions et les réparations ne peuvent étre

effectuées que par un technicien.
o L'appareil doit étre totalement débranché des
sources de courant avant de retirer le moindre
panneau.

. > Un interrupteur pour la déconnexion du réseau
d’alimentation ayant une séparation de contact
dans tous les pdles qui fournissent une déconnex
ion complete sous la catégorie de surtension IlI
doit étre incorporé dans le cablage fixe conformé
ment aux regles de cablage.
> Si le cordon d'alimentation est endommagg, il
doit étre remplacé par le fabricant,
ses techniciens ou toute autre personne qualifiée
pour éviter les risques.

. Avant toute tentative de déplacer ou entretenir la

machine a café, veuillez vous assurer qu’elle est débran-
chée, vidée et totalement refroidie.

. L'unité est congu pour étre utilisée dans une plage de
températures ambiantes de 5°C - 35°C.
. Cet appareil ne doit pas étre installé dans un espace

clos et restreint, comme un placard. L'air doit pouvoir
circuler librement tout autour. L'appareil est congu pour
un usage décrit dans ce manuel.

. La prise d’alimentation sur le Jet6 Machine a Café est
évaluée (classée) uniquement pour se connecter au
Marco Moulin a Café (No de piece# 1000891).

L'installation, I'entretien et/ou I'utilisation de cette machine

a café de fagon non conforme aux instructions du fabricant
peuvent produire des situations présentant des risques de
blessures ou de dommages matériels. En cas de doute sur le
fonctionnement de la machine a café, contactez impérative-
ment le fabricant ou votre revendeur pour obtenir des conseils.



TUYAUTERIE

Pression d’aspiration principale autorisée :

Minimum 20 kPa /0,02 MPa /0,2 bar / 8 psi

Maximum 1000 kPa / 1 MPa/ 10 bar / 145 psi

L'eau utilisée doit étre potable et exempte de contaminants.
L'eau utilisée doit étre de 5-30°C, pH 6,5-8,5, teneur maximale
en chlore de 100 mg par litre, dureté totale 60-180 ppm. Ne con-
nectez pas la machine a de I'eau osmosée ou tout autre type
d’eau agressive.

Assurez-vous que I'équipement soit installé conformément aux
réglementations locales en matiere de plomberie et d’eau.

Procédure d'installation:

« Placez une vanne d’arrét et un raccord adapté sur une conduite
d’eau froide (3/4” x 1/2” 311 ou vanne d’arrét de type machine
alaver).

« Le chauffe-eau nécessite un tuyau d’alimentation de qual-
ité alimentaire avec un raccord coude femelle 3/4” BSP qui
s’attachera sous la machine.

« Assurez-vous que la rondelle d’étanchéité préattachée est
fixée de chaque coté.

« Faites couler I'eau pour éliminer les impuretés et la poussiére.
du flexible d’entrée et du tuyau d’eau. Laissez couler quelques
litres d’eau.

« Connectez le manchon a angle droit du tuyau a la valve
d'arrivée du chauffe-eau (3/4” BSP). Assurez-vous de nouveau
que la rondelle d’étanchéité soit bien fixée.

« Ouvrez I'eau et guettez les fuites éventuelles.

REMARQUE : le fait d’utiliser un tuyau d’alimentation de
qualité non alimentaire (par exemple un tuyau de machine a
laver) donnera généralement un gout et une odeur désagré-
able a I’eau et pourrait se révéler toxique.

Procédure d’installation

TARTRE

Comme il est d’'usage chez les fabricants de chauffe-eau, les ap-
pels de service liés a un probléme de tartre ne sont pas couverts
par la garantie. Il est conseillé d'installer un dispositif anti-cal-
caire, surtout dans les régions ou I'eau est “dure”. Cela permet
de réduire la formation de calcaire, sans toutefois I'empécher. La
fréquence des détartrages dépend du réseau d’eau local. Les
eaux dures sont les plus contraignantes. Les machines ont gé-
néralement besoin d’'un détartrage tous les 3-6 mois. DLe détar-
trage de la machine nécessite de retirer des panneaux et ne doit
étre effectué que par du personnel de service qualifié qui doit
lire tous les avertissements figurant dans ce manuel et contacter
le fabricant pour des instructions de détartrage détaillées. Des
agents de détartrage agressifs peuvent endommager la cuve
d’acier inoxydable. Les agents de détartrage a base d’acide cit-
rique sont recommandés. La cuve doit étre rincée au moins deux
fois pour retirer tous les résidus.

Il est recommandé de détartrer la machine tous les 3 mois dans
les régions a eau dure et tous les 6 mois dans les régions a eau
douce. Le détartrage doit étre effectué par un agent de service.
Il est également recommandé de nettoyer le thermos a la fin de
chaque journée d'utilisation en utilisant un produit de nettoyage
spécifique.

NETTOYAGE

Les parois extérieures de ces appareils sont nettoyables a I'aide
d’un tissu humide et d’un détergent doux.

N'utilisez pas de cremes ou de tissus abrasifs qui risqueraient
d’abimer le revétement de 'appareil.

N'utilisez pas de jet d’eau ou de dispositif de vaporisation d’eau.
Prenez garde a ne pas actionner par mégarde le robinet de ti-
rage lorsque vous nettoyez le devant de la machine.

ACCESSOIRES

Les accessoires suivants peuvent étre utilisés avec la machine
a café.

* Moulin p/n.1000891

* Thermos p/n.1700169

« Filtre papier p/n.8000151

1000851# - 2,8kW/230V ca

1000850# - 5,6kW/230V ca

1000852# - 5.6kW/400V ac

L’appareil doit étre relié a la terre

Une prise d’alimentation 13A est nécessaire

Cet appareil doit étre connecté a une alimentation monophasée 30A
adéquate. Ceci doit étre effectué par un électricien qualifié. Si cet appareil
est installé par cablage fixe, un dispositif d’isolation est nécessaire a
proximité de I'équipement. Si cet appareil est destiné a étre alimenté par
une prise de courant industrielle, la prise/interrupteur de courant doit étre
facilement accessible. L'isolation du cablage fixe doit étre protégée par
une gaine isolante disposant d’une cote de température adéquate.

Cet appareil doit étre connecté a une source d’alimentation 15A trois fois
(avec neutre) appropriée. Ceci doit étre effectué par un électricien quali-
fié. Si cet appareil est installé par cablage fixe, un dispositif d’isolation

est nécessaire a proximité de I'équipement. Si cet appareil est destiné a
étre alimenté par une prise de courant industrielle, la prise/interrupteur
de courant doit étre facilement accessible. L'isolation du cablage fixe doit
étre protégée par une gaine isolante disposant d’'une cote de température
adéquate.



DEPANNAGE

Défaillance

Ecran noir

L'appareil n'est pas « Prét »

Le moulin ne fonctionne pas.

Le café n'est pas assez fort

Le café est trop fort

Le panier déborde

Erreur de capteur

Erreur de thermostat

Erreur de chauffe

Erreur de remplissage excessif

Cause probable

L'unité n'est pas allumée

La prise ou le fil est endommagé
Alimentation électrique
Probléme de cablage interne

Pas d’alimentation en eau.

Défaillance d’un élément.

L'unité n’est pas connectée a la machine

Pas assez de café moulu utilisé.

La mouture du café est trop grossiére.
Trop de café moulu utilisé

La mouture du café est trop fine.

Pas assez d’eau utilisée.

La mouture du café est trop fine.
Trop de café moulu utilisé.

Entartrage des capteurs

La réactivité du thermostat est en dehors
des limites de températures

La machine ne prend pas en compte la
chauffe de I'eau

Il'y a trop d’eau dans le réservoir

Action

Vérifiez si 'unité est bien branchée et
allumée

Contactez un technicien de service.
Vérifiez I'alimentation électrique.
Contactez un technicien de service.

Connectez I'eau a l'arriére de la
machine.

Contactez un technicien de service.

Veérifiez que 'unité est connectée a la
machine.

Augmentez la quantité de café
Réduisez la mouture du café.
Augmentez la quantité de café.
Augmentez la mouture du café.
Augmentez la quantité d’eau.
Augmentez la mouture du café.
Réduisez la quantité de café.

Vérifiez la connexion des capteurs. Véri-
fiez les capteurs. Détartrez le réservoir.

Veérifiez que le thermostat est con-
necté & bien dans son emplacement..
Changez le thermostat.

Uberpriifen Sie, ob sich der Thermis-
tor in der Halterung befindet, und
Uberprifen Sie anschlieRend das
Heizelement.

Vérifiez la présence de tartre dans la
jauge de niveau. Détartrez le réservoir.
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BBEJEHWVE

B aToMm pykoBoAcTBe npvBeaeHa crpaBoyHas MHOpMaLWs No
ycTaHoBke U obcnyxwvBaHuio kodesapkn JET 6 n kodemonku.
BHMMaTenbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKUMSIMKM BO M3bexaHue

Hec4acCTHbIX criy4aeB n HeHa,ClJ'Ie)KaLIJ,eVI YCTaHOBKM.

[laHHOe pyKOBOACTBO He 3aMEHSIET MHCTPYKLIUM MO TEXHUKE
6€30MaCHOCTU M TEXHUYECKWE [aHHbIE, NMPUKPENTEHHbIE

K annapary unu ero ynakoske. Besi uHcbopmaums,
npefcTaBneHHast B JaHHOM PyKOBOACTBE, akTyarnbHa

Ha MOMEHT nybnukaLmm 1 MoXeT GbiTb N3MeHeHa 6e3
npeaBapuUTENbHOTO YBEAOMIEHMS.

KomnaHusi He HeceT OTBETCTBEHHOCTH 3a yLuep6
VNV NOBPEXAEHWS, BbI3BaHHbIE HENPaBUIBLHON 1IN
HeLlenecoobpa3sHom YCTaHOBKOW W 3KCrnyaTaumen.

MACMOPTHAA TABJTIMYKA

A ——MODEL: 1000851 Jet 6 230V 2.8kW
B ——sERIAL NO: 01 23456789

C—230V 50/60Hz —
D—2.8kW ( E
WATER INLET PRESSURE MIN-MAX UK
0.1-1MPa (14.5-145psi) CA

E ——MARCO BEVERAGE SYSTEMS LTD.
www.marco.ie

MHowmep v HasBaHue mogenu.

CepuiiHbIn ko NpoaykTa (MMITXXXXXX).
HomuHanbHoe HanpsbkeHue.

HomuHanbHas MOLLHOCTb.

KoHTakTHble cBeaeHus.

TNorotun WEEE.

OTOT NOroTMN 03Ha4aeT, YTo NPUGOP Herb3st
YTUNNU3NpoBaTh Kak BbiToBble 0TX0AbI. Bo n3bexaHne
ylep6a Anst 300poBbs Ntogen n/mnu Nnpupoabl,
npuGop HeobXoaNMO yTUNN3NPOBATL YTBEPXKAEHHBIM,
aKornornyeckn 6esonacHbIM crnocobom. [ns nony4eHus
[OMONHUTENbHOM MHOPMaLMK O NPaBUbHON
yTunuaauum npuéopa, o6paTUTECh K €ro MOCTaBLLMKY
VNV B MECTHBIN OpraH BracTu, OTBETCTBEHHbIN 3a
YTUNM3ALMIO OTXOLOB B BaLLEM PETVOHE.

G. JloroTun perynatmBHbIX HOPM

[anHoe obopynoBaHue 6bino paspaboTaHo u
MCMbITAHO B COOTBETCTBUM CO BCEMM Ae/CTBYIOLMMM
HOPMAaTVBHbLIMM CTaHZapTaMn MeXAyHapoaHbIX,
HEe3aBUCHMbIX V1 TOCYAAPCTBEHHBIX OPraHoB.

Tmoowy

—F

MPABUITA TEXHWKWM BESOIMACHOCTH

. MOHTa)K, TexXHn4yeckoe OGCJ'Iy)KI/IBaHMe 1 ucnosib3oBaHne
I'IpVI60pa [OIMKHbI OCYLLECTBNATL TOMBbKO O
KBaJ'IVIdJMLLVIpOBaHHbIe cneunanucTbl.

. IMpu ycTaHoBKe HEOGXOAMMO NPUAEPKMBATLCA HOPM,
[EeNCTBYIOLLMX B CTPaHe npebbiBaHusl.
. 3T0T Npubop He NpeAHasHa4eH Ans UCnonbL30BaHUs

nuuamm (Bkniovast AeTen) ¢ orpaHU4eHHbIMU
HU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHBIMU
CnocoBHOCTAMM UNW HeJOCTaTKOM OfbiTa U
3HaHWit uTakue nuua MoryT Ucnonb3oBaTh NpuUdop,
TOMbKO AeTanbHO 03HaKOMUBLLWCH C NpaBunamm
TEXHVKM 6e30MacHOCTU ¥ Mo MPUCMOTPOM fiofen,
OTBETCTBEHHbIX b3a Ux 6e3onacHoCTb.
. Cnepute 3a Tem, 4ToObl ATV He urpanu ¢ Npubopom.
. Pacnonaraite Ha poBHOW, yCTONYMBOI MOBEPXHOCTU.
. 3ANPELLAETCA
> KacaTbCcs ropsiumx NoBepXHOCTeN.
o MorpyxaTtb npu6op B BOAY.
> OcTaBnsATb paboTatowuii annapar 6e3
npvucMoTpa.
. ° Ypanatb ceTky chunsTpa Bo Bpemst
MCMOMNb30BaHUS.
° Micnonb3oBaTtb Npnubop BHe NOMeLLeHUA.
. Koraa annapat He ucnonb3yeTcsi, OTKIo4aiTe ero ot
MCTOYHWKA MUTaHUS.
. PeMOHT 1 TexHn4eckoe o6CnyXnBaHe JOMKHbI
NpOV3BOANTL TOMBKO CMELWNanMCTbl CEPBUCHON CyX6bl.
o Alpexae Yem cHUMAaTb Kakve-nnbo naHenu
npvbopa, crneayeT NOMHOCTLIO OTKIKYUTL €ro oT
ceTu.
. ° BbIkntoyaTenb Ans OTKIIOYEHNS OT CeTh
NUTaHUsA, UMEeIoLLMIA KOHTaKTHOE pasfeneHve
Ha Bcex Mnosocax, koTopble obecneunsaioT
nonHoe OTKMioYeHne Noa Kkateropuein
nepexanpsbkeHus |ll, gomkeH BbITb BCTPOEH B
CTaLMOHaPHYI0 NPOBOAKY B COOTBETCTBUMN C
npaBunamMm NpOBOAKN.
o Ecnu WHyp nuTaHus noBpexaeH, ero
HeobXoaMMOo 3aMeHUTb BO 13bexaHune onacHbIX
cutyauuid. [ins atoro obpartutecs K
Npou3BOAWTENIO, €ro creumanucTam
N0 TEXHMYECKOMY 0BCIY>KMBaHWIO UK K APYTVM
KBaNU@ULMPOBAHHbLIM NULIAM.
. Mepen TexHUYecknM obCnyxXvBaHMeM unm
nepemeLleHemM KoheBapku OTKIIOYMTE ee OT CeTw,
creiite BoAy 1 AaiTe NOMHOCTLIO OCTbITh.

. T[vanasoH TemnepaTyp okpyxatoLien cpeabl Anst
paboTbl aToro npubopa: 5-35 °C.
. Orot npl/|60p Henb3sa yCcTaHaBnueaTtb B NNOTHO

3aKpbITOM MoMeLLeHum (Hanpumep, B Wwkady). Bokpyr
npu6opa [ormkeH CBOGOAHO LIMPKYNMpOBaTh BO3AYX.

. Po3seTka HaxoasLascs Ha 3agHeit YacTu kodeBapku
Jet6 paccuutaHa Tonbko ANs NOAKMOYEHUS K
kocbemonke Mapko (PN # 1000891).

Mpubop npeagHasHayYeH AN UCMOMNb30BaHUSA COTMacHo
VHCTPYKUMKN. YCTaHOBKa, 06CMyXM1BaHWe W/Mnmn HacTpoiika
3TOW KOheBapKu C HapyLLIEHNEeM UHCTPYKLWIA U3roToBUTENs
MOXET MPUBECTM K TpaBMaM Nonb30BaTENS UM MOBPEXAEHNIO
annapara. B cnyyae coMHeHwit B ucnpaBHOCTU kKodheBapky,
NPOKOHCYNBLTUPYATECH C NPOU3BOAUTENEM UMK NOCTABLLMKOM B
BallleM per1oHe.



TPYBOMNPOBOA

[lonycTumoe ruapaen. gaBreHWe B CUCTEME BOAOCHaGXeHWst
Ha Bxoge:

MuH. 20 kIMA/0,02 MIMa/0,2 6ap/8 dyHTa/kB. AroM

makc. 1000 kMA/1 MIMa/10 6ap/145 cdyHTal/ke. Aoiim

Boga Ha Bnycke AomkHa ObiTb MUTHEBOW W OYULLIEHHOW OT
3arpssHeHU.

Temnepatypa Bofbl AomkHa 66Tk B npefenax 5-30 °C, 6,5-8,5
pH, makc. copepxanue xnopa — 100 mr/n, obwas xecTkocTb
— 6-180 M. . DHe nogkntovaiiTe annapat K UCTOYHUKY BOABI,
OYULLIEHHOII MyTeM 06paTHOro OCMOCa, UIN UCTOYHUKAM [pYrvxX
arpeccuBHbIX TUMOB BOAbI.

Y6eantechb, 4To 06OpYyOOBaHUE YCTAHOBMEHO B COOTBETCTBUW
C MECTHbIMM HOPMaMy UCMONb30BaHWs BOAbI 1 BOAOMNPOBOAA.

IMNpouepypa ycTaHOBKM:

* YcTaHOBMTE 3amopHbI KnanaH W MOAXOAAWMA  PUTUHT
Ha NMUHWIO XOMofHoW BoAbl (Hanmpumep, 3/4” x 1/2” 311 wnmn
3aMopHbIM  knmamaH kak Afs CTUpanbHbiX MaluH).e [ns
BofjOHarpeBatensi TpebyeTcs NOAXOAALMIA NULLEBOI BMYCKHON
wnaHr ¢ utuHrom 3/4” BSP ¢ BHYTpeHHel pe3bboi, KoTopbin
KPEMnUTCS K HIKHEN YacTu annapara.

* Y6eauTtech, YTo Ha 06OVX KOHL|AX YCTaHOBIEHa npunaraemas
YNNOTHUTENbHas Wwaiba.

+ Bkrlouute BOAy, YTOObI CMbiTb 3arpsi3HEHUS U Mbifb, C
BMyCKHOTO LUMaHra UM BOAOMPOBOAHOK Tpy6bl. [lponyctute
HECKOIbKO AeCATKOB JITPOB BOAbI.

« lMoacoeguHnTte T-06pasHblii KOHEL, LUnaHra K BryCKHOMY
knanaHy BogoHarpesaTens (Toxe 3/4” BSP). Y6eauTech, 4TO
3[)eCb TOXe YCTaHOBMeHa YNnoTHUTENbHas Lwaiiba.

« BkntounTe Bogy v NpoBEPLTE, HET JIN yTeuek.

NMPUMEYAHUE. Wcnonb3oBaHMe HeMWLIEBOro LunaHra
(Hanpumep, WnaHra Ans CcTUpanbHbIX MalWH), Kak
npaBuUIo, NPMBOAUT K MOCTOPOHHMUM MPUBKYCaM U 3anaxam
OT BoAbl U MOXET NPUBECTU K OTPaBIEHUAM.

Electrical Installation Procedure

HAKUIb

Kak u y pgpyrux npousBoauTeneii BogoHarpesaTenem,
rapaHTuiiHoe obCnyxuBaHMe He pacnpocTpaHsercs Ha
npo6remsl, CBA3aHHbIE C HaKWUMblO. PEKOMEHIyeTCs yCTaHOBUTL
pepyKkTop, 0COGEHHO MpK UCMOMbL30BaHUM XeCTKOM BoAbl. ITO
NOMOXET YMeHbLUNTb Oobpa3oBaHWe Hakumu, HO He u3baBuT
OT Hee MOMHOCTbIO. THacToTa ydaneHWst Hakvnu 3aBUCUT OT
Ka4yecTBa MECTHOrO BOAOCHAGXEHMs: YeM XecTye Bopaa, Tem
6biCTpee HakannuBaeTcs Hakunb. Kak npaBumno, annapat
HEo6XoAMMO ouMLIaTh OT Hakunu kaxable 3—6 mecsues. [Ons
yoaneHust Hakunu M3 annapara HeobXoAMMO CHSITb MaHenw.
OuMCTKY [OIDKHBI BBIMOMHATL TOMbKO  KBaNUMULMPOBaHHbIE
CMeLManncTbl,  O3HaKOMMBLUMCb C  MOSHbIM  MepeyHem
npegynpexaeHuin B JaHHOM pPYKOBOACTBE M 06paTMBLUMCL K
NPOU3BOAUTENIO AN MOMyYeHUs! MOAPOGHbLIX WHCTPYKLMIA MO
yoaneHuio Hakvnu. ArpeccuBHble YUCTSsILLME CpeacTBa MoryT
NoBpeauTb MOBepXHOoCcTb Gaka U3 HepxaBerollen cTanm.
PekomeHayeTcs UCMonb30BaTh YNCTSILLME CPEACTBA HA OCHOBE
NIMMOHHOW  kncroTbl. Bak Heobxoaumo xoTa 6bl  ABaxabl
NPOMbITb, 4TOBbI YAANUTL BCE OCTaTKU.

PekomeHayeTcs oumLLaTh annapart oT Hakunu kaxasle 3 mecsiLa
B PETMOHAX C XXeCTKOW BOAOM M Kax/ble 6 MecsiLieB B permoHax
C MsArko/ BOAOW. YAaneHue Hakumu [JODKEeH OCYLECTBMSTh
crneLmanucT cepBucHoi cnyx6Gbl. Kpome Toro, nocne kaxgoro
[HS  MCMONb30BaHNst kodeBapku PEKOMEHOyeTCst ouuliaTh
KOHTEHep C MOMOLLbIO CrieLarnbHOro YNCTSLLEro cpeacTsa

OUNCTKA

BHelLHIOIO YacTb annapaTa MOXHO MpoTepeTh BNaXHOM TKaHbIO
C MSITKUM MOHOLLIMM CPECTBOM.

He wucnonb3yiite abpasuBHble TKaHW U 3MynbCuUK, YTOObI He
NoBpeAUTbL OTAENKy annapara.

He ncnonbayiite cTpyio BoAb! UK cripen.

W3beraiite cnyyaitHOro MoBopoTa KpaHa WIM HaXaTust KHOMKK
NPy O4YMCTKE NepeaHelt YacTu annapara.

1000851# — 2,8 kB1/230 B AC

1000850# — 5,6 kB1/230 B AC

1000852# — 5,6 kB1/400 B AC

3TOT NpUGOp AOMKEH ObITh
3a3emreH.

HeOGXOﬂMMO NOAKMYUTEL K COOTBETCTBYOLLEMY NCTOYHUKY NUTAHUA Ha
13A

370 yCTPOICTBO HEOGXOAVMMO MOAKITIOYNTE K COOTBETCTBYIOLLIEMY
ofHodasHOMY UCTOYHUKY NuTaHusa Ha 30 A. 3To JomKeH caenatb
KBanMULMPOBaHHbIii anekTpuk. Ecnv annapat nogkrioyeH k
CTaLMOHapHOW NPOBOAKE, PSAOM C HUM HEOBXOAMMO MOCTaBUTh
nsonvpytollee ycTporcTBo. Ecnn nutaHne annapara obecneunsaetcs
C NMOMOLLbIO MPOV3BOACTBEHHON BUITKW, HEO6X0AUM yA06HBIN JOCTYn
K poseTke. OTPEMOHTUPOBaHHYIO U30ISLMIO MPOBOAKN HEOBXOANMO
3aLUMTUTL U3ONALMOHHON TPYBKOW, YCTONYMBOIN K COOTBETCTBYOLLMM
Temneparypam.

TOTO YCTPONCTBO AOMKHO BbITb NOAKIIIOYEHO K COOTBETCTBYIOLEMY
15A-basy (C HelTparnbHbIM). MICTOYHWK NuTaHWst. OTO AOMKEH
caenaTb KBannuLMpOBaHHbIA dnekTpuk. Ecnu annapat noaknodeH
K CTaLOHapHON NPOBOAKe, PSAOM C HUIM HEOBXOAMMO NOCTaBUThL
usonupyoLee ycTpoiicTeo. Ecnu nuTtaHue annapara obecneunsaetcs
C NOMOLLbIO NPON3BOACTBEHHON BUIMKW, HEOBXOAUM YAOGHIA AOCTYN
K po3eTke. OTPEMOHTUPOBAHHYIO U3OMSALIMI0 NPOBOAKU HEOGXOAMMO
3aLMUTUTb U3OMSILMOHHOM TPYGKOIA, YCTOMYMBOW K COOTBETCTBYIOLLMM
Temneparypam.



YcTpaHeHve Henonagok

Ownbka Bo3MoxHas npuunHa

MycToit akpaH Annapart BbIKMOYEH
MoBpexaeHb! kabenb NUTaHus unu
wiTencenbHas BUNka
McTouHnk nutanms

Owwmbka BHYTPEHHEN 3NEKTPONPOBOAKN
Kodbeapka He rotoea k pa6ote He nogkntoueHo BogocHabxeHme.

Owwubka anemeHTa

He pabotaet kocemorika. Mpnbop He noakmtoyeH k kodheBapke
Crnuwkom cnabbii koche Mcnonb3oBaHo He0CTaTO4HOTO MOMIOTOrO
kogpe

Cnuwkom rpy6eivi nomon kode.

CrnvLKoMm Kpenkui kode Mcnonb3oBaHo CrIMLLKOM MHOTO MOJIOTOrO
kodpe.

Crmwkom Menkuid nomon kode.
Mcrnonb3oBaHo HEAOCTaTOMHO BOAbI
CeTka npoTekaer. CnvKom mMenkuii nomon kode.

Vcnonb30BaHO CAULLKOM MHOMO MOSIOTOrO

kodpe
Owwubka gaTumkos CKonneHve Haknnu Ha aaTynkax
Owwbka TepmmucTopa OTBeT TepMUCTOPa BLIXOAWT 3a PaMkm

TeMnepaTypHOro anana3oHa.

Owwubka HarpesaTens Annapat He perucTpupyert Harpes BoAb!
Owwubka n3-3a nepenonHeHns Bak nepenonHex

C kodbeBapkoil MOXHO WCMOMbL30BaTh YyKa3aHHble HUXe

akceccyapbl.

« Kodemorka H/g 1000891
« KoHTeriHep H/g 1700169
« dunbrpoBanbHas 6ymara H/g 8000151

DevictBue

Y6eauTecs, 4TO annapar npaBubHO
NOAKITOYEH K CETU U BKITHOHEH.

O6paTtuTech k cneuunanucTy CepBUCHOIA
cnyx0bl

MpoBepbTe UCTOYHUK MUTAHWS.

O6paTtuTech k cneuuanucTy CepBUCHOIA
Cryxobir.

MopkntounTe BOAONPOBOA, K 3afHe
YacTu annaparta.

Wenden Sie sich an einen qualifizierten
Servicetechniker.

Mopkntounte Npubop k kodbeBapke.

YBenuubTe KOnNM4ecTBo kode

YcraHosuTe Bonee menkuii nomon

YMeHbLINTE KONM4YecTBO Kode.

YcTtaHoBuTe Gonee KpynHbliA MOMOr.
YBenuybTe KONMYECTBO BObI.
YcTtaHoBuTe Gonee KpymnHbIii NOMOn.

YMeHbLUMTE KONnM4ecTBo Koe

MpoBepbTe 3NeKTPONPOBOAKY AATYMKOB.
MposepsTe gatunku. Ounctute 6ak ot
Hakunu.

Y6eanTech, YTO TEPMUCTOP MOAKIHOYHEH
1 HaxoauTCs Ha CBOEM MecTe. CMeHnTe
TepMuUCTOp.

Y6enurtech, YTO TEPMUCTOP HAXOAUTCS
Ha CBOEM MecTe, U npoBepsTe
Hal’peEaTeﬂbell;I JNEeMEHT.

I'Ipoaepre, He cKonunacb N Hakunb
Ha faTtyuKe ypoBHA. Ouuctute bak ot
Hakunu.
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V] Setup H

Set clock: 09.08 e

Set on time: 00.00 e
Set off time 00.0

@ Custom 3 \r - /

] Setup D

Set temp: 95 e
Mode: Grinder o
Stats °

L] Setup H

Water tap: ON

Power: 5.6

Set new PIN

l] Setup H

Pack size: 100 e

Ratio: 55 e

Loss 2.0 e
Setup U

Calibrate grinder @

Calibrate water @
Save & exit @




Scroll though setup screens
Gehen Sie in das Set Up Menii
Faire défiler les écrans de réglage
lMpokpyTka akpaHa HacTpoek

Set brewing temperature

Stellen Sie die Brihtemperatur ein
Régler la température de chauffe
YcTaHoBKka TemnepaTypbl BapeHus

Set mode of operation (GRINDER / PACKS / MANUAL)

Manual mode - This mode allows the user to set the desired amount of coffee needed. (See page 25 for setup).

Grinder mode - This mode pairs brewer with the grinder (See page 27).

Packs mode - This mode allows you to set custom pre-ground coffee pack sizes for use with the brewer (See page 19 for settings).
Stellen Sie den Modus ein (GRINDER / PACKS / MANUAL)

Manual Modus: Dieser Modus erlaubt dem Benutzer eine beliebige Menge an Kaffe zu produzieren. (Siehe Seite 25).

Grinder Modus: Dieser Modus verbindet den Kaffeeautomaten mit dem (dem Mahlwerk). (Siehe Seite 27).

Pack Modus: Dieser Modus ermdéglicht dem Benutzer bereits gemahlenen Kaffee packchenweise zu brithen. (Siehe Seite 29).
Choisir le mode d’opération (MOULIN / PAQUETS / MANUEL)

Mode manuel - Ce mode permet a I'utilisateur de régler la quantité de café désiré. (Voir page 25 pour le réglage).

Mode manuel - Ce mode couple la machine a café avec le moulin (voir page 27).

Mode paquet - Ce mode vous permet de sélectionner la taille des paquets de café prémoulu a utiliser avec la machine (voir page 29
pour le réglage).

YcTaHoBka pexuma paboTsi: GRINDER/PACKS/MANUAL (PEXKM NMOMOSIA/MAKETHbIVI/PYYHOW)

Manual (Py4Hoit pexum). B aTom pexume nonb3oBaTtenb MOXET YCTaHOBUTL Heobxoaumyto nopuuio kode. (MoapobHee o HacTpolike
cM. Ha cTp. 25).

Grinder (Pexum nomona). Pexum, coBmeLLatoLLmii paboTy kodeBapku ¢ kodeMoskoii (CMm. cTp. 27).

Packs (MakeTHbIN pexum). B 3ToM pexxume MOXHO YCTaHOBWTb crieuuanbHblii pasMmep nakeToB MOMOTOro kode, UCNOonb3yeMblX C
kocpeBapkoii (CM. napameTpbl Ha cTp. 29).

Shows the machine’s estimated amount of usage of coffee, energy & water.

Zeigt den geschatzten Verbrauch des Gerats an Kaffee, Strom und Wasser an.

Afficher I'usage estimé de café, d’énergie et d’eau.

MokasaH NpuUMepHbIN pacxop kode, 3NIeKTPOIHEPUN 1 BOAbI

Set coffee pack size in grams (PACKS mode only)

Stellen Sie die GroRe der Packchen in Gramm ein (nur im PACKS Modus)
Régler le poids du paquet de café en grammes (mode PAQUETS uniquement)
YcTaHoBka pasmepa naketoB kode B rpammax (Tonbko B pexume PACKS)

Set coffee to water ratio. Grams per litre (GRINDER / PACKS modes only)

Stellen Sie das Kaffee / Wasser -Verhéltnis in Gramm pro Liter ein (GRINDER und PACKS Modus)
Régler le ratio café / eau. Grammes par litre (modes MOULIN / PAQUETS uniquement)

YcTaHoBKa COOTHOLLEHWS kodbe M BoAbl B. rpammax Ha nutp (Tonbko B pexumax GRINDER/PACKS)

Set loss factor (how many grams of water is retained per gram of coffee)
Stellen Sie den Verlustfaktor ein (wie viele Gramm Wasser verbleiben pro Gramm Kaffee im Behalter)
Régler le facteur de perte (combien de grammes d’eau retenus par gramme de café)

YcraHoBka koapurLmeHTa notepb (CKOMbLKO rpaMMOB BOAbl HA rpaMm Koge OCTaeTCst B KOHTENHepe)



Set real-time clock (24h)

Stellen Sie die Uhrzeit ein (24h)
Régler I'horloge en temps réel (24h)
YcTaHoBKa TeKyLLero BpeMeHu (24 4)

Set machine turn-on time (24h)

Stellen Sie die Zeit ein, zu der die Kaffeemaschine angestellt werden soll (24h)
Régler I'heure de démarrage de la machine (24h)

YcTaHoBKa BpEMEeHM BKIOYeHNs annapara (24 )

Set machine turn-off time (24h) - Note setting on and off time for the same value disables the timer.

Stellen Sie die Zeit ein, zu der die Kaffeemaschine ausgestellt werden soll (24h). - Wenn Ein- und Ausstellzeit identisch sind, schaltet
sich der Timer ab.

Régler I'heure d’extinction de la machine (24h) - Veuillez noter que régler la méme heure pour le démarrage et I'extinction désactive ce
minuteur.

YcTaHoBKa BPEMEHM BbIKMIOYEHUS annapata (24 4). MpumeyaHue: ecnv ycTaHoBUTb OANHAKOBOE BPEMS BKITIOYEHUS U1 BbIKITIOYEHNS!
annapara, TaiMep OTKIIIUUTCS

Turn the water tap on or off.

Schalten Sie die Wasserzufuhr ein oder aus.

Allumer ou éteindre le robinet d’eau.

OTKpbITUE/3aKPbITUE BOAOMPOBOAHOIO KpaHa

Set the power of the machine

Regeln Sie die Leistung des Geréts.

Régler la puissance de la machine.

YcTaHoBKa TUNa nNuTaHus Ans annapara

Set new PIN number for the machine

Legen Sie eine neue PIN fiir das Gerét fest.

Configurer un nouveau code PIN pour la machine.

YctaHoBka PIN-koaa ans annapata

Calibrate the grinder, this should be done every time grinder settings or coffee type is changed.

Kalibrieren Sie das Mahlwerk jedes mal, wenn Sie die Mahlstarke - Einstellung oder die Kaffeeart verandern.

Calibrer le moulin. Cela doit étre effectué a chaque changement de réglage du moulin ou de type de café.

KanubpoBka koeMonku; MOXHO BbINOMHATL NPY K&XKAOM U3MEHEHUU HAacTPoek KOEMONKM Unu Tuna kode.

Calibrate the water output
Kalibrieren Sie die Wasserzufuhr
Calibrer le débit d’eau

Kanu6poska nogauv Boabl

Save & exit to the main screen
Speichern Sie und begeben Sie sich in das Hauptmenii
Sauvegarder et quitter vers I'écran principal

CoxpaHeHue 1 BbIXOA C MMaBHOro akpaHa



| 09:12 G)ﬂ Custom 1
(@) Ready 93°C Brew Settings
@ @ Water vol: 6.00 e

Set time: 4.30 e
Set name °

ustom 1
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Press and Hold / Driicken und Halten / Maintenir appuyé / HaxmuTe n yaepxuanTte

1 Save & exit the to main screen
Gehen Sie in das Hauptmenti
Sauvegarder et quitter vers I'écran principal
CoxpaHeHuWe U BbIXOA C MMaBHOrO dkpaHa

2 Set output coffee volume (or water volume in MANUAL mode)
Stellen Sie das herzustellende Kaffeevolumen ein (oder das Wasservolumen im
MANUAL Modus)
Régler le débit de café (ou le débit d’eau en mode MANUEL)
YcTaHoBka o6bemMa nopummn kode Ha Bbixogde (Mnun o6bem Bogbl B pexkume MANUAL )

3 Set brewing (water delivery) time
Stellen Sie die Briihzeit ein (Dauer der Wasserzufuhr)
Régler la durée de chauffe (pour I'eau)
YcTaHoBKa BpeMeHun Bapku (nogayu Bogbl)

4 Set custom name of the brew
Benennen Sie das Briihprogramm
Régler le nom personnalisé du mélange
YcTaHoBKka Ha3BaHWs HanuTka
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